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1 Généralités 

1.1 Projet, adresse des travaux et contrôle technique 

Le projet consiste en la création d’un plateau technique pédagogique de type restauration rapide ou Snack 
à l’IFA Marcel Sauvage situé 11 rue du Tronquet, 766825 Mont-Saint-Aignan. 

Le contrôle technique et la coordination SPS seront effectués par ALPES CONTROLES, 50 Rue Ettore Bugatti, 
76800 Saint-Étienne-du-Rouvray. 

1.2 Objet des travaux  

Le présent cahier des clauses techniques particulières (CCTP) complète d’une part, les clauses techniques 
générales que sont les normes et les DTU, d’autre part, le CCAG travaux applicable.  

Le CCTP décrit les lots : 

• Lot n°1 – maçonnerie, comprenant :  
o Base vie 
o Curage 
o Dépose des menuiseries extérieures amiantées sous-section 4 
o Ouverture pour la création d’un passe plat 
o Carrelage et siphon de sol 

• Lot n°2 –menuiseries, comprenant :  
o Fourniture et pose des menuiseries extérieures 
o Fourniture et pose du bardage 
o Fourniture et pose de la terrasse bois 
o Capotage aluminium de la gaine de rejet  
o Elément menuisé intérieur 
o Snack mange debout 
o Peinture 
o Faux plafond 
o Plan mobile en inox sur mesure  

• Lot n°3-chauffage, ventilation, climatisation, plomberie (CVC/PLB), comprenant :  
o Isolement et dépose des radiateurs et de l’ancienne ventilation 
o Climatisation réversible 
o Production d’ECS 
o Attentes plomberie pour le cuisiniste et raccordement du siphon de sol 
o Séparateur de graisse 

• Lot n°4-cuisiniste, comprenant :  
o Mobilier de cuisine 
o Hotte de cuisine 
o Raccordement sur attentes électriques et plomberie 

• Lot n°5-courant fort et courant faible (CFO/CFA), comprenant :  
o Alimentation électrique depuis tableau divisionnaire cuisine 
o Coffret électrique snack pour la protection et l’alimentation de tous les équipements  
o Attentes électriques pour le cuisiniste et le lot CVC 
o Circuits PC, RJ, éclairage d’ambiance et de sécurité 
o Fourniture et pose d’éclairage selon étude d’éclairement à la charge du Titulaire 

Ces travaux seront à la charge du Titulaire du lot qui est l’opérateur économique qui conclut le marché avec 
le représentant du pouvoir Adjudicateur, ci-après désigné le Titulaire. 
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1.3 Qualifications et justifications 

Le Titulaire devra justifier des qualifications professionnelles nationales se rattachant aux travaux décrits 
dans le présent CCTP, QUALIBAT ou similaire, ainsi que des qualifications spécifiques et particu lières aux 
divers lots demandées par certains fournisseurs de matériel pour l'obtention de certificats ou documents 
relatifs à l'obligation de résultats nécessaires. 

Les frigoristes intervenants devront justifier des attestations de capacité relative à la manipulation des fluides 
frigorigènes fluorés de moins de 5 ans pour chaque établissement, en application de l’article R.543-99 du 
code de l’environnement et des attestations d’aptitude professionnelle pour les frigoristes intervenants 
prévue à l’article R. 543-106 du code de l’environnement. 

Les électriciens intervenants devront justifier des habilitations électriques suivant NF C18-510 

1.4 Connaissance du projet pour l’établissement de l’offre  

Par le seul fait de soumissionner, Le Titulaire reconnaît avoir une parfaite connaissance de l’étendue du 
projet.  

Le Titulaire doit donc connaître non seulement les pièces contractuelles de son propre corps d’état, mais 
également tous les documents (notice acoustique, notice de sécurité, plans et descriptifs des autres lots, tous 
types de diagnostics, autorisations administratives, RICT, cahier des charges SSI …) ayant une incidence sur 
son propre lot. Si ces documents n’ont pas été remis au Titulaire intégralement, ils peuvent être consultés 
sur demande auprès du Maître d’Œuvre.  

Avant la remise des offres, le Titulaire devra prendre connaissance du site sur lequel doivent être effectués 
les travaux, afin de tenir compte dans son offre de l’état de lieux et de juger de la complexité de mise en 
œuvre, mais aussi des contraintes particulières de protection et d'accès. Les contraintes de livraison, d’accès 
à pied d’œuvre, les moyens de manutention (levage, grutage..) sont compris dans l’offre du Titulaire. 

Toutes les erreurs ou omissions qui pourraient être relevées devront être signalées par le Titulaire au Maître 
d’Œuvre avant la remise des offres, et intégrées dans le prix. Toutes les quantités devront être vérifiées par 
le Titulaire qui ne pourra se prévaloir d'une différence entre son devis et les quantités mises en œuvre pour 
réclamer une modification du prix de sa soumission. Les prestations non réalisées feront l’objet de moins-
values suivant les prix et les quantités du devis.  

1.5 Prestations incluses dans l’offre 

Le Titulaire devra tenir compte dans son offre de toutes les incidences nécessaires à l’exécution des travaux 
dans les règles de l’art ou pour une parfaite finition des ouvrages sur les plans techniques, fonctionnels, et 
esthétiques.  

Seront comprises dans le prix du marché, toutes les prestations de fourniture de matériaux, matériels, 
appareils, appareillages et consommables, transport, amenée à pied d’œuvre, mise en œuvre, mise en 
service, mise au point des ouvrages faisant l’objet du présent CCTP, ainsi que toutes les sujétions nécessaires 
aux respects des prescriptions et des préconisations des notices d’installation des matériels mis en œuvre.  
 
Le Titulaire devra respecter les prescriptions et préconisations des constructeurs, notamment, la mise en 
œuvre de tous les organes nécessaires à la conduite et à la maintenance de l’installation, en nombre et 
qualité suffisants. 
 
Le Titulaire tiendra compte dans son offre, de la réglementation en vigueur, 8 jours avant la date de remise 
des offres.  
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Le Titulaire doit prévoir dans son offre toutes les charges relatives à la mise en place, la location, l'entretien 
et le repliement des installations de chantier, le parfait nettoyage du chantier, ainsi qu’à l'évacuation de leurs 
déchets et gravois en centre de tri agréé.  

Le Titulaire est tenu de vérifier auprès des fournisseurs si les matériels demandés dans le présent CCTP sont 
toujours référencés au moment de la remise de son offre de prix. Dans le cas où le matériel n’est plus 
référencé, Le Titulaire précisera dans son offre le matériel proposé équivalent. 

1.6 Eco-participation 

Les prix unitaires devront tenir compte de l'éco-participation ou de l’éco-contribution qui est un coût ajouté 
au prix de vente des appareils électriques ou électroniques vendus en France. Elle doit compenser le coût de 
la collecte et du traitement des déchets électriques et électroniques et est entièrement reversée aux 
organismes réalisant ces tâches. 

L'éco-participation est fixée par le décret du 20 juillet 2005 relatif à la composition des équipements 
électriques et électroniques et à l'élimination des déchets issus de ces équipements (codifié aux articles R. 
543-172 à R. 543-206 du code de l'environnement). 

1.7 Variantes et modifications 

Aucune modification ne pourra être apportée sans l'accord préalable du Maître d’Ouvrage et du Maître 
d’Œuvre tant sur le principe des installations que sur le type et la performance des matériels à mettre en 
œuvre. 

1.8 Matériels similaires 

Les définitions, marques ou modèles indiqués dans le présent CCTP doivent servir de base à l'étude 
forfaitaire. D'autres matériels que ceux indiqués pourront être proposés sous réserve que leurs 
présentations, qualités, fiabilités, performances et caractéristiques techniques soient au moins égales à celles 
des matériels dont il est fait référence (en cas de proposition différente, Le Titulaire devra répondre en base 
et adjoindre un bordereau complémentaire avec variante). 

Le Titulaire est tenu également de vérifier la compatibilité des matériels existants avec ceux à mettre en 
œuvre au présent CCTP. 

1.9 Garanties 

1.9.1 Garantie légale 

Ces garanties sont notamment :  

• la garantie de parfait achèvement (article 1792-6 du code civil)*,  

• la garantie de bon fonctionnement (article 1792-3 du code civil) et la garantie décennale (article 1792 

du code civil) instituées par la loi « Spinetta ». 

1.9.2 Garantie fabricant 

Le Titulaire devra informer le Maître d’Œuvre des garanties complémentaires proposées par les fabricants 
de matériel et devra en préciser les modalités dans son DOE. 

http://fr.wikipedia.org/wiki/D%C3%A9cret_en_France
http://fr.wikipedia.org/wiki/Code_de_l%27environnement_(France)
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1.10 Assurances 

Le Titulaire doit être assuré contre les risques suivants : 

• Effondrement et menace imminente d'effondrement avant réception de tout ou partie de l'ouvrage ; 

• Dégâts des eaux et incendie en cours de chantier ; 

• Responsabilité civile vis-à-vis des tiers et du maître de l'ouvrage à la suite de dommages corporels, 
matériels et immatériels survenant pendant et après les travaux. 

 

Le Titulaire doit également souscrire l'assurance de responsabilité décennale prévue aux articles L 241.1 et L 
241.2 du Code des Assurances. 

 

Le Titulaire est tenu de se soumettre à toutes obligations mises à sa charge par les lois et règlements en 
vigueur et notamment par les règlements de police et de voirie. 

Il doit garantir le Pouvoir Adjudicateur et le Maître d’Œuvre contre tout recours au cas où leur responsabilité 

serait engagée du fait de l'inobservation par lui de l'une de ces obligations. 

1.11 Prescriptions, normes et règlements à respecter 

L’ensemble des matériaux, produits, équipements, méthodes de dimensionnement, techniques de mise en 
œuvre et devront répondre par ordre de préférence : 

• aux normes nationales transposées des normes européennes,  

• aux agréments techniques européens,  

• aux spécifications techniques communes,  

• aux normes internationales, 

• aux autres référentiels élaborés par les organismes européens de normalisation, 

• aux normes Françaises, NF DTU 

• aux avis techniques et/ou DTU 

• aux recommandations du CSTB 

• aux règles de l’art 

Il respectera également les règles, normes et usages imposés par les distributeurs locaux (concessionnaire 
d’eau potable, concessionnaire d’eaux usées et pluviales) 

Le Titulaire veillera également à respecter les prescriptions des fabricants.  

1.11.1 Matériaux 

Les matériaux et équipements devront porter la marque NF ou CST Bât ou équivalent. L'équivalence s'entend 
au sens de la recommandation T1-99 du GPEM établie en date du 7 octobre 1999 et doit être approuvée par 
le Maître d’Œuvre. 

Le Titulaire devra fournir les certificats et justifier de l’Attestation de Conformité Sanitaire des constituants 
du réseau d’eau froide ou d’eau chaude sanitaire. 

Les marques et les références des matériaux sont données à titre indicatif  

 

1.11.2 Liste non exhaustive des règlements applicables 

Les prestations et travaux devront être conformes aux dispositions légales et réglementaires en vigueur, 
entre autres à la liste non exhaustive suivante : 
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• Code de la construction et de l’habitation 

• Code de l’environnement  

• Code du travail 

• Arrêté du 22 mars 2017 modifiant l’arrêté du 03 mai 2007 relatif aux caractéristiques 
thermiques et à la performance énergétique des bâtiments existants (RT des bâtiments 
existants « éléments par éléments »)  

• La réglementation accessibilité applicable : décrets et arrêtés publiés sur le site 
www.accessibilite-batiment.fr géré par le gouvernement 

• Décret du 31 août 2006 relatif à la lutte contre les bruits de voisinage et modifiant le code de la 
santé publique. 

• Arrêté modifié du 23 juin 1978 modifié relatif aux installations fixes destinées au chauffage et à 
l'alimentation en eau chaude sanitaire des bâtiments d'habitation, de bureaux ou recevant du 
public (ERP) 

• Arrêté du 30 novembre 2005 modifiant l’arrêté du 23 juin 1978 relatif aux installations fixes 
destinées au chauffage et à l’alimentation en eau chaude sanitaire des bâtiments d’habitation, 
des locaux de travail ou des locaux recevant du public 

• Arrêtés du 30 juin 2008 et 13 octobre 2008 relatifs aux fluides frigorigènes et aux opérateurs 
frigoristes concernés 

• Arrêté modifié du 25 juin 1980 portant approbation des dispositions générales du règlement 
de sécurité contre les risques d'incendie et de panique dans les établissements recevant du 
public (ERP) 

• Les trois arrêtés du 25 avril 2003 relatifs à la limitation du bruit respectivement dans les 
établissements d’enseignement, les établissements de santé, et pour les hôtels fixant des 
exigences acoustiques spécifiques. 

• La circulaire du 25 avril 2003 relative à l’application de la réglementation acoustique des 
bâtiments autres que d’habitation. 

• Arrêté du 01 février 2010 relatif à la surveillance obligatoire des légionelles dans les installations 
de production, de stockage et de distribution d’eau chaude sanitaire pour les établissements de 
santé et les ERP  

Le Titulaire informera toute évolution réglementaire postérieure à l’établissement des offres qui pourrait 
avoir des conséquences sur les prestations et les travaux. 

1.11.3 Réglementation acoustique 

Le Titulaire respectera la notice du BET acoustiques si elle existe et jointe au marché. Dans ce cas, les 
dispositions de notice acoustique prévalent sur le présent CCTP. 

Dans tous les cas, le Titulaire prévoira le traitement acoustique de ses ouvrages et se conformera aux 
prescriptions réglementaires. 

En complément, les grilles, bouches, diffuseurs de ventilation ou climatisation ainsi que tous les appareils et 
équipements mis en œuvre devront être étudiés et dimensionnés par le Titulaire pour avoir un spectre de 
pression acoustique inférieur à la courbe de Noise Rating NR=35 dB. 

Les centrales de traitement d’air, groupes de froid et autres équipements donnant sur l’extérieur devront 
avoir un impact acoustique réduit. Conformément au décret N°2006-1099 du 31 août 2006, relatif à la lutte 
contre les bruits de voisinage, l’émergence sonore globale ne devra pas dépasser : 

➢ 5 dB(A) pour la période de jour de 7H à 22H 
➢ 3 dB(A) pour la période de nuit de 22H à 7H 

http://www.legifrance.gouv.fr/jopdf/common/jo_pdf.jsp?numJO=0&dateJO=20030528&numTexte=11&pageDebut=09102&pageFin=09104
http://www.legifrance.gouv.fr/jopdf/common/jo_pdf.jsp?numJO=0&dateJO=20030528&numTexte=11&pageDebut=09102&pageFin=09104
http://www.legifrance.gouv.fr/jopdf/common/jo_pdf.jsp?numJO=0&dateJO=20030528&numTexte=12&pageDebut=09104&pageFin=09106
http://www.legifrance.gouv.fr/jopdf/common/jo_pdf.jsp?numJO=0&dateJO=20030528&numTexte=13&pageDebut=09106&pageFin=09107
http://www.legifrance.gouv.fr/jopdf/common/jo_pdf.jsp?numJO=0&dateJO=20030528&numTexte=14&pageDebut=09107&pageFin=09109
http://www.legifrance.gouv.fr/jopdf/common/jo_pdf.jsp?numJO=0&dateJO=20030528&numTexte=14&pageDebut=09107&pageFin=09109
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1.11.4 Règlementation incendie ERP 

1.11.4.1 Réseaux hydrauliques  

Le Titulaire respectera les articles CO 30 à CO 32 du règlement de sécurité contre les risques d'incendie.  

Le Titulaire devra mettre en œuvre sur les conduits qui le nécessitent les manchons coupe-feu, demi-coquilles 
ou autres accessoires nécessaires au respect de la réglementation incendie. 

• Conduits traversant les parois des locaux à risques courants ou moyens – article CO 31 
o Pas de résistance au feu exigée pour les conduits en charge d’eau, pour les conduits de 

diamètre nominal DN≤75mm et pour les conduits en acier ou en fonte (point de fusion 
>850°C) 

o Pour les autres conduits traversant les planchers, les parois de recoupement, parois de 
secteur ou de compartimentage, ainsi que les parois délimitant les locaux à sommeil : 

▪ Les conduits  de diamètre compris entre 75mm<DN≤315mm  doivent être 
pareflammes 30 min en traversée de paroi ou de plancher 

▪ Les conduits de diamètre > 315 mm (PVC, aluminium…) doivent être encoffrés dans 
une gaine coupe-feu de traversée égal au degré coupe-feu de la paroi franchie avec 
un maximum de 60min 

▪ Pour les tubes PVC NF Me ≤125mm pas de renforcement nécessaire sauf dans les 
parois délimitant les locaux réservés au sommeil : possibilité de mettre une 
épaisseur renforcée selon le schéma ci-dessous. 

 

 

• Conduits traversant les parois des locaux à risque importants (chaufferie, local poubelles…CF 
notice de sécurité) – article CO 32 

o Si DN ≤125mm, ou si le conduit dessert le local alors les dispositions de l’article CO 31 
s’appliquent 

o Dans le cas contraire, le conduit ou sa gaine doit rétablir le degré coupe-feu de la paroi 
franchie 
 

• Conduits qui ne sont pas en charge d’eau et traversant les parois délimitant des parkings couverts 
- Article PS 15 : 

o Le conduit ou sa gaine doit rétablir le degré coupe-feu de la paroi franchie quel que soit son 
diamètre 

o Les conduites de gaz ≤ 300mbar seront conformes aux articles GZ et devront cheminer sous 
gaine CF 2h 4 faces ventilée de part et d’autre. Les conduites seront équipées d’une 
électrovanne de coupure automatique avant la première entrée dans le bâtiment. Il n’est 
pas prévu de pression supérieure dans le marché.   
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1.11.4.2 Réseaux de ventilation 

1.11.4.2.1 Ventilation permanente -articles CH41 A CH43 

Si le réseau aéraulique dessert des locaux à pollution spécifique avec un débit d’extraction inférieur à 200 
m3/h par local, alors le réseau peut être considéré comme VMC permanente au sens des articles CH 28 et 
CH 41 à CH 43. 

Dans le cas de ventilation permanente, le réseau doit être M0 et le conduit vertical ou sa gaine assure un 
coupe-feu équivalent au degré CF des planchers avec un maximum de 60 min. Les trappes sur gaine verticale 
sont pare-flammes ½ heure. Deux solutions sont possibles : 

• soit de mettre des dispositifs coupe-feu selon article CH42, conforme NF S 61-937 et autocommandés 
par déclencheur thermique à 70°C 

• soit d’avoir un fonctionnement du ventilateur permanent selon article CH43 : ce ventilateur doit 
assurer sa fonction pendant une demi-heure avec des fumées de 400°C.  

 

1.11.4.2.2 Ventilation de confort - articles CH29 A CH40 

Si le réseau ne répond pas aux critères d’éligibilité à la ventilation permanente, il est considéré comme 
ventilation de confort. Dans ce cas, le réseau doit être M0 avec possibilité d’avoir des antennes terminales 
classées M1 pour une longueur d’1 m environ. Les pièges à son, registres et modules de régulation doivent 
être M1 au minimum. Les diffuseurs et bouches n’ont pas de classement au feu exigé.  

Conformément à l’article CH 34, un thermostat de sécurité assurera l’arrêt de la ventilation lorsque la 
température de l’air soufflé sera supérieure à 120°C.  Un arrêt d’urgence ventilation conforme à l’article CH34 
est prévu au lot électricité, implantation à convenir avec la maitrise d’œuvre. 

Des clapets coupe-feu conformes NF S 61-937 et autocommandés par déclencheur thermique à 70°C seront 
mis en œuvre et rétabliront la résistance au feu des parois suivantes : 

• parois délimitant les zones de mise en sécurité (compartimentage) ; 

• parois d'isolement entre niveaux, secteurs et compartiments ; 

• parois des locaux à risques importants ; 

• parois des locaux à sommeil. 

En cas des SSI de catégorie A ou B, les clapets coupe-feu seront télécommandés depuis le CMSI. Ils pourront 
être à réarmement automatique.  

1.11.4.3 Réseaux frigorifiques 

Ils seront conformes à l’article CH35 et à la NF EN 378. Une note de ca lcul sera produite par le Titulaire pour 
justifier du respect de cette norme. 

1.12 Protection et surveillance des ouvrages 

Le Titulaire sera tenu de prévoir toutes les protections nécessaires pour éviter que les ouvrages existants ou 
les installations réalisées par un autre corps d’état soient détériorées à la suite de ses interventions.  

Le Titulaire est responsable de ses ouvrages, des conséquences de ses travaux sur les biens et les personnes 
et devra tout mettre en œuvre pour la bonne conservation et la sauvegarde de son matériel jusqu’à la 
réception de ses installations. 

Dans tous les cas, Le Titulaire restera responsable des actes de malveillance de toutes sortes pouvant être 
commis sur le chantier et devra en supporter les conséquences sans pouvoir prétendre à une prolongation 
des délais. 

Particularités concernant la protection des vitrages : 
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• Pendant le transport, les vitrages sont emballés avec intercalaires empêchant le frottement des 
panneaux entre eux. Les verres sont transportés en caisses en bois et protégés contre toute 
dégradation. Sur chantier, les vitrages doivent être stockés dans des zones abritées et protégées 
contre toutes dégradations. Le stockage dans les zones de passage est interdit. 

• En aucun cas, les vitrages ne sont stockés au soleil, en pile. Ils sont conservés à l'abri de l'humidité, 
des poussières sous bâchage avec circulation d'air. Durant les travaux, les vitrages doivent être 
protégés contre les jets d'étincelles de soudures et contre les projections qui risqueraient de 
provoquer la dégradation chimique définitive des matériaux. 

1.13 Représentant du titulaire  

Le Titulaire désignera, dès la passation du marché, un responsable du chantier qui devra être l’unique 
interlocuteur face aux représentants de la maîtrise d’œuvre.  

Cette personne devra avoir toutes les compétences requises pour répondre à toutes les questions et prendre 
toutes les décisions concernant les installations, et ceci pendant la durée intégrale d’étude, d’exécution des 
travaux et d’essais du matériel.  

Une note d’information (par mail ou par fax) sera transmise par le Titulaire précisant les coordonnées 
téléphoniques et postales du représentant dans un délai de 7 jours ouvrables à compter de la date de 
notification du marché. 

Le responsable désigné devra être présent à chaque convocation ou réunion de chantier à la demande de la 
maitrise d’œuvre. En cas d’impossibilité exceptionnelle de présence, le responsable de chantier devra se faire 
représenter.  

1.14 Travaux intéressants plusieurs lots / limites de prestation 

Les limites de prestations et la coordination avec les autres corps d’état sont définies dans les normes NF 
DTU 60.1 P2 et NF P52-305-2 (DT 65.10 P2), pour tout ce qui n’est pas contraire au présent CCTP. 

 

PRESTATION 
A LA CHARGE  

DE 

Attentes électriques suivant les besoins des lots n°3 (CVC-PLB) et n°4 (cuisiniste) Lot n°5 CFo/Cfa 

Raccordements électriques des appareils de cuisine et hotte sur attentes Lot n°4 cuisiniste 

Raccordement hydrauliques eau froide et eau chaude des appareils. Raccordement sur 
vannes d’isolement, les vannes étant à la charge du lot n°3 CVC/PLB 

Lot n°4 cuisiniste 

Raccordement eaux usées sur attente, inclus siphons Lot n°4 cuisiniste 

Attentes EU, EF, ECS pour le lot cuisiniste, inclus vannes d’isolement  Lot n°3 CVC/PLB 

Raccordement électrique de la climatisation sur attente Lot n°3 CVC/PLB 

Fourniture, pose et raccordement de l'arrêt d'urgence ventilation conforme article CH 
34 (nota : l’arrêt d’urgence déclenchera la bobine MX en tête d’armoire du snack coupant 
toute l’électricité du snack) 

Lot n°5 CFo/Cfa 

Liaisons équipotentielles en attente à proximité des tuyauteries métalliques et tous 
matériaux et matériels conducteurs. 

Lot n°5 CFo/Cfa 

Réservations en voile et plancher béton nécessaire aux réseaux fluides, inclus rebouchage au 
béton toutes sujétions pour une parfaite finition 

Lot n°3 CVC/PLB 

Fourniture et pose du siphon de sol en INOX pour sols carrelés   
Lot n°1 
maçonnerie 

Raccordement du siphon de sol sur réseau EG Lot n°3 CVC/PLB 

Raccordement des liaisons équipotentielles sur les tuyauteries et gaines depuis les attentes Lot n°5 CFo/Cfa 
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Peinture des tuyauteries sanitaires cuivre apparentes (quelques antennes terminales) 
Lot n°2 
menuiseries 

Rebouchages en plâtre et enduits autour des passages de réseaux effectués par le lot fluides  
Lot n°2 
menuiseries 

Raccordement aéraulique depuis la hotte, jusqu’en toiture y compris laquage du coude 
apparent en façade RAL suivant plans architecte 

Lot n°3 CVC/PLB 

Capotage en aluminium de la gaine en façade RAL suivant plan architecte 
Lot n°2 
menuiseries 

Condamnations des anciens circuits électriques préalables au curage Lot n°5 CFO/CFA 

Fourniture et pose du mobilier (tables extérieures, chaises hautes…) et du système de 
paiement 

Maîtrise 
d’ouvrage 

 

1.15 Maîtrise d’œuvre d’exécution, réunions et comptes-rendus de chantiers 

La maitrise d’œuvre d’exécution sera effectuée par le cabinet IPEB qui pourra effectuer des réunions de 
chantier qui permettront d’apporter les compléments concernant l’organisation du chantier, entre autres. 
 
A chaque rendez-vous de chantier, suivant nécessité, un compte rendu sera rédigé par le Maître d’Œuvre 
d’exécution et diffusé aux intervenants concernés. 

Le Titulaire destinataire des comptes rendus sera prié de se reporter aux observations la concernant et de 
faire le nécessaire. 

Il sera précisé au Titulaire de prendre note des différentes décisions et des mesures prises au cours des 
rendez-vous et de les mettre en application sans attendre la réception des comptes rendus dactylographiés 

A défaut de réserve(s) émise(s) dans les sept jours ouvrables qui suivent la réception de chaque compte 
rendu, les termes de celui-ci auront valeur contractuelle de principe. 

1.16 Sécurité personnel 

Pendant toute la durée des travaux, le Titulaire devra prendre toutes les mesures nécessaires afin d'assurer 
la stricte application des règlements en vigueur concernant la sécurité du travail du personnel employé sur 
le chantier.  

Le Titulaire et ses intervenants prendront connaissance du plan général de coordination (PGC) ou , le cas 
échéant, du plan général de coordination de sécurité et de protection de la santé (PGCSPS). 

Sous 30 jours au plus tard, à compter de la date de réception du contrat signé, Le Titulaire transmettra au 
coordinateur sécurité, son plan particulier de sécurité et de protection de la santé (PPSPS). 

Les dispositions relatives à la prévention vis-à-vis du COVID -19 et toutes les mesures sanitaires applicables 
par le Titulaire sont comprises dans l’offre du Titulaire. 

1.17 Echantillons  

Le Titulaire présentera sur demande du Maître d’Œuvre un échantillon de matériau, produit ou 
d’équipement pour validation préalable avant commande et mise en œuvre. 

Les échantillons acceptés resteront au bureau de chantier ou dans un local désigné par le Maître d’Œuvre 
jusqu'à la fin des travaux et devront être prévus en plus des fournitures indiquées aux plans et devis. Le 
Maître d’Œuvre décline toutes responsabilités au cas où l'un de ces modèles aurait fait l'objet d'un brevet 
quelconque dans une autre fabrication. 
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Par ailleurs, le Maître d’Œuvre pourra faire emploi d'autres types d'appareils que ceux mentionnés dans le 
présent CCTP. Il devra alors en donner la liste définitive au Titulaire lors de la réunion de présentation du 
matériel.  

1.18 Qualité de service 

Si les travaux réalisés par le Titulaire, pendant la période d’exécution, de réception ou de garantie biennale 
génèrent des coupures non planifiées d’électricité, d’eau, de chauffage ou d’eau chaude sanitaire, le Maître 
d’Ouvrage ou le Maître d’Œuvre pourra demander l’intervention de techniciens pour rétablir le service. Le 
coût de cette intervention et de tous les moyens nécessaires au rétablissement du service sera supporté 
intégralement par Le Titulaire et décompté du présent marché.  

Le planning des interventions du Titulaire devra être actualisé, transmis et soumis pour approbation du 
Pouvoir Adjudicateur et du Maître d’Œuvre, 72 H au minimum avant l’intervention du Titulaire. 

En cas de coupure de service nécessaire et accordée par le Maitre d’Ouvrage ou le Maître d’Œuvre, Le 
Titulaire devra afficher au moins 48 H avant l’intervention une note d’information suffisamment visible à 
plusieurs endroits pertinents du lieu d’intervention, précisant : date et heure de début et de fin de coupure, 
avec un numéro de téléphone pour contacter représentant de Le Titulaire si besoin. 

 

1.19 Réception 

1.19.1 Opérations préalables à la réception 

Les opérations préalables à la réception font l’objet d’un procès-verbal dressé par le Maître d’Œuvre et signé 
par lui et par Le Titulaire. Si Le Titulaire refuse de signer le procès-verbal, il en est fait mention. Un exemplaire 
est remis à Le Titulaire.  

Dans le délai de cinq jours suivant la date du procès-verbal, le Maître d’Œuvre fait connaître au Titulaire s’il 
a ou non proposé au représentant du Maître d’Ouvrage de prononcer la réception des ouvrages et, dans 
l’affirmative, la date d’achèvement des travaux qu’il a proposé de retenir, ainsi que les réserves dont il a 
éventuellement proposé d’assortir la réception. 

1.19.2 Réceptions 

Au vu du procès-verbal des opérations préalables à la réception et des propositions du Maître d’Œuvre, le 
maître de l’ouvrage décide si la réception est ou non prononcée ou si elle est prononcée avec réserves. S’il 
prononce la réception, il fixe la date qu’il retient pour l’achèvement des travaux. La décision ainsi prise est 
notifiée à Le Titulaire dans les trente jours suivant la date du procès-verbal. 

1.19.3 Levée des réserves 

Les réserves éventuellement notifiées sur le PV de réception devront être levés suivant les délais précisés 
dans ce même PV. Ce délai sera au maximum de trois mois. 

Dans le cas où ce délai serait jugé trop court par Le Titulaire, celui-ci en informera par écrit le Maître d’Œuvre 
en expliquant ses raisons ; celui-ci restera seul juge pour accepter ou refuser cette prolongation de délai. 

Les modifications entraînées par ces réserves devront être reportées sur les plans et dossiers techniques 
remis « conformes à l’exécution ». 

La constatation de l’exécution de ces prestations doit donner lieu à une procédure de réception similaire à 
celle décrite ci-avant. 
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1.20 Opération de grutage 

Pour effectuer des travaux sur la voie publique ou occuper temporairement le domaine public routier, il est 
nécessaire d'obtenir une autorisation auprès du gestionnaire ou de la commune. L'autorisation d'occupation 
temporaire du domaine public (AOT) dépend du type d'occupation de la voirie. 

En complément, les opérations de grutage doivent être rigoureusement encadrées par le titulaire qui doit 
prendre toutes les mesures de sécurité et de prévention nécessaires.  

Le titulaire devra donc soumettre pour approbation préalable aux services techniques son plan de prévention 
des risques. 

1.21 Désamiantage 

Les diagnostics de repérage et le contrôle du respect des dispositions réglementaires relatives aux travaux 
de désamiantage sont à la charge du maître d’ouvrage et ne font pas partis du présent contrat. 
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2 Prescriptions techniques générales  

Le choix des matériaux, des matériels, des accessoires et le tracé mis en œuvre pour les réseaux sera 
conforme aux précisions des plans de principe des réseaux fluides et aux dispositions du présent CCTP. Toute 
modification fera l’objet d’une demande préalable d’autorisation formulée par Le Titulaire à la Maîtrise 
d’œuvre. 

Tous les travaux réalisés seront conformes aux prescriptions techniques générales du présent paragraphe.  

2.1 Réseaux hydrauliques 

2.1.1 Caractéristiques des canalisations 

Le tableau ci-après décrit les matériaux acceptés pour les canalisations hydrauliques sous pression et 
gravitaires en fonction de leur destination, ainsi que leurs certifications exigées, les prescriptions techniques 
à appliquer pour le dimensionnement et la mise en œuvre.  

Destination de 
la canalisation 

Matériau Certification  
Prescriptions techniques à respecter 

Dimensionnement Mise en œuvre 

Alimentation 
principale eau 

froide 
PE  

NF 
ACS 

NF DTU 60.11 P1-1 NF DTU 60.1 P1-1-1  

Eau froide et 
eau chaude 

sanitaire  
Cuivre 

NF 
ACS 

NF DTU 60.11 P1-1 
NF DTU 60.11 P1-2 

NF DTU 60.1 P1-1-1  
 NF DTU 60.5 

DTU 65.10 
NF EN 806 

Avis technique pour les systèmes sertis 
Eau froide et 
eau chaude 

sanitaire 
Multicouche 

Avis technique CSTBAT classe 
2  

ACS 

NF DTU 60.11 P1-1 
NF DTU 60.11 P1-2 

Avis technique CSTBAT 
cahier CSTB 2808_V2  

Eau froide et 
eau chaude 

sanitaire 

PVC 
PRESSION 

Avis technique GIRPI HTA 
(ECS) ou HTA-F (eau froide) 

NF DTU 60.11 P1-1 
NF DTU 60.11 P1-2 

Avis technique CSTBAT et suivant guide de 
pose GIRPI ou marque similaire (NICOLL…) 

Eau froide et 
eau chaude 

sanitaire 
PER 

Avis technique CSTBAT classe 
2 

ACS 

NF DTU 60.11 P1-1 
NF DTU 60.11 P1-2 

Avis technique CSTBAT 
cahier CSTB 2808_V2  

EU/EV  
chutes 

séparées 
PVC  NF Me NF DTU 60.11 P2 

NF DTU 60.33  
NF DTU 60.1 P1-1-2 

 DTU 65.10 
NF EN 12056 

EU + EV chute 
unique 

PVC NF Me 
NF EN 12056 

Avis technique 
NF DTU 60.1 

Avis technique 

EU/EV Fonte NF EN 877 NF DTU 60.11 P2 
NF DTU 60.2  
NF EN 1205 

Eaux pluviales PVC  NF Me NF DTU 60.11 P3 
NF DTU 60.32  
NF EN 12056 

Eaux pluviales Fonte NF EN 877 NF DTU 60.11 P3 
NF DTU 60.2  
NF EN 12056 

Circuit 
chauffage et 
eau glacée 

Cuivre  NF 

Débit à calculer 
suivant études 

thermiques 
  

Diamètre de tube à 
dimensionner pour 
une perte de charge 

NF DTU 60.5 
 DTU 65.10 

NF DTU 65.11 P12 
Cahier CSTB 3114  

Avis technique pour les systèmes sertis 

Circuit 
chauffage et 
eau glacée 

Multicouche 
AVIS TECHNIQUE CSTBAT 

classe 4 et 5  

Avis technique CSTBAT 
cahier CSTB 2808_V2  

Cahier CSTB 3114  
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Circuit 
chauffage et 
eau glacée 

PER 
AVIS TECHNIQUE CSTBAT 

classe 4 et 5  

de 15mm CE/m 
maximale. 

Avis technique CSTBAT 
Cahier CSTB 2808_V2  

Cahier CSTB 3114  
NF DTU 65.14 pour le plancher chauffant 

Circuit 
chauffage et 
eau glacée 

Acier  NF T1 ou T10 
NF DTU 65.11  

 DTU 65.10 
Cahier CSTB 3114   

Circuit 
chauffage et 
eau glacée 

Acier 
électrozingué 

ou acier 
carbone 

AVIS TECHNIQUE GEBERIT ou 
similaire 

 Avis technique GEBERIT (ou similaire) 

 

L’emploi du PVC pression sur les réseaux d’eau froide et d’ECS pourrait être autorisé, sous réserve de 
validation préalable de la maîtrise d’œuvre du mode opératoire de pose. S’il s’avère qu’un seul raccord ou 
la colle utilisée n’est pas conforme à l’avis technique, tout le réseau sera repris intégralement par le 
Titulaire. 

Les prescriptions techniques du tableau ci-avant seront à respecter par le Titulaire et font partie du marché, 
bien qu’elles ne soient pas matériellement jointes. Le Titulaire doit avoir la parfaite connaissance de ces 
prescriptions techniques disponibles auprès du CSTB ou de l’AFNOR. 

Les limites de prestations et la coordination avec les autres corps d’état sont définies dans les normes NF 
DTU 60.1 P2 et NF P52-305-2 (DTU 65.10), pour tout ce qui n’est pas contraire au présent CCTP. 

Le choix des matériaux et des accessoires des réseaux sera conforme à minima aux normes indiquées dans 
le NF DTU 60.1 P1-2, NF DTU 65.11 P1-2 et NF DTU 60.5 P1-2. 

Le réseau et les appareils seront protégés par des disconnecteurs et des clapets anti-pollution conformément 
au règlement sanitaire départemental et à la norme NF EN 1717.  

Les joints filasse seront proscrits sur le réseau sanitaire.  

La pression de puisage EFS/ECS au point le plus défavorable ne pourra être inférieure à 1,5 bar. 

2.1.2 Réseaux d’évacuation EU, EV  

Le réseau d’évacuation des eaux usées et des eaux vannes sera à chutes séparées et collecteur commun. Si 
le Titulaire a besoin de place dans les gaines techniques, il pourra mettre en œuvre un système à chute unique 
sous avis technique et devra tenir compte de cette possibilité dans son offre initiale.  

Les évacuations recevront sur leurs parcours des tés de visite ou bouchons de visites permettant des 
débouchages par tringlage aisé. Leur pente sera de 2 cm/m minimum. Les réseaux seront équipés de tampons 
de dégorgement hermétique et de même nature que les conduits, à disposer en bout des collecteurs 
horizontaux et aux changements de directions, et à chaque pied de chute. 

Les tuyauteries en en PVC NF Me seront assemblées : 

▪ Soit par emboîtures à joint à lèvre caoutchouc, pour assurer la libre dilatation de tuyauteries d'eaux 
usées et d'eaux condensées conformément aux spécifications des normes correspondantes ; les 
joints seront adaptés aux fluides véhiculés. 

▪ Soit par raccords collés. Les adhésifs utilisés pour le collage de ces tuyauteries seront ceux 
recommandés par les fabricants de ces matériaux. 

 

Les ventilations primaires avec sortie de toit seront regroupées tant que possibles dans les gaines techniques 
ou combles afin de limiter les traversées de toiture. En cas d’impossibilité de ventiler naturellement, les 
conduites seront équipées d’aérateur à membrane sous avis technique. 
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Les tes à 90 % sont à proscrire : ils seront remplacés par deux coude à 45°C. 

Afin de respecter les prescriptions acoustiques, les chutes en PVC seront alourdies par l’adjonction d’un 
matériau viscoélastique et ligature avec  ms ≥ 5kg/m2, sur 1 m de part et d’autre des coudes et dévoiements. 
Le titulaire pourra également utiliser des conduits type Friaphon, lorsque cela sera nécessaire dans les 
dévoiements en soffite. 

A chaque traversée de paroi (murs et plancher), le Titulaire posera sur  les canalisations une protection 
phonique contre les bruits solidiens et aériens en matériau composite adapté. 

Les canalisations seront fixées uniquement sur des murs de masse surfacique ms ≥ 200 kg/m², au moyen de 
colliers antivibratiles. En présence de doublage, les canalisations seront fixées au travers du doublage jusqu’à 
la façade. 

Dans le cas de gaines possédant 4 faces visibles dans la pièce de ms < 200 kg/m², les canalisations devront 
être totalement indépendantes des parois de la gaine et fixées aux planchers par le biais d’un support 
antivibratile. 

Les conduits mettant en communication le parking, les caves, les parties communes ou local poubelles avec 
des logements doivent être coupe-feu de traversée de degré cent vingt minutes au moins, à l'exception des 
conduits constamment en charge d'eau et des conduits dont le diamètre est inférieur ou égal à 125 mm. 
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2.1.3 Fourreaux 

Toutes les traversées de parois quelles que soient l'épaisseur et la nature de celles-ci se feront dans des 
fourreaux en tube plastique assurant la libre dilatation des tuyauteries. 

Dans le cas où le passage de tuyauteries est à effectuer au travers d'un joint de dilatation, deux fourreaux 
seront utilisés de part et d'autre du joint. 

La mise en place d'un joint mastic (polymère, souple) entre fourreau et tubes sera prévue après mise en 
œuvre des tubes. 

Les fourreaux mis en œuvre permettront un espace libre conforme au tableau suivant : 

 

2.1.4 Prise en compte de la dilatation et coups de béliers 

La pose devra tenir compte de la libre dilatation des canalisations posées qui ne devra pas entrainer de 
désordres aux supports, aux accessoires de plomberie et aux traversées de parois. Cette dilatation peut se 
faire par : 

• Changement de direction 

• Lyres de dilatation 

• Compensateurs de dilatation 

Dans tous les cas, Le Titulaire transmettra au Maître d’Œuvre pour approbation préalable, sa note de 
calculs de dimensionnement des dispositifs de dilatation. 

Les dispositifs de dilatation seront implantés sur les plans d’exécution de Le Titulaire. 

Par ailleurs, Le Titulaire prévoira les anti-béliers nécessaires pour combattre les coups de bélier éventuels. 
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2.1.5 Supportage 

Les supports seront composés d’équerres, de consoles ou de tiges filetées avec des colliers isophoniques, 
avec bague élastomère. Les supports y compris tiges et visserie seront soit en acier galvanisé, soit en acier 
inoxydable dans les locaux humides ou en vide sanitaire. 

Le tableau ci-après résume les distances minimales entres les supports à respecter : 

MATERIAU Øext en mm POSE ECARTEMENT MAXIMUM SUPPORT 

cuivre 

Ø≤ 25 

Vertical/horizontal 

1,25m 

25<Ø≤ 42 1,80m 

42<Ø≤ 54 2,50m 

PER/Multicouche 

Ø≤ 25 

Horizontal 

0,5m 

25<Ø≤ 40 0,8m 

40<Ø≤ 110 1m 

Ø≤ 25 

Vertical 

1m 

25<Ø≤ 40 1,3m 

40<Ø≤ 110 1,3m 

Acier 

Ø≤17 

Horizontal 

1m 

17<Ø≤ 21 1,2m 

21<Ø≤ 34 1,8m 

34<Ø≤ 114 2,5m 

Ø≤17 

Vertical 

1,5m 

17<Ø≤ 21 1,8m 

21<Ø≤ 34 2,5m 

34<Ø≤ 114 2,5m 

PVC pour 
évacuations 
gravitaires 

Ø≤ 63 

Horizontal 

0,5m 

63<Ø≤ 140 0,8m 

140<Ø≤ 250 1m 

Ø≤ 63 

Vertical 

2,7m 

63<Ø≤ 140 2,7m 

140<Ø≤ 250 2,7m 
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2.1.6 Caractéristiques et accessoires 

Les accessoires seront mis en œuvre en nombre et qualité nécessaires pour permettre  :  

• de respecter les prescriptions législatives, réglementaires, et normatives 

• de respecter strictement les notices des constructeurs, notamment, la mise en œuvre de tous les 
organes nécessaires à la conduite et la maintenance de l’installation 

• d’assurer une finition parfaite des ouvrages sur les plans techniques, fonctionnels et esthétiques 

• le respect à minima des quantités précisées dans le présent CCTP et les pièces graphiques 

La fourniture et mise en œuvre des accessoires en fonction de leurs destinations devront respecter le cahier 
des charges suivant :  

ACCESSOIRE DESTINATION CERTIFICATION DESCRIPTIF 

Antibélier EF, ECS ACS 

Antibellier pneumatique en inox à membrane de butyle de 
marque WATTS ou techniquement similaire dimensionné suivant 

prescriptions du fabriquant. A mettre en œuvre en tête de 
chaque colonne, sur vanne d'isolement.  

Chapeau de ventilation primaire EU NF 
Chapeau de ventilation primaire  de diamètre égal à la tuyauterie 
de ventilation primaire dimensionnée conformément au NF DTU 

60.11. .  

Clapet aérateur de chute EU NF Me 

Clapet équilibreur de pression sous avis technique de classe A1 
conformément à la NF EN 12380, en PVC Me. Diamètre égal à la 
tuyauterie de ventilation primaire dimensionnée conformément 

au NF DTU 60.11.  

Clapet EA Eau froide 
NF EN 13959 

ACS 
Clapet de non-retour antipollution mis en œuvre suivant NF EN 

1717 

Clapet HD Eau froide, ECS 
NF EN 15096 

ACS 
Clapet de non-retour antipollution mis en œuvre suivant NF EN 

1717 

Clapets anti retour 
Eau froide, ECS, 
chauffage, EU 

NF EN 13564-1 
(ACS pour l'eau 
froide et l'ECS) 

Ils seront du diamètre de la tuyauterie pouvant fonctionner soit 
en montage horizontal, soit en montage vertical, à faible perte de 
charge. Les clapets seront de marque SOCLA ou techniquement 
similaire et répondront aux recommandations de pré-sélection 

d'un clapet disponibles sur socla.fr 

Collecteurs en laiton Eau froide, ECS ACS 

Des collecteurs en laiton seront mis en œuvre pour la distribution 
d'eau froide et d'eau chaude sanitaire avec un départ par 

appareil sanitaire. Chaque retour et départ sera repéré et isolé 
par une vanne raccordée sur le collecteur qui restera donc 

accessible. 

Compensateurs de dilatation 
Eau froide et 

ECS 
NF T 47-304 

ACS 

Manchon compensateur en caoutchouc entre brides 
démontables ou raccordés à des écrous libres ou raccord union 

pour permettre leur démontage. 

Disconnecteur HA Eau froide 
NF EN 14454 

ACS 

Disconnecteur d'extrémité à mettre en œuvre sur le nez de 
chaque robinet de puisage. Marques WATTS ou SOCLA ou 

techniquement similaire.  

Filtres 
Eau froide, ECS, 

chauffage 

NF EN 13443 
(ACS pour l'eau 
froide et l'ECS) 

Les filtres à tamis de Ø identique à la tuyauterie en Y seront 
équipés de vanne de vidange et d'un tamis en inox de maille 

0,5mm pour les filtres secondaires en aval et 0,8 mm pour le filtre 
principal en amont. Marque SOCLA ou techniquement similaire. 

Flexibles 

Eau froide, ECS 
(chauffage pour 

vases 
d'expansion) 

CSTBat 
ACS 

Les flexibles seront accessibles, constitué d'un tuyau en matériau 
de synthèse revêtu d'une tresse métallique inoxydable résistant 

aux coups de bélier à 90°C sous 30 bars, garantie fabricant 10 ans. 
Marques TUB-FLEX ou STENFLEX ou techniquement similaire.  
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Manchons compensateurs ou 
antivibratiles 

Eau froide, ECS, 
chauffage 

ACS (réseau 
ECS) 

Afin de compenser les contraintes mécaniques et thermiques sur 
les tuyauteries, ou encore, pour absorber les vibrations et le 

bruit, ou remédier aux défauts d'alignement, il sera mis en œuvre 
à chaque fois que nécessaire, des compensateurs à  soufflet 

élastomère ou métallique PN 16. Ils sont homologués BV, DNV, 
TUV, DVGW, LRS et conformes à la directive européenne DESP 

97/23/CE. Marque STENFLEX ou techniquement similaire.  

Purgeurs 
chauffage et 

ECS (si 
bouclage)  

NF 
 

(ACS pour le 
réseau ECS) 

Tous les points hauts des circuits seront munis de purgeurs d'air 
automatiques 1/2" à grand débit avec système de purge latéral 
évitant l’encrassement du mécanisme à la poussière. Chaque 

purgeur sera équipé de vanne d’isolement 3/4 ". Marque IMI ou 
FLAMCO ou techniquement équivalent.  

Raccord PE Eau froide 
NF EN 12201-3  

ACS 

Raccord PE avec vanne d'isolement 1/4 de tour, sortie male,  
diamètre égal au diamètre du PE dimensionné suivant NF DTU 

60.11 par le Titulaire du présent lot. 

Réducteur de pression Eau froide 
NF EN 1567 

ACS 

Limiteur de pression pour assurer une pression maximale de 3 
bars en tout point du réseau.  Un manomètre sera mis en œuvre 

en aval pour contrôler la pression.  Marque SOCLA ou 
techniquement similaire.  

Robinet de puisage Eau froide NF P 43-015 
Robinet à soupape à tête potence diamètre 15/21 et nez mâle 

20/27 

Siphon de sol EU NF EN 1253-1 Les siphons de sols seront en INOX de diamètre 100 mm  

Siphons lavabo, lave main, évier, 
baignoire 

EU NF EN 274 
Siphon en plastique blanc DN 32 pour laves mains, DN 40 pour 

lavabo ou évier et DN 50 pour baignoire. Siphon avec garde d'eau 
de 50mm conforme au NF DTU 60.1 

Soupapes  Chauffage  NF P 52-001 
Sur chaque chaudière, le cas échéant, deux soupapes à ressort 
tarées à 3 bars raccordées à un entonnoir en acier, lui-même 

raccordé au réseau d'EU par une conduite en acier.  

Soupapes de sécurité sanitaire Eau froide, ECS 
NF EN 1491 

ACS 

Soupapes 7 bars dimensionnées en fonction du volume à 
protéger. Vidange raccordée au réseau d’eaux usées via siphon 

conforme à la norme NF EN 274. 

Thermomètre 
Eau froide, ECS, 

chauffage 
NF 

Les thermomètres seront du type à alcool type industrie à 
graduation adaptée. Marque WIKA ou techniquement similaire. 

Vanne 1/4 de tour 
Eau froide, ECS, 

chauffage 

NF  
CF art 3.2 du NF 
DTU 60.1 P1-2 
(ACS pour l'eau 
froide et l'ECS) 

Pression nominale 25 bar. A presse étoupe. Diamètre égal au 
diamètre de la tuyauterie. Vannes à boisseau sphérique à boule 
inox jusqu'au diamètre 50mm. Vannes papillon à bride partir de 

diamètre 50mm. Les vannes à boisseau sphérique seront 
raccordées à des écrous libres ou raccord union pour permettre 

leur démontage. 

Vanne d'équilibrage Chauffage, ECS ACS 

Vannes d'équilibrage en AMETAL avec étanchéité par joint 
torique en EPDM. PN 20. Les vannes d'équilibrage sur le bouclage 

ECS seront équipées d'un thermomètre intégré. Marque TA ou 
OVENTROP. 

 

2.1.7 Purges, vidanges et condensats 

Tous les points hauts des circuits seront munis de purgeurs d'air automatiques 1/2" à grand débit avec 
système de purge latéral évitant l’encrassement du mécanisme à la poussière. Chaque purgeur sera équipé 
de vanne d’isolement 3/4 ".  
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Au point bas de tous les collecteurs et colonnes seront installés des vannes d'isolement avec purges DN 15. 
La tuyauterie de vidange sera conduite jusqu'aux tuyauteries récupérant l'ensemble des eaux de vidange. 

Les condensats et les soupapes seront soigneusement collectées jusqu’au réseau d’évacuation d’eaux usées. 

Les condensats des unités de climatisation seront raccordés au réseau d’eaux usées à l’aide de tube clair 
renforcé et d’un manchon caoutchouc adapté. Chaque raccordement sera équipé d’un siphon de parcours 
et d’un clapet anti retour pour éviter toutes mauvaises odeurs.  

2.1.8 Calorifugeage et canalisations 

L’isolation sera mise en œuvre par du personnel qualifié pour obtenir une parfaite finition. Tout diamètre 
non adapté, embout manquant ou coquille mal fixée sera refusé. 

2.1.8.1 Eau chaude 

Les réseaux d’ECS bouclés en volume chauffé et hors volume chauffé, ainsi que les réseaux de chauffage hors 
volume chauffé ou en faux plafond, ou encastrés seront isolés avec un isolant de classe 3 conformément à la 
norme EN ISO 12241. 

L’isolant des réseaux apparents seront constitués de coquille de laine de roche M0 à fibres 
multidirectionnelles de conductivité thermique inférieure ou égale à 0,037 W/m°C revêtue de PVC M1. 

Pour les réseaux non apparents (en faux plafond, en gaine technique) ou encastré, l’isolant sera constitué de 
tube de mousse élastomère adhésif à recouvrement, classé B S3 D0 (M1) de conductivité thermique 
inférieure ou égale à 0,037 W/m.°C. 

2.1.8.2 Eau froide 

Les tuyauteries d’eau froide sanitaire en cuivre seront également isolés anti-condensation, avec des tubes de 
mousse élastomère adhésif de 19mm à recouvrement, classé B S3 D0 (M1). 

2.1.9 Mise en service et mise au point des réseaux sanitaires  

Le Titulaire du lot n°3 CVC/PLB devra la mise en épreuve des réseaux dans le respect des prescriptions 
techniques des normes et DTU.  

Le Titulaire devra réaliser la désinfection des réseaux d’eau froide et d’eau chaude sanitaire au permanganate 
de potassium ou à l’hypochlorite de sodium dans le respect de l’annexe A de la NF DTU 60.1 P1-1-1 et de la 
réglementation en vigueur. 

Des prélèvements et analyses devront être effectués par un laboratoire agréé et un certificat de potabilité 
devra être fourni au maître de l’ouvrage. Un échantillonnage représentatif sera convenu d’un commun 
accord avec la Maîtrise d’œuvre. 

Le Titulaire fera réaliser par un metteur au point qualifié, l’équilibrage du réseau d’eau chaude sanitaire 
bouclé et transmettra son rapport de mesure des débits pour chaque antenne terminale ainsi que les 
attestations d’essai de fonctionnement éditées par l’AQC. 
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2.2 Installations frigorifiques 

Les installations frigorifiques seront conformes à la NF EN 378. A ce titre le Titulaire du lot n°3 CVC/PLB 
établira les  notes de calculs qui pourront être demandées par la maîtrise d’œuvre ou le bureau de contrôle 
afin de vérifier le seuil de fluide frigorigène dans l’atmosphère d’un local. Le Titulaire devra tenir compte dans 
son offre forfaitaire des modifications ou adaptations de chantier qui pourraient s’avérer nécessaires dans le 
cadre de l’application de cette norme.  

2.2.1 Liaisons frigorifiques 

Les plans d’exécution de raccordement frigorifique précisant longueurs et diamètres devront être soumis au 
fabricant de climatisation pour validation préalable à l’installation. 

Le réseau frigorifique sera réalisé au moyen de tuyauteries en cuivre qualité frigo conforme à la norme EN 
12735-1, de diamètre adapté, calorifugé M1 par un revêtement gaufré beige anti-UV anti-déchirure 
d’épaisseur 10mm. 

Les branches de raccords non utilisées seront obturées par brasure (bouchons fournis). L'ensemble du réseau 
frigorifique (raccords Dudgeon, raccords REFNET, bouchons sur raccords, tuyauteries) sera calorifugé 
séparément par un isolant de 9mm d'épaisseur. Tous les bouchons devront également être isolés au moyen 
de l'isolant fourni et ensuite entourés de ruban adhésif également fourni. Il sera nécessaire de lier l'isolation 
des raccords REFNET (fournis dans le jeu) et celle des tuyauteries. Aucun piège à huile ne sera réalisé sur 
l'installation. Aucun appoint d'huile ne sera nécessaire quel que soit le volume de réfrigérant mis en œuvre.  

Tous les raccordements seront réalisés par brasure (entre 5% et 15% d'argent) sans utilisation de décapant, 
sous atmosphère neutre (azote). Lors de la fixation des tuyauteries frigorifiques, Le Titulaire veillera à tenir 
compte de la dilatation linéaire du cuivre liée aux variations de température (de 0 à 55°C, +/- 0,85 mm/m).  

Toutes les dérivations, le cas échéant, seront réalisées à l'aide des raccords REFNET fabriqués par DAIKIN afin 
de réduire le temps de pose et d'assurer la fiabilité du réseau. Le Titulaire s'assurera que le dimensionnement 
et le positionnement de ces raccords respecteront les préconisations du constructeur.  

Le passage à travers les parois se fera au moyen de fourreaux. 

Le passage à travers la toiture terrasse le cas échéant, se fera à travers des crosses à mettre en œuvre par le 
Titulaire. Dans ce dernier cas, les reprises d’étanchéité conforme au DTU 43.1 sont à la charge du Titulaire. 

2.2.2 Mise en service 

La sélection du matériel défini aura préalablement reçu l'accord du service technique DAIKIN et tiendra 
compte des exigences du maître d'ouvrage afin de valider les points suivants :  
 

• compatibilité technique du matériel (unité extérieure, unités intérieures, liaisons frigorifiques, 
câblages, protections électriques)  

• cohérence du système et de son application (dimensionnement, plage de fonctionnement, niveaux 
sonore, taux de brassage, contrôle et régulation, puissance thermique, évacuation des condensats)  

• évolution du système dans le temps (capacité d'extension de l'installation, communication et 
régulation futures)  
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Le Titulaire fournira les valeurs des puissances restituées et absorbées par les unités intérieures et 
extérieures aux conditions de température désirées en régime nominal (100% des besoins) et en régime 
intermédiaire (50% des besoins). 

L'installation terminée, le réseau seul sera mis sous pression de 38 bars d'azote. Ce test sera réalisé durant 
24 heures avec les vannes de l'unité extérieure fermées. Une recherche de fuite sera éventuellement faite.  
L'installation sera soigneusement tirée au vide (12 heures minimum) et laissée au vide jusqu'à la mise en 
route. Le métré (branche par branche) de l'installation sera nécessaire avant la mise en service afin de 
calculer le complément de charge de réfrigérant éventuel. L'unité extérieure sera mise sous tension 12h au 
minimum avant la mise en service.  

Les charges de fluides frigorigènes nécessaires sont comprises dans le présent lot. 

Une fois l'installation terminée et éprouvée, un technicien DAIKIN assurera la mise en service du matériel en 
présence de l'installateur (frigoriste et/ou électricien).  

Assistance technique comprise par DAIKIN :  

• Passage sur chantier du Service Technique DAIKIN pour aide et contrôle de l'installation en cours  

Mise en service par DAIKIN :  

• Contrôle des circuits frigorifiques et électriques  
• Complément de charge de fluide frigorigène  
• Mise en route de l'installation  
• Paramétrages  
• Vérification du bon fonctionnement de l'ensemble  
• Conseils d'utilisation des télécommandes  

Visite de mise au point 

La visite de mise au point sera à réaliser dans les mois suivant la mise en route de l’installation.  

Cette prestation aura pour but :  

• Examen des requêtes de l’utilisateur et de l’installateur  
• Ajustement des paramétrages et des programmations en fonction des besoins exprimés  
• Conseils sur l’utilisation et la maintenance des équipements  
• Vérification du bon fonctionnement de l’installation  

Garantie DAIKIN 

L'ensemble de la fourniture DAIKIN bénéficiera d'une garantie pièce de 3 ans et 5 ans pour les compresseurs 
ainsi que d'une garantie 2 ans main d'œuvre et déplacement (limité au remplacement des pièces sous 
garantie, hors diagnostic) dans le cadre d'une mise en service réalisée par le constructeur. 
 

Formation de l’utilisateur (maître d’ouvrage et exploitant)  

Le Titulaire prévoira dans son offre une heure de formation à l’utilisation des commandes et régulation des 
équipements. 
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2.3 Equipements en toiture terrasse 

Les sorties en toit terrasse seront conformes au DTU 43.1. Les sorties de ventilation seront équipées de té 
de souche. Les fourreaux métalliques de traversée de terrasse sont à la charge du présent lot qui les 
fournira au lot couverture. 
 

 
 

 

Les conduits sans té de souche seront équipés de collerettes d’étanchéité et conforme aux prescriptions de 
mise en œuvre ci-dessous : 
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Les câbles d’alimentation sont raccordés à l’étanchéité par des crosses suivant les principes du paragraphe 
8.7.1 du DTU (voir figure ci-dessous) 
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Autres règles de mise en œuvre à respecter : 
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2.4 Etiquetage des appareils, gaines et des tuyauteries 

Il sera prévu au présent lot l'étiquetage et l'identification des appareils, réseaux et circuits ainsi que le 
fléchage des canalisations et le repérage des fluides par anneaux de teinte conventionnelle.  

Les étiquettes seront de couleur normalisée, gravées, fixées sur des supports métalliques pointés sur les 
tuyauteries sans interruption d'isolant. Les étiquettes plastifiées autocollantes seront remplacées par des 
plaques gravées. 

Les étiquettes de couleur des différents fluides seront aux normes. 

Les réseaux seront repérés suivant la Norme NFX 08.100 portant sur l’identification des fluides par couleurs 
conventionnelles. La nature du fluide est indiquée par les repères couleur conventionnels. Le sens de 
circulation du fluide est indiqué à l'aide de flèches noires sur fond blanc.  

Caractéristiques :   

• Type marqueurs de tuyauteries maritimes   

• Marque Brady ou équivalent   

• Matériaux polyester laminé   

• Plage de température -40°C / +120°C   

• Marqueur individuel ND   

• Largeur marqueur en bande 225 mm   

• Texte Français   

• Tenue au feu A2 s1 d0 (ex M0)   

 Code couleur : 

• Nature du fluide Réf AFNOR Couleur du fond Couleur écriture   

• Eau A 446 Vert Blanc   

• Vapeur A690 Gris Noir   

• Air A 571 Bleu Blanc   

• Gaz A 340 Jaune Noir   

• Acides / bases A790 Violet Blanc   

• Liquides inflammables A 020 Marron Blanc   

• Incendie A 901 Rouge Blanc   

La distance entre ensembles de repérage n'excède pas 10 m en caniveau et réseaux aérien, 2 m en locaux 
techniques. Les réseaux avec traçage hors gel, le cas échéant, seront repéré par des étiquettes « Ruban 
chauffant sous tension » tous les 3 mètres.   

Les marqueurs individuels se présenteront avec flèche directionnelle à découper.   

Les marqueurs en bandes à découper seront adaptés à la section de la tuyauterie ou du calorifuge sur lesquels 
ils sont appliqués. Ils comporteront : une impression du texte dans les 2 sens, des flèches indiquant le sens 
du fluide, les pictogrammes si nécessaires (fluides dangereux) à l’extrémité de la bande opposée au sens du 
fluide.   

Les marqueurs seront positionnés pour garantir une compréhension claire et rapide des installations.   

Ils seront placés de part et d’autre de tous les points de connexion : à l'entrée et à la sortie des vannes, des 
appareils, au passage de cloisons et de murs, etc… En bref, à tous les endroits où il est essentiel de savoir 
quel fluide est véhiculé. 

 



 

Page 31 sur 58 

  PROJET Création d’un plateau technique de type 
restauration rapide à l’IFA Marcel Sauvage 

PHASE DCE 

DATE 29/09/2021 

LOT Multiples INDICE B 

DOCUMENT CCTP ETABLI PAR JC/BR 

2.5 Installations électriques 

2.5.1 Normes et règlements 

Les travaux et fournitures seront conformes aux normes, lois, décrets et règlements applicables à ce jour , 
ainsi qu’aux règles de l’Art. Les travaux seront exécutés en accord avec :  

• Les normes françaises (NFC-UTE), 

• Les directives communautaires applicables dans la législation française, 

• Les normes européennes établies par le CENELEC, 

• Les publications de la CEI, 

• La directive ATEX (Zone 1, II 2 G T3 mini). 

• Et plus particulièrement les textes ci-dessous : 

NFC 13100 
Postes de livraison établis à l'intérieur d'un bâtiment et alimentés par un 
réseau de distribution publique HTA (jusqu'à 33 kV) 

NFC 13200 Installations électriques à haute tension 

NFC 14100 Installation de branchement basse tension 

NFC 15100 Installation basse tension 

NF EN 62305 Protection contre la foudre  

NFC 18510 Prévention du risque électrique 

Article R4215 Code du travail et leurs arrêtés pris pour application 

Article R4226 Code du travail et leurs arrêtés pris pour application 

Arrêté du 
23/12/2011 

Relatif aux installations électriques des équipements de travail non 
soumis à des règles de conception lors de leur première mise en service 

2.5.2 Travaux d’électricité 

Le Titulaire doit la mise à la terre, le raccordement électrique de tous les équipements et de la régulation.  

Les borniers seront à bornes sectionnables de type à couteaux.   

La filerie de contrôle, posée en goulotte plastique, est réalisée en conducteurs cuivre de 1,5 mm², série U 
500 SV.   

Les raccordements des armoires électriques en chaufferie seront réalisés par le bas de l’armoire (et non pas 
par le haut).  

Les liaisons force sont réalisées en câble de la série U 1000 RO2V. Tous les câbles sont à âme cuivre. Les 
sections sont calculées pour que la chute de tension n'excède pas 3% de la tension nominale dans les 
conditions de démarrage. Les câbles d'alimentation moteurs des ventilateurs seront blindés en aval des 
variateurs s'il en est prévu.   

Les câbles force et instrumentation chemineront dans des chemins de câbles séparés.   

Les courants admissibles dans les conducteurs ne devront pas être supérieurs aux valeurs des tableaux 52.F, 
52.G et 52.H suivant les modes de pose indiqués au tableau 52.C de la NF C 15.100.   

Les facteurs de correction pour la température d'ambiance, le groupement des conducteurs, la pose jointive, 
les conducteurs en parallèle, devront être appliqués.   

Les sections des circuits terminaux ne devront pas être inférieures aux valeurs suivantes :   
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• 1,5 mm² pour les circuits terminaux d'éclairage  

• 1,5 mm² pour les circuits de commandes   

• 2,5 mm² pour les circuits terminaux de prises de courant 10/16 A   

• 4,0 mm² pour les circuits terminaux de prises de courant 20 A   

• 6,0 mm² pour les circuits terminaux de prises de courant 32 A   
 

Dans les circuits polyphasés, la section du conducteur peut être inférieure à celle des conducteurs de phase 
en tenant compte des conditions énoncées à l'article 524.3 de la NF C 15.100.   

Les sections de conducteurs de protection devront être définies selon l'article 543 de la NF C 15.100. 

La filerie de contrôle, posée en goulotte acier type « cablofils », est réalisée en conducteurs cuivre de 1,5 
mm², série U 500 SV.    

Pour les câbles des organes de sécurité, il sera prévu des câbles résistant au feu et conformes aux normes C 
32-310.   

Les câbles sondes, capteurs et actionneurs seront de section 0,9 mm² minimums et blindés.  

Toutes les armoires et tableaux électriques devront être raccordés au réseau de terre général du bâtiment. 

Tous les conducteurs de protection seront raccordés au réseau général de terre correspondant par un 
dispositif de serrage distinct pour chaque conducteur. Il sera réalisé une mise à la terre de toutes les masses 
métalliques des appareils d'utilisation tels que :   

• Tableaux et coffrets électriques   

• Appareils électriques   

• Moteurs   

• Chauffe-eau   

Tous les conducteurs d'équipotentialité principale seront raccordés au réseau général de terre.   

Il sera réalisé la liaison équipotentielle principale de tous les éléments conducteurs susceptibles de véhiculer 
un potentiel, tels que :   

• Conduits métalliques électriques   

• Canalisations d'eau, de chauffage, vapeur, condensat   

• Gaines et bouches métalliques de ventilation   

• Ossatures, charpente et parois métalliques  

• Huisseries métalliques   

• Chemins de câbles   

• Armatures de faux plafonds   

• Liaison équipotentielle salles de bains et douches  

• Liaison équipotentielle supplémentaire locale des salles de douches et de bains qui devra relier tous 
les éléments conducteurs (corps des appareils sanitaires, vidanges, huisseries, canalisations fluides, 
bouches VMC, etc.) des volumes 1, 2 et 3 aux conducteurs de protection de toutes les masses situées 
dans ces volumes.   

A partir de l'armoire générale, la répartition des câbles se fait sur des chemins de câbles dont les supports 
sont fixés solidement à la dalle du plafond ou au mur.  Ils sont constitués de dalles préfabriquées en tôle 
perforée galvanisée à chaud à bords retournés.  

Les traversées des murs se font dans des fourreaux en acier.    

Jusqu'à 3 câbles, il est utilisé des tubes en plastique avec embouts caoutchouc.   

La traversée d'une paroi métallique se fait par presse-étoupe.   

Tous les percements, tous les scellements, tous les raccords et tous les rebouchages sont à la charge du 
Titulaire du présent lot.   
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Les chemins de câbles Forces et Instrumentation seront séparés d'au moins 20 cm en parcours parallèle et 5 
cm en parcours croisé.  .   

Le Titulaire prévoit de la réserve dans tous les équipements suivants :   

• Armoires, tableaux et coffrets : 30 % de réserve disponible pour les protections. 

• Conduits, chemins de câbles : 50 % de réserve.  

• Câbles : 20 % de réserve. 

• Bornier de raccordement : 30 % de réserve. 

• Goulottes des armoires : 60 % de réserve. 
 

2.5.3 Repérage 

Le repérage électrique sera le suivant : 

En armoires : 

Les câbles sont repérés aux couleurs :   

• pour les phases : toutes les couleurs, sauf bleu et vert/jaune,   

• pour le neutre : bleu clair,   

• pour la terre : jaune/vert.   

Les têtes de câbles seront soigneusement repérées, par des bagues à caractères durables ou étiquettes 
gravées. Les bornes, l'appareillage et le matériel installé sur les panneaux ouvrants sont repérés par 
étiquettes dilophane gravées.   

Tous ces repérages doivent correspondre aux plans et schémas à l'exploitation.   

En chemin de câble :  

Les câbles seront soigneusement repérés, par des bagues à caractères durables ou étiquettes gravées, depuis 
leurs origines jusqu'à leurs raccordements terminaux, y compris au niveau des dérivations.   

A partir de l'armoire générale, la répartition des câbles se fait sur des chemins de câbles dont les supports 
sont fixés solidement à la dalle du plafond ou au mur.   

Les traversées des murs se font dans des fourreaux en acier.   

Ils sont constitués de dalles préfabriquées en tôle perforée galvanisée à chaud à bords retournés.   

Jusqu'à 3 câbles, il est utilisé des tubes en plastique avec embouts caoutchouc.   

La traversée d'une paroi métallique se fait par presse-étoupe.   

Tous les percements, tous les scellements, tous les raccords et tous les rebouchages sont à la charge du 
titulaire du présent lot.  

Les chemins de câbles Forces et Instrumentation seront séparés d'au moins 20 cm en parcours parallèle et 5 
cm en parcours croisé.  .   

Le Titulaire prévoit de la réserve dans tous les équipements suivants :   

• Armoires, tableaux et coffrets : 30 % de réserve disponible pour les protections. 

• Conduits, chemins de câbles : 50 % de réserve.  

• Câbles : 20 % de réserve. 

• Bornier de raccordement : 30 % de réserve. 

• Goulottes des armoires : 60 % de réserve. 
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2.6 Accessoires de pose et de fixation 

Le passage en intérieur des liaisons frigorifiques et des alimentations 
électriques se fera à l’aide de chemin de câble de marque LEGRAND type 
Cablofil ou similaire gamme GC en acier galvanisé à chaud supportés par tiges 
filetées ou consoles appropriées.  

Le passage des liaisons frigorifiques et électriques extérieures se fera sur tout 
le parcours à l’aide de chemin de câble en tôle perforée de marque LEGRAND 
type ZEDTOL P31 gamme GC en acier galvanisé à chaud avec couvercle. Les 
chemins de câble cheminant en toiture terrasse seront fixés sur pied lestés 
avec dalle de béton gravillonnée ou en polymère pour une mise en œuvre 
conforme au DTU 43.1. 

Les liaisons frigorifiques et câble seront judicieusement fixés avec des colliers 
de serrage en plastique pour permettre la libre dilation et la finition soignée de la mise en œuvre. 

2.7 Etudes d’exécutions préalables  

Le délai de préparation de chantier est de 4 semaines pour les études d’exécution.  
 
Pendant cette période de préparation de chantier, chaque Titulaire réalisera les études d’exécution 
nécessaires à son propre lot et transmettra à minima : 

• Lot N°1 – maçonnerie : 
o étude structure pour la création du passe plat et dimensionnement du linteaux si nécessaire 
o mesures de prévention relatives à l’intervention sous-section 4 à valider avec le maitre 

d’ouvrage et le CSPS 
o fiches techniques et classement du carrelage, de la colle et des joints 
o fiche technique du siphon de sol 

• Lot N°2 - menuiseries : 
o Plan et coupes à l’échelle des menuiseries en adéquation avec les réservations existantes 

mesurées par le lot N°2 
o Fiches techniques des menuiseries justifiant du respect du CCTP 
o Détail du bardage : plans à l’échelle, fiches techniques et détail fixation 
o Détail de la terrasse bois : plans à l’échelle, fiches techniques et détail fixation et dés de 

fondation 
o Détail de l’élément menuisé : plans à l’échelle, fiches techniques et détail fixation 
o fiches techniques et classement des enduits, peinture, cloisons, sols souples et faux plafond 

• Lot N°3- CVC/PLB :  
o Plans de chaque niveau des réseaux fluides détaillés 1/50èm EU, EF, ECS, climatisation, 

ventilation  
o Note de dimensionnement et fiche de sélection de la climatisation 

• Lot N°4-cuisiniste :  
o Plans d’implantation détaillé des équipements 1/50ème 
o Plan détaillé des attentes EU, EF, ECS, électriques 1/50ème 

• Lot N°5-électricité :  
o Schéma électrique de l’armoire du snack  
o Plan de distribution CFO/CFA et d’implantation des luminaires et accessoires 1/50ème 
o Note de dimensionnement de l’éclairage à 400 et 300 lux selon NF EN 12464-1 
o Fiches techniques des appareils mis en œuvre 
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En complément, le Titulaire répondra à toute demande d’information pouvant lui être formulée par le Maître 
d’Œuvre ou le bureau de contrôle dans un délai de 7 jours ouvrables à compter de la date de la demande 
formulée par mail ou par fax.  

Le Titulaire devra transmettre ces documents au Maître d’Œuvre et au bureau de contrôle pour approbation 
préalable avant toute commande du matériel et démarrage des travaux, par voie informatique, aux formats 
PDF ou PDF + DWG (pour les pièces graphiques), ou sur papier imprimé à l’échelle, en nombre d’exemplaires 
suffisant.  

Les commandes du matériel devront être passées au plus tard la 5ème semaine après l’attribution du marché. 

L’ensemble de ces documents devra faire l’objet d’un VISA de la maîtrise d’œuvre avant exécution. La 
Maîtrise d’Œuvre se réserve le droit d’ordonner la dépose ou la modification des éléments mis en œuvre 
n’ayant pas fait l’objet d’un VISA sans indemnité pour Le Titulaire. Le Titulaire devra, le cas échéant, 
représenter les études techniques corrigées dans un délai de 7 jours ouvrables dès réception des 
observations de la maîtrise d’œuvre ou du bureau de contrôle.  

 

2.8 Recollement et dossiers des ouvrages exécutés 

Chaque Titulaire devra fournir à la maitrise d’œuvre un dossier des ouvrages exécutés comprenant à minima : 

• Un sommaire détaillé. 

• Les plans et schémas complets conformes à l’exécution. 

• Les fiches techniques de tous les appareils ou matériaux installés avec leur notice d’utilisation. Les 
références du produit installé devront être surlignées. 

• La liste des fournisseurs où se procurer les produits installés ainsi que les pièces détachées. 

• Les PV d’autocontrôle et attestation d’essais de fonctionnement éditées par l’ AQC. 

• Les fiches de mise en service. 

Le Dossier des Ouvrages Exécutés sera envoyé dans un premier temps en 1 exemplaire au format papier au 
Maître d’Œuvre en charge du lot faisant l’objet du présent CCTP.  

Le Titulaire devra, le cas échéant, représenter son DOE corrigé dans un délai de 7 jours ouvrables dès 
réception des observations du Maître d’Œuvre ou du bureau de contrôle.  

Le DOE complet et visé sera alors transmis sous forme de classeur papier comprenant une copie informatique 
sur CD Rom. Cet ensemble « classeur + CD » devra être transmis en 2 exemplaires au Maître d’Œuvre en 
charge du lot faisant l’objet du présent CCTP + 4 exemplaires complémentaires sur CD ou clé USB. Ce dernier 
se chargera de diffuser les DOE reçus aux différents intéressés.  

L’absence de DOE complets pourra constituer une réserve dans le PV de réception des travaux. 

Le Titulaire fournira et mettra en place les schémas de principe en couleur et plastifiés, à afficher dans les 
différents locaux techniques ; ils seront au préalable soumis à l’approbation du Maître d’Œuvre. 
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2.9 Mise en service, finitions et repli de chantier 

Sont à la charge de chaque Titulaire, la mise en service et mise au point de leurs installations techniques le 
cas échéant, étiquetage de leurs ouvrages, le nettoyage du chantier et toutes les sujétions nécessaires à 
l’exécution des travaux dans les règles de l’art ou pour une parfaite finition des ouvrages sur les plans 
techniques, fonctionnels, et esthétiques.  

Avant la réception chaque Titulaire fera usage de solvants (type alcool à brûler) pour nettoyer les traces de 
graisse ou mastic, suivi d'un rinçage soigné à l'eau claire sur les ouvrages de son lot. Aucune étiquette ne 
devra rester. 
 
Tout élément détérioré par suite de mauvais stockage, d'accident de manipulation ou de mise en œuvre,  
est remplacé par le Titulaire concerné à ses frais. 
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3 Spécifications techniques détaillées 

L’ensemble des descriptifs ci-après est à la charge du Titulaire du lot concerné et ne se limite pas au contenu 
précisé dans le présent chapitre. Le Titulaire du lot concerné devra avoir connaissance de toutes les 
dispositions du présent CCTP et devra intégrer toutes les sujétions nécessaires dans son offre. 

Le choix des matériaux, des matériels, des accessoires sera conforme aux dispositions générales et 
particulières du présent CCTP.   

Le tracé mis en œuvre pour les réseaux et l’implantation des principaux équipements seront conformes aux 
précisions des plans joints au CCTP. 

Toute modification fera l’objet d’une demande préalable d’autorisation formulée par Le Titulaire à la Maîtrise 
d’œuvre. 

3.1 Lot N°1-Maçonnerie  

Après vérification des diagnostic amiante, le Titulaire du lot N°1-maçonnerie, effectuera son plan de 
prévention du risque amiante qu’il soumettra au maître d’ouvrage et au CSPS pour validation préalable à 
l’intervention. 
 
Les travaux à la charge du Titulaire du lot N°1 comprennent :  

• La dépose des menuiseries extérieures amiantées sous-section 4, leur évacuation et traitement en 

centre de tri spécialisé avec transmission au maître d’ouvrage du bordereau de suivi des déchets 

amiantés 

• La découpe du voile béton avec linteau de renforcement si besoin pour création d’un passe plat 

800x800mm, ouvrage conforme aux normes NF DTU 21 et NF DTU 23.1 

• Le curage complet du local : revêtement de sol, doublages, cloisons, faux plafond, capottages. Les 

anciens circuits électriques seront à condamner au préalable par le lot n°6 CFO/CFA 

• Mise en œuvre de contreplaqué pour la mise hors d’eau et hors d’air provisoire de la zone chantier 

• Ponçage et ragréage du sol conforme à la norme NF DTU 53.2 

• Réservation, fourniture et pose du siphon de sol diamètre de raccordement 100mm 

• Mise en œuvre d’un primaire d’étanchéité approprié 

• Mise en œuvre de petites souches bétons pour les traversées de planchées au droit des plomberies 

• Fourniture, collage et pose d’un carrelage 30x60cm gris poivré (côté cuisine) et beige (côté snack) 

selon plan ACAU classé R9 ou R10 de chez Décoceram avec classement UPEC approprié et PEI 4. 

Collage avec un mortier colle C2E conforme à la NF EN 12004-1 et création d’une pente appropriée 

vers le siphon de sol évitant la stagnation de l’eau. Joints gris clair hydrofugé et résistant de 4mm. La 

mise en œuvre sera conforme aux plans du cabinet ACAU et à la norme NF DTU 52.1. 

 

Également, le Titulaire du lot N°1 prendra à sa charge la mise en œuvre ainsi que l’entretien d’une base vie. 
Celle-ci sera correctement dimensionnée au besoin du chantier et comportera : 

• Une zone vestiaire, 

• Une zone sanitaire, 

• Une zone réfectoire, 

La base vie ainsi que la zone chantier seront protégées par des barrières de type heras (hauteur 2m). 

 

Cette prestation comprend également : 

• La mise en œuvre de la base vie, 
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• Le raccordement tous fluides, 

• L’entretien (l’ensemble des frais est à la charge du présent Titulaire). 

Durée du chantier +/- 9 semaines ; effectif moyen 4/5 personnes avec un effectif de pointe à 6 personnes. 

3.2 Lot N°2-Menuiseries  

3.2.1 Menuiseries aluminium  

La fourniture, pose et mise en œuvre réalisée par le Titulaire du lot N°2 sera conforme aux plans du cabinet 
ACAU et à la norme NF DTU 36.5. Les dimensions indicatives* des menuiseries sont les suivantes : 

• Châssis coulissant côté snack : L2400*H1500mm (deux coulissants)  

• Porte : L1100*H2400mm 

• Châssis fixe : L2500*H2400mm 

*Les dimensions seront ajustées suivant les relevés du Titulaire du lot N°2 avant toute commande. 

Les menuiseries extérieures en aluminium seront certifiée NF et auront les caractéristiques suivantes :  

• Profilés et habillages en aluminium à rupture de pont thermique laqué RAL 7016 de qualité 

Qualimarine 

• Double vitrage feuilleté de sécurité 44.2/15/44.2 conforme à la norme NF P 78-303  

• Performance thermique Uw≤1,9 W/m².K certifié CEKAL 

• Classement Air-Eau-Vent : A*2E*4V*A2 

• Serrure à mortaise 5 points avec un cylindre profilé européen, panneton DIN et clé d’organigramme 

de l’établissement certifié A2P toutes sujétions 

• Ferrage de chaque vantail par 4 paumelles renforcées fixées par vis en acier inox et plaques écrous 

• Finition en aluminium laqué 

• Poignée coudée allongée en inox brossé spéciale PMR d’une hauteur comprise entre 0.9m et 1.3m 

• Butée de porte en caoutchouc amortie 

• Etanchéité avec joint jusqu’à 60mm en mousse de polyuréthane à cellules ouvertes, imprégnée à 

cœur d’un mélange stable de résines synthétiques (exempt de cire et de bitume)  : type Illmod 600 

ou similaire 

• Finition mastic silicone neutre ou RAL 7016 classe G25E conforme à la norme EN 15651 pour une 

parfaite finition et une excellente étanchéité 

• Accès par la porte sans ressaut ou lorsqu’il ne peut être évité, un faible écart de niveau peut être 

traité par un ressaut à bord arrondi ou muni d’un chanfrein et dont la hauteur est inférieure ou égale 

à 2 cm 

• Ferme porte à bras glissière conforme avec amortissement conforme à la norme EN 1154  

• Châssis coulissant fermeture 2 points double rail inox 

 

Toutes les sujétions sont à la charge du Titulaire :  

• Habillages des poteaux, seuils, appuis métalliques, chants plats RAL 7016  

• Les mises en jeux, réglages et ajustages des menuiseries, y compris pendant la période de garantie 

• En cas de nécessité, sur validation préalable de la maîtrise d’œuvre, les retouches devront être faites 

en utilisant la même peinture ou le même vernis que celle ou celui de protection initiales 

• L’enlèvement des matériaux de protections  
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• Le nettoyage des menuiseries  

• Vitrophanie conforme à la réglementation PMR à définir par le maître d’ouvrage 

• Toutes sujétions pour une parfaite finition technique et esthétique 

3.2.2 Ossature bois, panneau et plateau ouvrant  

La fourniture, pose et mise en œuvre des ossatures en bois sera en lieu et place des allèges et impostes non 
vitrées sera conforme aux plans du cabinet ACAU et à la norme NF DTU 31.2. Le complexe bois posé en tunel 
dans la structure existante aura les caractéristiques et intégrera les sujétions suivantes :  

• Structure en sapin section 50x150mm traité classe 3 

• Laine de verre 150 mm parfaitement réparti, de conductivité = 0,032 W/m.K, classée au feu 

Euroclasse F avec pare vapeur 

• Panneau en OSB sur les 2 faces 

• Bande d’étanchéité bitumineuse eu partie basse  

En complément, réalisation d'un système d'ouverture à projection extérieur pour un panneau et un plateau 
ouvrant selon les détails du cabinet ACAU. Système invisible depuis l'extérieur en position fermé. 
Manoeuvre manuelle avec vérins appropriés. Alignement du bardage à claire-voie sur les ouvrants. 
Système de fermeture par système avec cadenas. 

3.2.3 Bardage bois à claire-voie 

La fourniture, pose et mise en œuvre du bardage en bois sera conforme aux plans du cabinet ACAU et à la 
norme NF DTU 41.2. Le bardage bois aura les caractéristiques et intégrera les sujétions suivantes :  

• Bardage en tasseaux rabotés de bois Epicéa de section 50x30mm avec écart de 100mm soit 150mm 

d’entraxe.  

• Contre lattage classe IV d’entraxe 40 cm maximum avec des tasseaux 27x45mm minimum 

• Pare pluie filant sur la largeur de la façade conforme à la norme NF DTU 31.2 type Deltafassade 

Euroclasse B, HPV 

• Bavettes d’étanchéité aluminium RAL 7016 

• Grilles anti rongeur aluminium 

• Pattes de fixation appropriées en acier gavanisé 

• Visserie de fixation en inox A4 /316 

 

3.2.4 Terrasse bois composite 

La fourniture, pose et mise en œuvre de la terrasse en bois composite sera conforme aux plans du cabinet 
ACAU et à la norme NF DTU 51.4. La terrasse aura les caractéristiques et intégrera les sujétions suivantes :  

• Lames composite structurées de 23mm d’épaisseur minimum certifiée PEFC 70% de largeur 145mm 

environ, RAL et choix par le maître d’ouvrage sur présentation d’échantillon par le Titulaire 

• Lames pleines conformes aux normes NF EN-15554 et BS 15 554 

• Structure antidérapante adaptée aux terrasses accessibles au public 

• Taux de bois de 70% maximum pour un taux de résine maximum assurant une bonne pérennité de 

la terrasse 

• Pose sur plots béton ou PVC réglables et lambourdes 45mmx70mm espacées de 40 cm au maximum  

• Lambourdes en bois exotique ou traitées classe IV  
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• Visserie de fixation en inox A4 /316 

• Lame de verticale périphérique pour une parfaite finition 

• Réalisation de marches et de rampe d’accès PMR de finition identique à la terrasse conforme aux 

plans architecte 

• Remplacement et surélévation de la grille caillebottis au niveau de la terrasse avec ailettes inclinées 

45° laquée RAL 7016  

3.2.5 Plâtrerie, enduit, peinture  

Les travaux de plâtrerie, d’enduit et de peinture seront conformes aux plans du cabinet ACAU et aux 
normes NF DTU 25.31, NF DTU 25.41, NF DTU 25.1, NF DTU 59.1. Ces travaux comprennent :  

• Doublage intérieur sur allège et poteaux par plaque de plâtre BA 13 hydrofuge collée ou vissée 
incluant reprise au droit de l’ouverture 

• Finition du doublage réalisé par bande calicot avec 2 couches d’enduit dont une couche de finition  
pour un parfait lissage  

• Préparation des surfaces, brossage, ponçage, époussetage y compris pour les murs existants et la 
façade accessible de la porte conservée et du dormant 

• 2 couches de peinture gamme Chromatic – Réf Blanc Aspen CH0 0031 finition satinée selon plans 
ACAU, sur tous les murs, la porte et le doublage effectué, parfaite finition homogène sans trace.  

3.2.6 Faux plafonds  

Faux plafond en dalle blanche 60*60 cm hygiène lessivable conforme NF P 01-010. EN 13964 pour la zone 
préparation. 
 
Faux plafond en dalle noir 60*60 cm acoustique type Tonga A de chez Eurocoustic ou équivalent pour la 
zone accueil et restaurant.  

3.2.7 Autres travaux de menuiserie  

Le Titulaire réalisera également les travaux de menuiserie bois conforme aux plans d’ACAU :  
 

• Claustra intérieure en bois Epicéa de section et d’espacement suivant plan ACAU 

• Tableau d’ouverture en bois avec volets pivotant 3 plis en Epicea  19mm sur encadrement de baie 

côté cuisine en bois 800*800mm fermeture par système cadenas, avec un plan en inox AISI 316 L 

pour le passe plat avec renfort approprié 

• Plan inox AISI 316 Lmobile sur snack (CF plans architecte) 

• Capotage aluminium de la gaine de rejet laquée RAL 7016 démontable facilement en partie basse 

• Table snack mange debout selon descriptif sur plans architecte 
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3.3 Lot N°3-Chauffage, ventilation, climatisation, plomberie 

3.3.1 Travaux de neutralisation et de dépose 

Le Titulaire du présent lot doit la neutralisation et la dépose : 

- des deux radiateurs à eau chaude, les tubes seront coupés et bouchonnés en sous face de la dalle 
basse depuis le vide sanitaire, 

- des diffuseurs de soufflage et de reprise double flux, compris système de modulation de débit au 
CO2 (sonde en ambiance et registres motorisés en faux plafond), 

- les gaines souples entre les collecteurs soufflage reprise et diffuseurs. 

Le Titulaire du présent lot installera un bouchon à joint sur chaque piquage. 

L’ensemble des équipements seront évacués en centre de tri agréé. 

3.3.2 Travaux de plomberie-sanitaire 

Le Titulaire établira la note de calcul conforme au NF DTU 60.11 pour définir les besoins du projet. 

Les tuyauteries d’eau froide, d’eau chaude sanitaire seront en tube cuivre compris supportage. 

Il ne sera pas associé des métaux dont le couple créé un phénomène d’électrolyse. 

Pour favoriser la purge du réseau, les tuyauteries devront observer une pente de 1% au moins. 

Les tuyauteries seront calorifugées avec un isolant de classe 3 conformément à la norme EN ISO 12241 et 
étiquetées suivant les dispositions prévues au chapitre 3 du présent CCTP. 

3.3.2.1 Raccordement EFS depuis local technique sous-sol 

Le Titulaire se raccordera sur l’attente en Ø20/27. Il remplacera au préalable les deux 
vannes 1/4T et mettra en œuvre la panoplie suivant : 

• Vanne d’arrêt certifiée ACS à poignée bleu 

• Manomètre sur vanne d’isolement (si pression > 4 bars, mise en œuvre d’un 
limiteur de pression régulé à 3 bars) 

• Filtre à tamis avec vanne de purge 

• Deuxième manomètre 

• Prise d’échantillon avec robinet flammable  

• Vanne d’isolement certifiée ACS à poignée bleu 

3.3.2.2 Production d’ECS 

Fourniture et pose d’un préparateur d’eau chaude sanitaire à accumulation électrique suivant implantation 
figurant sur les plans fluides. 

Les caractéristiques sont les suivantes : 

• Ballon en acier émaillé 150 L  

• Protection dynamique anti-corrosion Anode magnésium 

• Molette de réglage accessible et voyant de chauffe 

• Résistance stéatite puissance 1650 W MONO 

• Constante de refroidissement 0,22 

• Classification ErP : C 

Marque ATLANTIC type CHAUFFEO MURAL 150L ou équivalent 
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• Un groupe de sécurité sera directement raccordé sur l’arrivée d’eau froide du chauffe-eau et un 
siphon avec entonnoir et garde d’air sera raccordé sur le groupe de sécurité avec évacuation vers 
l’égout. 

• Le titulaire du présent lot devra également prévoir dans son offre un limiteur de 
température (type PREMIX ou équivalent) afin de limiter la température de 
distribution à +50°C maximum 

• Un raccord diélectrique devra être installé en sortie du chauffe-eau. 

• Raccordement électrique par Le Titulaire depuis l’attente à proximité fournie 
par le lot électricité. 

• Fixation de celui-ci sur mur agglo par chevilles chimiques.  

• Localisation : Local technique sous-sol, fixé sur le mur séparatif avec le V.S 

 

3.3.2.3 Attentes en EFS et ECS 

Le Titulaire pour chaque attente prévoira : 

• Robinet d’arrêt de type vanne ¼ de tour à boisseau sphérique à passage intégral, certifiée ACS, 
poignée bleue et/ou rouge avec raccord suivant équipement. 

• Clapet anti-retour ACS sur chaque vanne en attente 

Nota : Besoins, types, emplacement et nombre à définir avec le lot équipement de cuisine. 

 

3.3.2.4 Mise en service et désinfection des réseaux 

Le Titulaire devra la mise en épreuve des réseaux dans le respect des prescriptions techniques des normes 
et DTU.  

Le Titulaire devra réaliser la désinfection des réseaux d’eau froide et d’eau chaude sanitaire au permanganate 
de potassium ou à l’hypochlorite de sodium dans le respect de l’annexe A de la NF DTU 60.1 P1-1-1 et de la 
réglementation en vigueur. 

Des prélèvements et analyses devront être effectués par un laboratoire agréé et un certificat de potabilité 
devra être fourni au maître de l’ouvrage. Un échantillonnage représentatif sera convenu d’un commun 
accord avec la Maîtrise d’œuvre. 

Le Titulaire réalisera l’équilibrage du réseau d’eau chaude sanitaire bouclé (le cas échéant) et transmettra 
son rapport de mesure des débits pour chaque antenne terminale ainsi que les attestations d’essai de 
fonctionnement éditées par l’AQC. 

3.3.3 Travaux d’évacuation des eaux 

3.3.3.1 Réseaux eaux usées, eaux grasses et attentes 

Le titulaire réalisera les attentes les canalisations d’évacuation des eaux usées et des eaux grasses en tube 
fonte PAM type SMU Plus ou tube GIRPY type HTA-E. 

Les canalisations seront conformes aux normes et NF DTU 60.11. 

Le Titulaire tiendra compte dans son offre forfaitaire de l’adaptation des plans d’exécution en tenant compte 
des plans de structure.  
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Toute évolution probable du cheminement, du 
dimensionnement et des linéaires des 
canalisations doit être prise en compte dans 
l’offre forfaitaire du Titulaire qui ne pourra pas 
se prévaloir d’une quelconque modification par 
rapport aux plans de principe. 

Le raccordement du nouveau réseau se fera sur 
le regard existant en local technique.  

Le Titulaire doit toutes les prestations de 
carottages et saignées dans les murs/voiles et 
dalles, ainsi que tous les calfeutrements et 
rebouchages au mortier.  

3.3.3.2 Séparateur à graisses 

Le Titulaire fournira un séparateur à graisses, spécial pose en élévation, dimensionné selon la norme NF EN 
1825-2. 

Le séparateur de marque TECHNEAU ou équivalent. 

• Appareils tout inox 

• Couvercle(s) sur joint d’étanchéité. 

• DN80 pour raccordement à la colonne de vidange 

• Largeur pour un passage par les portes 

• Largeur ouverture à 90° du couvercle pour une maintenance aisée de l’appareil 

• Ventilation inox DN100 

• Verrou aluminium 

La fosse sera équipée d’une ventilation primaire débouchant en toiture.  

Le refoulement sera effectué par le Titulaire en tube PAM type fonte SMU plus ou en tube GIRPI type PVC 
HTA-E jusqu’au regard EU/EV existant. 

3.3.4 Travaux de chauffage / climatisation  

Généralités 
La climatisation se fera par un système Inverter à détente directe et à condensation par air, de marque DAIKIN 
ou équivalent, permettant le rafraîchissement et le chauffage des locaux. 
 
La technologie Inverter permettra de moduler en permanence la puissance de l’unité extérieure en fonction 
des variations de charge thermique de la pièce. 
En outre, le système sera optimisé pour une meilleure efficacité saisonnière conformément aux exigences de 
la directive européenne Ecodesign. 
 
Il devra ainsi être capable d'adapter les températures de condensation et d'évaporation de réfrigérant en 
fonction des conditions extérieures afin d'améliorer l'efficacité de l'ensemble et le confort des occupants. 
Cette fonctionnalité aura un rôle d’optimiseur dans les programmateurs de chauffage / refroidissement, 
permettant d’anticiper et réduire les besoins, valorisable sur le calcul de la Règlementation Thermique. 
 
Unité extérieure 
L'unité extérieure sera de type RZQG assemblée et testé en usine. Elle sera préchargée en fluide R410A pour 
une longueur de tuyauterie de 30m. 
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Elle sera équipée d’un compresseur “ Swing – DC Inverter ” à très haut rendement énergétique. 
Le compresseur commandé par Inverter limitera les surintensités au démarrage et permettra la variation de 
la puissance frigorifique. 
Les ailettes du condenseur seront protégées par un revêtement polyacrylique évitant la corrosion. 
De poids et dimensions réduits, l'unité s'installera aisément sur un toit, une terrasse, ou contre un mur 
extérieur. 
En standard, une bouteille accumulatrice, équipera l’unité afin de permettre la récupération intégrale du 
fluide frigorigène de l'installation. 
 
Unité intérieure 
Les unités intérieures seront sélectionnées en fonction des besoins thermiques des locaux et des contraintes 
d’installation. 
Les unités intérieures seront toutes spécifiquement conçues pour fonctionner avec le fluide frigorigène 
R410A. Chacune sera équipée des éléments essentiels suivants :  

• un échangeur thermique fluide frigorigène / air en cuivre et ailettes en aluminium  
• un moto-ventilateur à entraînement direct  
• une vanne de détente électronique motorisée pas à pas  
• un filtre longue durée lavable  
• un dispositif d'évacuation des condensats  
• un système de contrôle électronique  

3.3.4.1 Unité extérieure 

Fourniture et pose d’un groupe de chauffage/climatisation 2 tubes implanté suivant plans fluides : 

• Caractéristiques techniques :  
o Puissance sonore = 67 dB(A) 
o Pression sonore à 1m = 53 dB(A) 
o Nombre de compresseurs : 1 inverter 
o Tension -> 400V/3ph + N 
o Poids -> 102 kg 
o Réfrigérant -> R410A 
o Dimensions -> H1430 x L940 x P320 mm. 

Marque DAIKIN type RZQG125L ou équivalent 

• Autres fournitures et prestations à inclure dans ce poste :  
o Interrupteur sectionneur de proximité cadenassable. 
o Châssis support de marque BigFOOT system (conforme au DTU 43.1) 

et plots antivibratils. 
o Le raccordement électrique depuis attente électrique fournit par le lot CFo/CFa. 

Localisation : En toiture terrasse 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Emplacement groupe extérieur de 
climatisation 
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3.3.4.2 Unité intérieure 

Fourniture et pose d’unités intérieures de climatisation implantées suivant les plans de principe fluides.  

• Caractéristiques techniques : 
o Puissance selon calculs thermiques à la charge du Titulaire  
o Tension -> 400V/3N/50 
o Dimensions H*L*P en mm -> 204x840x840 
o Poids -> 23 kG 
o Niveau de pression sonore à 1m vitesse nom= 29 à 41 dB(A)  
o Échangeur thermique fluide frigorigène / air en cuivre et ailettes en aluminium  
o Moto-ventilateur à entraînement direct  
o Vanne de détente électronique motorisée pas à pas  
o Filtre longue durée lavable  
o Dispositif d'évacuation des condensats  
o Système de contrôle électronique  
o Façade design blanche incluse 

Marque DAIKIN type FCAG125B ou équivalent 

• Autres fournitures et prestations à inclure dans ce poste :  
o Le raccordement électrique depuis attente à proximité du lot CFO/CFA. 
o Le raccordement des interconnexions a la charge du présent lot. 
o Le raccordement des condensats à la charge du présent lot. 

 

3.3.4.3 Régulation et pilotage 

La régulation se fera sur température de reprise avec fonctionnement permanent des ventilateurs des 
unités intérieures. 

La régulation se fera sur température de reprise avec fonctionnement permanent des ventilateurs des unités 
intérieures. 

Une télécommande filaire de marque DAIKIN type BRC1H519 ou équivalent sera mise en œuvre pour piloter 
chaque local. La télécommande sera implantée suivant emplacement à définir avec le Client et ne sera pas 
soumises aux apports solaires extérieurs. 

Inclus câblage soigné suivant prescriptions du fabricant 

Télécommande filaire comprenant les caractéristiques suivantes :  
o Programmateur Marche/Arrêt 
o Programmateur hebdomadaire 
o Fonctionnement silencieux, 
o Capteur de télécommande 
o Interdiction de fonctionnement 
o Indication de filtre 
o Indications de commande centralisée 
o Interdiction du changement de mode 
o Retour automatique à la température 
o Limite de plage de température 
o Rappel d’arrêt 
o Programmation du contrôle de la demande 
o Ventilation et Fonction arrêt 
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3.3.4.4 Chemins de câbles et accessoires de pose 

Fourniture et pose des chemins de câbles et des accessoires de pose nécessaires aux liaisons frigorifiques et 
électriques conformes aux prescriptions techniques générales du présent CCTP pour une parfaite finition. 
 

3.3.4.5 Raccordement et câblage électrique des unités terminales 
Les travaux de raccordement électrique de l’unité extérieure et intérieures de climatisation seront conformes 
aux prescriptions techniques générales du présent CCTP et aux prescriptions du fabricant. 

F1F2 = 2 x 0,75mm² - 1,25mm² (fil bus blindé type multi brins torsadé) P1P2 = 2 x 0.75mm² - 1.25mm² 

Les protections seront mises en œuvre dans l’armoire du lot CFo/CFa. 

Nota : Le Titulaire devra également prévoir de la goulotte en PVC de couleur blanche pour les cheminements 
en apparents. 
 

3.3.4.6 Raccordement frigorifique 
Raccordement frigorifique entre l’unité extérieure et intérieures conforme aux prescriptions techniques 
générales du présent CCTP et aux prescriptions du fabricant. 
 
Le titulaire du présent lot respectera le piping du fabricant DAIKIN ou équivalent. 
 

3.3.4.7 Raccordement des condensats 
Les réseaux d’évacuation des condensats sont à la charge du présent lot. 

Les canalisations d’évacuation seront réalisées en tube PVC NF Me, depuis les unités intérieures jusqu’à la 
chute d’EU du lot plomberie. 

Chaque raccordement sera équipé d’un siphon en ligne.  

Le flexible de raccordement entre la cassette et le tube PVC sera translucide et étanché à la tuyauterie PVC 
grâce à un manchon caoutchouc adapté. 

Les tuyauteries en PVC et PVCC seront assemblées : 

• Soit par emboîtures à joint à lèvre caoutchouc, pour assurer la libre dilatation de tuyauteries d'eaux 
usées et d'eaux condensées conformément aux spécifications des normes correspondantes ; les 
joints seront adaptés aux fluides véhiculés. 

• Soit par raccords collés. Les adhésifs utilisés pour le collage de ces tuyauteries seront ceux 
recommandés par les fabricants de ces matériaux. 

Les dispositions relatives à la mise en œuvre de tuyaux d’évacuation en PVC précisées aux autres articles du 
CCTP sont applicables. 
 

3.3.4.8 Mise en service 
La mise en service de la climatisation par le fabricant ou une station agréée sera conforme aux prescriptions 
techniques générales du présent CCTP. La régulation se fera sur température de reprise avec fonctionnement 
permanent des ventilateurs des unités intérieures. 
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3.3.5 Travaux de ventilation 

3.3.5.1 Hotte d’extraction piano 
La fourniture, pose et raccordement de la hotte de cuisine est la charge du Titulaire. Hotte de marque France 
Aire type MOOREA PULSE M EC77 ou équivalent.  

Dimensions finies : 2070x1300x400 mm.  

• Structure tout inox brossé 

• Système de vidange 

• Jets d’air pulsé verticaux pour créer une barrière de 

cantonnement  

• Jets d’air pulsé inclinés pour améliorer l’efficacité de 

captation 

• Moteur ventilateur basse consommation intégré pour 

système PULSE 

• Moteur ventilateur ECM intégré pour extraction des fumées 

• Filtres à chocs 

• Registre d’équilibrage 

• Bandeau d’habillage  

• Découpe circulaire centrée pour l’extraction 

Le Titulaire ajoutera un potentiomètre type EVOLYS ONE pour le pilotage du capteur. 

Toutes les sujétions de raccordement aéraulique et électrique sont à la charge du Titulaire. 

 

3.3.5.2 Réseau d’extraction 
 
Le réseau aéraulique sera à minima conforme aux prescriptions techniques générales du présent CCTP, aux 
plans CVC de principe, aux prescriptions des fabricants et intègrera toutes les sujétions nécessaires pour 
une parfaite intégration architectural et respecter les hauteurs de faux plafond attendues.  
 
A ce titre, le Titulaire prévoira tous les accessoires nécessaires :  

• Les gaines spiralées en acier galvanisé M0 

• Les gaines rectangulaires ou oblong en en acier galvanisé M0 autant que de besoin  

• Les trappes de visite MO en nombre suffisant et implanté conformément à la norme EN 12097  

• Les registres d’équilibrage accessibles en nombre suffisant  

• Les plénums de raccordement 

• Le supportage et l’étiquetage conforme prescriptions techniques générales du présent CCTP 

• Chapeau jet en acier galvanisé Ø315mm 

 
La tôle d’habillage extérieure laquée RAL identique à la façade, conforme aux plans du cabinet ACAU est à 
la charge du Titulaire. 
 
 



 

Page 48 sur 58 

  PROJET Création d’un plateau technique de type 
restauration rapide à l’IFA Marcel Sauvage 

PHASE DCE 

DATE 29/09/2021 

LOT Multiples INDICE B 

DOCUMENT CCTP ETABLI PAR JC/BR 

3.4 Lot N°4-cuisiniste 

Le Titulaire du lot N°4 - cuisiniste s’assurera lors de la sélection du matériel que le bilan de puissance 
électrique est inférieur à 20kW pour les appareils de cuisson. Il fera valider ce bilan de puissance par le 
bureau de contrôle. 

3.4.1 Friteuse top 

Friteuse top électrique 1 cuve de 7L, résistance externes, panier de dotation et comprenant les 
caractéristiques suivantes : 

• Panneaux et couvercle en acier inoxydable AISI304. 

• Eléments chauffants à infrarouge haut rendement  

• Température contrôlée par thermostat (105°C à 185°C) 

• Thermostat de sécurité anti-surchauffe. 

• Vidange de l’huile par un robinet situé en façade. 

• Bords latéraux tombés 

• Indice de protection IPX4 

• Alimentation : TRI 380-400V 

• Puissance électrique : 5400W 

• Dimensions : 820x460x520mm 

Marque : ZANUSSI ou équivalent référence 372075 

3.4.2 Chauffe frites 

Chauffe frites top électrique, résistance externes, Cuve pour bac GN 1/1 et comprenant les caractéristiques 
suivantes : 

• Panneaux et couvercle en acier inoxydable AISI304. 

• Eléments chauffants à infrarouge haut rendement 

• Panneau de commande avec interrupteur MARCHE/ARRET 

• Double fond perforé spécialement conçu pour faciliter les collectes 
des aliments avec une spatule. 

• Bords latéraux tombés 

• Indice de protection IPX4  

• Alimentation : MONO 230V 

• Puissance électrique : 1000W 

• Dimensions : 820x460x640mm 

Marque : ZANUSSI ou équivalent référence 372086 
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3.4.3 Frytop 

FryTop électrique plaque lisse au chrome poli 800mm, contrôle thermostatique et comprenant les 
caractéristiques suivantes : 

• Panneaux et couvercle en acier inoxydable AISI304. 

• Plage de température de 120°C à 280°C. 

• Tiroir amovible sous la surface de cuisson pour la collecte de graisse. 

• Thermostat de sécurité et contrôle thermostatique. 

• Dosseret haut en inox à l’arrière et sur les côtés de la surface de 
cuisson. 

• Bords latéraux à angle droit. 

• Indice de protection IPX4 

• Alimentation : TRI 400V  

• Puissance électrique : 4200W 

• Dimensions : 400x250x700mm 

Marque : ZANUSSI ou équivalent référence 372193 

3.4.4 Meuble bas réfrigéré 

Meuble bas réfrigéré soubassement GN1/1 hauteur 600 comprenant les caractériques suivantes : 

• Extérieur et intérieur en inox AISI304 18/10 

• Pieds inox reglable (90 à 125mm) 

• Tiroirs réfrigérés démontable en onox sur glissières telescopiques avec système d’auto-fermeture 

• Thermostat électronique avec afficheur digital 

• Compresseur hermetique ventilé sur glissières 

• Evaporateur ventilé traité anti-corrosion 

• Evaporation automatique des eaux de dégivrage  

• Ambiance 43°C 

• Alarme haute et basse température sur 
controleur digital 

• Température -2°C/+8°C 

• Alimentation : MONO 230V 

• Puissance électrique : 506W 

• Dimensions : 1600x700x600mm 

Marque : CORECO ou équivalent référence MFB-160-CC  

3.4.5 Plonge 

Plonge 1 bac + 1 égouttoir à droite comprenant les caractériques suivant : 

• Construction en acier inoxydable avec une teneur en chrome 
supérieure à 17,5% 

• Hauteur 900mm 

• Bandeau avant avec dosseret hauteur 100mm rayonnés  

• Habillage 3 faces 

• Piétement en tube en acier inoxydable alimentaite Ø45mm avec 
verins réglables, en retrait de 80mm à l’arrière 

• Egouttoir nervuré penté, bord anti-ruissellement 

• Bac et égouttoirs insonorisés 

• Siphon en laiton 
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• Tube surverse et crépine 

• Robinet mélangeur, quart de tour. 2 leviers et col de cygne  

• Dimensions : 1200x700x900 

• Unn robinet avec commande fémorale pour le lavage des mains 

• Dosseret hauteur 790 mm avec distributeur de savon 500 ml et d’essuie-mains 

Marque : TOURNUS ou équivalent référence 836671 

3.4.6 Meuble bas réfrigéré 

Meuble bas réfrigéré 700 positif snack – 2 portes vitrées comprenant les caractériques suivantes : 

• Extérieur et intérieur en inox AISI304 

• Intérieur en inox AISI304 avec angles arrondis et fond embouti 

• Dosseret de 100 mm 

• Porte réversible avec rappel de porte, reste ouverte au-dela de 90° 

• Porte double vitrage + éclairage LED 

• 5 niveaux max au pas de 70 mm 

• Evaporateur ventilé traité anti-corrosion 

• Evaporation automatique des eaux de dégivrage  

• Pieds inox réglables de 125 à 200 mm 

• Thermostat électronique avec afficheur digital 

• Groupe extractible sur glissière avec compresseur 
tropicalisé 

• Ambiance 43°C 

• Joints de portes magnétiques démontables plastifiés 

• Isolation polyuréthane injecté densité 40kG/m³, épaisseur 60 mm 

• Alarme haute et basse température sur controleur digital 

• Température -2°C/+8°C 

• Alimentation : MONO 230V 

• Puissance électrique : 506W 

• Dimensions : 1345x700x850mm 

Marque : CORECO ou équivalent référence TGRV-135-S  

3.4.7 Grills panini 

Grills à panini comprenant les caractériques suivantes : 

• Construction tout inox AISI430 

• Carters chromés polis 

• Un récupérateur amovible 

• Un voyant de contrôle 

• Un thermostat 300°C 

• Une minuterie de 0 à 5 min  

• Plaques inférieure et supérieure rainurées 

• Capacité : 2 pièces 

• Alimentation : MONO 230V 

• Puissance électrique : 2220W 

• Dimensions : 289x334x519mm 

Marque : SOFRACA ou équivalent référence 10172  
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3.4.8 Four de remise et maintien en température 

Four de remise et maintien en température, commandes électromécaniques, 5 niveaux GN2/3 et 
comprenant les caractéristiques suivantes : 

• Construction en inox. 

• Cuve avec angles arrondis pour respect des normes d’hygiène et pour faciliter le nettoyage. 

• Échelles latérales démontables pour faciliter le nettoyage. 

• Charge maximale 4kG par niveau GN 1/1 avec hauteur 
maximale des bacs et barquettes de 50mm. 

• Oura de ventilation. 

• Chauffage ventilé. 

• Résistance blindées. 

• Réglages de la température : 90°c, 140°C et 160°C.  

• Commandes électromécaniques. 

• Alimentation : MONO 230V 

• Puissance électrique : 3200W 

• Dimensions : 648x593x532mm 

Marque : GIORIK ou équivalent référence 116050 

3.4.9 Meuble bas réfrigéré avec évier 

Meuble bas réfrigéré avec évier 700 positif – 2 portes pleines comprenant les caractériques suivantes : 

• Extérieur et intérieur en inox AISI304 

• Intérieur en inox AISI304 avec angles arrondis et fond 
embouti 

• Dosseret de 100 mm 

• 2 portes pleines avec évier de 340 x 360 x 160 

• Siphon en laiton 

• Robinet mélangeur, quart de tour. 2 leviers et col de cygne  

• Evaporateur ventilé traité anti-corrosion 

• Pieds inox réglables de 125 à 200 mm 

• Thermostat électronique avec afficheur digital 

• Groupe extractible sur glissière avec compresseur 
tropicalisé 

• Ambiance 43°C 

• Isolation polyuréthane injecté densité 40kG/m³, épaisseur 60 mm 

• Alarme haute et basse température sur controleur digital 

• Température -2°C/+8°C 

• Alimentation : MONO 230V 

• Puissance électrique : 211W 

• Dimensions : 1345x700x850mm 

Marque : CORECO ou équivalent référence MRGF-150  

3.4.10 Meuble bas réfrigéré arrière de bar 

Meuble bas réfrigéré arrière de bar 600 positif s-line – 2 portes pleines comprenant les caractériques 
suivantes : 

• Extérieur et intérieur en inox AISI304 

• Intérieur en inox AISI304 avec angles arrondis et fond embouti 
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• Dosseret de 100 mm 

• 2 portes pleines  

• Evaporateur ventilé traité anti-corrosion 

• Pieds inox réglables de 125 à 200 mm 

• Thermostat électronique avec afficheur digital 

• Groupe extractible sur glissière avec compresseur tropicalisé  

• Ambiance 43°C 

• Isolation polyuréthane injecté densité 40kG/m³, épaisseur 60 
mm 

• Alarme haute et basse température sur controleur digital 

• Température -2°C/+8°C 

• Alimentation : MONO 230V 

• Puissance électrique : 211W 

• Dimensions : 1495x600x1040mm 

Marque : CORECO ou équivalent référence FSR-150-S  

3.4.11 Toaster multifonctions 

Toaster multifonctions (fonction toaster ou salamandre) comprenant les caractériques suivantes  : 

• Construction tout inox AISI430 

• Carters chromés polis 

• Un régulateur de chaleur et une minuterie 

• 2 rampes de 2 tubes quartz chacune 

• 1 grille intérieure de travail  

• 1 grille supérieure de stockage  

• 2 interrupteurs (selection haut/bas des rampes) 

• Débit de 60 à 80 pièces par heure 

• Un récupérateur amovible 

• Alimentation : MONO 230V 

• Puissance électrique : 1800W 

• Dimensions : 400x300x300mm 

Marque : SOFRACA ou équivalent référence 11022  

3.4.12 Gaufrier 

Gaufrier 1 fer – 24 alvéoles comprenant les caractériques suivantes : 

• Fer en fonte d’aluminium  

• Carter en inox poli AISI430 

• 1 voyant de contrôle 

• 1 thermostat de contrôle 

• 1 minuterie de 0 à 5 minutes 

• 2 gaufres par fer 

• Alimentation : MONO 230V 

• Puissance électrique : 1800W 

• Dimensions : 262x385x546mm 

Marque : SOFRACA ou équivalent référence 19242 
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3.4.13 Poubelle mobile 

Poubelle mobile en inox 60L avec couvercle comprenant les caractéristiques suivantes : 

• Structure en inox AISI 304  

• 2 poignées 

• Couvercle amovible 

• Dimensions : Ø390 x 615 mm 

Marque : TOURNUS ou équivalent référence 804 405  

3.4.14 Poubelle snack 

Poubelle snack en inox en terrasse extérieur comprenant les caractéristiques suivantes : 

• Construction en acier inoxydable 

• Capacité 110L 

• Façade inox mobile comportant à l’arrière un socle et un méplat d’épaisseur 4 mm 
pour le support du sac 

• Dimensions : 444 x 480 x 1236 mm 

• Système de fixation au sol invisible 

Marque : TOURNUS ou équivalent référence POUBELLE SNACK  

3.4.15 Désinsectiseur  

Désinsectiseur pour destruction des insectes volants et comprenant les caractéristiques suivantes : 

• Construction en acier inox, 

• Grille intérieure haute tension et gille extérieure de protection en fil inox, 

• Bac de récupération inox 

• Tube attractifs U.V actiniques  

• Tension : 230 V 

• Dimensions : 615 x 95 x 240 mm 

• Puissance : 40 W 

 

Marque : TOURNUS ou équivalent référence 806 952  

3.4.16 Poste de désinfection 

Poste hydraulique pour nettoyage et désinfection en basse pression des surfaces et des sols.et comprenant 
les caractéristiques suivantes : 

• Tuyau qualité alimentaire longueur 15 m. 

• Pistolet antichoc. 

• Support inox pour bidon de 10 kg. 

• Réglage concentration par buses calibrées. 

• Disconnecteur NF protégeant le réseau d’eau froide. 

• Fixation murale. 

• Dimensions : 262 x 110 x 390 mm 

Marque : TOURNUS ou équivalent référence 806 462  
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3.4.17 Crédence inox  

Crédence inox en inox alimentaire AISI304, brossée sur la face visible. 

• Dimensions sur mesure suivant plan architecte. 

• Épaisseur : 1,5mm minium. 

• Pose par collage. 

• Finition soignée par joint silicone alimentaire. 

3.4.18 Raccordement sur attentes et essais 

Le présent Titulaire doit les raccordements en électricités et fluides de ses équipements sur les attentes des 
lots CFO/CFA et CVC-PB. 

Il procèdera ensuite à ses essais de fonctionnements. 

3.5 Lot N°5-Courants forts et faibles 

3.5.1 Neutralisation et dépose des installations 

Le Titulaire du présent lot doit l’ensemble des neutralisations ainsi que les déposes des installations indiquées 
suivant le nouvel aménagement définit par l’architecte. 

Dans l'ensemble de la zone, dépose des points lumineux, appareils d'éclairage, commandes, réseaux prises 
de courant et équipements divers ainsi que câblages courants forts et courants faibles. Isolation des réseaux 
électriques avant dépose des équipements et matériels existants. 
 
Détournement de l'ensemble des câbles courants forts et courants faibles et équipement cheminant dans 
l'emprise des travaux 

3.5.2 Alimentation électrique de la zone snack 

Dans armoire cuisine existante Adjonction d’une protection 4x40A Diff 300mA Sélective, compris 
raccordement sur circuit primaire non coupé par l’arrêt d’urgence cuisine. 
Liaison en câble U1000R2V de section adaptée et justifiée par note de calcul liaison vers armoire snack. 
Compris câblage raccordement et toutes sujétion. 
Mise à jour des schémas d’armoire de cuisine existant. 

3.5.3 Armoire snack 

Localisation : dans local Snack 
 
Armoire : 
Fourniture et pose d'une armoire métallique 4 rangées 28 modules étanche avec sortie de câble par le 
dessous sous presse-étoupe et porte de fermeture couleur blanc crème Ral 9001 conforme aux normes 
EN5028 et NF EN 61439-1&2 IP 44 IK07. Compris fixation et toutes sujétions. 
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Équipements de l’armoire : 
 
Fourniture et pose de : 

• Voyant triled de présence tensions posé sur porte de l’armoire.  
Protection générale armoire servant de coupure générale avec commande latérale sur l’armoire 

 

• Les protections générales prises de courants Diff 30mA avec derrière les protections prise de 
courant 2x16A  
 

• 1 protections Unité Clim extérieur tétra 3.72kW Diff 300mA courbe D compris câblage jusqu’à 
l’unité extérieure en câble U1000R2V et raccordement sur unité de climatisation extérieure sur 
toiture et terrasse. 

• 1 protection ECS mono 1.7kW Diff 300mA compris câblage jusqu’à ECS en câble U1000R2V et 
raccordement sur ECS en local technique sous-sol. 

• 1 protections équipements snack divers 4x32A Diff 30mA avec derrière : 

 1 protection meuble bas réfrigéré 600 mono 600w compris liaison en câble U1000R2V 
et raccordement sur prise 2P+T étanche dédiée à 60cm du sol compris fourniture et pose 
de la prise de courant. 

 1 protection meuble bas réfrigérée 700 mono 600w compris liaison en câble U1000R2V 
et raccordement sur prise 2P+T étanche dédiée à 60cm du sol compris fourniture et pose 
de la prise de courant. 

 1 protection meuble bas réfrigérée évier mono 300w compris liaison en câble U1000R2V 
et raccordement sur prise 2P+T étanche dédiée à 60cm du sol compris fourniture et pose 
de la prise de courant. 

 1 protection meuble bas réfrigéré bar mono 300w compris liaison en câble U1000R2V et 
raccordement sur prise 2P+T étanche dédiée à 60cm du sol compris fourniture et pose 
de la prise de courant. 

 1 protection désinsectiseur mono 100w compris liaison en câble U1000R2V et 
raccordement sur prise 2P+T étanche dédiée à 250cm du sol compris fourniture et pose 
de la prise de courant. 

 1 protection hotte mono 1000W compris liaison en câble U1000R2V et raccordement 
sur sortie de câble étanche saillie dédiée dans faux plafond compris fourniture et pose 
de la sortie de câble. 
 

 

• 1 protections équipements de cuisson snack 4x32A Diff 30mA avec bobine MX intégré avec  
derrière : 

 1 protection friteuse top tétra 5400W compris liaison en câble U1000R2V et 
raccordement sur sortie de câble étanche dédiée à 60cm du sol compris fourniture et 
pose de la sortie de câble. 

 1 protection chauffe frite mono 1000W compris liaison en câble U1000R2V et 
raccordement sur sortie de câble étanche dédiée à 60cm du sol compris fourniture et 
pose de la sortie de câble. 

 1 protection plancha à poser tétra 4200W compris liaison en câble U1000R2V et 
raccordement sur sortie de câble étanche dédiée à 60cm du sol compris fourniture et 
pose de la sortie de câble. 

 1 protection four de remise en température mono 2110W compris liaison en câble 
U1000R2V et raccordement sur prise 2P+T étanche dédiée à 60cm du sol compris 
fourniture et pose de la prise de courant. 

 1 protection Grill panini mono 2220W compris liaison en câble U1000R2V et 
raccordement sur prise 2P+T étanche dédiée à 120cm du sol compris fourniture et pose 
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de la prise de courant. 

 1 protection toaster mono 1800W compris liaison en câble U1000R2V et raccordement 
sur prise 2P+T étanche dédiée à 120cm du sol compris fourniture et pose de la prise de 
courant. 

 1 protection gaufrier mono 1800W compris liaison en câble U1000R2V et raccordement 
sur prise 2P+T étanche dédiée à 120cm du sol compris fourniture et pose de la prise de 
courant. 

 

Fourniture et pose d'un arrêt d'urgence « équipement de cuisson snack » à coup de poing à réarmement 
à clés, compris câblage raccordement et toutes sujétions. Position : dans la zone de préparation snack 
 
Fourniture et pose d'un arrêt d'urgence « générale ventilation » à membrane déformable avec 
signalisation conforme à la C15.100 boîtier saillie compris asservissement et liaison vers coupure 
générale ventilation.  
Repérage « coupure générale ventilation » par étiquette gravée rigide. 
Nombre : 1 ensemble 
Points de ventilation à couper : 

• Unité de climatisation extérieure 

• Hotte d’extraction 
 
Schémas sous pochette plastique dans porte schéma à proximité de l’armoire. 
Repérage complet appareillage et câbles par étiquettes rigides gravées. 
Réserve 30% disponible et utilisable. 
Mise en place sur la porte de la gaine de la signalétique CATU réglementaire « Triangle Jaune Homme 
Foudroyé ». 
 

3.5.4 Terre et liaisons équipotentielle 

3.5.4.1 Terre 

Interconnexion des terres entre armoire cuisine et armoire snack 

3.5.4.2 Liaison équipotentielle 

Création d'un ensemble liaison équipotentielle pour l'ensemble des canalisations à la pénétration dans 
le bâtiment. 
 
Liaison intérieure entre l'ensemble des appareils et canalisations, chauffage, sanitaires et électricité ainsi 
que les huisseries, ossatures du bâtiment et chemins de câbles. 
 

3.5.5 Goulotte 

Fourniture et pose pour distribution terminale de goulottes PVC, 2 compartiments Noire genre DL PLUS 
évolutive 130 x 54 pose sur allège ou en plinthe, compris accessoires de pose et de raccordement (coupes 
d’onglet interdites) ainsi que les pièces d’adaptation appareillage : 
 

• Sur poteau entrée extérieure pour mise en place des postes informatiques du terminal de 
paiement 
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3.5.6 Equipement snack 

3.5.6.1 Eclairage et commande  

Niveau d’éclairement moyen 400 lux 

Fourniture et pose d'appareils d’éclairage et câblage type : Dalle 600x600 IP44, 27W DECALED TRILUX ou 
équivalent. 
 
Câblage depuis circuit et réseau existant 
 
Commande depuis réseau de commande existant et remplacement du double interrupteur Mosaic par un 
double interrupteur étanche type Plexo ou équivalent. 
1 commande simple allumage pour le snack 
1 commande simple allumage pour la salle à manger 

3.5.6.2 Prises de courant 

Fourniture et pose de prise de courant 2P+T 16/20A IP55 IK08 encastré compris câblage raccordement et 
toutes sujétions. Câblage des câbles sous tubes IRL 
 

3.5.7 Equipement salle de restaurant 

3.5.7.1 Eclairage et commande 

Niveau d’éclairement moyen 300 lux 

Fourniture et pose d'appareils d’éclairage et câblage type : downlight Ø251mm OPALE, IP65, 30W, 4000K 
CARMIN EPSILON ou équivalent 
 
Câblage depuis circuit et réseau existant et commande depuis le 2ème interrupteur décrit à l’article 3.5.6.1 
 
Commande depuis réseau de commande existant et remplacement du double interrupteur Mosaic par un 
double interrupteur étanche type Plexo ou équivalent. 

3.5.7.2 Prises de courants 

Fourniture et pose de prise de courant 2P+T 16/20A   encastré type Céliane ou équivalent et couleur au choix 
de l’architecte. Compris câblage raccordement et toutes sujétions. Câblage des câbles en encastré et pot 
d’encastrement. 

3.5.7.3 Poste informatique  

Fourniture et pose de poste informatique comprenant 2PC 2P+T, 3xRJ45, câblage de l’ensemble vers armoire 
électrique et baie informatique administration. 
 
Les câblages informatiques seront réalisés en câble cat 6 Ea et un recettage de réception devra être réalisé 
sur celles-ci et fourni au DOE. 
 
Les prises seront encastrées dans la goulotte décrite ci-dessus à l’article 3.6.5. 

3.5.8 Eclairage de sécurité 

Dépose du bloc au-dessus de la porte, prolongation du câble et repose après abaissement du faux plafond. 
Compris câblage raccordement et toutes sujétions. 



 

Page 58 sur 58 

  PROJET Création d’un plateau technique de type 
restauration rapide à l’IFA Marcel Sauvage 

PHASE DCE 

DATE 29/09/2021 

LOT Multiples INDICE B 

DOCUMENT CCTP ETABLI PAR JC/BR 

4 Signatures 

Fait à :                                                                       ,  Le :     

Le Client : 

 

 

 

 

Le Titulaire du Lot N°1, maçonnerie : 

 

 

 

 

 

Le Titulaire du Lot N°2, menuiseries : 

 

 

 

 

 

Le Titulaire du Lot N°3, CVC-plomberie : 

 

 

 

 

 

Le Titulaire du Lot N°4, cuisiniste : 

 

 

 

 

 

Le Titulaire du Lot N°5, courants forts et faibles : 

 

 

 

 

 

     


