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1. PRESENTATION GENERALE ET ORGANISATION DE L'ETUDE 

 

 

 

1.1 PRESENTATION ET OBJECTIFS DU PROJET : 

La Chambre de Commerce et d’Industrie d’Ille-et-Vilaine (CCI 35) souhaite reconstruire son centre de formation 
« Faculté des Métiers » actuellement situé à St Jouan des Guérets à quelques kilomètres au Sud de Saint Malo. 

La CCI et la Chambre de Métiers et de l'Artisanat (CMA) d'Ille-et-Vilaine, qui se sont associées pour créer la « Faculté 
des Métiers » en 1999 (avec le soutien de l'Etat, du Conseil Régional de Bretagne et du Conseil départemental d'Ille-
et-Vilaine), dans le but de promouvoir une véritable culture des métiers dans le domaine de la formation 
professionnelle par l'alternance et en continue, envisagent un regroupement de leurs équipements de formation sur 
le site de Marville à Saint Malo. 

Ce site accueille déjà les locaux de la Faculté des Métiers de la CMA et a fait récemment (entre 2015 et 2017) l’objet 
d’une opération d’extension et de restructuration lourde. 

L’objet du projet consiste à transférer les locaux existants de la Faculté des Métiers de la CCI actuellement à St 
Jouan des Guérets sur le site de Marville et, même s’il s’agit bien d’une opération portée par la CCI, l’objectif à terme 
est bien pour les deux structures (CCI et CMA), au-delà de la cohabitation sur un même site, de pouvoir mutualiser 
des locaux et tendre ainsi vers un fonctionnement optimal de leur outil de formation. 

Les caractéristiques de l’opération sont les suivantes : 

• Construction d’un bâtiment d’environ 4200 m² de surface de plancher (SP) sur 4 niveaux 

• Implantation en continuité et contiguïté du bâtiment existant de la CMA formant à terme un ensemble bâti 
s’organisant autour d’une cour commune 

• Cohabitation à terme d’environ 1000 apprenants se répartissant pour moitié-moitié entre ceux de la CMA déjà 
sur site et ceux transférés de la CCI. 

En ce qui concerne les effectifs, il est important de préciser que les formations dispensées sur le site de St Jouan 
des Guérets s’articulent aujourd’hui en deux grands pôles, commerce et tertiaire d’une part et restauration / 
hôtellerie d’autre part.  

• Typologie tertiaire et enseignement professionnel des locaux à créer : salles banalisées et informatiques, 
centre de ressources, bureaux administration, cuisines pédagogiques et restaurant professionnel. 

• Coût travaux estimé 6 633 000 €HT (valeur novembre 2019) 

Une autre caractéristique importante du projet est le déroulement des travaux en site occupé. 

Le présent document constitue le Programme Technique Détaillé (PTD), c'est-à-dire le cahier des charges 
permettant à l’équipe de maîtrise d’œuvre de réaliser le projet de construction des locaux Facultés de Métiers de la 
CCI. 

Il a été effectué sur la base des éléments de Pré-programmation dont les différentes étapes (concertation, validation 
des besoins, faisabilité) se sont déroulées entre avril et novembre 2019 ; l’intérêt de cette étape de Pré-
programmation étant de rassembler l’ensemble des éléments d’aide à la décision afin de permettre, de manière 
consensuelle, au Maître d’ouvrage d’acter les « contours » de l’opération et de s’orienter ainsi vers un programme et 
un projet fiables et pertinents au regard des besoins d’aujourd’hui et de demain. 
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1.2 ORGANISATION DE L’OPERATION : 

1.2.1 Organisation de la Maîtrise d’ouvrage : 

1.2.1.1 Maîtrise d’ouvrage : 

Le Maître d’Ouvrage de l’opération est la Société Civile Immobilière (SCI) des Ecoles Consulaires : 

SCI des Ecoles Consulaires 
PA La Grande Marche – 4 rue Claude Bourgelat 
CS 80612 – Javené  
35306 FOUGERES CEDEX 
: 02.99.33.66.66 

La SCI est représentée par son gérant, la CCI d’Ille-et-Vilaine : 

M. THAUNIER Emmanuel, Président 
2, avenue de la Préfecture 
CS 64204  
35042 RENNES Cedex 
: 02.99.33.66.66 

Interlocuteur :  

LOUAPRE Guillaume Directeur Juridique et Patrimoine - Services généraux  

1.2.1.2 Assistance à Maîtrise d’Ouvrage (AMO) : 

La CCI 35 a confié une mission d’AMO au groupement composé des sociétés suivantes : 

Programmation architecturale et urbaine (mandataire du groupement) : 

APRITEC Ingénierie 
14 Bd de La Renaissance 
44600 SAINT-NAZAIRE 
: 02 40 01 80 30 
contact@apritec.fr 

Chef de projet :  
BUTTIER Jérôme Co-gérant - Urbaniste Programmiste / jerome.buttier@apritec.fr 

Economie de la construction : 

AFORPAQ 
14 rue Rhin et Danube 
49300 CHOLET 
 : 02 41 29 93 39  
contact@aforpaq.fr 

Chef de projet :  
FORTIN Frédéric Co-gérant - Economiste / contact@aforpaq.fr  

1.2.2 Gestionnaire de l'Ouvrage : 

Le gestionnaire de l’ouvrage est la CCI 35. 

1.2.3 Utilisateurs et usagers de l'Ouvrage : 

1.2.3.1 Utilisateurs de l'Ouvrage : 

Les utilisateurs principaux sont les personnels de la faculté des Métiers de la CCI 35. 

1.2.3.2 Usagers de l'Ouvrage : 

Les usagers de l’ouvrage sont les apprenants de la Facultés des Métiers. 

mailto:jerome.buttier@apritec.fr
mailto:contact@aforpaq.fr
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1.2.4 Maîtrise d’œuvre : 

Le maître d’œuvre de l’opération sera désigné à l’issue d’un concours d’architecture et d’ingénierie mettant en 
concurrence trois candidats.  

1.3 ENVELOPPE PREVISIONNELLE : 

Le budget prévisionnel est de 6 633 000 HT travaux (valeur novembre 2019), y compris VRD et hors fondations 
spéciales éventuelles. 

1.4 CONTEXTE DE L’ELABORATION DU PRESENT PROGRAMME : 

Le Maître d’Ouvrage a fait appel au groupement APRITEC Ingénierie / AFORPAQ afin de l’accompagner dans sa 
réflexion et dans la mise en œuvre opérationnelle de son projet. 

La mission se décompose selon les phases suivantes : 

− Phase 1 : Pré-programme 

− Phase 2 : Programme Technique Détaillé (PTD) 

− Phase 3 : Assistance au choix du maître d’œuvre 

Conformément aux dispositions de l'Ordonnance n° 2018-1074 du 26 novembre 2018 portant partie législative du 
code de la commande publique, « Le maître d'ouvrage élabore le programme et fixe l'enveloppe financière 
prévisionnelle de l'opération avant tout commencement des études d'avant-projet par le maître d'œuvre. Il peut 
préciser le programme et l'enveloppe financière avant tout commencement des études de projet par le maître 
d'œuvre ». 

Outre le présent chapitre de présentation générale, il comprend les éléments suivants : 

▪ DONNEES (chapitre 2) : Données du site et du bâti, Limites d’opération. 

▪ BESOINS (chapitre 3) : Informations sur les différentes activités accueillies, présentation générale des 
besoins, caractéristiques dimensionnelles, organisation fonctionnelle. 

▪ CONTRAINTES ET EXIGENCES (chapitre 4) : contraintes et exigences générales, environnementales et 
techniques. 

▪ BESOINS ET EXIGENCES LOCAL PAR LOCAL (chapitre 5) : fiches d’exigences techniques par local. 

▪ ANNEXES ET PIECES JOINTES (chapitre 6) : liste des Pièces Jointes à fournir par le maître d’ouvrage en 
accompagnement. 

Remarque à l’attention du concepteur : 

Le Programme Technique Détaillé est structuré et hiérarchisé de manière à faciliter le travail du concepteur, en allant 
d’une présentation générale synthétique du projet à une présentation détaillée des besoins fonctionnels et 
techniques : 

− Les chapitres 1, 2 et 3 contiennent l’essentiel des informations nécessaires à l’élaboration de l’esquisse et de 
l’Avant Projet Sommaire (APS). 

− Les chapitres 4 et 5 mettent en avant les informations plus techniques nécessaires pour les phases Avant Projet 
Détaillé (APD) et Projet (PRO). 

Toutefois, certaines exigences techniques transversales développées dans le chapitre 4 doivent être appréhendées 
dès le début de la conception, tant elles peuvent conditionner le parti architectural. 

S’il constitue le point de départ et la règle du jeu de la future opération, le présent Programme ne doit pas 
être considéré comme une contrainte ou une obligation pour l’expression architecturale. L’ambition du 
présent dossier (dans son intégralité) est, au contraire, de fournir au concepteur l’ensemble des informations 
et données du problème, les motivations du Maître d’ouvrage, afin de ne pas le contraindre par des 
obligations non explicitées. 

  

http://www.marche-public.fr/Marches-publics/Definitions/Entrees/Maitre-oeuvre.htm
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2. DONNEES ET CADRAGE DU TERRAIN D’OPERATION 

 

L’objet des paragraphes qui suivent est de rassembler l’ensemble des informations nécessaires à l’appréhension de 
l’environnement global du projet, y compris les conclusions des phases d’études précédentes qui ont permis de définir le 
périmètre d’opération. 

2.1 PRESENTATION DE LA FACULTE DES METIERS : 

La Chambre de Commerce et d'Industrie et la Chambre de Métiers et de l'Artisanat d'Ille-et-Vilaine se sont associées 
pour créer la Faculté des Métiers en 1999 avec le soutien de l'Etat, du Conseil Régional de Bretagne et du Conseil 
départemental d'Ille-et-Vilaine.  Elle est née d'une idée : promouvoir une véritable culture des métiers dans le 
domaine de la formation professionnelle par l'alternance et en continue. Ses établissements de formation se mettent 
au service des entreprises, des branches professionnelles, des jeunes et des adultes. 

La Faculté des Métiers compte 5 centres de formation en Ille et Vilaine : Rennes (campus de Ker Lann – Bruz), 
Fougères, Javené, Saint-Malo (Marville) et Saint-Jouan-des-Guérets. 

La Faculté des Métiers accueille un public diversifié et propose des formations sur un large éventail de niveaux 
de qualification, allant du niveau 3 (CAP) au niveau 6 (BAC+4). Sa présence permanente auprès des entreprises 
et des organisations professionnelles en ont fait un acteur connu et reconnu dans le paysage de la formation par 
alternance et de la formation continue.  Chaque année, elle accueille plus de 4 300 alternants et plus de 9 300 
adultes en formation continue ou en reconversion professionnelle. Les cursus individualisés permettent aux 
apprenants de progresser et d'atteindre le plus haut niveau de formation sans changer d'établissement. 

La Faculté des Métiers – pôle Formation de la Chambre de Commerce et d’Industrie d’Ille et Vilaine propose à Saint-
Malo des formations en alternance et en initial du CAP au Bac +3. L’établissement est situé sur le campus de 
Saint-Jouan-des-Guérets. Ces formations répondent aux besoins du territoire et des entreprises, largement tournés 
vers le tourisme. Les formations sont proposées en alternance par le biais d’un contrat en apprentissage ou d’un 
contrat de professionnalisation, et en formation initiale dans le cadre de l’enseignement supérieur. 

A Saint-Malo, ville touristique, les formations en hôtellerie-restauration répondent directement aux besoins des 
entreprises. CAP, Bac Pro, mention complémentaire et certification de qualification professionnelle couvrent les 
métiers de la cuisine, de la crêperie et du service en restauration. L’établissement dispense aussi des formations du 
CAP au BAC +3 dans les métiers du commerce, de la comptabilité et de la gestion. 

Au total, le campus de Saint-Jouan-des-Guérets propose une vingtaine de formations qui peuvent regrouper au 
maximum environ 560 apprenants, dont seulement environ la moitié sont présents en simultané compte tenu du 
fonctionnement en alternance. L’effectif total des apprenants se répartit en 3 grands pôles : 

• Hôtellerie / restauration : 190 apprenants 

• Commerce : 230 apprenants 

• Tertiaire : 140 apprenants 

Le campus actuel est situé en 
périphérie de l’agglomération de St 
Malo au sein d’une zone commerciale. 

La parcelle représente 1,2 ha sur 
lesquels sont implantés : 

− 2 bâtiments totalisant environ 4 300 
m² SP  

− 130 places de stationnement 
représentant avec la voirie environ 
5000 m² d’enrobé 

− 4000 m² d’espaces verts inexploités 
à l’arrière du bâtiment. 

Faculté des Métiers

St Jouan des Guérets
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Le site actuel souffre de sa localisation périphérique avec une desserte en transports en commun insuffisante 
par rapport aux besoins des apprenants. La Faculté des Métiers souffre également d’un déficit de lisibilité dans un 
environnement commercial peu propice à sa mise en valeur ; déficit renforcé par l’importance du stationnement 
à l’échelle de la parcelle qui empêche toute valorisation du campus en l’absence notamment d’espaces extérieurs 
d’agrément pour les apprenants. 

2.2 PRESENTATION GENERALE DU SITE D’IMPLANTATION : 

Le site d’implantation de la Faculté des Métiers de la CCI est celui de la CMA en centre-ville de St Malo à proximité 
directe de l’hippodrome dans le quartier de Marville. 

St Malo

St Jouan des Guérets

Transfert

Faculté des Métiers

 

Il s’agit d’un quartier qui fait l’objet d’un important projet urbain et qui est donc ciblé comme quartier prioritaire dans 
le cadre du contrat de ville. 

L’ambition du projet urbain consiste notamment à valoriser les équipements sportifs et à les relier avec l’hippodrome 
dont la requalification permettra de l’ouvrir sur la ville (« parc urbain ») et d’exploiter davantage le site, notamment le 
restaurant appartenant à la société des courses. 

L’objectif est également de désenclaver les équipements sportifs situés au Nord du Lycée Maupertuis qui seront 
alors davantage visibles depuis l’avenue de Marville et de créer une zone de stationnement à l’emplacement des 
deux barres de logements au Nord de la CMA afin de répondre aux besoins du secteur. 

CMA

Lycée Maupertuis

Equipements sportifs 

et hippodrome
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Dans ce contexte de renouvellement urbain, le projet de la CCI / CMA constitue un élément important du projet urbain 
en valorisant la formation professionnelle dans un quartier socialement défavorisé. 

2.3 CARACTERISTIQUES DU TERRAIN D’OPERATION : 

2.3.1 Présentation du site actuel et de la CMA : 

La Faculté des Métiers de la CMA est située à l’angle de l’avenue Marville et de l’avenue Pierre de Coubertin sur un 
foncier d’environ 3700 m². 

Le bâtiment se développe en « L » sur plusieurs niveaux : 2 niveaux le long de l’avenue Marville (RdC/R+1) et 4 
niveaux le long de l’avenue Pierre de Coubertin dans l’aile de bâtiment principal (R-1 à R+2). 

A
ve

n
u
e
 M

a
rville

N

CMA

Avenue Pierre de Coubertin

Accès

élèves

Accès

visiteurs

Accès

logistique

Cour 

haute

Cour 

basse

 

Les espaces extérieurs s’organisent sur 2 niveaux : 

− La cour basse ou cour logistique qui est desservie depuis l’accès logistique sur l’avenue Pierre de Coubertin, 

− La cour haute qui correspond à un espace d’agrément pour les apprenants. 

En termes d’accès, en complément de l’accès au site à vocation logistique, deux autres accès permettent de 
desservir le bâtiment : 

− L’accès visiteurs, ou encore accès « institutionnel », traité depuis un parvis public à l’angle des deux avenues 

− L’accès élèves le long de l’avenue Marville via un porche qui donne directement accès à la cour haute. 

Le foncier qui borde la CMA à l’Ouest et au Nord appartient respectivement à la Région Bretagne (lycée Maupertuis) 
et à la ville (barres de logements dont la démolition est prévue au 1er semestre 2020). 
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Vue depuis le carrefour 
entre les avenues 
Marville et Pierre de 
Coubertin 

Vue depuis l’avenue Pierre de 
Coubertin avec, sur la gauche, 
l’accès logistique en pignon du 
bâtiment et le foncier du Lycée 
Maupertuis 

 

 

Vue depuis l’avenue 
Marville avec accès 
élèves en premier plan 

Vue depuis l’avenue Marville 
plus en amont avec le foncier 
« ville » encore occupé par 
des logements voués à être 
démolis 

 

 

Il convient de préciser également que le bâtiment de la CMA a fait l’objet sur la période 2015/2017 d’une importante 
opération de restructuration / extension (surélévation du bâtiment le long de l’avenue Pierre de Coubertin) qui a 
permis de renouveler totalement son image et d’améliorer considérablement sa performance énergétique (isolation 
par l’extérieur). 
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2.3.2 Détermination du périmètre d’opération pour l’implantation du projet CCI : 

Différentes pistes d’extension du foncier ont été explorées au stade de l’étude de faisabilité lors de la phase pré-
programmation. 

Il ressort de cette réflexion que le secteur le plus pertinent pour implanter les locaux FDM de la CCI correspond au 
foncier « ville » au Nord du site. Cette implantation est motivée par la recherche d’une cohérence du zonage des 
activités à l’échelle globale du site, avec les orientations suivantes : 

− Regroupement des fonctions « tertiaires » le long de l’avenue de Marville autour de la cour haute  

 Extension facilitée en l’absence de contraintes topographiques ; ce qui permettrait d’agrandir la cour et 
d’implanter les fonctions « nobles » du projet (dont le restaurant) et d’envisager à terme une connexion avec le 
bâtiment CMA. 

− Vocation logistique du site autour de la cour basse qui n’est pas compatible avec l’extension CCI : 

 Voie d’accès logistique à conserver 

 Dénivelé entre le foncier CMA et le foncier Lycée Maupertuis en contrebas 

 Pas de possibilité de connexion ultérieure au bâtiment CMA (dénivelé et présence de plateaux techniques 
qu’il n’est pas opportun de modifier). 

Pour ces différentes raisons, il est apparu plus pertinent de projeter sur le foncier du Lycée Maupertuis le transfert 
de certains plateaux techniques de la CMA qui pourraient ainsi bénéficier de la cour logistique et dont la liaison 
physique avec le bâtiment existant n’est pas indispensable. 

A noter que le transfert de certains locaux CMA est évoqué ici à titre informatif et ne fait pas partie du périmètre 
de l’opération objet du présent programme. 

Sur la base de ce constat et de l’hypothèse de constructibilité sur le foncier « ville », la ville de St Malo a donné son 
accord pour céder à la CCI un foncier correspondant à un linéaire de 33 ml sur l’avenue Marville ; sachant qu’afin de 
garantir les objectifs du projet urbain, ce linéaire n’est pas extensible. 
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Foncier « ville » cédé dans le cadre du projet Hypothèse de constructibilité validée par la ville 
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Vue d’ensemble avec foncier support du projet en 

arrière-plan 
 Cour haute et foncier support du projet en arrière-plan 

 

 

 
Liaison entre cour haute et cour basse  Cour basse à vocation logistique 

 

 

 
Cour basse à vocation logistique Accès logistique à la cour basse 

2.4 DONNEES COMPLEMENTAIRES RELATIVES AU TERRAIN D’OPERATION : 

2.4.1 Altimétrie : 

Commune de Saint-Malo : altitude entre 0 et 51 m. 

Site d’opération : altitude de 8 mètres environ au-dessus du niveau de la mer. 

2.4.2 Données climatologiques : 

− Zone climatique : H2-a 

− Application des DTU pour ce qui concerne les effets du vent et de la neige : 

• Règles NV 65 et annexes, modifiées 99, 

• Règles N 84, modifiées 2000. 

• DTU 36.1/37.1, pour ce qui concerne les problèmes d’étanchéité et de résistance des fenêtres. 

− Fiche de données relatives à la climatologie et rose des vents de la Région dont dépend la ville de Saint-
Malo. 
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2.4.3 Sismicité : 

− Zone de sismicité : zone de sismicité 2 (faible) suivant le décret n°2010-1255 du 22 octobre 2010 portant 
délimitation des zones de sismicité du territoire français entraînant des mesures spécifiques suivant 
l’article 1 du décret n°2010-1254 du 22 octobre 2010 relatif à la prévention du risque sismique – 
Application des règles de construction suivant arrêté du 22 octobre 2010 relatif à la classification et aux 
règles de construction parasismique applicables aux bâtiments de la classe dite « à risque normal ». 

− Établissement Recevant du Public (ERP) de la classe dite « à risque normal » selon l’article R 563-3 du 
Code de l’environnement et de catégorie d’importance II ou III au sens de l’article 2 de l’arrêté du 22 
octobre 2010 (ERP des 4ème et 5ème catégories ou ERP des 1ère, 2ème et 3ème catégorie, au sens des articles 
R. 123-2 et R. 123-19 du Code de la Construction et de l’Habitation). 

Calcul des effectifs accueillis : voir chapitre 3, paragraphe « Capacité d’accueil ». 

2.4.4 Topographie : 

Un relevé topographique sera réalisé de manière à être fourni au candidat lauréat du concours d’architecture et 
d’ingénierie au stade Avant-Projet. 

A ce stade, en l’attente de la démolition de l’immeuble de logements sur le terrain d’opération, seuls des éléments 
sur le terrain de la CMA peuvent être fournis : voir Pièce Jointe n°1.  

2.4.5 Géologie : 

Etude à fournir par le Maître d’ouvrage. 

Le maître d’œuvre retenu devra prévoir, dans le cadre des études d’avant-projet sommaire à sa charge, la définition 
de la campagne de reconnaissance de sol complémentaire éventuellement nécessaire à la réalisation de 
l’opération en concertation avec le Maître d’ouvrage. 

Pour information à ce stade, le rapport d’étude géotechnique réalisé pour la restructuration / extension du bâtiment 
CMA est fourni en Pièce Jointe n°2. 

2.4.6 Réseaux et installations techniques existantes : 

S’agissant de l’extension d’un site en fonctionnement, le concepteur se rapprochera du Maître d’ouvrage afin de 
compléter, autant que faire se peut, le dossier initial de plans de l’existant, en fonction de ses besoins aux différents 
stades des études. Cependant, il est impératif de partir du principe que le bâtiment à construire est techniquement 
indépendant du bâtiment CMA existant. 

De manière générale (eau potable, eaux usées, eaux pluviales, eaux vannes, eau incendie, gaz, électricité, 
chauffage, réseaux courants faibles, etc.), le concepteur devra mener toutes les investigations, relevés et contrôles 
nécessaires pour ses études. Les ouvrages existants sont raccordés aux réseaux publics de distribution : voir Pièce 
Jointe n°3. 

Pour information, tous les réseaux sont a priori disponibles le long de l’avenue Marville. 

En cas de doute, le concepteur devra mener les investigations nécessaires sur le terrain et/ou se rapprochera du 
Maître d’Ouvrage afin de décider de la nécessité éventuelle de relevés ou contrôles complémentaires pour la 
poursuite de ses études. 

 
  



APRITEC / AFORPAQ  SCI des Ecoles Consulaires / CCI 35 
Programme Technique Détaillé Construction Faculté des Métiers CCI sur le site de la CMA à St Malo 

 

 

Avril 2020, révision 1   17 

2.5 PLAN LOCAL D’URBANISME : 

2.5.1 Généralités : 

Le terrain d’opération est localisé principalement en zone UEa et, pour une petite partie, en zone ULb du Plan Local 
d’Urbanisme.  

   

 

 « Il s’agit d’une zone urbaine mixte, de densité moyenne ou faible, à dominante d’habitat, pouvant comporter des 
commerces, des services, des bureaux, des activités artisanales, des équipements publics, compatibles avec un 
environnement urbain » 

« Les secteurs UEa sont des secteurs structurants de la ville, hors des centres existants et de forte densité (…) ». 

2.5.2 Analyse réglementaire : 

L’analyse du Règlement du PLU (dispositions générales et dispositions applicables à la zone UE) ne fait a priori pas 
apparaître de prescriptions particulières qui seraient de nature à contraindre fortement le projet voire à le 
compromettre.  

Des précisions doivent toutefois être apportées par la ville de Saint Malo dans le cadre du concours 
concernant l’application des principales règles : 

• Implantation à l’alignement sur les constructions existantes sur les unités foncières contiguës. 

• Implantation par rapport aux limites séparatives à préciser (nouvelle unité foncière sur laquelle s’applique partout 
la règle de la bande de 20 m) 

• Emprise au sol : 60% 

• Hauteur maximale des constructions limitée à 18 m (hauteur maximale droite des façades) et 23 m (hauteur 
maximale de la construction) 

• Stationnement : pas de stationnement sur le terrain 

Remarque : les indications données dans le Programme (extraits du PLU) ne dispensent pas le concepteur d’un 
examen approfondi des implications du PLU de la ville de Saint-Malo (considéré, dans son intégralité comme Pièce 
Jointe n°4), ni des démarches nécessaires auprès des services concernés. 
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2.5.3 Autres servitudes : 

Les avenues Pierre de Coubertin et Marville sont respectivement classées voies bruyantes de catégories 3 et 5, 
avec des secteurs affectés par le bruit qui sont respectivement de 100 m et 10 m de part et d’autre des voies et qui 
impactent donc le terrain d’opération. 
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CHAPITRE 3 
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3. BESOINS, ORGANISATION FONCTIONNELLE ET FAISABILITE 
 

3.1 REMARQUES PREALABLES : 

Le Programme de Construction synthétise les besoins matériels et organisationnels du futur équipement. Il formalise 
les objectifs et intentions du Maître d’Ouvrage et constitue la « règle du jeu » commune qui facilite le dialogue entre 
les parties (Maître d’Ouvrage, Maître d’œuvre, Utilisateurs), la base contractuelle qui permet d’éviter de nombreux 
malentendus et les remises en question éventuelles de bases de conception lourdes de conséquence au niveau du 
respect du coût, du délai et de la qualité de réalisation. 

Il ne doit cependant pas être considéré comme une contrainte ou une obligation pour l’expression architecturale. 
Toute liberté de proposition est laissée au concepteur sur le plan architectural, sous réserve de prise en compte des 
besoins, contraintes et exigences du programme. 

La réflexion sur les besoins et la faisabilité a été menée auprès d’un groupe de travail (utilisateurs et responsables 
Faculté des Métiers / CCI) dans le cadre du Pré-programme qui a été restitué à l’automne 2019 et qui précède donc 
l’élaboration du présent programme. 

Le recueil des besoins résulte de temps d’échange et de concertation au printemps 2019 avec chacun des 
responsables du site de St Jouan des Guérets, à savoir notamment : 

• la directrice, 

• le responsable des moyens généraux, 

• le responsable du pôle hôtellerie / restauration, 

• la responsable du pôle commerce et tertiaire. 

Les différentes réunions du groupe de travail, auxquelles ont également participé la ville de Saint-Malo et le Conseil 
Régional, ont ensuite permis d’effectuer les arbitrages et les validations nécessaires à l’avancement de la réflexion. 

3.2 PRESENTATION GENERALE DES BESOINS : 

3.2.1 Concept général : 

L’ambition du présent projet est de faire cohabiter sur un même site les formations dispensées par la 
Faculté des Métiers (FDM) CCI et la FDM CMA. 

Le projet consiste donc à implanter la FDM CCI dans la continuité (mitoyenneté) du bâtiment existant de la CMA 
sans en impacter les locaux. Toutefois le projet doit être pensé pour qu’à terme, lorsque la CMA aura réalisé le 
transfert de certains de ces plateaux techniques dans un nouveau bâtiment sur le foncier du Lycée Maupertuis, 
une connexion puisse être établie facilement entre le bâtiment existant et le futur bâtiment au niveau de l’accès 
élèves existant (voir paragraphe 3.4.3, Remarques sur la faisabilité). 

Le présent projet s’inscrit donc bien dans une logique de fonctionnement globale du site avec :  

• Une partie haute le long de l’avenue Marville s’organisant autour de la cour redimensionnée et regroupant, de 
manière générale, les fonctions tertiaires et transversales de la FDM ainsi que le pôle restauration. 

Dans cette configuration, le restaurant d’application ouvert au public bénéficiera d’un positionnement dans le 
projet permettant d’en faciliter l’accessibilité et de lui donner une véritable lisibilité participant de l’image de 
marque de de la FDM. 

• Une partie basse autour de la cour logistique également reconfigurée qui desservira à terme le futur bâtiment 
de la CMA sur le foncier Lycée. 

A noter que la reconfiguration de la cour logistique est liée au projet de la CMA, distinct de celui de la CCI objet 
du présent programme. Toutefois, la cour logistique doit permettre de satisfaire aux besoins logistiques du 
bâtiment CCI (accès techniques et livraisons, notamment pour le pôle restauration). 

Le futur bâtiment FDM CCI est composé de plusieurs ensembles fonctionnels qui obéissent aux logiques suivantes 
de zonage vertical, avec : 
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• En RdC, impérativement le pôle restauration, l’administration (au moins partiellement) et le pôle vie scolaire en 
prise avec la cour. 

• En R+1, les fonctions transversales telles que l’administration, le CDI-CDR (centre de documentation – centre 
de ressources) qui ne peuvent être localisées en RdC faute de place, le pôle vente et hôtellerie ainsi que des 
salles banalisées. 

• En R+2 et R+3 : des salles banalisées pour la formation initiale et la formation continue accompagnées de 
locaux pour les personnels (formateurs). 

• En R-1 (accessible depuis la cour logistique) des locaux de stockage, des locaux techniques… notamment le 
monte-charge pour l’acheminement des denrées du pôle restauration. 

Vente + Hôtellerie
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3.2.2 Image architecturale : 

L’image extérieure doit permettre une lisibilité et une cohérence de lecture de la fonction et de la finalité de la FDM. 
Ce projet est en effet l’occasion de requalifier la partie Nord le long de l’avenue Marville en prolongeant le bâti 
existant et en venant affirmer la présence de la formation professionnelle dans un quartier renouvelé. 

Le bâtiment doit s’inscrire dans le paysage bâti existant et « trouver sa place », sur un plan architectural, 
dans la continuité du bâtiment CMA livré récemment mais doit aussi pouvoir répondre aux nouveaux enjeux 
architecturaux et urbains en lien avec les futurs espaces publics au Nord, en offrant notamment dans le projet une 
place de choix au restaurant d’application. 

La question de l’usage et du bon fonctionnement de ce futur bâtiment doit être au centre des préoccupations 
et de la réflexion du concepteur, dans le traitement de l’accès depuis l’espace public jusqu’au fonctionnement à 
tous les niveaux du bâtiment. 

Le confort de tous est une donnée incontournable et l’ensemble de l’équipement sera accessible par les 
personnes à mobilité réduite (personnes en fauteuil roulant, malvoyants, etc.). 

L’ambiance des espaces intérieurs et extérieurs sera particulièrement bien soignée. L’ambiance extérieure (accès 
et entrée) et aussi, intérieure (classes, couloirs, etc.) doit « laisser entrer la lumière » et être « chaleureuse, 
accueillante, fonctionnelle et donner envie aux apprenants de venir se former, qu’ils soient élèves ou adultes en 
formation continue ». 

La pérennité du futur équipement doit être recherchée par le choix des matériaux de bonne qualité, une mise en 
œuvre soignée, le tout concourant à limiter les volumes et les coûts de maintenance et d’entretien. 

L’orientation du bâtiment doit permettre autant que faire se peut une approche bioclimatique du projet, avec un 
maximum de récupération d’apports solaires en façade Sud pouvant profiter à l’ensemble du bâtiment. Dans un 
souci de bon fonctionnement de la structure et de gestion de l’énergie, les ouvertures seront donc équipées de 
protections solaires adaptées à leur orientation. 

3.2.3 Population concernée et capacité d’accueil : 

La population concernée par les locaux à construire est constituée : 

− des apprenants, élèves en formation initiale et adultes en formation continue, 

− du personnel administratif, 

− des formateurs et enseignants, 

− et plus ponctuellement du public et des professionnels amenés à fréquenter l’établissement. 

Le nombre maximum de personnes présentes simultanément dans les locaux peut être estimé à environ 300 
apprenants + 35 enseignants / formateurs + 17 membres du personnel auxquels s’ajoutent les clients du restaurant 
d’application (environ 45 personnes maximum) soit un total d’environ 400 personnes maximum. 

Cette estimation sera à valider au stade Avant Projet Sommaire et le classement des futurs bâtiments à voir 
par concepteur (type R « Etablissements d’enseignement » et type N « Restaurants, bars, brasseries » de 
3ème catégorie a priori), en fonction de son projet et des données concernant les effectifs 
accueillis/réglementaires en concertation avec le Maître d’ouvrage et la Commission de Sécurité 
compétente. 
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3.3 BESOINS DIMENSIONNELS : 

3.3.1 Légende : 

Le tableau fait apparaître de gauche à droite : 

− Repère :  

Indication en clair des codes à utiliser au stade concours pour le repérage des locaux 

− Affectation des locaux : 

Indication en clair de l’ensemble et/ou du Sous-ensemble fonctionnel et/ou du local. 

− S.U.N. unitaire (m²) : 

Surface Utile Nette unitaire du local ou espace concerné, en m². Il s’agit de la surface minimale nécessaire aux 
utilisateurs et réellement disponible pour leurs besoins. En ce qui concerne les locaux d’enseignement, cette 
surface a été évaluée en fonction de l’encombrement des mobiliers usuels correspondants et pour des formes 
simples et aux proportions équilibrées (éviter des rapports L/l excessifs). Toute déformation géométrique d’un 
espace par rapport à ces formes de base peut réduite la capacité réelle d’aménagement. 

− Nb : 

nombre de locaux de même nature 

− S.U.N. totale (m²) :  

Surface Utile Nette totale des locaux de même nature. Ces surfaces constituent les bases de dimensionnement 
pour le concepteur. 

− Capacité / places (m²) :  

Nombre de places ou de postes de travail à prévoir dans le local, compte tenu de la nature de celui-ci. 

− Haut. (m) : 

Il s’agit de la hauteur minimale libre disponible sur toute la surface du local (suivant le cas, il peut s’agir de la 
hauteur sous plancher, sous poutre ou sous faux-plafond). 

− Ecl. Nat. : 

Il s’agit de définir le type d’éclairage exigé (ou souhaité) : 

EN : Eclairage Naturel direct exigé, avec vue sur l'extérieur, 

EZ : Eclairage Zénithal (éventuellement complété par EN, avec ou sans vision directe sur l’extérieur), 

AV : Local AVeugle exigé (sinon prévoir un système d'occultation totale), 

PA : Local Pouvant être Aveugle (choix possible : un local indiqué PA peut bien sûr être éclairé en second jour), 

SJ : Eclairage en Second Jour accepté (sachant qu'un éclairage EN direct est en général préférable). 

− Surch. Expl. (kN/m²) : 

Charge d’exploitation minimale des planchers, suivant NFP 06-001, en kN/m². Le concepteur garde la 
responsabilité des hypothèses retenues pour effectuer le dimensionnement final des ouvrages en tenant 
compte des normes et règlements en vigueur et des règles de l’art en la matière. Les charges d’exploitation 
des locaux techniques et des zones de circulation sont définies précisément par le concepteur. 

La valeur indiquée dans le tableau est à prendre en compte lorsqu’elle est supérieure à la norme. 

− Niveau :  

Localisation en niveau des différents locaux : RdC (rez-de-chaussée), EtG (étage), R-1 ou répartis 

− Remarques : indication en clair (relations de proximité, équipement ou dispositions particulières). 

(*) : par concepteur 

3.3.2 Tableau de dimensionnement : 

Voir pages suivantes 
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SUN N b. SUN C apacité H aut. Surch. N iveau R emarques

R epère A ffectat io n unitaire to tale P laces (m) Expl

(m²) (m²) (kN / m²)

P OLE EN SEIGN EM EN T  

GEN ER A L
  43   1815

Salles de classes niveau 3/4   12   600        288    C A P/ B A C  

EG-01 Salles banales hôtellerie 24pl 50,0          6   300                144   2,7 EN 2,5 ETG  dont 1 salle " f lux"  

EG-02 Salles banales commerce 24pl 50,0          5   250                120   2,7 EN 2,5 ETG  dont 1 salle " f lux"  

EG-03 Salles banales partenariat 50,0           1   50                 24   2,7 EN 2,5 ETG  anciennement GRAFIC/IM E 

Salles de classes niveau 5/6   10   570        252    SU P 

EG-04 Salle info . BTS GPM E 75,0           1   75                 30   2,7 EN 2,5 ETG  30 pl. 

EG-05 Salles banales BTS GPM E 50,0          2   100                 60   2,7 EN 2,5 ETG  regroupées avec salle info. 

EG-06 Salles banales 30pl 75,0          3   225                 90   2,7 EN 2,5 ETG  dont 1 salle " f lux"  

EG-07 Salles banales 20-24pl 50,0          3   150                 72   2,7 EN 2,5 ETG  dont 1 salle " f lux"  

EG-08 Salle oraux 20,0           1   20 2,7 EN 2,5 ETG  en lien avec une SB 75 m² 

Salles spécifiques     6   80          48    sciences et  inf o  

Salles TP sciences 24 pl 60,0 pm               24   
 paillasses sèches /  M utualisat ion salle 

CM A existante 

EG-09 Salle info . 24 pl 60,0           1   60                 24   2,7 EN 2,5 ETG

Salle info . 24 pl 60,0        1   pm  voir BTS GPM E 

Salle info . 24 pl 60,0        1   pm  voir CDR 

Salle info . 12 pl 40,0       2   pm  voir FC 

EG-10 Local simulateur réalité virtuelle 20,0           1   20 2,7 EN 2,5 ETG  liaison avec 1 salle banale 50 m² 

Salles FC     8   290          68   
 f onct ionnement  aut onome ; accès 

aisé depuis accueil / administ rat ion 

EG-11 Salle banale 24pl 50,0           1   50                 24   2,7 EN 2,5 ETG  secourisme, hygiène… 

EG-12 Salles banales 12 pl 30,0          4   120                  12   2,7 EN 2,5 ETG  langues 

EG-13 Salle banale adultes 40,0           1   40                 20   2,7 EN 2,5 ETG  public adultes 

EG-14 Salles info . 12 pl 40,0          2   80                  12   2,7 EN 2,5 ETG

CDI - Centre de Ressources     3   215          78   

EG-15 Espace Biblio-Doc-Lecture 130,0           1   130                 30   3/ (*)  EN/ SJ 6,0 ETG  proximité avec 1 SB 50 m² 

EG-16 Salle info . 24 pl 60,0           1   60                 24   2,7 EN 2,5 ETG  accès depuis EG-15 

EG-17 Salle de travail en groupe 12pl 25,0           1   25                 24   2,7 EN/ SJ 2,5 ETG  accès depuis EG-15 

Logistique     4   60          -      

EG-18 Sanitaires élèves 20,0          2   40 2,7 EN/ SJ/ PA 2,5 répart is  0,15 m²/él. X (560 él./2) 

EG-19 Sanitaires enseignants 10,0          2   20 2,7 EN/ SJ/ PA 2,5 répart is

EN SEIGN EM EN T  SP EC IA LISE 

C UISIN E P ED A GOGIQUE ET  

R EST A UR A N T  D 'A P P LIC A T ION

  28   553

Préparation   11   255          45   

RES-01 Cuisine pédagogique 65,0           1   65                  16   3,0 EN/ SJ 6,0 RDC  examen : 8 cuisiniers + 8 commis 

RES-02 Cuisine de démonstration 35,0           1   35                  12   3,0 EN/ SJ 6,0 RDC

RES-03 Laborato ire Pâtisserie 40,0           1   40                  12   3,0 EN/ SJ 6,0 RDC
 pas compatible avec atelier CM A, ut ilisable 

par contre pour CQP pizzaïolo 

RES-04 Office / rangt vaisselle 30,0           1   30 3,0 AV 6,0 RDC

RES-05 Laverie/Plonge/Stockage batterie 20,0           1   20                    2   3,0 EN/ SJ 6,0 RDC

RES-06 Bureau chef 6,0           1   6                     1   2,7 EN 2,5 RDC

RES-07 Déconditionnement 10,0           1   10                    2   3,0 PA 6,0 RDC

RES-08 Réserves 3,0           1   3 3,0 AV 6,0 RDC

RES-09 Réserves sèches 20,0           1   20 3,0 PA 6,0 RDC

RES-10 Réserves fro ides 20,0           1   20 3,0 AV 6,0 RDC

RES-11 Local poubelles 6,0           1   6 3,0 AV 6,0 RDC

Espaces de réception     6   156          60   

RES-12 Salle à manger restaurant d'application 80,0           1   80                 50   3/ (*) EN 5,0 RDC

RES-13 Bar/Brasserie 45,0           1   45                  10   3/ (*) EN 5,0 RDC  espce ouvert  sur salle à manger 

RES-14 Accueil/vestiaire 15,0           1   15 2,7 EN/ SJ 5,0 RDC

RES-15 Lingerie 8,0           1   8 2,7 EN/ SJ 2,5 RDC

RES-16 Sanitaires clientèle 4,0          2   8 2,7 SJ/ PA 2,5 RDC

Locaux communs   11   142          76   

RES-17 Salles de lancement 30,0          2   60                 32   2,7 EN 2,5 RDC  1 cuisine + 1 restaurant/bar 

RES-18 Vestiaire enseignants 10,0          2   20                    8   2,7 EN/ SJ 2,5 RDC

RES-19 Vestiaire élèves 20,0          2   40                 32   2,7 EN/ SJ 2,5 RDC  dont 1 douche /  vest iaire 

RES-20 Sanitaires élèves 4,0          4   16                    4   2,7 SJ/ PA 2,5 RDC

RES-21 Local entretien 6,0           1   6 2,7 PA 2,5 RDC

DIMENSIONNEMENT THEORIQUE - CCI 35 - FACULTE DES METIERS ST MALO MARVILLE

Ecl. 

N at .
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SUN N b. SUN C apacité H aut. Surch. N iveau R emarques

R epère A ffectat io n unitaire to tale P laces (m) Expl

(m²) (m²) (kN / m²)

DIMENSIONNEMENT THEORIQUE - CCI 35 - FACULTE DES METIERS ST MALO MARVILLE

Ecl. 

N at.

 

EN SEIGN EM EN T  SP EC IA LISE 

H OT ELLER IE
     1   45          12   

HOT-01 Chambre pédagogique 45,0           1   45                  12   2,7 EN 2,5 ETG

EN SEIGN EM EN T  SP EC IA LISE 

VEN T E
    2    108

VEN-01 M agasin vente (2 zones) 100,0           1   100                  16   3/ (*) EN 3,5 ETG

 espace vente (dont vit rines réfrigérées) + 

espace cours (24 pl.) ; prox. lieux 

product ion culinaire 

VEN-02 Réserve 8,0           1   8 2,7 EN 3,5 ETG

P OLE VIE SC OLA IR E     2    202

VS-01 Cafétéria apprenants 190,0           1   190                 80   3/ (*)  EN 4,0 RDC  + ouverte sur préau 

VS-02 Sanitaires 12,0           1   12 2,7 SJ/ PA 2,5 RDC

P OLE R ESSOUR C ES 

GEN ER A LES
    4    8

Hall Entrée Principale 40,0        1   pm  lieu de passage, circulat ion 

Accueil 15,0        1   pm  M utualisat ion avec CM A existant 

RG-01 Sanitaires du public 4,0          2   8 2,7 SJ/ PA 2,5 RDC

P OLE A D M IN IST R A T ION  /  

P ER SON N EL /  LOGIST IQUE
  37   598

Administration FL   12   192          24   

ADM -01 Bureau direction 12,0           1   12                     1   2,7 EN 2,5 RDC/ ETG  prox. Resp. pôles ? 

ADM -02 Bureau responsables pôles 12,0          2   24                    2   2,7 EN 2,5 RDC/ ETG  prox. Assist . Formation (x3) 

ADM -03 Bureau moyens généraux 18,0           1   18                     1   2,7 EN 2,5 RDC/ ETG  prox. Accueil et  Assist . formation 

ADM -04 Bureau assistantes formation 30,0           1   30                    3   2,7 EN 2,5 RDC/ ETG  prox. Resp. pôles  

ADM -05 Bureau assistante formation 12,0           1   12                     1   2,7 EN 2,5 RDC/ ETG  prox. Assist . Formation (x3) 

ADM -06 Bureau conseillère commerciale 12,0           1   12                     1   2,7 EN 2,5 RDC/ ETG

ADM -07 Bureau formatrice 12,0           1   12                     1   2,7 EN 2,5 RDC/ ETG

ADM -08 Bureau informaticien 18,0           1   18                     1   2,7 EN 2,5 RDC/ ETG  bureau + espace atelier 

ADM -09 Salle de réunion / visio 30,0           1   30                  12   2,7 EN 2,5 RDC/ ETG

ADM -10 Bureau direction "nomade" 12,0          2   24                     1   2,7 EN 2,5 RDC/ ETG  prox. Direct ion 

ADM -11 Espace attente 6,0 pm 2,7 SJ/ PA 2,5/ (*) RDC/ ETG  inclus dans circulat ion 

Administration FC     5   60            5    

ADM -12 Bureau commerciales 12,0          2   24                    2   2,7 EN 2,5 RDC/ ETG

ADM -13 Bureau administratif 12,0          2   24                    2   2,7 EN 2,5 RDC/ ETG

ADM -14 Bureau supplémentaire 12,0           1   12                     1   2,7 EN 2,5 RDC/ ETG  pers. actuellement à l'accueil 

ADM -15 Espace attente 6,0 pm 2,7 SJ/ PA 2,5/ (*) RDC/ ETG  inclus dans circulat ion 

Médiation / infirmerie     2   12            1   

ADM -16 Bureau M édiation 12,0           1   12                     1   2,7 EN 2,5 RDC/ ETG

Infirmerie 14,0        1   pm
 bureau /  soins + 1 lit  /  M utualisat ion local 

CM A existant 

Locaux du Personnel     2   110          25   

ADM -17 Espace formateurs 80,0           1   80                  10   3,0 EN 2,5 RDC/ ETG  open-space pour 8/10 pers. en simultané 

ADM -18 Salle de détente personnel 30,0           1   30                  15   3,0  EN 2,5 RDC/ ETG

Logistique   16   224          -      

ADM -19 Espaces reprographie 8+8          2   16 2,7 EN/ PA 4,0 RDC/ ETG

ADM -20 Rangement fournitures / papier 3,0          2   6 2,7 AV 4,0 RDC/ ETG

ADM -21 Stock fournitures / papier 15,0           1   15 2,7 AV 4,0 R-1

ADM -22 Archives 40,0           1   40 2,7 AV 6,0 R-1

ADM -23 Atelier multi-tâches 40,0           1   40 2,7 EN/ SJ/ PA 4,0 R-1

ADM -24 Stockage mobilier 40,0           1   40 2,7 AV 4,0 R-1  prox. salle poly/amphi. 

ADM -25 Locaux entretien 5,0          3   15 2,7 PA 2,5 répart is  à répart ir 

ADM -26 Local poubelles 12,0           1   12 2,7 AV 4,0 R-1

ADM -27 Sanitaires personnels 12,0          2   24 2,7 SJ/ PA 2,5 RDC/ ETG  2x4wc 

ADM -28 Vestiaires sanitaires agents 8,0          2   16  2x3pl 2,7 SJ/ PA 2,5 R-1  dont WC + douche 

3329

C C IR C ULA T ION S 782
 Provision 2 5% SU  sauf  sur 

rest aurat ion, C D I- C D R  et  

caf ét ér ia ( 10  à 15%)  

circulations + clo isons 782 (*) (*) (*) localisat ion casiers élèves

LT LOC A UX T EC H N IQUES 100  p rovision 3 % SU  

Chaufferie (*) (*) (*) (*) R-1/ (*)

Local transfo/TGBT (*) (*) (*) (*) R-1/ (*)

Autres locaux techniques (*) (*) (*) (*) R-1/ (*)  vent ilat ion,CTA… 

4211

4716 SD O + 12 %

TOTAL SURFACE PLANCHER (SP)

SHON (estimée)

TOTAL SURFACE UTILE (SU)
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DIMENSIONNEMENT THEORIQUE - CCI 35 - FACULTE DES METIERS ST MALO MARVILLE

Ecl. 

N at.

 

ESP A C ES EXT ER IEUR S 400

Cour 250,0           1   250

Préau(x) 50,0          2   100

Parking restaurant d'application pm

Parking 2-roues 50,0           1   50                 25   

Aires de livraisons (*)

 

Les locaux et surfaces grisés correspondent aux mutualisations avec la CMA. Lorsque l’indication « pm » (pour 
mémoire) est mentionnée dans la colonne SUN totale, cela signifie que le local n’est pas à créer dans le cadre du 
projet soit parce qu’il existe déjà ou soit parce qu’il sera créé ultérieurement au sein de la CMA. 

3.4 FAISABILITE ET ORGANISATION FONCTIONNELLE GENERALE : 

3.4.1 Introduction : 

Ce paragraphe présente les principales exigences (ou desiderata) en matière d’organisation fonctionnelle, définies, 
en concertation avec la Maîtrise d’Ouvrage et les utilisateurs et traduites sous la forme de plans schématiques de 
faisabilité spatiale par niveau et de zonage des différents ensembles fonctionnels. 

3.4.2 Méthodologie : 

S’il constitue le point de départ et la règle du jeu de la future construction, le programme ne doit cependant pas 
être considéré comme une contrainte ou une obligation pour l’expression architecturale et, en général, toute liberté 
de proposition est laissée au concepteur sur le plan architectural, sous réserve de prise en compte des besoins, 
contraintes et exigences du programme. 

Le but de la faisabilité n’est pas de figer la conception ou de contraindre le concepteur par des obligations non 
explicitées, mais plutôt de lui fournir l’ensemble des éléments de réflexion traités à ce stade, d’autant que les 
orientations programmatiques proposées résultent d’un processus d’affinement itératif et d’une véritable cohérence 
de réflexion avec la Maîtrise d’ouvrage. 
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3.4.3 Faisabilité spatiale / zonage vertical : 

210 m² SP

220m²SP

# Généralités : 
   > Projet en « U » et en continuité du bâtiment existant qui vient refermer une cour 
commune 
   > Bâtiment d’environ 4250 m² SP sur 5 niveaux : R-1 (locaux accessibles depuis cour basse 
logistique) et RdC / R+1 / R+2 / R+3
   > Principes d’accès maintenus : accès élèves depuis avenue Marville et visiteurs/personnels 
depuis parvis
    > Accès complémentaires : accès restaurant d’application dans l’angle nord-est du bâtiment 
depuis l’espace public (visibilité et facilité d’accès au restaurant pour la clientèle) et accès 
personnels et formation continue depuis avenue Marville (distinct de l’accès élèves existant
   
Remarque préalable : les surfaces indiquées sur les plans schématiques sont des surfaces 
plancher (SP) intégrant les circulations (couloirs et escaliers) qui permettent d’assurer la 
desserte des locaux d’une même entité fonctionnelle ainsi que la desserte générale du 
bâtiment (entre les différentes entités).

# Niveau RdC : 
   > Partie « épaisse » du bâtiment qui permet de localiser les grands espaces du programme, à 
savoir le plateau technique cuisine pédagogique + restaurant d’application.
   > Préaux pouvant être aménagés sur la cour dans la continuité du porche d’accès des élèves 
et de l’autre côté de la cour au contact de la vie scolaire (cafétéria apprenants).
   > Aménagement d’une partie de l’administration entre l’accès élèves existant et le pôle 
Restauration

# Niveau R+1 : 
   > Partie « épaisse » du bâtiment qui permet d’accueillir  6 salles banales
   > Aménagement du CDI-CDR (+ 1 salle banale) en position centrale entre les fonctions 
transversales du RdC et les locaux d’enseignement du R+1/2/3 et en continuité du R+1 de la 
CMA réaménagé à terme.
   > Complément du pôle Administration en position centrale 
   > Magasin vente en position centrale 
   > Espace grisé de 45 m² au cœur du bâtiment qui permet de regrouper des sanitaires et 
d’autres locaux à vocation logistique (local entretien, réserve…) ; principe qui est reproduit au 
R+2

# Niveau R+2 : 
   > Création de 14 à 15 salles banalisées 
   > Création des locaux pour le personnel (espace formateurs FI + salle détente)
   > Espace grisé de 45 m² au ceour du bâtiment qui permet de regrouper des sanitaires et 
d’autres locaux à vocation logistique (local entretien, réserve…) ; même principe qu’au R+2
   
# Niveau R+3 partiel : 
      > Possibilité de développer pour la FC les 8 salles de la formation souhaitées ainsi qu’un 
espace pour les formateurs (+ salle détente) ; niveau quasi dédié à la FC qui permet ainsi 
d’envisager le fonctionnement autonome souhaité
     >  Création de 3 salles banalisées

   1
85m²SP

80

m² S
P

300m²SP

Logistique + LT

+ accès livraisons 

cuisine

R+1
1080 m² SP

R+2

1080 m² SP

Restau.

+ cuisine péda.

Locaux

personnel

CDI-CDR

+ 1 SB

Vie scolaire 

         395m²SP

         955m² SP

Administration

Vente 

+ hôtellerie

Salles

banales

(x 14 à 15)

Salles

banales

(x 6)

Locaux personnel
45 

m²SP

R+3 partiel

700 m² SP

              Cour
             620 m²

Administration
RDC
1080 m² SP

R-1
300 m² SP

380m²SP

FC

(8 salles)

80

m² S
P

Locaux personnel

40 

m²SP

         615m²SP

50 

m²

25m²
Salles

banales

(x 3)

50
m²

245m²

SP

Accès

restaurant

Accès élèves

existant

Accès visiteurs

existant

Accès personnels

+ FC + visiteurs

165m²SP

50m²

SP

245m²SP
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Remarques sur la faisabilité :  

• Par rapport au tableau de surfaces théoriques du paragraphe 3.3.2 qui indique une surface totale de 4211 m² 
SP, la surface SP globale de la faisabilité est légèrement supérieure (environ 4250 m²), ce qui n’est pas 
significatif à ce stade. Cela s’explique notamment par la présence au niveau R-1 de surfaces relativement 
généreuses (issues du bâti existant en fond de parcelle) qui pourront être optimisées au stade projet. 

• Il est important d’attirer l’attention des concepteurs sur le positionnement des secteurs Administration en RdC 
et CDI-CDR en R+1. Ces 2 secteurs sont au contact du bâtiment CMA qui devrait évoluer en parallèle du projet 
CCI suite au transfert des plateaux techniques dans un nouveau bâtiment (hors projet). 

Le souhait de la CMA et de la CCI est de pouvoir à terme faire communiquer les deux entités à l’emplacement 
de ce bâtiment CMA, avec comme corollaire le retraitement de l’accès principal de la faculté des métiers (CCI 
+ CMA) autour d’un véritable hall d’accueil de part et d’autre duquel se répartiront les secteurs administratifs de 
chacune des deux entités. 

En étage, le potentiel offert devrait permettre d’agrandir le CDI-CDR et de créer des locaux pédagogiques 
(salles supplémentaires) voire des bureaux si nécessaire.  

Ces précisions sont fournies à titre d’information afin de révéler l’importance de la localisation de certaines 
entités fonctionnelles. 

Il est aussi important de noter que le projet souhaité doit pouvoir fonctionner en base tel qu’il est décrit dans les 
paragraphes suivants et que, même si les travaux de jonction entre les deux bâtiments devaient ne pas être 
réalisés, il ne devra en aucun cas s’agir d’un fonctionnement « dégradé ».  

Enfin, il convient d’ajouter que, dans l’hypothèse de la jonction, le secteur Administration devra pouvoir être 
facilement restructuré sans forcément remettre en cause le fonctionnement de l’ensemble de ce secteur. 

3.4.4 Enveloppe financière affectée aux travaux et calendrier prévisionnel de l’opération : 

L’estimation du coût des travaux sur la base des éléments de faisabilité présentés ci-dessus est la suivante : 

• Construction bâtiment :            6 195 000 €HT 

• Equipements cuisines pédagogiques :           200 000 €HT 

• VRD – Espaces extérieurs               238 000 €HT 

Soit un coût total des travaux de :     6 633 000 €HT 
(hors fondations spéciales éventuelles) 

Le calendrier prévisionnel à ce stade est le suivant (à valider avec Maître d’ouvrage) : 

• Lancement AAPC Concours de maitrise d’œuvre début mai 2020 

• Jury 1 pour choix de 3 équipes de maitrise d’œuvre admises à concourir mi-juillet (réunion questions/réponses 
avec candidats début août) 

• Rendu du concours fin octobre / début novembre 

• Jury 2 pour choix du lauréat début décembre (réunion de commission technique courant novembre) 

•  Début des études de MOE janvier 2021  

• Fin des études de MOE y compris consultation/choix des entreprises en février 2022 (validation APD et dépôt 
PC vers juin/juillet 2021) 

• Début des travaux vers février/mars 2022 

• Livraison été 2023 avec rentrée dans les locaux en septembre 2023. 
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3.5 BESOINS ET EXIGENCES DETAILLEES : 

3.5.1 Objectifs de conception : 

Différents « objectifs majeurs de conception » sont précisés ci-dessous au concepteur afin de le guider dans sa 
réflexion : 

− Donner une unité et une cohérence d’ensemble à la Faculté des Métiers, favoriser une perception globale et 
un repérage aisé dans l’espace. 

− Offrir une différenciation des espaces qui crée des rythmes, des « temps forts » et qui stimule l’intérêt et la 
curiosité des apprenants. 

− Permettre différents modes de fonctionnement, éviter de figer les locaux. 

− Modularité des locaux qui peuvent accueillir des effectifs variables. 

En termes d’évolutivité, le Maître d’ouvrage souhaite que le R+3 partiel puisse être construit en totalité à 
plus ou moins long terme. La surélévation doit donc être anticipée dès maintenant, notamment en ce qui 
concerne les dispositions constructives et techniques (structure du bâtiment adaptée, facilité d’extension des 
réseaux…). Ces interventions ultérieures seront réalisables sans impact lourd sur les ouvrages. 

Il est également important de préciser que le bâtiment est à construire en mitoyenneté du bâtiment existant sans 
liaison physique par l’intérieur. Toutefois, à terme une restructuration lourde du bâtiment CMA abritant le pôle 
« peinture / sols » permettra de le réaffecter en locaux tertiaires (bureaux administration en RdC et 
extension CDI/CDR, bureaux et/ou salles de cours en étage) avec lesquels devront pouvoir communiquer 
par une circulation interne les locaux créés dans le cadre du présent projet. 

3.5.2 Accès : 

Les orientations programmatiques présentées aux paragraphes 3.2.1 et 3.4.4 permettent de distinguer les accès 
suivants :  

• L’accès élèves qui reste inchangé (mutualisation avec CMA) : les élèves, CCI ou CMA, accèdent dans 
l’enceinte de la FDM par le porche existant et pénètrent dans la cour à partir de laquelle ils ont accès aux 
différents pôles (enseignement, vie scolaire, administration…). 

• L’accès personnels de la FDM CCI, Formation Continue (FC) et visiteurs : il permet d’accéder au bâtiment 
par la zone administration indépendamment de l’accès élèves. Depuis cet accès, il doit être facile à l’intérieur 
du bâtiment de rejoindre un bloc de circulations verticales (escalier et ascenseur) permettant de desservir les 
étages et notamment le secteur FC dont le fonctionnement doit pouvoir être autonome par rapport aux autres 
salles. 

• L’accès restaurant d’application : il s’agit d’un véritable accès public qui doit donc être aisément repérable 
pour la clientèle du restaurant. A ce stade, il est prématuré de préciser s’il sera localisé le long de l’avenue 
Marville ou sur la façade Nord côté espaces publics. Il appartient donc au concepteur de proposer la localisation 
la plus pertinente de cet accès au regard des contraintes de son projet et de la prise en compte des modalités 
d’aménagement des espaces publics (stationnement, cheminement doux, espaces de déambulation).  

• L’accès logistique au site qui reste inchangé (mutualisation avec CMA) : il s’agit du seul accès véhicules 
au site. Il permet d’accéder à la cour logistique existante à partir de laquelle sera desservi le futur bâtiment, 
notamment pour ce qui concerne les livraisons quasi-quotidiennes du pôle restauration et, de manière plus 
générale, les livraisons permettant d’assurer la logistique de l’ensemble du bâtiment ainsi que l’entretien-
maintenance (accès locaux techniques). 
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3.5.3 Exigences fonctionnelles par ensemble fonctionnel : 

3.5.3.1 Pôle enseignement général : 

NOTE (1) : accès « privilégié » depuis l’administration pour le secteur Formation continue 

DIAGRAMME FONCTIONNEL - PÔLE ENSEIGNEMENT GENERAL  
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• Salles de classe niveau 3/4 (niveau CAP/BAC Pro) : 

Il s’agit de salles banalisées de 50 m² permettant d’accueillir 24 élèves au maximum. Elles disposent toutes 
des mêmes équipements de manière à pouvoir être utilisées indifféremment pour tous les cours 
d’enseignement général. En fonction de la taille des groupes accueillis, le mobilier peut y être disposé selon 
différentes organisations afin de répondre notamment à la problématique de l’individualisation des parcours 
(avec une organisation en îlots, par exemple). 
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Toutes les salles sont équipées d’un tableau blanc faisant aussi office d’écran pour vidéoprojection, d’un 
dispositif de vidéoprojection et d’un poste informatique enseignant. 

Un bandeau vitré vertical assure une vision sur chaque salle depuis la circulation, lequel peut permettre 
également l’éclairage naturel des circulations. A l’extérieur de chaque salle, un dispositif permet d’accrocher 
des documents (feuille de présence, planning d’occupation…). 

• Salles de classe niveau 5/6 (enseignement supérieur) : 

Il convient de distinguer plusieurs types de salles. 

− Salles BTS GPME (Gestion des Petites et Moyennes Entreprises) :  

Il s’agit de 3 salles dédiées et regroupées dont 2 salles de 50 m² (idem salles ci-dessus) et une salle 
informatique de 75 m² permettant d’accueillir des groupes de 30 élèves disposant chacun d’un poste 
informatique. 

Elles sont aussi équipées d’un tableau blanc faisant aussi office d’écran pour vidéoprojection, d’un 
dispositif de vidéoprojection et d’un poste informatique enseignant. Un bandeau vitré vertical assure 
également une vision sur chaque salle depuis la circulation. 

− Salles banalisées :  

Il s’agit de 6 salles pour moitié dimensionnées avec 24 pl et pour moitié avec 30 places. Elles répondent 
aux mêmes caractéristiques que les salles décrites précédemment. 

− Salles oraux : 

Il s’agit d’une petite salle de 20 m² permettant d’organiser des oraux individuels (en face à face avec une 
ou plusieurs personnes). Cette salle doit être contiguë et en liaison avec un des 3 salles banalisées de 75 
m². 

• Salles spécifiques : 

Les salles concernées sont principalement les salles de type sciences et informatiques. 

La salle de sciences n’est pas à prévoir car la salle existante dans le bâtiment CMA pourra être mutualisée 
et, concernant les salles informatiques, elles sont déjà quasiment toutes identifiées et localisées dans les 
différents ensembles fonctionnels auxquels elles appartiennent. 

Seuls sont donc à prévoir une salle informatique commune de 24 places (60 m²) ainsi qu’un local simulateur 
de réalité virtuelle (SRV) accessibles à l’ensemble des formations. 

Le local SRV doit être si possible localisé dans un secteur calme du bâtiment et en lien avec une salle 
banalisée de 50 m². Il doit pouvoir être entièrement occulté. Une vigilance particulière doit être accordé au 
traitement de l’air en raison du dégagement calorifique du matériel informatique. 

• Salles Formation Continue (FC) : 

Les salles FC constituent un pôle de 8 salles regroupées dans un secteur du bâtiment pouvant fonctionner 
de manière autonome et facilement accessible depuis le pôle Administration et l’accès dédié personnels & 
FC. Le traitement de la circulation desservant ces salles doit faire l’objet d’une attention particulière afin de 
créer une ambiance un peu différente pour un public qui n’est pas scolaire, avec par exemple un petit salon 
d’attente / convivialité à l’image de ce qui peut être proposé dans les entreprises. 

− Salle banale 24 pl. : il s’agit d’une salle qui pourra notamment être utilisée pour les formations courtes de 
secourisme, d’hygiène et sécurité. Pour ces formations, l’effectif ne dépasse pas en général 10/12 
personnes, ce qui permet de pousser le mobilier et de déployer le matériel de secourisme. 

Elle répond aux mêmes caractéristiques que les salles décrites précédemment ; il convient toutefois de 
prévoir un placard en fond de salle permettant de stocker le matériel de secourisme. 

− Salles banale 12 pl. : au nombre de 4, ces salles sont dimensionnées pour recevoir des petits groupes 
de 10/12 personnes maximum. 

Comme les autres salles banales, elles sont équipées d’un tableau blanc faisant aussi office d’écran pour 
vidéoprojection, d’un dispositif de vidéoprojection et d’un poste informatique enseignant. Un bandeau vitré 
vertical assure également une vision sur chaque salle depuis la circulation. 

− Salles banale 20 pl. : cette salle est plus particulièrement utilisée pour recevoir un public adultes. Le salon 
d’attente / convivialité ouvert sur la circulation et évoqué ci-dessus doit être situé à proximité de cette salle. 
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− Salles informatiques 12 pl. : idem salles informatiques déjà décrites. 

• CDI-CDR (Centre de documentation et d’information – Centre de Ressources) : 

Le volume principal du CDI est occupé par l’espace Bibliothèque - documentation - lecture en libre accès. 
Le fonds, entièrement informatisé, est composé d’ouvrages et de périodiques présentés sur des rayonnages. 
8 à 12 postes informatiques seront disponibles dans cet espace lecture pour des recherches individuelles 
libres ou encadrées dans le cadre de l’individualisation des parcours. L’essentiel du travail en groupes se fera 
dans les 2 salles de travail attenantes (salle info. 24 pl. et salle 12 pl.) et en liaison visuelle avec le volume 
principal par une paroi vitrée.  

Une des salles banalisées de 50 m² déjà décrites devra être située à proximité pour être utilisée dans le cadre 
de séquences pédagogiques en lien avec le CDI-CDR et avec la possibilité d’y déployer une classe 
informatique mobile (ordinateurs portables). 

Le(la) responsable du CDI-CDR dispose d’un au sein de l’espace principal pour effectuer des tâches 
administratives, de gestion ou d’entretien des ouvrages. L’implantation de ce poste de travail doit lui permettre 
de surveiller facilement, même de manière passive, l’espace de consultation. 

Pour inciter les apprenants à fréquenter le CDI-CDR, il est important que celui-ci soit aisément repérable et 
accessible. Idéalement, il est situé au cœur du bâtiment à l’entrée du pôle Enseignement. Il peut également 
être un point de rencontre ou un lieu de travail pour les enseignants ou le personnel désireux de lire la presse 
quotidienne par exemple. 

• Logistique (sanitaires élèves et enseignants) : 

Les sanitaires distincts par genre et desservis par un sas avec un lavabo sont à répartir par le concepteur par 
pôle et par niveau en fonction de son projet. 

De manière générale, les cloisonnements internes sont toute hauteur et les urinoirs sont proscrits. Dans les 
sanitaires élèves, les faux-plafonds seront évités autant que faire se peut. 

Le concepteur respectera la réglementation en matière d’accessibilité PMR. 

3.5.3.2 Enseignement spécialisé vente : 

DIAGRAMME FONCTIONNEL - PÔLES ENSEIGNEMENT SPECIALISÉS VENTE & HÔTELLERIE
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Le magasin vente sert non seulement à faire des simulations de vente mais aussi des exercices de mise en 
rayon ou d’inventaires, des encaissements ou encore de la facturation. Il est constitué de deux espaces ouverts.  

Un premier espace correspond à un intérieur de commerce traditionnel avec différents types de présentoirs de 
vente (vitrine, vitrine réfrigérée, étagères, portant à vêtements…), une caisse enregistreuse voire une cabine 
d’essayage. 

Le second espace correspond à la salle de cours d’une capacité de 24 places avec des tables pouvant être 
disposées en îlots. Cet espace est équipé d’un tableau blanc faisant aussi office d’écran pour vidéoprojection, 
d’un dispositif de vidéoprojection et d’un poste informatique enseignant. Un bandeau vitré vertical assure 
également une vision sur le magasin depuis la circulation. 

Il est également important de préciser que le magasin permet d’effectuer des ventes réelles de produits réalisés 
au niveau de la cuisine pédagogique (viennoiseries, galettes…). A ce titre, faute pouvoir être implanté en RdC, 
il est important que le magasin ne soit pas trop éloigné du pôle restauration et qu’il soit localisé sur un flux de 
passage des personnels. 

Enfin, un local réserve est également à prévoir accessible directement depuis le magasin. 

3.5.3.3 Enseignement spécialisé hôtellerie : 

Cet enseignement nécessite la création d’une chambre pédagogique d’hôtel permettant de mettre l’apprenant 
en situation de la même façon que dans le magasin vente. 

La chambre pédagogique est constituée de deux espaces : la chambre d’hôtel avec un lit double et une salle de 
bains (séparation assurée par cloisonnement partiel en partie basse permettant une visibilité entre les deux 
espaces) et l’espace salle de cours d’une capacité de 12 places (avec tableau blanc + dispositif de 
vidéoprojection et bandeau vitré vertical sur mur séparatif avec circulation.) 
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3.5.3.4 Enseignement spécialisé cuisine pédagogique et restaurant d’application : 

Ce pôle d’enseignement est constitué, autour d’une cuisine pédagogique permettant de former des jeunes (y 
compris des débutants) aux métiers de la restauration, de l’ensemble des locaux de production que l’on retrouve 
traditionnellement en restauration collective ainsi que d’un véritable restaurant ouvert au public dit « restaurant 
d’application ». 

Salle à manger

restaurant d’application

COUR LOGISTIQUE

DIAGRAMME FONCTIONNEL - ENSEIGNEMENT SPECIALISÉ
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• Locaux de préparation : 

Il s’agit des locaux ou espaces pour : 

✓ la réception, le stockage des marchandises, 

✓ la préparation des repas, 

✓ la laverie, la plonge et les déchets, 

L’organisation et la mise en œuvre de ces locaux devront respecter les normes d’hygiène en vigueur : marche 
en avant, séparation des circuits propre et sale et sectorisation. Les locaux sont composés d’espaces 
fonctionnels, ergonomiques et agréables pour les utilisateurs (éclairage naturel des postes de travail, confort 
acoustique, facilité d’utilisation des locaux et des matériels…).  

− Cuisine pédagogique : 

La cuisine pédagogique est adaptée à la formation de niveau 5 ou aux débutants de niveau 3/4 et cet 
équipement permet également de former les jeunes à la restauration de type brasserie. 

Elle peut accueillir 16 apprenants : 8 cuisiniers et 8 commis. Elle est donc équipée de 8 postes de 
travail comprenant chacun : 2 feux vifs (gaz) + 1 plaque de mijotage (gaz) + 1 four électrique + 1 
rangement intégré. 4 points d’eau cuve (eau froide / eau chaude) sont répartis en périphérie des postes 
de travail, de part et d’autre desquels on retrouve 8 plans de travail inox associés aux postes de travail 
décrits précédemment. Au niveau de chaque plan de travail, sont également prévus 2 PC et du rangement 
bas (2 tiroirs coulissants + frigo). 

Il également prévu dans cette cuisine :  

✓ un espace formateur, avec vision sur l’ensemble de la cuisine, équipé d’un plan de travail (mobile ?) 
pour le chef, d’un four mixte 10 niveaux, d’un four à vapeur, d’un frigo et d’une cellule de 
refroidissement sur roulettes : voir fiche local du chapitre 5. 

✓ un coin plonge avec un évier sur plan de travail inox et un lave-batterie à capot. 

− Laboratoire pâtisserie :  

Le laboratoire pâtisserie permet d’accueillir au maximum 12 apprenants en binôme. Il est donc équipé 
de 6 postes de travail comprenant chacun 1 plan de travail en granit poli avec rangements intégrés et 
frigo en partie basse. Chaque plan de travail dispose également de 2 PC permettant de brancher une 
plaque à induction (mobile) et/ou des robots de type kitchenaid. 

Il est aussi prévu un espace permettant d’installer 1 poste mobile avec 2 feux gaz, 1 four mixte électrique 
et une cellule de refroidissement mobile. 

− Cuisine de démonstration :  

La cuisine de démonstration permet d’accueillir 14 à 16 apprenants pour des démonstrations de 
techniques appliquées. Les apprenants sont mis en situation individuellement ou par petits groupes 
de 3 à 4 autour d’un vaste plan de travail en granit poli et en îlot au centre de la cuisine. Un(des) plan(s) 
de travail périphérique(s) est(sont) également à prévoir avec plusieurs frigos et des rangements intégrés 
en partie basse. 

A noter aussi que cette cuisine est dotée d’un équipement vidéo permettant de filmer une démonstration 
(vue de dessus) effectuée par un chef et de la diffuser localement au sein de la FDM voire sur d’autres 
supports à distance. 

On retrouve également dans cette cuisine 1 four électrique mixte, 1 cellule de refroidissement, 1 point 
d’eau sur évier 2 bacs et 1 petit lave-vaisselle professionnel. 

− Office / rangement vaisselle :  

L’office / rangement vaisselle est l’espace d’interface entre la cuisine pédagogique et le laboratoire 
pâtisserie d’une part et le restaurant d’application d’autre part. C’est donc un espace qui concentre un 
certain nombre de flux et qui peut accueillir jusqu’à 12 apprenants ponctuellement. 

Il est constitué d’un grand plan de travail inox sur roulettes permettant de disposer les assiettes en attente 
d’être servies en salle et, en périphérie, d’un plan de travail fixe le long du mur de séparation avec la salle 
du restaurant et de rangements hauts et bas pour la vaisselle propre notamment. 

Des passe-plats sont prévus sur la cloison séparative avec la cuisine pédagogique : un passe froid et un 
passe chaud équipés d’un volet roulant électrique pour isoler la cuisine en dehors du service. 
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En termes de liaisons fonctionnelles, deux accès à la salle de restaurant sont prévus de manière à 
distinguer les circuits propre et sale (portes « in » et « out » équipées d’un hublot). Une liaison directe 
avec l’espace laverie / plonge / stockage batterie est également impérative. 

Enfin, plusieurs grands placards ou petits locaux de rangement sont prévus : 

✓ Local « alcools » + « cave » proches de de la porte d’accès vers la salle à manger 

✓ Placard de rangement des ustensiles de nettoyage (balais, raclettes…) et de stockage des verres 
consignés notamment, commun avec la cuisine pédagogique. 

− Autres locaux :  

Les autres locaux sont les locaux connexes aux espaces de préparation qui permettent d’assurer le bon 
fonctionnement du pôle restauration. A l’instar d’une cuisine professionnelle de restauration collective, on 
y retrouve notamment, en amont de la cuisine pédagogique, l’espace de déconditionnement et les 
différents types de réserves et, en aval, la laverie / plonge et le local poubelles conformément à la 
règle de la marche en avant : voir schéma fonctionnel ci-avant et fiches local par local du chapitre 5. 

Le bureau chef occupe une place particulière dans l’organisation fonctionnelle : il doit être situé au cœur 
des locaux avec une vision sur les espaces de préparation et si possible également sur l’office. Il permet 
de stocker certains matériels dangereux et/ou onéreux (couteaux, épices…). 

A noter enfin que les livraisons s’effectueront depuis la cour logistique existante (ou cour basse) ce qui 
correspond au niveau R-1 du bâtiment projeté. Un monte-charge sera donc nécessaire pour acheminer les 
denrées jusqu’au RdC. Le concepteur étudiera la possibilité de prévoir certains locaux au R-1, plus 
particulièrement les réserves sèches et les réserves froides. 

• Espaces de réception : 

− Salle à manger restaurant d’application + bar/brasserie :  

La salle du restaurant d’application permet de disposer d’environ 50 places assises (y compris avec 
l’espace brasserie). La clientèle y accède directement depuis l’espace public. A l’entrée de la salle, la zone 
« bar » y est aménagée avec un comptoir et un espace suffisant à l’arrière permettant de mettre en 
situation 3 ou 4 apprenants simultanément. La partie brasserie est un espace dédié avec du mobilier 
différent (tables basses et fauteuils notamment) mais qui doit être ouvert sur la salle à manger. 

Le traitement esthétique et acoustique de la salle doit faire l’objet d’un soin particulier afin de satisfaire 
aux exigences de confort d’un restaurant de qualité et aussi parce que le restaurant est en quelque sorte 
la « vitrine » de la Faculté des Métiers pour le public. 

− Accueil / vestiaire :  

Il s’agit d’un espace a priori relativement ouvert sur la salle à manger et situé sur le flux d’entrée de la 
clientèle. On y trouve un petit comptoir avec la caisse.  

En périphérie, il est possible d’y ranger les vêtements de la clientèle sur cintres et sur portants. 

− Lingerie :  

Il s’agit d’un local fermé accessible directement depuis la salle à manger qui permet de stocker tout le 
linge utilisé en salle : nappes, serviettes… 

− Sanitaires clientèle :  

Deux sanitaires PMR (un par genre) sont mis à disposition de la clientèle. Ils sont idéalement situés à 
proximité de l’entrée du restaurant et de l’accueil / vestiaire. Ils doivent être faciles d’accès depuis la salle 
à manger tout en étant relativement discrets. 

• Locaux communs : 

− Salles de lancement :  

Les deux salles de lancement permettent de recevoir chacune un groupe de 16 élèves : l’une est située à 
proximité des cuisines et l’autre à proximité du restaurant. 

Celle proche du restaurant est aménagée avec du mobilier spécifique pour permettre le déroulement de 
séances d’œnologie, d’analyses comparatives, d’éveil au goût avec notamment des cloisonnettes 
rétractables permettant d’isoler chacune des tables. 
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Les deux salles seront équipées d’un point d’eau sur évier (en prévoir plusieurs dans la salle proche du 
restaurant pour la formation bar/sommellerie) et d’un placard en fond de salle pour le rangement de 
matériels. 

Comme les salles banalisées déjà évoquées, elles sont équipées d’un tableau blanc faisant aussi office 
d’écran pour vidéoprojection, d’un dispositif de vidéoprojection et d’un poste informatique enseignant.  

Un bandeau vitré vertical assure une vision sur chaque salle depuis la circulation, lequel peut permettre 
également l’éclairage naturel des circulations. A l’extérieur de chaque salle, un dispositif permet 
d’accrocher des documents (feuille de présence, planning d’occupation…). 

− Vestiaires :  

Les vestiaires enseignants sont au nombre de deux (hommes et femmes) et sont constitués : 

✓ d’un espace vestiaire abritant jusqu’à 4 armoire-vestiaire ainsi qu’un lave-mains 

✓ d’une douche et d’un WC accessibles PMR 

Les vestiaires élèves sont également au nombre de deux (garçons et filles) et sont constitués : 

✓ d’un espace vestiaire abritant jusqu’à 16 armoire-vestiaire ainsi qu’un lave-mains 

✓ d’une douche et d’un WC accessibles PMR 

− Sanitaires élèves :  

4 sanitaires (2 garçons et 2 filles dont 1 PMR par genre) sont mis à la disposition des élèves qui peuvent 
les utiliser lorsque les vestiaires sont fermés lors des séquences pédagogiques. 

− Local entretien :  

Ce local entretien, dédié au pôle restauration, est équipé au d’un point de puisage sur grille porte seau et 
d’un espace suffisant pour le rangement du matériel d’entretien et des produits nécessaires. 

Il est dimensionné de manière à pouvoir notamment abriter une machine de type autolaveuse ou 
monobrosse pour la grande surface de la salle à manger ainsi qu’un chariot de ménage. 
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3.5.3.5 Pôle vie Scolaire : 

DIAGRAMME FONCTIONNEL - PÔLE VIE SCOLAIRE

COUR

CDI-CDR

Cafétéria

REZ DE CHAUSSÉE 

PÔLE ENSEIGNEMENT – SALLES

Salles niveau 5/6
Salle Formation 

Continue
Salles niveau 3/4

PÔLE ADMINISTRATION

Préau

Sanitaires
NOTE (1)

V

V V

Bar

NOTE (1) : accès depuis cafétéria ou 

préau à définir au stade projet

 

Le pôle Vie scolaire s’organise autour de la cour, des préaux communs à tous les apprenants du site (CCI et 
CMA) et de la cafétéria, également accessible à tous les apprenants, qui s’ouvre sur un préau avec la possibilité 
de pouvoir profiter d’une terrasse protégée des intempéries. 

La cafétéria dispose d’un bar de 6 à 7 m de long derrière lequel on trouve deux éviers, des réfrigérateurs, 
plusieurs fours à micro-ondes, un mini-four et un plan de travail mais aussi quelques placards pour stocker de la 
vaisselle et du petit matériel. L’aménagement de cet espace doit permettre le stockage et le réchauffage de plats 
de restauration rapide. Des mange-debout, des tablettes le long des murs et des distributeurs de boissons 
chaudes et froides sont mis à la disposition des apprenants. La salle est sonorisée avec des commandes 
centralisées dans un des bureaux du pôle administration (à définir au stade projet). 

Des sanitaires élèves sont situés à proximité de la cafétéria (peuvent être accessibles directement depuis le 
préau). La surface prévue permet d’aménager 2 sanitaires par genre dont 1 PMR desservis par un sas avec un 
lavabo. 
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3.5.3.6 Pôle Administration / Personnel / Logistique : 

Bureau
Resp. 
Pôle

DIAGRAMME FONCTIONNEL - PÔLE ADMINISTRATION / PERSONNELS 

ETAGE(S)

PÔLE ENSEIGNEMENT – SALLES FCPÔLE ENSEIGNEMENT 

GENERAL

REZ DE CHAUSSÉE 

Bureau
commales

V

Bureau
commales

Bureau
adminif

Bureau
adminif

Bureau
suppl.

V V

V V

Espace
Attente

ESPACE PUBLIC

(Avenue Marville)

Bureau
commales

Bureau
Ass. Form.on

3 p.

Bureau
Ass. 

Form.on

Bureau
Direction

VEspace
Attente

Bureau
Moy.génx

Bureau
Resp. 
Pôle

San. 
Pub.

Bureau
Cons. 

Comm.ale

Bureau
formatrice

Salle 
réunion / 
visioconf.

V

V

V

Local 

serveurs

V

Bureau 
médiation

LOCAUX DU
PERSONNEL

Espace 
formateurs

Salle 
détente 

personnels

CDI / CDR

Bureau
Inform.

V

V

Porche 

Accès 

existant

San. 
pers.ADMINISTRATION

FL

ADMINISTRATION
FC

VV V

VV

Accès élèves
Accès personnels
+ FC + visiteurs

Vue sur
cour

Bureau
Direction

«nomade»
x2

V

 

• Administration FL (formation longue ou initiale) : 

Le pôle Administration FL est constitué de 10 bureaux et d’une salle de réunion. 

L’accès à l’administration s’effectue depuis la cour. Un espace attente est situé à l’entrée du secteur 
Administration. A noter également qu’un accès dédié aux personnels (FL + FC) sera possible depuis l’avenue 
Marville et permettra de pénétrer directement au sein du secteur administration. 
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− Les bureaux sont dans l’idéal tous regroupés au RdC.  

Le bureau Direction doit être proche des 2 bureaux de responsable de pôle (Commerce / tertiaire et 
Restauration / hôtellerie) qui doivent eux même être proches du grand bureau assistantes de formation (3 
p.). Un autre bureau assistante de formation individuel est situé à proximité du grand bureau. Le bureau 
moyens généraux doit être proche des assistantes de formation et surtout situé sur le flux d’entrée dans 
le bâtiment avec une visibilité sur l’espace de cour.  

Pour les autres bureaux (conseillère commerciale, formatrice et informaticien), il n’y a pas d’exigences 
fonctionnelles particulières autres que le regroupement. 

De manière générale, les bureaux doivent être fonctionnels et agréables. Pour répondre à ces deux 
objectifs, leurs proportions doivent être équilibrées afin d’éviter des bureaux de type « couloir » difficiles à 
meubler et en partie mal éclairés. Sauf exception, il est souhaitable que le rapport longueur / largeur 
soit inférieur à 2 (largeur minimum de 2,70 m pour les plus petits bureaux). 

Pour favoriser le passage de la lumière naturelle dans les circulations, accroître la « transparence » et 
améliorer la convivialité, le concepteur devra proposer une imposte ou un bandeau vitré, de préférence 
vertical, sur la paroi de séparation avec la circulation pour la plupart des bureaux. Un système d’occultation 
intégré dans le châssis vitré, type store à lamelles, permettra cependant aux utilisateurs de « s’isoler » en 
cas de besoin. Le même dispositif de transparence partielle sera prévu pour la salle de réunions. 

Les surfaces prévues permettent évidemment le classement des dossiers courants. Les besoins en 
termes de classement sont satisfaits par un aménagement immobilier (placards intégrés équipés). 

Afin de garantir l’évolutivité et la flexibilité des locaux, il est important de positionner les placards le 
long de la cloison de distribution et de préserver ainsi les cloisons séparatives de bureaux (qui devront 
être facilement démontables dans la perspective d’éventuelles restructurations). Tous les bureaux 
possèdent donc un placard intégré toute hauteur équipé (rayonnages de 0,40 m de profondeur avec porte 
coulissante). A titre indicatif, la surface de placard est d’environ 0,5 m² au sol par occupant dans chaque 
bureau. 

− Salle de réunion / visio-conférence : 

Il s’agit d’une salle qui peut accueillir 12 à 15 personnes et qui est équipée d’un dispositif de visio-
conférence. Elle est de préférence localisée au sein des bureaux décrits ci-dessus, avec un accès aisé 
pour le personnel de la CMA et les partenaires extérieurs mais peut en cas de difficultés d’implantation en 
RdC être localisée en étage. 

L’étude de conception de cette salle de réunion intègre le choix des différents types de revêtements ou 
finitions (murs, plafond et sol) qui doivent répondre à des impératifs : 

✓ d'ordre esthétique, 

✓ d’ordre acoustique, 

✓ de qualité d’éclairement artificiel, 

✓ d’ordre mécanique (résistance et durabilité suffisante), 

✓ d’ordre économique (réduction des coûts de maintenance courante par le choix de revêtements 
d’entretien aisé et peu salissants). 

Toute latitude est laissée au concepteur quant au choix des revêtements et de la décoration afin d’obtenir 
une qualité de réalisation particulière pour les salles de réunion. 

L’attention du concepteur est attirée sur les points complémentaires : 

✓ prévoir l’accès pour les personnes à mobilité réduite circulant en fauteuil roulant, 

✓ prévoir un tableau blanc utilisable en même temps que les dispositifs de projection, 

✓ prévoir un dispositif d’occultation manuel ou télécommandé, 

✓ prévoir des possibilités de projection sur mur (traitement spécifique du revêtement) en prenant en 
compte les équipements nécessaires (bornes wifi, réseaux sans fil, visioconférence, etc.), 

✓ prévoir les prises de courant nécessaires à l’entretien sur les côtés et le fond des salles. 
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• Administration FC (formation continue) : 

Le pôle Administration FC est constitué de 5 bureaux individuels qui sont regroupés en étage à proximité des 
salles qui sont dédiées à la FC. Un espace attente est situé à l’entrée de ce secteur. 

Les mêmes modalités de conception que les bureaux FL s’appliquent à ces bureaux. 

• Médiation / infirmerie : 

Seul un bureau Médiation est à prévoir, si possible facile d’accès depuis l’administration et l’espace 
formateurs.Pour l’infirmerie, le local existant au sein de la CMA sera mutualisé. 

• Locaux du personnel : 

− Espace formateurs : 

Il s’agit d’un open-space aménagé avec des espaces de travail (table centrale, boxes, tablette filante sur 
mur… à préciser au stade conception), des points de branchement informatique et des casiers individuels 
(nbre à définir) pour l’ensemble de l’équipe enseignante. L’objectif est de favoriser les échanges entre les 
enseignants des différentes filières et de centraliser l’information pédagogique en un même lieu. A ce titre, 
un panneau d’affichage est également à prévoir. 

Cet espace situé en étage doit être le plus central possible. Contrairement à la faisabilité spatiale du 
paragraphe 3.4.3, il pourrait être pertinent de l’implanter en totalité en R+1 plutôt que de créer deux 
espaces à deux niveaux différents. 

− Salle détente personnel : 

Cette salle est le lieu qui permet aux enseignants et au personnel administratif de déjeuner sur place ou 
de faire une « coupure » pendant la journée. Elle est donc équipée d’un évier (sur meuble) et d’un plan de 
travail permettant d’installer four micro-ondes, cafetière et bouilloire ainsi qu’un réfrigérateur. 

Cette salle doit être aisément accessible à l’ensemble du personnel. Elle peut être située à proximité 
directe de l’espace formateurs et/ou du pôle Administration FL afin de favoriser les échanges entre tous 
les membres du personnel. 
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• Logistique : 

DIAGRAMME FONCTIONNEL - PÔLE LOGISTIQUE 

COUR LOGISTIQUE

RDC / ETAGE(S)

R-1 

POLE ENSEIGNEMENT

Atelier 
multi-tâches

Stockage
mobilier

Archives

Local 
poubelles

Vest/san.
agents

LOGISTIQUE  REGROUPEE

Stock. 
fourn. / 
papier

PÔLE ADMINISTRATION

LOGISTIQUE  REPARTIE

Locaux
entretien

X3

Rangt /
papier

X2

Espaces
repro.

X2

Sanit.
personnels

X2

 

− Espaces reprographie : 

Au cœur des secteurs administratifs (en RdC et en étage), ils doivent être suffisamment dimensionnés 
pour accueillir une imprimante-copieur, une machine à relier et un massicot. Y prévoir de quoi stocker le 
papier (stock d’une semaine) et éventuellement les dossiers photocopiés en attente. 

− Rangement fournitures / papier : 

Deux locaux de rangement, pouvant être associés aux espaces reprographie, sont prévus pour le 
rangement des consommables, des fournitures et du papier… 

− Stockage fournitures / papier : 

Il s’agit du local de stockage des fournitures et du papier avant répartition dans les locaux de rangement 
des secteurs administratifs et formateurs. 

Il est localisé en R-1 et bénéficie d’un accès aisé depuis la cour logistique pour les livraisons. 

− Archives : 

Il s’agit d’un local d’archives mortes permettant de stocker plusieurs années de documents à conserver. 
L’équipe de maîtrise d’œuvre portera naturellement une attention particulière au respect des 
caractéristiques techniques à mettre en œuvre afin de permettre une bonne conservation des documents 
(hygrométrie, risque incendie…). 

Il est localisé en R-1 et bénéficie d’un accès aisé depuis la cour logistique pour les livraisons. 
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− Atelier multi-tâches : 

Cet atelier, principalement destiné aux interventions en intérieur, est équipé d’un point d’eau et d’un établi 
avec une perceuse à colonne dans lequel l’agent de maintenance peut procéder à de petites réparations 
(peinture, plomberie, électricité, serrurerie). L’atelier est également aménagé de manière à permettre le 
stockage d’outils, de visserie et de consommables (ampoules…). 

Il est localisé en R-1 et bénéficie d’un accès direct depuis la cour logistique pour les livraisons. 

− Stockage mobilier : 

Ce local est conçu pour recevoir les mobiliers utilisés occasionnellement pour des épreuves d’examens 
ou autres évènements. Il n’a pas vocation à stocker des vieux mobiliers et équipements qui sont censés 
être mis au rebut. 

Il est localisé en R-1 et bénéficie d’un accès aisé depuis la cour logistique pour les livraisons. 

− Locaux entretien : 

Les locaux d’entretien sont répartis sur chacun des niveaux (2 en RdC et 1 par étage) et par secteur afin 
de faciliter les opérations d’entretien du bâtiment : rangement d’un chariot de ménage dont bacs de tri et, 
surtout, équipement ergonomique de puisage (EF / ECS) et vidange avec grille porte seau dans chaque 
local et matériel de type autolaveuse, aspirateur et 2 chariots de ménage. 

− Local poubelles : 

C’est un local de transfert à l’intérieur du bâtiment permettant d’abriter les conteneurs. Il est équipé d’un 
point de puisage (eau froide) pour le nettoyage des conteneurs. La liaison vers l’aire de ramassage située 
à proximité immédiate de la limite de propriété (à préciser) doit être traitée pour faciliter l’acheminement 
des conteneurs. 

Concernant le papier, le carton, les emballages propres, les bouteilles en plastique, le verre, il s’agira de 
prévoir des récupérateurs afin de permettre une collecte interne avant apport en déchetterie (par exemple, 
petites colonnes à verre, petites colonnes à papier, poubelles 2 bacs, etc.). En tout état de cause, chaque 
salle de cours, chaque bureau, la salle de réunion, possèdera un espace permettant le tri du papier et des 
autres déchets. Enfin, des emplacements pour des petites poubelles de récupération de tout-venant 
devront être prévus à l’extérieur du bâtiment dans la cour pour permettre à chaque usager de participer à 
l’entretien et la maintenance des espaces extérieurs et intérieurs. 

− Sanitaires personnels : 

Il s’agit de sanitaires réservés aux personnels à mutualiser selon le projet architectural entre différents 
secteurs (administration, formateurs, enseignement…). Chaque bloc sanitaire comprend a minima un 
sanitaire par genre et un sanitaire PMR desservis par un sas commun. 

Dans les secteurs enseignement, les sanitaires élèves déjà évoqués, peuvent ponctuellement être 
utilisées par les formateurs. 

− Vestiaires sanitaires agents : 

Les vestiaires sanitaires agents (maintenance, entretien/ménage) sont au nombre de deux (hommes et 
femmes) et sont constitués : 

✓ d’un espace vestiaire abritant 2 à 3 armoire-vestiaire ainsi qu’un lave-mains 

✓ d’une douche et d’un WC accessibles PMR 

Ils sont a priori localisés en R-1. 

3.5.3.7 Circulations : 

Qu’elles soient horizontales ou verticales, les circulations jouent un rôle prépondérant dans la vie d’un 
établissement. A ce titre, elles ne peuvent être strictement limitées à une vision réglementaire (sécurité et 
accessibilité). Au-delà de ces deux notions (sécurité et accessibilité), les usages et leur évolution dans le temps, 
quelle que soit l’échelle de temps retenue, leur confère des rôles multiples et changeants de lieu d’accueil, de 
distribution des espaces, de circulation, de rencontre, d’échange, de détente, de travail, etc.  

Outre leur fonction de distribution, les circulations doivent être considérées comme des espaces potentiels de 
travail et d’échanges, plus particulièrement dans le secteur dédié à la FC. Ainsi il sera prévu différents espaces 
largement visibles de tous permettant différentes configurations :  
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✓ L’implantation de quelques fauteuils, 

✓ L’implantation de tablettes filantes pour poser des documents, ordinateurs… pour le travail individuel ou en 
petits groupes, 

✓ L’implantation de tables et chaises pour le travail individuel ou en petits groupes, 

✓ Etc. 

Horizontale ou verticale, toute circulation doit bénéficier : 

✓ D’un dimensionnement (largeur utile sans obstacle et hauteur libre) parfaitement adapté, 

✓ D’un éclairage naturel direct (de préférence) ou indirect, 

✓ De vues sur l’extérieur (à hauteur d’œil : debout et en fauteuil roulant), 

✓ D’un éclairage artificiel adapté et correctement réparti, 

✓ D’une qualité acoustique minimum (temps de réverbération notamment), 

✓ De matériaux (sols, murs, plafonds) résistants, 

✓ De teintes claires, sereines et peu salissantes, avec des contrastes visuels francs pour faciliter le repérage 
des portes d’accès aux circulations et locaux. 

• Circulations horizontales : 

Leur fonction de base reste l’absorption de flux massifs d’élèves le matin, le midi, le soir et aux intercours. 
Cependant, les couloirs et les circulations deviennent des lieux de vie sociale. En ce sens, elles deviennent 
comparables à l’espace public d’une petite ville, qui doit être agréable à vivre, permettre la vie sociale, la 
rencontre et l’appropriation par tous, à tout moment. Les circulations vont devenir des espaces de respiration 
et, pour partie, des « surfaces utiles ».  

Elles doivent cependant rester pratiques et sobres, tant dans leurs formes, surfaces et volumes, que dans 
leur design, sans être surdimensionnées : largeur, éclairage naturel et acoustique devront être traités avec 
soin, mais elles n’ont pas vocation à être chauffées. Elles seront aménagées, éclairées et meublées en 
conséquence, de manière à permettre, par exemple, l’implantation de quelques fauteuils, tables et chaises 
basses et hautes. 

Tous les accès depuis l’extérieur doivent déboucher sur une circulation (hall, couloir, dégagement ou sas), à 
l’exception de la cafétéria des élèves. Les accès directs de l’extérieur sur un local sont proscrits. Seuls les 
dégagements accessoires de sécurité peuvent se faire directement sur l’extérieur. 

• Circulations verticales : 

Leur fonction de base reste l’absorption de flux massifs d’élèves le matin, le midi, le soir et aux intercours. Il 
est rappelé ici que, dans un tel établissement, pour les usagers les escaliers sont « essentiels » alors que les 
ascenseurs sont « accessoires ».  

En effet, les utilisateurs et usagers utilisent uniquement les escaliers pour accéder aux différents niveaux. 
L’usage des ascenseurs leur est interdit, à l’exception de ceux qui sont à mobilité réduite et qui y sont autorisés 
(par clé ou code).  

Les escaliers doivent donc être parfaitement adaptés à ces déplacements de flux massifs : largeur, éclairage 
naturel et acoustique devront être traités avec soin, mais les cages d’escaliers n’ont pas vocation à être 
chauffées. En ce sens, leur rez-de-chaussée ne doit jamais déboucher directement sur l’extérieur, mais via 
une circulation ou, a minima, un sas. De même qu’ils ne doivent pas être traités de manière minimaliste « en 
escalier de secours » mais en escalier principal, notamment en ce qui concerne les finitions et l’ambiance.  

Dans cette logique, les ascenseurs sont à considérer comme un moyen de déplacement vertical : 

− Principal pour les usagers et utilisateurs en situation de handicap moteur ou à mobilité réduite et pour les 
manutentions de charges lourdes ou encombrantes. 

− Interdit aux usagers et utilisateurs valides. 

En conséquence de quoi : 

− Leur nombre devra être limité à ce qui est strictement nécessaire soit a priori 1 ascenseur plutôt implanté 
dans le secteur administration et pouvant desservir aisément le secteur FC, 

− Les cabines devront être de dimensions adaptées et parfaitement accessibles ; au besoin, pour 2 fauteuils 
roulants, 

− Ils devront impérativement desservir tous les niveaux du bâtiment où ils sont implantés. 
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3.5.3.8 Locaux techniques : 

Les locaux techniques nécessaires sont étudiés et prévus par le concepteur afin de répondre à l’ensemble des 
besoins du programme. Leur localisation et organisation répondent à des contraintes et exigences d’ordre 
technique, économique et réglementaire, facilitent les prestations de maintenance, participent à la réduction des 
coûts de contrats et permettent la pérennité des performances des installations techniques. 

Parmi ces locaux, un local serveurs informatiques est à prévoir, idéalement situé à proximité du bureau 
informaticien. Il abrite le(s) serveur(s) répartis dans une ou plusieurs armoires prévues à cet effet, accessibles 
sur tous leurs côtés pour faciliter les interventions. Il dispose entre autres de l’armoire de brassage principale 
(brassage commun informatique / téléphonie avec dimensions 0,8m x 0,8m x 1,8 à 2m), de services complémentaires 
(stockage, vidéosurveillance, horloge maître, autocom, switchs) et des serveurs du système d’information dans 
une armoire facilement accessible (0,6m x 1m x 1,8 à 2m).  

3.5.3.9 Espaces extérieurs : 

L’espace extérieur n’est pas « résiduel », il fait partie de la conception d’ensemble du projet dont il intègre les 
données et contraintes. Les différentes installations définies dans le programme font partie de l’opération (et du 
budget correspondant). 

• Cour : 

Une surface minimale de cour est fixée dans le tableau de dimensionnement en complément de la cour 
existante avec laquelle elle doit constituer un ensemble homogène à l’issue de l’opération.  

La cour permet de desservir les différents secteurs du bâtiment avec notamment une liaison privilégiée vers 
le pôle vie scolaire. Elle est dotée d’un minimum de mobilier urbain tels que des bancs et des poubelles. 

• Préaux : 

La cour est en partie couverte par un ou deux préaux complémentaires de celui existant. 

L’interface entre la cour et le pôle vie scolaire est impérativement traitée en préau de manière à pouvoir 
envisager un débordement de l’activité de la cafétéria en extérieur ; le préau pouvant alors être utilisé comme 
une terrasse couverte… 

• Parking deux-roues : 

Un parking deux-roues couvert peut être envisagé le long du bâtiment et de l’avenue Marville selon le même 
principe que celui existant de la CMA, entre la voie et le bâtiment. Il doit permettre d’abriter 25 à 30 deux-
roues (cycles ou deux-roues motorisés). A voir au stade projet, l’opportunité de prévoir des bornes de 
rechargement pour des scooters électriques notamment. 

• Aire de livraisons : 

La cour logistique existante doit permette de desservir le R-1 du bâtiment à construire. Il n’y a donc pas de 
nouvelle aire de livraisons à créer dans le cadre du projet mais il conviendra toutefois de prévoir les travaux 
de VRD consécutifs à l’implantation du bâtiment. 
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CHAPITRE 4 
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4. CONTRAINTES ET EXIGENCES 

4.1 CONTRAINTES ET EXIGENCES EN MATIERE D’URBANISME, D’ARCHITECTURE, D’AMENAGEMENT : 

4.1.1 Contraintes et exigences d'urbanisme et d'architecture : 

Pour mémoire, rappelons qu'ont été abordés au chapitre 2 : 

− Les règles d'urbanisme découlant du Plan local d’urbanisme de la ville de Saint-Malo, 

− Les principaux équipements structurants du secteur concerné et/ou du site lui-même (voirie, réseaux) et 
l'environnement général du projet : en attente de précisions de la ville Saint Malo sur le projet urbain. 

La plupart des contraintes et exigences générales s'appliquant au projet du point de vue urbanistique et 
architectural résultent de l'exploitation ou de l'application de ces documents. Naturellement, le concepteur devra 
s’assurer du respect de l’ensemble des contraintes réglementaires applicables au projet. 

Voir également paragraphe 3.2.2 « Image architecturale ». 

4.1.2 Contraintes et exigences d'aménagement : 

4.1.2.1 Accès, circulation et stationnement sur le site : 

Les principales adaptations à prévoir en termes d’organisation générale du site sont celles qui résulteront de la 
mise en œuvre du projet lui-même, notamment les accès aux bâtiments et la prise en compte, pour ceux-ci, de 
la réglementation en matière d’accessibilité handicapés : prévoir, si nécessaire, la création de rampes, sur les 
accès eux-mêmes, mais aussi, en fonction des besoins, sur les cheminements conduisant aux accès, ou les 
reliant, aux abords du bâtiment. 

En ce qui concerne les V.R.D., les travaux nécessaires aux raccordements sur les installations existantes sont 
naturellement à prévoir, y compris les travaux de voirie permettant les livraisons et l’intervention des véhicules 
de secours (pompiers, ambulances…). 

Les cheminements piétons sont étudiés avec soin afin de les rendre aussi aisés et agréables que possible. Ils 
tiennent compte des exigences réglementaires en vigueur concernant l’accessibilité des locaux et installations 
aux personnes à mobilité réduite. 

4.1.2.2 Bâtiments : 

L'orientation des façades intègre au mieux les données, contraintes et exigences du programme tout en 
participant aux économies d’énergie et au confort des occupants : 

− Bon éclairement naturel des locaux de travail, tout en évitant un ensoleillement direct et des apports 
thermiques excessifs (effet de serre à éviter), 

− Prise en compte des vents dominants, de leur force, de leur fréquence, du fait qu'ils sont secs ou chargés 
d'humidité, 

− Topographie et géologie du terrain, 

− Protection à rechercher par rapport aux sources de bruit extérieures, 

− Insertion dans l’environnement, 

− Etc. 
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4.2 REGLEMENTATION : 

4.2.1 Règles générales : 

Sont notamment applicables la réglementation de base et les dispositions générales ou spécifiques suivantes : 

− Les règles de l'art, 

− Les normes européennes (EN), les normes françaises (NF) et les documents techniques unifiés (DTU), 

− Le Code des marchés publics, 

− Le Code de l'urbanisme, 

− Le Code de l’environnement, 

− Le Code de la construction et de l'habitation, 

− Le Code du travail et textes modificatifs, 

− Le règlement sanitaire départemental, 

− Le Plan Local d’Urbanisme de la ville de Saint-Malo 

− Les prescriptions techniques générales constituées par les documents du REEF et du CSTB, notamment les 
normes homologuées ou les normes applicables en vertu d’accords internationaux dans les conditions prévues 
au Décret n°84-74 du 26 janvier 1984, les certificats de qualification, procès-verbaux d’essais, avis techniques 
du CSTB (ou autre organisme habilité) et des assurances pour les procédés de construction, ouvrages ou 
matériaux donnant lieu à de tels avis, Règles de calcul publiées par le CSTB, etc. 

− Décret n° 2011-2054 du 29 décembre 2011 pris pour l'application de l'ordonnance n° 2011-1539 du 16 
novembre 2011 relative à la définition des surfaces de plancher prises en compte dans le droit de l'urbanisme 

− La Loi du 27 septembre 1941 portant réglementation des fouilles archéologiques et les Lois n°2001-44 du 17 
janvier 2001 et n°2003-707 du 1er août 2003 relatives à l’archéologie préventive, 

− La Loi dite « MOP » n°85-704 du 12 juillet 1985 modifiée par l’Ordonnance n°2004-566 du 17 juin 2004 et 
textes d’application, 

Remarque : de manière générale, les directives plus contraignantes apparaissant au programme ou 
résultant de l’application de textes légaux ou réglementaires prévalent. 

4.2.2 Sécurité, santé, prévention des risques et qualité environnementale : 

− Le règlement de sécurité contre les risques d'incendie et de panique dans les établissements recevant du 
public, approuvé par l'arrêté du 25 Juin 1980 modifié et par l'arrêté du 4 Juin 1982 modifié, modifié par l’arrêté 
du 2 février 1993 (J.O. du 18 mars 1993) et textes ultérieurs. S'appliquent donc : 

• Les dispositions générales applicables à tous les types d'établissements, 

• Les dispositions particulières applicables aux types d'établissements considérés, à savoir : 

 le type R « Etablissements d’enseignement et des colonies de vacances » 

 type N « Restaurants, bars, brasseries » 

− La Réglementation Sismique 

• Décret n° 2008-5 du 2 janvier 2008 portant application de l'article L. 563-5 du code de l'environnement et 
relatif à la communication de données intéressant la sécurité des personnes et des biens dans le cadre 
de la prévention des risques naturels majeurs 

• Eurocode 8 : Conception et dimensionnement des structures pour leur résistance aux séismes 

− Arrêté du 19 avril 2011 relatif à l’étiquetage des produits de construction ou de revêtement de mur ou de sol 
et des peintures et vernis sur leurs émissions de polluants volatiles 

− Légionelle 

• Arrêté du 1er février 2010 relatif à la surveillance des légionelles dans les installations de production, de 
stockage et de distribution d’eau chaude sanitaire 
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• Circulaire DGS n°97-311 du 24 avril 1997 et ses annexes relative à la surveillance et à la prévention 
de la légionellose. 

• Circulaire DS/V n°98-771 du 31 décembre 1998 relative à la mise en œuvre de bonnes pratiques 
d'entretien des réseaux d'eau dans les établissements de santé et aux moyens de prévention du risque 
lié aux légionelloses dans les installations à risque et dans celles des bâtiments recevant du public  

− Les textes légaux et réglementaires concernant la protection des populations contre les risques sanitaires liés 
à une exposition à l’amiante, notamment : Décret n°2002-839 du 3 mai 2002 modifiant les Décrets n°96-97 
et n°96-98 du 7 février 1996, 

− Les textes légaux et réglementaires dans le domaine de la lutte contre l’intoxication par le plomb, 

− Les textes légaux et réglementaires dans le domaine de la lutte contre les risques liés au radon, 

− Les textes légaux et réglementaires dans le domaine de la protection des bâtiments contre les termites et 
autres insectes xylophages : 

• Décret n°2006-591 du 23 mai 2006 relatif à la protection des bâtiments contre les termites et autres 
insectes xylophages et modifiant le code de la construction et de l’habitation, 

• Arrêté du 27 juin 2006 relatif à l’application des articles R.112-2 à R.112-4 du code de la construction et 
de l’habitation. 

− Les règles N et V et annexes, modifiées 99, N 84, modifiées 2000, pour les effets du vent et de la neige et 
les DTU 36.1/37.1, pour ce qui concerne les problèmes d’étanchéité et de résistance des fenêtres, 

− La loi n° 87-565 du 22 juillet 1987 relative à l'organisation de la sécurité civile, à la protection de la forêt 
contre l'incendie et à la prévention des risques majeurs, et notamment son article 41, et le décret N91-461 du 
14 mai 1991, 

− La circulaire du 29 mai 2002 relative à l’élaboration d’un plan particulier de mise en sûreté face aux risques 
majeurs, 

− L’arrêté du 21 août 2008 relatif à la récupération des eaux de pluie et à leur usage à l’intérieur des bâtiments. 

4.2.3 Accessibilité : 

− Les textes légaux et réglementaires concernant l’accessibilité des locaux et installations aux personnes 
handicapées (ERP, code du travail), notamment : 

• Loi n°91-663 du 13 juillet 1991 portant diverses mesures destinées à favoriser l’accessibilité aux 
personnes handicapées des locaux d’habitation, des lieux de travail et des installations recevant du public, 

• Décret n°94-86 du 26 janvier 1994 : « Accessibilité aux personnes handicapées des locaux d’habitation, 
des établissements et installations recevant du public », 

• Arrêté du 31 mai 1994 « Dispositions techniques destinées à rendre accessibles aux personnes 
handicapées les établissements recevant du public et les installations ouvertes au public », 

• Arrêté du 27 juin 1994 « Accessibilité des lieux de travail aux personnes handicapées (nouvelles 
constructions ou aménagements) », 

• Loi n°2005-102 du 11 février 2005 pour l’égalité des droits et des chances, la participation et la citoyenneté 
des personnes handicapées. 

• Décret n°2006-555 du 17 mai 2006 relatif à l’accessibilité des établissements recevant du public, des 
installations ouvertes au public et des bâtiments d’habitation et modifiant le code de la construction et de 
l’habitation, 

• Arrêté du 1er août 2006 modifié par l’Arrêté du 30 novembre 2007, fixant les dispositions prises pour 
l’application des articles R.111-19 à R.111-19-3 et R.111-19-6 du code de la construction et de l’habitation 
relatives à l’accessibilité aux personnes handicapées des établissements recevant du public et des 
installations ouvertes au public lors de leur construction ou de leur création, 

• Circulaire n°DGUHC 2007-53 du 30 novembre 2007 relative à l’Accessibilité des ERP, des installations 
ouvertes au public et des bâtiments d’habitation. 
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4.2.4 Réglementation acoustique : 

La réglementation acoustique, notamment (liste non exhaustive) : 

− Le décret n° 95-20 du 9 Janvier 1995 relatif aux caractéristiques acoustiques de certains bâtiments autres que 
d’habitation et de leurs équipements (application de l’article L.111-11-1 du C.C.H.), 

− Le décret n°95-21 du 9 janvier 1995 relatif au classement des infrastructures des transports terrestres, 

− L’arrêté du 5 mai 1995 relatif aux bruits des infrastructures routières, 

− L’arrêté du 30 mai 1996 relatif aux modalités de classement des infrastructures et transports terrestres et à 
l’isolement acoustique des bâtiments d’habitation dans les secteurs affectés par le bruit, 

− Le Décret n°95-408 et 409 du 18 avril 1995 relatif à la lutte contre les bruits de voisinage, 

− L’arrêté du 10 mai 1995 relatif aux modalités de mesure des bruits de voisinage, 

− La circulaire du 27 février 1996 relative à la lutte contre les bruits de voisinage, 

− L’arrêté du 30 juin 1999 relatif aux modalités d’application de la réglementation acoustique, 

− L’arrêté du 30 juin 1999 relatif aux caractéristiques acoustique des bâtiments d’habitation, 

− L’arrêté du 25 avril 2003 relatif à la limitation du bruit dans les établissements d’enseignement, 

− La circulaire du 25 avril 2003 relative à l’application de la réglementation acoustique des bâtiments autres que 
d’habitation, 

− et textes complémentaires, voire textes ultérieurs applicables. 

4.2.5 Réglementation thermique : 

La RT 2012 est actuellement applicable « à tous les projets de construction de bâtiments de bureaux, 
d’enseignement et d’établissement d’accueil de la petite enfance faisant l’objet d’une demande de permis de 
construire ou d’une déclaration préalable » déposée à compter du 28 octobre 2011. Selon la date de mise en 
application officielle de la nouvelle Réglementation Environnementale (RE 2020) et de la date de dépôt de Permis 
de Construire du projet, la RE 2020 pourra être applicable, cependant les textes ne sont pas publiés à la date de 
rédaction de ce document.  

Les niveaux de performance attendus de la RE 2020 sont basés sur ceux de l’expérimentation Energie Carbone 
(qui préfigure la RE 2020), qui sont déclinés dans les textes suivants : 

− Référentiel « Energie-Carbone » pour les bâtiments neufs - Méthode d’évaluation de la performance 
énergétique et environnementale des bâtiments neufs - Juillet 2017, 

− Référentiel « Energie-Carbone » pour les bâtiments neufs Niveaux de performance « Energie – Carbone » 
pour les bâtiments neufs - Octobre 2016. 

Les textes publiés à ce jour sont : 

− Décret n° 2013-695 du 30 juillet 2013 relatif à la réalisation et à l'affichage du diagnostic de performance 
énergétique dans les bâtiments accueillant des établissements recevant du public de la 1re à la 4e catégorie, 

− Décret n°2010-1269 du 26 octobre 2010 relatif aux caractéristiques thermiques et à la performance 
énergétiques des constructions, 

− Arrêté du 26 octobre 2010 relatif aux caractéristiques thermiques et aux exigences de performances 
énergétiques des bâtiments nouveaux et des parties nouvelles de bâtiments. 

− et tous textes ultérieurs applicables. 

Le projet est également soumis au respect des textes antérieurs encore en vigueur et notamment du décret n°2006-
592 du 24 mai 2006 sur les caractéristiques thermiques et performance énergétique des constructions. 

 
  

http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000027787879&amp;dateTexte&amp;categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000027787879&amp;dateTexte&amp;categorieLien=id
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4.3 OBJECTIFS DE QUALITE ENVIRONNEMENTALE : 

Le Maître d’ouvrage souhaite inscrire cette opération dans une démarche de qualité environnementale sans chercher 
ni la certification ni la labellisation.  

« La qualité environnementale d’un bâtiment correspond aux caractéristiques du bâtiment et du reste de la parcelle 
de l’opération de construction ou d’adaptation du bâtiment qui lui confèrent l’aptitude à satisfaire les besoins de 
maîtrise des impacts du bâtiment sur l’environnement extérieur et de création d’un environnement intérieur sain et 
confortable ». 

Il est donc demandé à l’équipe de maîtrise de formuler des propositions dans le respect du budget alloué à l’opération 
et en tenant compte des principaux thèmes développés ci-après. 

4.3.1 Gestion de l’énergie : 

Il n’est pas demandé un niveau de performance forcément supérieur à la réglementation RT 2012 mais plutôt une 
réflexion pertinente sur la conception et la qualité du projet, notamment de l’enveloppe bâtie. 

4.3.1.1 Conception bioclimatique : 

L’architecture devra s’approcher le plus possible de l’architecture bioclimatique dont les grands principes sont 
les suivants : 

• Orientation du bâtiment :  

Elle devra permettre une récupération maximale des apports solaires en hiver. Les vitrages seront de 
préférence implantés au sud.  

Le zonage thermique sera choisi afin de limiter les besoins énergétiques. On privilégiera ainsi l’orientation 
sud pour les lieux principalement occupés. 

• Compacité :  

Elle a pour objectif de limiter l’emprise du bâtiment sur le sol et de réduire les surfaces d’échanges des parois 
et donc les déperditions de chaleur.  

• Espace tampon : 

Les accès principaux au bâtiment devront être dotés d’un SAS thermique non chauffé équipé de double 
vitrage performant. Des espaces tampons pourront être également prévus afin de bénéficier de la 
récupération des apports solaires gratuits. 

• Isolation thermique : 

La performance thermique de l’enveloppe est primordiale. Les déperditions de chaleur seront limitées par une 
isolation thermique optimale et performante. Les menuiseries extérieures devront assurer une très bonne 
performance thermique (rupture des ponts thermiques) tout en limitant la maintenance. 

• Maitrise des ponts thermiques :  

Si la performance thermique de l’enveloppe est primordiale, la continuité de l’isolation l’est tout autant en vue 
d’éviter l’apparition de ponts thermiques et l’apparition de condensation puis de moisissures 

La compacité et le mode de construction retenu permettront d’éviter tout pont thermique sur tous les types de 
liaisons notamment : plancher bas, plancher intermédiaire, plancher haut et autour des menuiseries 
extérieures…. 

• Inertie thermique :  

L’utilisation de matériaux lourds permet de stocker efficacement les apports solaires et internes et d’éviter les 
variations brutales de température à l’intérieur du bâtiment ainsi que les surchauffes en été.  

Elle apporte également une réduction des consommations de chauffage quand elle est couplée efficacement 
avec des vitrages correctement répartis (40 à 60% de surface vitrée sur la façade plein sud, 10 à 15% sur la 
façade nord, moins de 20% sur les façades est et ouest).  

• Confort d’hiver 

Le chauffage se fera en cohérence avec l’inertie du bâtiment et permettra d’éviter tout risque de sensation de 
paroi froide. La régulation de température doit s’organiser par façade. 
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4.3.1.2 Perméabilité à l’air :  

Le mode constructif et la qualité de mise en œuvre des éléments de construction devront garantir la très faible 
perméabilité à l’air de l’enveloppe. 

La perméabilité à l’air devra aller au-delà de la valeur standard de la RT2012 pour les constructions neuves 
(1,7m3/h/m²). 

En effet, la forte perméabilité à l’air d’un bâtiment peut entrainer une augmentation maximale des besoins de 
chauffage de 25% et plus. 

Le Maître d’œuvre devra prévoir un test de perméabilité à l’air (Blower door) en phase chantier et à la 
réception du bâtiment pour vérifier et s’assurer de l’atteinte de cet objectif. 

4.3.1.3 Energies Renouvelables : 

Il sera demandé à l’équipe de conception de prendre en considération les différentes possibilités de systèmes 
d’énergie renouvelable au travers de l’étude de faisabilité énergétique au sens de l’arrêté du 18 décembre 2007 
modifié par l’arrêté du 30 octobre 2013 à l’appui de l’APD. 

4.3.2 Confort hygrothermique : 

La conception architecturale de l’ouvrage ne devra pas entraîner d’inconfort thermique quelle que soit la saison. 
Aussi, la qualité de l’enveloppe sera déterminante. Une limitation des apports internes (éclairage, équipements…), 
une gestion efficace des apports externes (soleil, air neuf) et une orientation adaptée des locaux et des vitrages, 
en fonction des apports internes et de leur fonction, complèteront les qualités de l’enveloppe. 

L’inertie thermique du bâtiment devra être soigneusement adaptée pour répondre aux objectifs de qualité de 
l’enveloppe : 

• répondre aux intermittences de fonctionnement des locaux, 

• permettre un stockage des apports solaires gratuits sans entraîner de surchauffe à l’intérieur du bâtiment 
(importance de l’adéquation de l’inertie du système de chauffage à l’inertie du bâti) 

• garantir un confort d’été/mi- saison de qualité en limitant les pics de température 

Les températures requises en période d'occupation hivernale et en période estivale dans certains cas (hygrométrie 
non contrôlée) sont précisées dans les fiches techniques par local. Elles résultent, pour la plupart de l’application 
du Code de la Construction et de l’Habitation. 

4.3.2.1 Confort d’été et de mi-saison : 

L’objectif sera fixé pour un taux d’inconfort maximum de 2% durant la période d’occupation pour les bâtiments 
neufs (y compris restauration) et de 3% dans le bâtiment restructuré. Ce taux d’inconfort est calculé comme la 
part du temps d’occupation où la température intérieure résultante dépasse 28°C. 

Le recours à tout système de climatisation pour le rafraîchissement est à proscrire car il se traduirait par une 
augmentation du coût d’exploitation (consommation d’énergie) et d’entretien et contribuerait à la dégradation du 
confort ambiant extérieur (réchauffement climatique). 

Le confort d’été pourra être obtenu par : 

• une implantation adaptée des locaux en fonction de leur activité et de leurs apports internes, 

• la maîtrise de la ventilation (respect des débits hygiéniques réglementaires, possibilité de free-cooling, 
modularité des débits…),  

• la possibilité de travailler en ventilation naturelle, 

• un ratio d’ouverture des baies (protections solaires en place) a minima supérieur à 50% pour chaque pièce 
équipée de vitrages. 
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4.3.2.2 Confort d’hiver : 

Pour assurer le confort d’hiver, on pourra agir sur : 

• la suppression des parois froides par un juste équilibre des températures moyennes rayonnées des parois 
(équilibre entre les surfaces vitrées et opaques), 

• la mise en place de vitrages faiblement émissifs, 

• l’élimination des ponts thermiques (limitation des phénomènes de condensation), 

• une régulation efficace et un système de chauffage très réactif, 

• la réduction des courants d’air par la mise en place de SAS thermique si nécessaire. 

La récupération des apports solaires en hiver par les vitrages devra être optimisée sans compromettre le confort 
visuel par un soleil rasant en hiver.  

Le système de chauffage devra être très réactif pour éviter les surchauffes en cas d’apports de chaleur importants 
par les occupants et/ou les apports externes (apports solaires). 

4.3.3 Confort visuel : 

Les concepteurs devront apporter des solutions pour permettre un éclairement naturel agréable dans tous les 
espaces à occupation prolongée. La qualité des vues est également à travailler. 

4.3.3.1 L’éclairage naturel : 

L’éclairage naturel devra être la principale source de lumière pour le bâtiment. Les circulations seront également 
éclairées naturellement mais leur conception ne devra pas entraîner de risque de surchauffe. 

Celui-ci devra être correctement réparti de façon à ne pas éblouir les utilisateurs. Des dispositifs devront être 
prévus pour limiter tout risque d’éblouissement. Il sera soutenu à l’intérieur du bâtiment par des couleurs claires 
et créant une ambiance conviviale. 

Toutes les salles devront bénéficier de vues sur l’extérieur, l’éclairage naturel sera vecteur de confort et bien être 
pour les élèves. Il permet également une amélioration de la qualité de l’attention et la réduction des 
consommations électriques liées à l’éclairage. Cet éclairage ne devra pas être la source de déperditions de 
chaleur en hiver mais à l’inverse, par une bonne orientation, il permettra une récupération des apports solaires 
et apportera une lumière chaude à l’intérieur du bâtiment. L’éclairement naturel ne devra pas constituer un risque 
de surchauffe en été et mi saison. 

L’implantation, la forme et la taille des vitrages influent fortement sur la qualité de l’éclairement naturel. Des 
simulations numériques sur le facteur de lumière de jour qui caractérise l’éclairement naturel démontrent que 
pour une même surface de vitrage, il est possible d’avoir une qualité d’éclairement naturel (et de confort visuel) 
très variable suivant la forme et le positionnement des vitrages. Nous attirons l’attention des concepteurs sur 
cette remarque. 

4.3.3.2 L’éclairage artificiel : 

L'éclairage artificiel des locaux à moins d'incidence sur l'étude du projet architectural. Il n'en est pas moins 
important puisqu'il supplée ou remplace l'éclairage naturel quand celui-ci est insuffisant ou inexistant (périodes 
hivernales, salles profondes, choix éventuel pour certaines salles). 

Comme pour l'éclairage naturel, le projet d'éclairage artificiel est conduit en tenant compte des caractéristiques 
des locaux et de leur aménagement. Il permet de sélectionner les lampes et luminaires les mieux adaptés (basse 
luminance, 3000 k < TC < 5000 K et IRC >85%) ainsi que leur nombre et leur implantation afin d'obtenir les 
niveaux et caractéristiques d'éclairement requis. Le zonage mis en œuvre devra permettre à la fois de minimiser 
le recours à l’éclairage artificiel et d’autre part à maîtriser l’ambiance lumineuse. 

Une attention particulière est apportée au choix et au positionnement des luminaires pour éviter l’éblouissement 
des personnes et, dans les salles de classe, l’éblouissement sur les tableaux. 

La norme NF EN 12464 devra être respectée tout comme la nouvelle réglementation d’accessibilité aux 
handicapés. 

Les luminaires mis en œuvre seront de type lampes basse consommation, tubes fluorescents T5 ou led et leur 
gestion tiendra compte de l’éclairage naturel afin de limiter largement les consommations électriques. S’il est 
installé des luminaires dans des faux plafonds, et qu’une isolation est déroulée sur celle-ci, ceux-ci devront être 
recouverts d’une cloche adaptée pour éviter toute discontinuité de l’isolant. 
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4.3.4 Qualité sanitaire de l’air : 

La maîtrise de la qualité de l’air devient un enjeu majeur. Il convient donc d’être particulièrement attentif à la 
qualité physico-chimique de l’air intérieur (taux d’humidité relative, CO2, COV, aldéhydes) et biologique 
(bactéries, moisissures, pollen, acariens, etc.). Une bonne qualité de l’air intérieur est conditionnée par limitation 
des sources de pollution et par dilution des polluants grâce à une ventilation efficace. 

4.3.4.1 Maîtrise des sources de pollution de l’air intérieur : 

Afin de limiter la pollution intérieure du bâtiment, les peintures utilisées seront sans Composés Organiques 
Volatiles et présenteront à minima un éco label européen. On évitera le recours aux colles. Pour cela il sera 
favorisé les fixations mécaniques (clous, vis, emboîtements). De même, il sera évité le recours à des matériaux 
dont la composition inclut des colles (bois lamellés collés, panneaux agglomérés, etc.). 

Les effets nocifs des colles utilisées seront limités en choisissant des colles à base d’amidon, solubles dans l’eau 
(essentiellement pour la mise en œuvre de revêtements muraux) ou sinon, des colles à dispersion aqueuse 
(polyols, esters d’acides gras, résines liquides…) à la place de colles avec solvants. Les cloisonnements devront 
être mis en œuvre sans toile à peindre qui rajoute l’utilisation de colle sur l’opération et altère la réflexion des 
parois pour l’éclairage naturel. S’il est prévu des revêtements de sol collés, les concepteurs feront 
particulièrement attention aux émissions de COV. Il conviendra de connaître l’impact sanitaire des produits mis 
en œuvre et en contact avec l’air intérieur. 

4.3.4.2 Ventilation efficace : 

La ventilation doit permettre d’évacuer le CO2 ainsi que l’excès l’humidité rejeté par les occupants et les divers 
polluants de l’air intérieur cités plus haut (radon, COV, particules et fibres, agents microbiologiques). Sans débit 
de renouvellement d’air efficace, l’air se concentre en CO2 et autres COV agissant directement sur le confort et 
la santé des usagers. Par ailleurs, une faible ventilation mène à l’élévation de l’humidité relative et de 
l’hygrométrie des matériaux. Le risque de développement de moisissures est alors fortement exacerbé. Enfin, 
un faible renouvellement d’air augmente la concentration d’agents infectieux (virus) aéroportés produits par la 
toux et les éternuements pouvant conduire à des phénomènes épidémiques. 

La préoccupation, ici, est de choisir un système de ventilation efficace avec un taux de renouvellement de l’air 
suffisant pour maintenir une bonne qualité de l’air intérieur tout en limitant les consommations énergétiques 
importantes de ce poste.  

Les dispositions suivantes peuvent être émises : 

• Débits : adaptés aux locaux et aux élèves. En application du règlement sanitaire départemental (RSDT), du 
règlement de sécurité et des diverses réglementations spécifiques applicables, le concepteur prévoit les taux 
de renouvellement d’air appropriés et définit les moyens de ventilation spécifiques nécessaires.  

• Dans le cas de ventilation double flux, les prises d’air neuf seront effectuées à l’intérieur du terrain d’opération 
plutôt qu’en limite de voiries. 

Le niveau de risque lié au radon n’est pas connu à ce jour, l’étude géotechnique permettra de préciser la nature 
du risque et les dispositions éventuelles à prendre. 

4.3.5 Matériaux et produits de construction : 

Le projet doit intégrer, au plus tôt de sa conception, les problématiques de maintenance et de nettoyage. L’équipe 
de conception doit prendre en compte la nécessité de faciliter ces opérations et d’en réduire les coûts par : 

• un choix adapté des matériaux : éviter les surfaces granuleuses, poreuses, des matériaux faisant appel à des 
spécialistes pour être nettoyés,  

• une conception architecturale qui offre un accès à l’ensemble des façades et vitrages sans intervention lourde. 
Des dispositions doivent être prises pour faciliter l’accès aux revêtements intérieurs, plafonds, fenêtres, 
façades, protections solaires, toitures. 

• le nettoyage des surfaces vitrées devra, dans la mesure du possible, pouvoir s’effectuer sans l’usage de 
nacelle. 

• le Maître d’ouvrage souhaite que les matériaux choisis soient pérennes, faciles d’entretien et répondent aux 
usages du bâtiment et à la nature du public le fréquentant.  
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Afin d’atteindre cet objectif de qualité environnementale, les concepteurs pourront proposer des matériaux 
écologiques (ou recyclés) et à comparer différents types de matériaux (structure, toiture, isolants, peintures, 
revêtements de sol intérieurs et extérieurs, menuiseries extérieures, membranes si étanchéité, colles…) afin 
d’éclairer le Maître d’Ouvrage sur différents choix possibles. 

En ce qui concerne le bois, les essences françaises devront être privilégiées. Le mélèze est par exemple une 
essence intéressante. D’origine européenne, le mélèze est un résineux provenant du Nord de l’Europe et de l’est 
de la France qui est naturellement résistant. Le douglas purgé d’aubier, le robinier, le châtaignier (ouest de la 
France) pourraient également être mis en œuvre.  

L’emploi de bois exotique sera proscrit pour les procédés constructifs et les menuiseries. Ils seront également 
évités pour les huisseries d’intérieur. Toutefois, s’ils devaient être mis en œuvre ils possèderont obligatoirement 
un certificat FSC.  

L’utilisation de bois non traités devra être privilégiée au maximum. Si des bois traités sont mis en œuvre, leur 
utilisation devra être justifiée (autrement que sous un critère purement économique) par les concepteurs, par 
rapport à une solution d’essence (européenne) naturellement durable.  

En cas d’utilisation massive du bois pour la structure, le concepteur prendra les dispositions anti-termites ; les 
barrières physiques seront privilégiées aux barrières physico chimiques. 

4.3.6 Entretien maintenance : 

4.3.6.1 Entretien et maintenance des équipements : 

L’anticipation qualitative des problématiques d’entretien et de maintenance contribue à la maîtrise du coût 
global via la maîtrise du coût d’exploitation. Outre les contraintes réglementaires et les exigences explicites du 
Programme, les objectifs suivants sont à prendre en considération : 

• Simplicité de conception et qualité des produits et équipements. Il s’agit avant tout de faciliter les interventions 
futures ainsi que l’approvisionnement et le remplacement des composants par des dispositifs architecturaux 
et techniques simples. Par exemple, une homogénéité des équipements d’éclairage, des lampes ou même 
des vitres facilitera la maintenance et la gestion des stocks. 

• Mise à disposition de moyens de suivi et de contrôle des performances. Ces moyens doivent être adaptés au 
projet et être efficaces tout en restant aussi simples que possible et d’utilisation aisée. 

• Facilité d’accès pour la garantie du nettoyage, de l’entretien et de la maintenance. Cet élément primordial est 
à prendre en compte dès la phase esquisse du projet, où des dispositifs architecturaux et le choix des 
matériaux conditionnent déjà le bon fonctionnement de l’équipement sous cet angle. 

Le Maître d’ouvrage sera notamment vigilant quant : 

• au positionnement des éléments techniques et à leurs dimensions, limiter les équipements en toiture, prévoir 
des locaux faciles d’accès pour la maintenance (de plain-pied avec accès depuis l’extérieur dans la mesure 
du possible) et le suivi des installations.  

• aux dimensions des accès aux locaux techniques et des locaux eux-mêmes,  

• à l’accessibilité à tous les éléments techniques, (y compris gaines de ventilation avec trappes d’accès 
nombreuses pour l’entretien), 

• à la répartition des prises de courant et des points d’eau nécessaires à l’entretien de toutes les parties des 
bâtiments et à leur éclairage, 

• aux espaces extérieurs et à leur entretien. 

4.3.6.2 Entretien et maintenance des matériaux : 

Il sera mis en œuvre des toitures, façades, menuiseries extérieures, parois vitrées, protections solaires, 
revêtements des sols et murs, etc., faciles à nettoyer et à entretenir. Cela passe par le choix des matériaux ainsi 
que par l’organisation et la disposition des éléments. 
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4.3.6.3 Suivi des performances et simplicité d’utilisation des installations : 

Il sera mis en place des systèmes de comptage des différents postes de consommation et pour chaque type 
d’énergie, suivant les obligations de la RT2012. Il sera mis en œuvre des compteurs d’électricité, chaleur, eau 
chaude sanitaire, eau froide. 

Il est demandé de prévoir à ce que les équipements techniques puissent être raccordés à un dispositif de GTB 
(gestion technique bâtiment) avec communicant de type « energy box » afin de faciliter à terme la gestion depuis 
un seul point : à voir en concertation avec Maître d’ouvrage au stade APD. 

De plus, un livret d’accueil sera fourni pour les occupants et gestionnaires indiquant succinctement : 

• Les caractéristiques environnementales de conception (peintures, protection solaire, vitrage performant…) 

• Les gestes recommandés pour garantir un confort optimal dans une optique d’économie d’énergie (consignes 
de température, comment régler un thermostat...) 

• Les modalités d’entretien (revêtements, équipements...) 

• Etc. 

4.3.7 Chantier à faibles nuisances : 

4.3.7.1 Optimisation de la production des déchets de chantier : 

Il s’agit lors de la phase de planification du chantier, d’identifier les déchets produits par le chantier, de les classer 
en typologie puis, pour chaque typologie, d’estimer les quantités produites. Rappelons que les déchets de 
chantier se classent traditionnellement en quatre typologies : 

Les déchets industriels dangereux (DD) : ils regroupent les déchets contenant de l’amiante et les déchets 
industriels spéciaux (DIS) : peintures, solvants, colles, vernis et mastics contenant des solvants organiques, 
huiles de décoffrage, hydrocarbures, piles et accumulateurs, etc. 

• Les déchets inertes (DI) : béton, briques, tuiles et céramiques, terres et granulats non pollués, isolants 
minéraux, déchets de verre, etc. 

• Les déchets industriels banals (DIB) : verre, plastiques, métaux, etc. 

• Les déchets d’emballages 

4.3.7.2 Nuisances, pollutions et consommations de ressources par le chantier : 

Le chantier devra limiter les nuisances acoustiques, visuelles et celles liées au trafic des véhicules de chantier 
et ce afin de limiter le plus possible l’impact sur le fonctionnement de la CMA.  

• Limitation des nuisances sonores 

Déterminer par avance la stratégie acoustique mise en œuvre pour limiter les bruits de chantier. Des 
dispositions spécifiques seront prises. La planification des tâches bruyantes permettra de limiter leur impact 
sur le voisinage (horaires, durée, simultanéité…). 

• Limitation des nuisances visuelles 

Un entretien hebdomadaire du chantier et de ses abords sera établi et appliqué. Les dispositions du règlement 
sanitaire départemental doivent être respectées. 

Des actions typiques pour limiter les nuisances visuelles peuvent être : 

✓ L’entretien régulier des palissades et des installations (baraques de chantier), 

✓ La présence d’un grillage autour de l’aire de stockage des déchets, 

✓ Réflexion sur la hauteur des palissades, 

✓ Réflexion sur la localisation, la couleur, l’intégration dans l’art urbain des installations du chantier 
(baraquements notamment), 

✓ Etc. 

• Limitation des nuisances dues à la poussière, à la boue et aux laitances de béton 

Respecter les dispositions réglementaires pour limiter la pollution de l’air et pour la mise en œuvre des 
matériaux émettant des fibres et des particules. Il s’agit de prendre des dispositions pour garantir la propreté 
du chantier. 
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4.4 AUTRES EXIGENCES TECHNIQUES : 

Les bâtiments doivent répondre aux objectifs environnementaux précisés au point 4.3 ainsi qu’aux points suivants : 

− de modularité interne correspondant à la flexibilité principalement liée au mode constructif, au choix des 
composants de construction, à la localisation et mise en œuvre des équipements terminaux (fluides et réseaux) 
qui devront permettre de faciliter dans le temps les éventuels remodelages internes (éviter ou limiter les murs 
porteurs et privilégier les cloisonnements démontables de manière simple, notamment). 

− d’évolutivité correspondant à la compatibilité du projet (implantation, choix constructifs…) avec d’éventuelles 
extensions (notamment la surélévation au niveau du R+3 partiel). Cet élément implique un tramage régulier et 
une modularité des composants de construction. Afin d’obtenir la flexibilité nécessaire, il est important que 
soient pris en considération tous les éléments qui y participent : cloisonnements démontables de manière 
simple, sols, faux-plafonds, installations techniques en façade, etc. 

− de sobriété architecturale et technique 

En fonction de son projet, le concepteur devra donc prévoir les dispositions permettant une extension verticale a 
priori, à savoir notamment : 

− fondations et structure prévues en conséquence le cas échéant, 

− facilité de mise en œuvre des liaisons avec l’existant, 

− prolongement des réseaux. 

4.4.1 Sécurité : 

4.4.1.1 Risques d’incendie et de panique : 

L'architecte porte une attention particulière à la prise en compte, dès le début de la phase d'études de conception, 
des contraintes et exigences en matière de sécurité édictées par la réglementation applicable. 

Cette démarche d'anticipation est nécessaire pour réussir à satisfaire les exigences de ce règlement avec 
harmonie et cohérence tout en réduisant le coût de celles-ci. 

Une concertation étroite avec la commission de sécurité compétente est souhaitée dès la phase d'élaboration du 
projet. L'utilisation des mesures compensatoires (possibilité envisagée dans la réglementation), venant atténuer 
ou aggraver des mesures réglementaires, est parfois à même d'améliorer la sécurité ou (et) d'en réduire le coût. 

Le concepteur intègre donc dans son projet l'examen et la résolution des problèmes concernant (entre autres) : 

− Cheminements d'accès des véhicules de pompiers, 

− Aires de mise en station des échelles, 

− Distances d'isolement par rapport aux bâtiments tiers, 

− Dégagements et issues d'évacuation nécessaires, 

− Compartimentage du bâtiment, parois coupe-feu, 

− Résistance au feu, protection de l'ossature, 

− Résistance au feu des façades et couvertures, 

− Désenfumage, 

− Choix des revêtements, 

− Issues de secours et leur signalisation, 

− Eclairage de sécurité, 

− Détection et les alarmes avec renvoi téléphonique vers les élus d’astreinte, 

− Moyens d'extinction, fixes ou mobiles, 

− Choix des matériaux des aménagements intérieurs, 
− Equipements techniques, leur conformité par rapport à la législation, etc. 
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4.4.1.2 Protection des personnes contre les risques corporels : 

Il s'agit des dispositions constructives permettant de réduire de manière significative la fréquence des incidents 
sur les lieux de travail et/ou de vie : suppression et/ou protection des angles vifs et des parties saillantes du gros 
œuvre situées dans les circulations, allèges résistant aux chocs ou protégées ou ne présentant pas de danger 
en cas de bris, protection des accès contre les chutes éventuelles d’objets des étages situés au-dessus, par 
exemple. 

4.4.1.3 Protection contre les intrusions : 

En ce qui concerne le présent projet, prévoir dès la conception toutes les dispositions constructives simples 
permettant d’améliorer la sécurité passive du bâtiment (barrière physique). Les dispositifs complet(s) de 
protection des bâtiments à étudier avec les utilisateurs et gestionnaires de l'ouvrage au stade études. Les 
principes suivants peuvent cependant servir de base de départ : 

− Réduction du nombre d'accès extérieurs et équipement de ceux-ci de systèmes de fermeture efficaces à 3 
points de fixation. 

− Moyens mécaniques adaptés (barrière physique : volets et/ou vitrage anti-effraction en rez-de-chaussée 
notamment). 

− Les fenêtres et châssis fixes accessibles de l'extérieur pourront être équipés d'un vitrage épais et/ou feuilleté 
anti-effraction, s'ils ne sont pas protégés par un autre dispositif passif, fonction du type de local et de 
l'architecture (volet, barreaudage ou grille). 

Le concepteur doit pour le moins prévoir :  

− Un système de détection volumétrique anti-intrusion sur les locaux « à risque d’effraction élevé » et/ou dans 
les points de passage obligé : à voir en concertation avec Maître d’ouvrage au stade APD, 

− Un éclairage automatique par détection de présence sur les accès aux bâtiments (intéressant sur le plan 
fonctionnel et efficace sur le plan anti-intrusions). 

Les mesures prises sont cohérentes par rapport à futur organigramme des clés. 

4.4.1.4 Etude de Sûreté et de Sécurité Publique : 

Sont soumis à l'étude de sécurité publique prévue à l'article L. 114-1 du code de l’urbanisme :  

« … 

2° En dehors des agglomérations de plus de 100 000 habitants au sens du recensement de la population, 
les opérations ou travaux suivants :  

a) La création d'un établissement d'enseignement du second degré de première, deuxième ou troisième 
catégorie au sens de l'article R. 123-19 du code de la construction et de l'habitation ;  

… » 

Le maitre d’œuvre tiendra compte des observation/remarques formulées par le Bureau de Contrôle en charge 
de la réalisation de cette étude. 

4.4.1.5 Plan Particulier de Mise en sécurité (PPMS) : 

Circulaire n° 2015-205 du 25-11-2015. 

« Chaque établissement d'enseignement doit prendre en compte les risques prévisibles auxquels il est 
exposé et déterminer les mesures nécessaires pour assurer la mise en sûreté des élèves et des personnels 
en cas d'accident majeur. Les écoles et les établissements doivent pour cela se préparer à affronter et gérer ces 
événements de la manière la mieux appropriée. Cette démarche inclut l'analyse des risques, l'identification 
des moyens de protection et aboutit à l'élaboration du PPMS. … » 

Dans le cadre de la présente opération, il sera mis en place les dispositifs nécessaires à l’installation du Plan 
Particulier de Mise en sécurité (PPMS) dans les locaux accueillant les élèves ; comme notamment des systèmes 
d’alertes de type alarmes sonores identifiables ou sirènes. 

 

 

https://www.legifrance.gouv.fr/affichCodeArticle.do?cidTexte=LEGITEXT000006074075&idArticle=LEGIARTI000031210381&dateTexte=&categorieLien=cid
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4.4.2 Procédés constructifs et choix des matériaux : 

4.4.2.1 Fondations et infrastructures, structure, planchers, enveloppe externe : 

Le concepteur a le libre choix du type de structure et des matériaux mis en œuvre pour la réaliser, sous réserve 
d'obtention des qualités requises (durabilité, insensibilité dans le temps à la corrosion des agents 
atmosphériques, ...) et de respect des contraintes réglementaires et normatives notamment du règlement de 
sécurité contre les risques d'incendie et de panique dans les E.R.P. (articles CO) et/ou Code du Travail. 

Au vu des renseignements sur le sol existant, le concepteur définit le type de fondations le mieux adapté à son 
projet. Il confirme les options prises en menant à bien les études nécessaires et en faisant réaliser, à charge et 
en concertation avec le Maître d’ouvrage, les sondages complémentaires nécessaires pour lui permettre de 
finaliser de manière sûre les bases de dimensionnement de l'ouvrage. 

Les planchers et la structure sont dimensionnés pour reprendre les charges d'exploitation correspondant à la 
nature des locaux et les surcharges ponctuelles engendrées par les équipements techniques définis par le 
concepteur. Les charges d'exploitation par familles de locaux sont fixées conformément aux documents 
suivants : 

− Norme Française P 06-001, 

− Article CO 11 du règlement de sécurité, (résistance au feu des structures et protection contre les séismes, 
généralités), 

− Réglementation du Code du Travail, 

Les indications plus contraignantes du chapitre 5 (fiches « local par local ») du présent Programme prévalent. 

Un tramage régulier et une modularité des composants de construction et des équipements terminaux fluides et 
réseaux permettront de faciliter ultérieurement d'éventuels remodelages internes des constructions. 

Concernant l'enveloppe extérieure, toutes les solutions techniques sont envisageables sous réserve : 

− de résister aux chocs accidentels et aux frottements usuels dans les parties accessibles, 

− de présenter les qualités d'étanchéité requises, adaptées au site retenu et au climat correspondant, 

− de présenter des caractéristiques de durabilité maximales, 

− de présenter les qualités et performances requises en matière acoustique et thermique (éviter autant que 
faire se peut les matériaux et les mises en œuvre induisant des ponts thermiques), 

− de conformité à la RT applicable. 

Une préférence est donnée aux finitions externes présentant une autolavabilité maximale permettant de 
conserver dans le temps un aspect extérieur agréable sans entretien spécifique. Une bonne conception 
architecturale peut également protéger la façade contre les intempéries. 

Voir également paragraphe 4.3 « Objectifs de qualité environnementale »., paragraphe 4.3.5. 

4.4.2.2 Toiture : 

Concernant la couverture, toutes les solutions techniques (sauf exclusion du PLU) sont envisageables sous 
réserve : 

− de présenter les qualités d'étanchéité requises, adaptées au site retenu, 

− de conformité aux D.T.U. et règlements les concernant, 

− de présenter des caractéristiques de durabilité maximale, 

− de présenter les qualités et performances requises en matière acoustique et thermique, 

− de ne pas engendrer de bruits parasites sous l'action d'agents extérieurs (pluie, vent, grêle...) qui 
constitueraient une gêne pour les utilisateurs des locaux situés immédiatement en dessous. 

Les toitures devront assurer une bonne étanchéité, une bonne évacuation des eaux pluviales et n’entraîneront 
pas de répercussions sur d’autres éléments tels que les façades (phénomènes de coulures…). 

Le rejet des eaux pluviales dans le réseau public sera évité autant que possible en limitant l’imperméabilisation 
du sol et en optimisant le couple infiltration / rétention. 
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En cas d’utilisation de toiture terrasse, des protections collectives contre les chutes de hauteur seront prévues 
(augmentation de la hauteur d’acrotère ou garde-corps de 1m de hauteur). 

4.4.2.3 Parois intérieures : 

Les solutions techniques envisagées doivent présenter les qualités requises, notamment : 

− Respect des contraintes du règlement de sécurité contre les risques d'incendie et de panique dans les E.R.P. 
et/ou du Code du Travail. 

− Réalisation de l'isolation phonique imposée, en fonction de l'utilisation des locaux voisins. 

− Bonne tenue mécanique (résistance aux essais mécaniques, chocs et billage, précisés par les avis 
techniques) et possibilité de fixer le matériel nécessaire (tableaux, panneaux d'affichage, mobilier, 
appareillages...). Dans le hall, les circulations et la salle polyvalente / motricité, les murs devront être 
particulièrement résistants aux chocs (de chaises, tables, mobilier divers…) et ceci sur une hauteur suffisante 
(de l’ordre de 1,20 m).  

− Eviter si possible l’utilisation de colles (fixation mécanique de l’isolation). 

− Prévoir des cloisons suffisamment résistantes pour l’ensemble des locaux. 

4.4.2.4 Plafonds : 

Dans le cas où des faux-plafonds sont prévus, ces derniers sont réalisés de manière à répondre aux exigences 
du règlement de sécurité d'une part, aux conditions générales applicables (normes, règlements) d'autre part.  

Les techniques adoptées sont éprouvées. Le poids au m² est aussi faible que possible pour des raisons de 
sécurité. Il participe à la correction acoustique à l'intérieur des salles et locaux concernés. 

La solution retenue concernant les plafonds et faux-plafonds est rationnelle (distribution des fluides et réseaux 
bien agencée), facilite la maintenance (facilité d’accès et de démontage), ne génère pas d’entretien 
supplémentaire (poussière), ne nuit pas à l’acoustique tout en étant esthétique et ne nuit pas à la convivialité 
recherchée. 

Les artifices et matériaux retenant la poussière et compliquant les opérations de nettoyage sont évités (tissus et 
matériaux très rugueux notamment). 

L’attention du maître d’œuvre est attirée sur l’importance de la qualité des prestations dans le domaine des faux-
plafonds (et luminaires associés), en raison, notamment, des conséquences dramatiques qui pourraient résulter 
de leur chute. 

4.4.2.5 Menuiseries extérieures et intérieures : 

Les menuiseries doivent être sélectionnées avec le plus grand soin afin de présenter les qualités requises, 
notamment en ce qui concerne :  

− l'étanchéité (dans le temps) à l'air et à l'eau,  

− la qualité d'isolation (économies de chauffage, absence de condensation), mais aussi, le cas échéant, 
réduction des apports thermiques par ensoleillement direct l’été),  

− la facilité d'entretien (l'utilisation de moyens spéciaux pour le nettoyage de la face externe est à proscrire),  

− la qualité d'isolation acoustique,  

− la réduction des coûts d'exploitation à moyen terme (choix de matériaux ne nécessitant pas d'entretien: 
aluminium naturel ou pré laqué, composites...),  

− la fonction de renforcement de barrière physique (lutte contre les intrusions). 

Les dimensions des portes tiennent compte du Règlement de sécurité des E.R.P. et de la réglementation 
concernant l’accessibilité des handicapés.  

Des oculi sont demandés dans certains locaux. Dès lors que les portes concernées ont une action coupe-feu, 
l’oculus ne se trouvera pas dans l’ouvrant mais dans la partie fixe de l’huisserie. 
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4.4.2.6 Protections solaires et occultation : 

Les protections solaires adaptées aux orientations (sur les façades le justifiant) sont intégrées au projet. 

Pour les locaux à fréquentation passagère (circulations, sanitaires…), elles sont fixes, solides et installées à 
l’extérieur de façon à éviter toute dégradation. 

Une protection solaire efficace sera recherchée, grâce à : 

− des casquettes rapportées ou des masques fixes, 

− des protections végétales à feuilles caduques, mises en œuvre horizontalement, niveau par niveau, 

− des volets, des persiennes, des jalousies ou des stores facilement manipulables et particulièrement pérennes. 

Le dispositif retenu permettra par ailleurs de : 

− protéger du rayonnement solaire, 

− laisser passer l’air abondamment la nuit en été afin d’assurer le rafraîchissement des structures, 

− bénéficier des apports solaires en hiver, 

− prévoir le nettoyage des vitres. 

− Leur forme et leur colorimétrie ne doivent pas dégrader l’éclairement naturel. 

4.4.2.7 Revêtements de sol : 

Ils répondent à un certain nombre d'exigences : 

Exigences réglementaires et de sécurité : 

− Classement de réaction au feu : Les impositions relatives aux revêtements de sol sont fixées par le règlement 
de sécurité dans les E.R.P. et/ou le Code du Travail. 

− Sûreté de pas : En l'absence d'une réglementation précise, le concepteur apporte le plus grand soin à la 
sélection et à la mise en œuvre des revêtements de sol pour réduire, autant que possible, le risque permanent 
et quotidien de chute par dérapage incontrôlé du pied. 

− Acoustique : Pas de réglementation spécifique, voir paragraphe sur les exigences acoustiques. 

Exigences de durabilité en œuvre et classement d'usage :  

Au-delà des exigences strictement réglementaires, l'étude des revêtements de sol est conduite en référence au 
"classement UPEC des locaux et des revêtements". L'objectif visé est l'obtention d'une durabilité non inférieure 
à dix ans, moyennant un entretien normal courant. En ce qui concerne l'adéquation entre les principaux types de 
revêtements utilisables et les différents types de locaux prévus, on se référera utilement : 

− Aux fiches des besoins « local par local » du chapitre 5, dont les indications prévalent lorsqu'elles sont plus 
contraignantes. 

− Aux tableaux de la « notice sur le classement UPEC et classement UPEC des locaux » (Cahier 2999 de 
novembre 1997 du CSTB). 

Exigences de confort et d'aptitude à l'emploi : 

− Acoustique : Les planchers doivent répondre au niveau d'isolation phonique (bruits aériens, bruits d'impacts) 
requis pour chaque type de local, suivant article 3 de l'arrêté du 25 avril 2003. Dans le cas des bruits 
d'impacts, le choix des revêtements de sol est à adapter en fonction de la nature du plancher support. Le 
concepteur tient compte de l’efficacité du revêtement, critère important d'amélioration du facteur confort 
acoustique. 

− Facilité d'entretien : Elle passe pour l'essentiel par un choix judicieux des indices E et C attribués au local 
et nécessaires au revêtement retenu. On recherche, de préférence, des revêtements : peu salissants, peu 
fragiles et aisément nettoyables (temps et coûts réduits), 

− Propriétés électriques : On recherche de manière générale à utiliser de préférence des revêtements AS 
("antistatique physiologique") pour réduire l'inconfort pour les personnes. 
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− « Chaleur au toucher » : Ce dernier facteur (qui correspond à l’ « effusivité thermique » plus ou moins basse 
du revêtement) contribue à l'amélioration du confort, de la convivialité d'un lieu. Il peut donc être le critère 
ultime de choix entre plusieurs revêtements présentant par ailleurs les qualités requises. Toutefois, un 
matériau à faible effusivité limite l’inertie utile. Il convient donc d’adapter ce critère aux fonctions recherchées. 

− Colorimétrie des sols : la colorimétrie des sols (et des parois intérieures en général) influence notablement 
l’éclairement naturel d’une pièce et donc les économies d’énergie en éclairage artificiel et les besoins de 
chauffage également. Par conséquent, il convient dès la phase esquisse d’apprécier le bon couple 
colorimétrie/proportion de vitrages. 

Remarque : dans certains locaux, une latitude est laissée au concepteur pour une bonne conception d'ensemble: 
choix entre revêtements de sols traditionnels, revêtements minces (plastiques, linoléum...), revêtements textiles 
en fonction de la localisation précise des locaux (par rapport à l'extérieur, au niveau, aux locaux voisins, etc.). 

Si nécessaire, le concepteur indique les modifications souhaitables par rapport aux besoins exprimés (raisons 
de sécurité, d'acoustique, etc.). La durabilité et la facilité d'entretien restent cependant des préoccupations 
prépondérantes des futurs utilisateurs et gestionnaires de l'ouvrage. 

4.4.2.8 Peintures et revêtements de murs : 

Ils répondent aux contraintes fixées par le règlement de sécurité dans les E.R.P. et/ou le Code du Travail. 

Une certaine latitude est laissée au concepteur pour une bonne conception d'ensemble. La durabilité et la facilité 
d'entretien restent cependant, avec la qualité acoustique, les préoccupations prépondérantes des futurs 
utilisateurs et gestionnaires de l'ouvrage. 

Dans l’ensemble des locaux accessibles au public et dans les circulations intérieures et extérieures, une attention 
particulière est apportée à la protection des murs sur les parties basses des portes et de certains locaux 
(circulations, salle de motricité, locaux de rangement) : 

− choix d’une peinture extérieure « anti-graffitis » et subjectile adaptée (résistance aux chocs, à l’abrasion, 
stabilité au vieillissement et entretien facile),  

− revêtement avec matériaux robustes, 

− allège de protection sur 1,20m de hauteur 

− etc. 

4.4.2.9 Serrurerie, organigramme des clefs : 

Un certain nombre de locaux est équipé de serrures permettant d’en condamner l’accès. Le type de serrure à 
prévoir sera étudié en liaison étroite avec le Maître d’ouvrage (gestionnaire de l’ouvrage projeté). Le niveau de 
sûreté retenu est défini en fonction du type de locaux. 

Les portes d’accès principal ainsi que sur certains locaux sensibles (bureaux administration, salles spécifiques…) 
sont équipées de serrure à badge électronique permettant un contrôle d’accès en dehors des horaires normaux 
d’ouverture. 

Ce dispositif n’exclut pas pour autant une ouverture manuelle. Naturellement, les dispositions liées au contrôle 
d’accès d’une part, liées à la sécurité des personnes d’autre part, sont intégrées à la conception du système, 
notamment en ce qui concerne les portes nécessaires à l’évacuation (voir réglementation). 

Tous les cylindres sont compatibles avec le futur organigramme des clefs. 
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4.4.3 Conditions d’ambiance : 

4.4.3.1 Acoustique : 

S'agissant d'un établissement d'enseignement, une acoustique réussie est un facteur essentiel d'appréciation de 
la qualité de l'ouvrage.  

Remarque importante : 

L’arrêté du 25 avril 2003 relatif à la limitation du bruit dans les établissements d’enseignement est applicable 
au présent projet, complété naturellement par les textes réglementaires précisés au paragraphe 4.2. 

Les valeurs d’isolement acoustique et les durées de réverbération prévues par cet arrêté sont prises en compte 
sur les fiches « local par local » du Chapitre 5. 

Cependant, ces fiches de synthèse ne permettaient pas d’être parfaitement explicite. Le concepteur devra donc 
les utiliser avec discernement et en tenant compte des textes applicables. 

Par exemple, si un local de réflexion se situe à côté d’un local bruyant (ce qu’il faut éviter, dans toute la mesure 
du possible), l’isolement acoustique à prévoir doit être de 50, 53, 55 dB et non de 43 dB. 

Par exemple, les niveaux de pression acoustique normalisés du bruit engendré par un équipement du bâtiment 
ne doivent pas dépasser les valeurs indiquées à l’article 4 de l’arrêté pour tous les locaux de réception précisés 
dans le tableau de l'article 2 (et, par extension, à la plupart des locaux calmes du programme). 

Par exemple, vis à vis de l’extérieur, l’Article 7 s’applique. Etc. 

Par ailleurs, il faut rappeler que, conformément à la circulaire du 25 avril 2003 : 

− Les maîtres d’œuvre retenus doivent « avoir intégré, dans leur programme, les exigences acoustiques 
particulières définies dans la réglementation ». 

− « Les contrôles effectués en vue de la réception de l’ouvrage devront porter, notamment, sur les 
performances acoustiques des bâtiments concernés. Ces contrôles des performances acoustiques devront 
donc être intégrés dans le budget de la réalisation de l’ouvrage ». 

− « Les seuils de bruit et les exigences techniques fixées par les arrêtés ne s’imposent que dans les bâtiments 
neufs ou dans les parties nouvelles de bâtiments existants (surélévations d’établissements existants ou à des 
additions à de tels bâtiments). Dans le cas de création, au sein d’un établissement existant, de surfaces 
nouvelles, seules ces dernières sont soumises aux prescriptions des arrêtés. 

− Toutefois, bien que les exigences fixées dans les arrêtés ne s’appliquent pas aux parties existantes des 
établissements, il est vivement conseillé de s’approprier des performances acoustiques correspondantes 
dans le cas de réhabilitation ou de rénovation de bâtiments. » 

− « Pour ce qui concerne la protection du voisinage vis-à-vis des bruits de l’établissement, et en particulier des 
bruits des équipements ou des bruits de circulation induite par l’établissement, ce sont les dispositions des 
articles R.48-3 et R .48-4 du code de la santé publique qui s’appliquent (limitation des émergences). » 

Pour mémoire, voir fiches de locaux du chapitre 5. 

4.4.3.2 Eclairage : 

Le confort visuel dans les locaux fait partie, comme l'acoustique, des facteurs déterminants favorables à 
l'obtention des qualités d’ambiance requises. Une conception optimale de l’éclairage contribue aussi au respect 
des exigences réglementaires de performances énergétiques. 

− L'éclairage naturel : 

L'éclairage naturel doit être la principale source de lumière des locaux de vie et d’activités ce qui nécessite 
que, dès le départ, l'étude du projet architectural intègre les contraintes correspondantes.  

A contrario, certaines salles nécessitent un éclairage naturel modéré et une possibilité d'obscurcissement ou 
d'occultation totale (voir fiches de locaux) : ces exigences doivent également être intégrées dans l'étude de 
conception de l'ouvrage, en tenant compte des impositions du règlement de sécurité contre les risques 
d’incendie dans les Etablissements Recevant du Public (éclairage normal et éclairage de sécurité). 
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− L'éclairage artificiel : 

Le concepteur veillera, dans un souci de limitation des consommations énergétiques, à : 

• améliorer la qualité des sources lumineuses, 

• réduire de manière optimale le niveau d’éclairement, 

• réduire la durée de fonctionnement des luminaires. 

Une attention particulière est apportée au choix et au positionnement des luminaires pour éviter 
l’éblouissement des personnes et, dans les salles de cours, l’éblouissement sur les tableaux... 

Tous les locaux aveugles ou potentiellement aveugles (sanitaires, locaux d’entretien) et les circulations 
devront être équipés de détecteurs de présence, réglables et verrouillables à distance avec une temporisation 
courte après sortie du champ du détecteur.  

Les locaux d’activités seront commandés par un système d’allumage manuel avec un dispositif d’extinction à 
chaque issue du local. Des sondes de luminosité permettront pour les locaux profonds, une gradation 
automatique et progressive sur chaque trame de luminaire (pour les salles), gradation qui sera pilotée 
indépendamment grâce à un zonage adapté. 

Dans les locaux ayant plusieurs usages requérant des niveaux d’éclairement très différents pour au moins 
deux usages, telle que notamment la salle polyvalente / motricité, un dispositif devra réserver aux personnes 
autorisées la mise en marche de l’éclairage supérieur au niveau de base. 

Dans un même local, les points éclairés artificiellement, qui sont placés à moins de 5 m d’une baie, doivent 
être commandés séparément des autres points d’éclairage dès que la puissance totale installée dans 
chacune de ces positions est supérieure à 200 W. 

Une attention particulière est apportée à la conception de l’éclairage des volumes présentant de grandes 
hauteurs : autant que faire se peut l’utilisation de moyens spéciaux pour effectuer les changements de lampes 
sont à prohiber, pour des raisons pratiques et d’économie. 

Sur le plan réglementaire, l'installation d'éclairage normal et l’éclairage de sécurité tiennent compte des 
impositions du règlement de sécurité contre les risques d'incendie dans les E.R.P. et dans les locaux de 
travail (Code du Travail). 

Les niveaux d'éclairement requis sont précisés sur les fiches de locaux du chapitre 5. 

Pour mémoire, voir Normes Françaises en vigueur (dont NF X 35-103), voir aussi paragraphe du présent 
programme concernant la qualité des prestations dans le domaine des faux plafonds (et luminaires associés) 
et voir les recommandations relatives à l'éclairage éditées par l’A.F.E. 

− L’éclairage extérieur 

Tant pour des raisons fonctionnelles (accès, repérage) que pour contribuer à une meilleure sécurité et à la 
lutte contre les effractions, une installation d’éclairage extérieur sera prévue : 

• au niveau des entrées principales et secondaires, 

• au niveau des accès au bâtiment depuis dans la cour de récréation. 

Des dispositions seront prises pour limiter les consommations de ces éclairages extérieurs : limitation de 
l’éclairage (intensité, zones, durée), utilisation de LEDs, éclairage extérieur à énergie renouvelable, etc. 

L’éclairage extérieur est asservi à une horloge crépusculaire et à des détecteurs de présence protégés par des 
grilles : à finaliser au stade projet en concertation avec le Maître d’ouvrage. 

Voir également paragraphe 4.3. « Objectifs de qualité environnementale », paragraphe 4.3.3. 

4.4.3.3 Confort hygrothermique : 

Les températures requises en période d'occupation hivernale et en période estivale dans certains cas 
(hygrométrie non contrôlée) sont précisées sur les fiches de besoins « local par local » du chapitre 5. Elles 
résultent, pour la plupart de l’application du Code de la Construction et de l’Habitation (articles R131-19 à R131-
24). 

Pour le confort d’hiver, on demande, en général, une température intérieure de 19°C minimum dans les locaux 
normalement occupés. 
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La température minimale en période d'inoccupation est non inférieure à 7°C. Elle peut être supérieure si la 
pérennité du bâti ou des équipements l'exige (voir Réglementation Thermique). 

Voir également paragraphe 4.3. « Objectifs de qualité environnementale », paragraphe 4.3.2. 

4.4.3.4 Ventilation des locaux : 

Le taux de renouvellement d’air devra être adapté à l’usage des pièces. 

En application du code du Travail (Décrets N° 84-1093 et 84-1094 du 7 Décembre 1984), du règlement sanitaire 
départemental type, du règlement de sécurité et des diverses réglementations spécifiques applicables, le 
concepteur prévoit les taux de renouvellement d’air appropriés et définit les moyens de ventilation spécifiques 
nécessaires. 

Les concepteurs devront justifier le système de ventilation retenue au regard des exigences énergétiques, 
d’entretien/maintenance, et de qualité de l’air. Les réseaux devront ainsi pouvoir être nettoyés. 

4.4.4 Réseaux et équipements techniques : 

4.4.4.1 Remarque importante sur les cheminements (fluides et courants) : 

Le système proposé prend en compte les objectifs de flexibilité, adaptabilité et câblabilité des locaux. En 
conséquence, le concepteur proposera un système cohérent et complet de distribution intégrant les qualités 
requises. 

L’ensemble est à étudier en prenant en compte les indications des fiches « local par local » du chapitre 5 mais 
le concepteur pourra proposer, en concertation avec le Maître d’ouvrage, les adaptations mineures 
éventuellement nécessaires, par exemple en ce qui concerne les modes de distribution des courants forts et 
courants faibles (voir ci-après). 

De manière générale, la solution de distribution finale préférentielle est la plinthe multi-compartiments (ou "gaine 
d'allège") en aluminium ou équivalent. Bien entendu, cette solution ne prévaut pas nécessairement pour tous les 
types de locaux : sas, circulations, locaux de stockage, locaux d’entretien, grandes salles avec peu de prises, 
par exemple, pour lesquels il faut prévoir une répartition et/ou un positionnement judicieux des prises demandées 
en fonction de la nature des activités concernées. 

4.4.4.2 Remarque générale concernant les réseaux fluides : 

Le concepteur se rapprochera, chaque fois que nécessaire, des gestionnaires et des différents concessionnaires 
de réseaux pour obtenir les plans de recollements. 

Toutes dispositions sont prises par le concepteur afin d'éviter le gel des tuyauteries sous pression ou gravitaires 
(eau froide, eau chaude, réseau d'eau de chauffage, réseau incendie, réseaux d'évacuation, etc.) : cheminement 
en enterré à une profondeur suffisante, cheminement à l'intérieur de locaux chauffés, calorifugeage, etc. 

Par exemple, dans le cas de prises d'eau aboutissant dans un local non chauffé, prévoir une vanne d'arrêt dans 
un local chauffé et, en aval, une tuyauterie autovidangeable ou équipée d'un robinet permettant de purger un 
éventuel point bas. 

Des dispositifs de coupure suffisants sont prévus pour isoler les éléments défectueux, permettre leur entretien, 
leurs réparations et leur remplacement sans arrêt de tout le réseau et sans vidange complète. Toutes les 
canalisations sont apparentes (ou en faux-plafonds démontables) afin de faciliter les interventions ultérieures. 

De manière générale, des moyens de sectionnement doivent être prévus et des comptages divisionnaires doivent 
être envisagés de manière judicieuse sur les différents réseaux alimentant les différents corps de bâtiments, afin 
de permettre un suivi des installations et des consommations par le gestionnaire de l’Etablissement : au 
minimum, structure par structure et à finaliser en concertation avec le Maître d’ouvrage. 

Pour les tuyauteries, on évitera l’emploi du PVC et on préférera le Polyéthylène ou le cuivre. 
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4.4.4.3 Eau potable, eau incendie : 

Les réseaux d’eau potable et d’eau incendie sont alimentés (en enterré) à partir du réseau existant (raccordement 
à finaliser en concertation avec le Maître d’ouvrage et les services techniques compétents). 

Le réseau de distribution est dimensionné en fonction des débits habituels correspondant aux utilisations 
indiquées dans les fiches de locaux du chapitre 5, d’une part, en fonction des besoins définis pour le réseau 
incendie en application de la réglementation, d’autre part. 

4.4.4.4 Eaux usées, eaux pluviales : 

Elles sont collectées gravitairement à l'intérieur de l'ouvrage et sur ses abords (drainage des surfaces revêtues) 
puis sont dirigées vers les réseaux séparatifs publics (à voir en concertation avec le Maître d’ouvrage). Dans 
toute la mesure du possible, une ségrégation des réseaux est effectuée dans l’emprise du bâtiment. 

Le rejet des eaux pluviales dans le réseau public sera évité autant que possible en limitant l’imperméabilisation 
du sol et en optimisant le couple infiltration / rétention. 

4.4.4.5 Chauffage : 

Au stade de l’APD, l’équipe de maîtrise d’œuvre devra fournir une étude de faisabilité énergétique au 
sens de l’arrêté du 18 décembre 2007. Le cas échéant, les concepteurs chiffreront en option le recours 
aux énergies renouvelables. 

Le bâtiment devra être réparti en autant de zones de programmation de chauffage qu’il existe de groupe de 
locaux ayant des modes d’occupation analogues (par type de structure) en tenant compte du parti architectural 
(répartition des surfaces, orientations de ces surfaces...) mais aussi en fonction de la nature des locaux et des 
exigences exprimées dans le programme. 

L'installation de chauffage permet d'obtenir les conditions d'ambiance définies au paragraphe 4.4.5.3., compte 
tenu des caractéristiques thermiques de l'ouvrage. 

De manière générale, il est tenu compte des exigences découlant de la Réglementation Thermique. 

Voir également paragraphe 4.3. « Objectifs de qualité environnementale », paragraphe 4.3.1. 

4.4.4.6 Eau chaude sanitaire : 

Les lavabos des sanitaires et les points de puisage des locaux d’entretien seront eau chaude/eau froide avec 
une distribution par mitigeurs pour les sanitaires. Les points d’eau dans certaines salles de cours seront 
également alimentés en eau froide et eau chaude. 

Les besoins faibles et localisés du présent projet peuvent a priori être assurés « au coup par coup » (petit 
cumulus ou appareil à production instantanée), selon la position relative des différents locaux concernés.  

De manière générale, les préoccupations d’économie d’énergie sont prises en considération et les moyens 
nécessaires sont prévus afin de permettre un suivi des installations et des consommations par le gestionnaire 
de l’ouvrage. 

4.4.4.7 Electricité : 

L’installation est conforme aux règlements et normes françaises dans leur dernière édition, notamment : NFC 15-
100, NFC 13-100, NFC 13-200, NFC 12-100/101... L'ensemble de l'installation possède une réserve de capacité 
de 20 % minimum. 

L’installation électrique comporte tous les équipements nécessaires à la production, à la protection et à la 
distribution des divers réseaux nécessaires au fonctionnement du bâtiment et répondant : 

− Aux besoins programmés des utilisateurs (fiches de locaux), 

− Aux besoins correspondant au fonctionnement des équipements techniques définis par le concepteur 
(ventilation, eau chaude sanitaire, etc.). 

La distribution géographique à l’intérieur de l’ouvrage s’organise à partir du tableau général de distribution basse 
tension. 
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Les armoires locales réparties dans les zones concernées par la présente opération et alimentées à partir du 
TGBT comprennent les organes de sectionnement, de protection, de commande, nécessaires aux circuits qui 
s’y rapportent. 

Le schéma de distribution tient compte du principe de séparation fonctionnelle des circuits : 

− Distribution force équipements utilisateurs, 

− Distribution force équipements techniques, 

− Distribution prises de courant « utilisateurs » (départ séparé pour informatique, avec une terre idoine), 

− Distribution prises de courant ménage, 

− Distribution éclairage, etc. 

La mise à la terre réglementaire du bâtiment par ceinturage à fond de fouille est prévue. Indépendamment des 
règles propres aux mises à la terre des installations électriques, toutes les canalisations ou gaines métalliques 
(tous fluides) seront également mises à la terre par un conducteur d’équipotentialité, conformément à la NFC 15 
100. 

Par ailleurs, il est prévu une terre électronique avec distribution interne en câble isolé. Sont raccordés à cette 
terre électronique, l’ensemble des équipements informatiques et de communication. 

Les installations d’éclairage sont réalisées conformément aux règlements de sécurité en vigueur en fonction de 
la nature des locaux concernés. Il est en particulier tenu compte de la séparation des circuits et protections sur 
les circuits d’éclairage des locaux pouvant recevoir plus de 50 personnes (art. EC6 du règlement de sécurité 
E.R.P). 

Un éclairage de sécurité est prévu pour assurer l’éclairage d’ambiance minimum nécessaire et le balisage vers 
les sorties. 

Voir également paragraphe 4.3.3.2 sur l’éclairage + fiches par local au Chapitre 5. 

4.4.4.8 Courant faible : 

Précisons la nécessité d’intervention, dans le cadre de l’équipe de conception, d’un spécialiste réseaux afin de 
définir de manière plus précise l’ensemble du système (informatique, téléphonie, vidéo) avec le Maître d’ouvrage 
et les utilisateurs. 

− Remarques générales : 

 Le système de locaux de distribution/répartition, de colonnes, de gaines et cheminements de câbles (230 V 
et courants faibles) est largement dimensionné (réserve de 20 % minimum) et bien conçu afin de pouvoir faire 
évoluer facilement l'ensemble des réseaux 230 V, informatique, téléphone, vidéo de l'établissement 
(accessibilité aisée, pas de travaux affectant le second œuvre pour effectuer une modification, etc.). 

 De manière générale, le système de distribution mis en œuvre permet la séparation des différents types de 
câblages: 400 V (PF), 230 V (PC, PCI) réseaux informatique (IN), téléphonique (tél), vidéo (V), réseaux 
techniques (alarmes incendie, contrôle / commande des installations techniques). Dans le cas de distribution 
finale en plinthe ou "gaine d'allège", par exemple, celles-ci seront de type multi-compartiments. 

− Spécifications sommaires : 

 Les réseaux câblés informatique, téléphonique, vidéo, utilisent le même type de support, rendant ainsi le 
système souple et évolutif : l'utilisation du même type de câblage, y compris les connecteurs, permet de 
modifier aisément l'affectation des prises spécifiées dans les fiches de besoins « local par local » du 
chapitre 5. 

− Informatique : 

 Prévoir câblage et prises nécessaires suivant fiches « local par local » du chapitre 5. 

− Téléphone : 

 Prévoir câblage et prises nécessaires suivant fiches « local par local » du chapitre 5. 

− Audiovisuel : 

 Prévoir câblage et prises nécessaires suivant fiches « local par local » du chapitre 5. 
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− Sécurité incendie : 

 Installation à prévoir conformément à la réglementation. 

 L’alarme sonore est à diffusion locale. 

− Affichage des heures : 

 Prévoir une distribution centralisée depuis une horloge mère alimentant différentes horloges locales, 
notamment dans les circulations, les salles de cours et le CDI/CDR. 

− Interphone / visiophone : 

Sans objet. 

− Alarmes (incendie, techniques, détection d’intrusion) + PPMS : 

 La détection incendie est réglementaire. 

 Les boîtiers d’accès et coffrets de commande des différentes alarmes sont regroupés en un point central et 
facilement accessible depuis n’importe quel point du bâtiment (soit dans le bureau de direction soit au niveau 
du hall du bâtiment élémentaire). 

Les alarmes sont renvoyées vers un prestataire extérieur (société de télésurveillance) : à finaliser au stade 
projet en concertation avec le Maître d’ouvrage. 

A noter que dans le cadre du projet, il est prévu la création d’un système du type PPMS (cf. paragraphe 
4.4.1.5) pour l’ensemble de l’établissement comprenant notamment un pupitre micro dans le bureau de 
direction et un boitier de déclenchement PPMS dans le bureau de direction ainsi que des enceintes 
plafonnières dans les salles de cours et dans les circulations. 

4.4.5 Principes constructifs des matériels de restauration : 

− Bâti et habillage : 

La fabrication sera en acier inoxydable constitué au minimum de 18% de chrome. Pour l'ensemble 
des équipements, tous les dessus ne présentant pas de bords relevés de 10 cm auront un bord tombé de 
5 cm environ avec repli arrière (bords anti-coupants).  

Les soudures seront exécutées soit au chalumeau sous atmosphère d'argon, soit électriquement à la 
baguette présentant un dégagement d'argon. Elles seront meulées, polies et passivées pour être rendues 
invisibles. Leur nombre sera le plus limité possible. 

La nature du matériau devra éviter l'hypertrempe au soudage. 

Les dessus des meubles de cuisson comporteront le minimum de joint et auront 30/10ème mini 
d'épaisseur. 

Les dessus des plans de travail comporteront le minimum de joint et auront 20/10ème mini d'épaisseur. 
Les renforts sous les tables et étagères seront en inox. 

− Piétements : 

Les profilés seront en acier inoxydable constitué au minimum de 18% de chrome. Les piétements 
seront réalisés en profilés tubulaires, de section 40/40 (30/30 pour les tables et plonges), montés sur 
vérins réglables inoxydables. Ils seront réalisés de manière à éviter tout éclatement dans les angles. Ceux-
ci pourront être aussi en matériau de synthèse imputrescible résistant aux agents lessiviels. 

− Roue des matériels mobiles : 

Les roues seront en acier inoxydable. Ces roues pourront aussi être en matière de synthèse résistante 
(chapes et roulements) qui ne s'altèrent pas au contact de l'humidité (l'acier galvanisé est proscrit). Elles 
seront équipées d'une bande non marquante. Le diamètre des roues sera de 125mm mini. 

− Joints : 

Les bords jointifs des meubles seront du type à joints vifs. Ils comporteront un emboîtement du type à 
rainure et languette réalisée à l'aide d'équerre soudée, et seront rendus étanches et inséparables par 
boulonnage en sous face. Ce type de raccordement sera le seul accepté et sera exécuté pour 
raccordement d'angles ou pour des plans de travail excédant 4 mètres environ (difficultés de transport et 
de manutention, accès difficiles aux locaux). 
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− Tablettes 

Elles devront résister à une charge minimum de 300 kgs/m linéaire. 

− Équipement frigorifique 

Sur la base de l’évolution de la réglementation des gaz à effet de serres, le présent programme a pour but 
de fixer un niveau qualitatif quant aux prestations souhaitées, soit GWP<2500. 

Les fluides frigorigènes devront répondre a minima au calendrier de la diminution de mise sur le marché 
des fluides frigorigènes, en adéquation avec l’évolution de la réglementation. 

− Divers : 

Tous les appareils seront être livrés et installés complets avec leurs accessoires, standards pour 
l'utilisation logique et parfaite (grilles, bacs, plaques, ...). 

Toutes les plaques et les bacs de cuisson seront traités thermiquement pour éviter les déformations : acier 
recuit. 

Tous les tiroirs seront aménagés pour des bacs GN amovibles. 

La totalité des appareils de cuisine seront siphonnés en surface et l'ensemble des mitigeurs doit être 
équipé d'un clapet anti-retour. 

4.4.6 Signalétique et affichage : 

Prévoir, au titre de la présente opération, un système complet et cohérent de signalétique, tant à l’intérieur du 
bâtiment qu’à l’extérieur (abords, points d’accès et cheminements) : 

− signalétique directionnelle : faciliter l’orientation à partir des halls d’entrée et dans l’ensemble des bâtiments 
jusqu’au local 

− signalétique de chaque local 

− signalétique sécurité incendie dans les circulations (plans d’évacuation) 

− signalétique accessibilité aux personnes en situation de handicap 

− signalétique des locaux et équipements techniques  

Ce lot « signalétique » intégrera les consignes de sécurité et les panneaux d’affichage et d’information. 
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CHAPITRE 5 
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5. BESOINS ET EXIGENCES LOCAL PAR LOCAL 

 

5.1 PRESENTATION DES FICHES DE BESOINS ET EXIGENCES : 

Chaque fiche fait apparaître les informations suivantes : 

Bandeau d’identification : 

− Désignation en clair du(des) local(aux) concerné(s), 

− N° de Fiche : F 100 à 800 (suivant n° indiqué dans le tableau du paragraphe 5.2), 

− Désignation en clair de l’ensemble fonctionnel auquel appartient le(s) local(aux) concerné(s), 

− Localisation (bât/niv) : Précision en clair le cas échéant (RdC et/ou EtG). 

Caractéristiques dimensionnelles : 

− Surface Utile Nette (SUN) : Il s’agit de la surface théorique programmée indiquée dans le Tableau des 
caractéristiques dimensionnelles du paragraphe 3.5.2. 

− Effectif : Il s’agit de l’effectif correspondant à la surface utile nette indiquée. En cas d’augmentation conséquente 
de la surface réelle du local, suivant la nature de celui-ci, l’effectif à prendre en compte pour le règlement de 
sécurité E.R.P. devra, le cas échéant, être ajusté en conséquence. 

− Surcharge d’exploitation (Surch.Expl.) : Charge d’exploitation minimale des planchers, suivant NFP 06-001, en 
kN/m². Le concepteur garde la responsabilité des hypothèses retenues pour effectuer (vérifier) le 
dimensionnement final des ouvrages en tenant compte des normes et règlements en vigueur et des règles de 
l’art en la matière. Les charges d’exploitation des locaux techniques et des zones de circulation sont définies 
précisément par le concepteur. 

 La valeur indiquée sur la fiche est à prendre en compte lorsqu’elle est supérieure à la norme. 

− Hauteur libre : Il s’agit de la hauteur minimale libre disponible sur toute la surface du local (suivant le cas, il peut 
donc s’agir de la hauteur sous plancher, sous poutre ou sous faux-plafond). En cas de locaux restructurés, le 
concepteur proposera le cas échéant les adaptations nécessaires compte tenu de l’existant. 

Besoins et exigences fonctionnels détaillés : 

− Accès et portes : Indications en clair si pertinent mais, de manière générale, prise en compte implicite du 
règlement de sécurité dans les ERP, bien entendu. 

− Contrôle d’accès : Indications en clair si contrôle envisagé. 

− Protection effraction : Il s’agit du renforcement de la barrière physique par un ensemble plus ou moins large de 
dispositions spécifiques, dépendant de l’importance et de la nature du risque. Sauf exception, il est nécessaire 
de prévoir un système de fermeture (serrure) sur tous les locaux et, de manière générale, une protection 
physique des prises de jour des niveaux directement accessibles de l’extérieur est souhaitable : suivant nature 
des locaux et/ou architecture, envisager du vitrage anti-effraction pour les surfaces vitrées sans autre dispositif 
de protection (voir Chapitre 4). 
De manière systématique, prévoir un système extérieur de décondamnation des locaux d’hygiène 
élèves (sanitaires). 

− Détection d’intrusion : il s’agit des dispositions spécifiques à mettre en œuvre (détecteurs de chocs ou 
d’ouverture des ouvrants, détecteurs volumétriques dans les passages obligés et/ou les locaux à risque, etc.). 
A finaliser, le cas échéant, en concertation avec la Maîtrise d’ouvrage. Voir Chapitre 4. 

− Relations fonctionnelles (inclusion / contigüité / proximité) : Le local considéré doit être inclus à l’intérieur d’un 
local plus grand à partir duquel on y accède / Le local considéré doit être mitoyen d’un autre local (généralement 
avec porte de communication directe ou communication plus large qui serait alors précisée) / Le local considéré 
doit être à distance réduite d’un autre local (ou ensemble de locaux), via une distribution (aussi) directe (que 
possible). 
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Autres Informations : 

Indications en clair. 

Equipements immobiliers - Equipements mobiliers : 

− Indications en clair (informations et/ou listes d’équipements généralement non exhaustives). 

− Remarque : les équipements immobiliers sont inclus dans les prestations à fournir par le concepteur. Sauf cas 
particulier, les équipements mobiliers sont hors fourniture. 

Tous les équipements sont auto stables, sans aspérité, ni arête, ni saillie dangereuse 

Caractéristiques d’ambiance : 

Ambiance lumineuse : 

− Eclairage naturel : Il s’agit du choix du type d’éclairage naturel : 
 EN : Eclairage Naturel direct exigé. 

 AV : Local AVeugle exigé. 
 PA : Local Pouvant être Aveugle (choix possible). 

 SJ : Eclairage en Second Jour accepté (un local indiqué PA peut bien sûr être éclairé en second jour). 

− Orientation : Il s’agit de l’orientation (N, S, E, O) exprimée généralement sous forme d’une préférence, le non-
respect de celle-ci entraînant la mise en place d’une parade (protection solaire, par exemple). 

− Contrôle de l’éclairement : Il s’agit de préciser si un local éclairé naturellement doit être équipé d’un dispositif 
d’occultation partielle ou totale et si oui, pour quel type d’activité et/ou fonction. Le choix de la solution technique 
est laissé au concepteur en fonction du critère indiqué et/ou de la destination du local. 

− Protection solaire : Il s’agit de préciser si les prises de jour d’un local et/ou espace éclairé naturellement doivent 
être équipées d’un dispositif fixe (type brise ou pare-soleil) afin d’éviter un ensoleillement direct (pour éviter 
l’éblouissement et les apports thermiques excessifs), en fonction de l’orientation.  

− Eclairage artificiel : Eclairement minimum en Lux. Valeur sur plan de travail (cas général) ou au niveau du sol 
(circulations...). Il s’agit de valeurs en service c’est à dire après vieillissement. 

− Nature : source lumineuse préférentiel de type « fluorescent » ou LED ; dans le cas contraire il s’agit de 
suggestions (« non contraignantes ») à l’adresse du concepteur, dans le but de rechercher un éclairage plus 
chaud, plus convivial, ou mieux adapté à la destination du local considéré. 

 H.R.C : Haut Rendement Compensé 
 B.L : Basse Luminance ou T.B.L. : Très Basse Luminance 

 LED 

− Commande : Suggestions ou impositions éventuelles quant au contrôle de l’éclairage. 

− Particularités : en clair. 

Ambiance thermique : 

− Température de base : Température de base à assurer dans le local, en hiver (il n’est pas exigé de climatisation, 
ce qui n’exclut pas la mise en œuvre d’une installation permettant de limiter la température d’été de certains 
locaux à fort dégagement calorifique (ventilation renforcée, rafraîchissement...)). Pour le confort d’hiver, il s’agit 
a priori toujours de la température réglementaire. Pour le confort d’été, on se référera au chapitre 4. Par ailleurs, 
prise en compte de la RT 2012. 

− Contrôle : Suggestion éventuelle quant au contrôle du chauffage. 

− Contrôle hygrométrique : non exigé. 

− Ventilation : Indication en clair et/ou suivant réglementation. 

− Particularités : en clair. 

Ambiance acoustique : 

− Iso. acoust./ s. voisine : Isolement acoustique en dB des parois du local par rapport aux salles voisines, local 
considéré comme local de réception (la valeur indiquée est basée sur un local voisin de type « local 
d’enseignement, d’activités pratiques, administration » au sens de l’article 2 de l’Arrêté du 25 avril 2003). 
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Remarque : Certains locaux doivent être considérés comme « locaux bruyants » ; en tant que locaux 
d’émission, ils génèrent un niveau d’isolement acoustique supérieur à 43 dB. La valeur minimale d’isolement 
à considérer (que le local considéré induit en tant que local d’émission) est précisée entre parenthèses. 

− Circulations H/V : Isolement acoustique en dB des parois du local par rapport aux circulations voisines. Le 
premier chiffre concerne les circulations Horizontales, le second les circulations Verticales (cages d’escalier). 

− Extérieur : Isolement acoustique minimum en dB par rapport à l’extérieur, suivant réglementation (30 dB 
minimum, plus si voies bruyantes, aéroport, etc.).  

− Bruits équipts : Valeur maximale du niveau de pression acoustique normalisé du bruit engendré par un 
équipement du bâtiment, fonctionnant de manière continue (1ère valeur) ou de manière intermittente (2ème 
valeur). Valeur en dB(A). 

− Temps réverb.(s) : Temps de réverbération maximum du local meublé mais inoccupé, exprimé en secondes. 

− Parois Horizontales : Niveau de pression pondéré du bruit de choc standardisé L’n,Tw du bruit perçu dans le 
local de réception. En général, application de l’Article 3 de l’Arrêté du 25 avril 2003. 

− Particularités : en clair. 

Remarque importante : Il est difficile, dans les fiches de local, d’être totalement explicite. Des précisions 
importantes sont données au Chapitre 4. 

Finitions : 

− Sol (type UPEC) : Type(s) de revêtement préconisé(s) et classement UPEC minimum. 
 SC : Sol Carrelage (type céramique non émaillé ou équivalent) 

 SM : Sol Mince (plastique, linoléum, caoutchouc...) 
 ST : Sol Textile (moquette) 

 SI : Sol Industriel (résines époxydes, par exemple) 
 SX : Sol spécial (proposition éventuelle par concepteur, pour une bonne conception et intégration des 

contraintes). 

 Autres sols : en clair 

− Murs : Grande latitude de choix est laissée au concepteur, les préoccupations essentielles étant l’entretien et 
la durabilité et, pour nombre de locaux, l’acoustique et la décoration. 

 MT : mur textile 

 MF : mur peint avec faïence 
 MP : mur peint 

 MPS : mur peint finition soignée 

 MS : revêtement mural spécial (sélection par concepteur, en fonction du local) 

− Plafonds : Même remarque que précédemment. Dans nombre de cas, un faux plafond est demandé ou suggéré, 
dans les autres cas la nécessité ou l’intérêt de faux plafonds est laissée à l’appréciation du concepteur en 
fonction des critères d’acoustique-décoration, de distribution des fluides et réseaux, etc. Dans les locaux 
d’enseignement et d’activités, les exigences d’acoustique sont naturellement essentielles. 

− Particularités : en clair. 

Courants forts / Courants faibles : 

− Courants forts : Pour la plupart des locaux, une estimation du nombre de prises nécessaires aux utilisateurs 
est précisée (230 V 10-16A+T = PC, 230 V 10-16A+T informatique = PCi, 400 V, 32A+T, etc.), hors 
raccordements des équipements techniques et hors prises de service éventuelles (circulations, Salles, etc.) à 
prévoir par le concepteur. 

− Courants faibles : Pour la plupart des locaux, une estimation du nombre de prises nécessaires aux utilisateurs 
est précisée (TEL, INF, VIDEO, etc.). Dans certains cas, seules les fonctions souhaitées sont indiquées, les 
moyens nécessaires étant à préciser par le concepteur. Il est probable que des adaptations soient nécessaires 
quant aux besoins exprimés dans ce domaine : définition restant à préciser en concertation avec la Maîtrise 
d’ouvrage et les utilisateurs. Le concepteur adaptera donc en temps voulu les informations contenues dans les 

présentes fiches aux besoins et exigences du Maître d’ouvrage et des utilisateurs. Voir aussi Chapitre 5. 
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− Particularités: en clair. 

Réseaux fluides : 

De manière générale, lorsque des alimentations sont nécessaires, elles sont indiquées : oui. Partout où cela était 
possible, le nombre et/ou la nature des alimentations ou points de connexion ont été précisés. 

Particularités : en clair. 

Remarques générales : 

La légende « (*) = par concepteur » est valable pour toutes les fiches « local par local », elle n’est donc pas indiquée 
spécifiquement pour chacune d’entre elles. 

5.2 NUMEROTATION DES FICHES : 

Voir pages suivantes. 
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SUN N b. SUN

R epère A ffectat io n unitaire to tale

(m²) (m²)

P OLE EN SEIGN EM EN T  

GEN ER A L
  43   1815

Salles de classes niveau 3/4   12   600

EG-01 Salles banales hôtellerie 24pl 50,0          6   300  F 100 

EG-02 Salles banales commerce 24pl 50,0          5   250  F 100 

EG-03 Salles banales partenariat 50,0           1   50  F 100 

Salles de classes niveau 5/6   10   570

EG-04 Salle info . BTS GPM E 75,0           1   75  F 101 

EG-05 Salles banales BTS GPM E 50,0          2   100  F 100 

EG-06 Salles banales 30pl 75,0          3   225  F 100 

EG-07 Salles banales 20-24pl 50,0          3   150  F 100 

EG-08 Salle oraux 20,0           1   20  F 102 

Salles spécifiques     6   80

Salles TP sciences 24 pl 60,0 pm

EG-09 Salle info . 24 pl 60,0           1   60  F 101 

Salle info . 24 pl 60,0        1   pm

Salle info . 24 pl 60,0        1   pm

Salle info . 12 pl 40,0       2   pm

EG-10 Local simulateur réalité virtuelle 20,0           1   20  F 103 

Salles FC     8   290

EG-11 Salle banale 24pl 50,0           1   50  F 100 

EG-12 Salles banales 12 pl 30,0          4   120  F 100 

EG-13 Salle banale adultes 40,0           1   40  F 100 

EG-14 Salles info . 12 pl 40,0          2   80  F 101 

CDI - Centre de Ressources     3   215

EG-15 Espace Biblio-Doc-Lecture 130,0           1   130  F 104 

EG-16 Salle info . 24 pl 60,0           1   60  F 101 

EG-17 Salle de travail en groupe 12pl 25,0           1   25  F 102 

Logistique     4   60

EG-18 Sanitaires élèves 20,0          2   40  F 105 

EG-19 Sanitaires enseignants 10,0          2   20  F 105 

EN SEIGN EM EN T  SP EC IA LISE 

C UISIN E P ED A GOGIQUE ET  

R EST A UR A N T  D 'A P P LIC A T ION

  28   553

Préparation   11   255

RES-01 Cuisine pédagogique 65,0           1   65  F 200 

RES-02 Cuisine de démonstration 35,0           1   35  F 201 

RES-03 Laborato ire Pâtisserie 40,0           1   40  F 202 

RES-04 Office / rangt vaisselle 30,0           1   30  F 203 

RES-05 Laverie/P longe/Stockage batterie 20,0           1   20  F 204 

RES-06 Bureau chef 6,0           1   6  F 205 

RES-07 Déconditionnement 10,0           1   10  F 206 

RES-08 Réserves 3,0           1   3  F 207 

RES-09 Réserves sèches 20,0           1   20  F 207 

RES-10 Réserves fro ides 20,0           1   20  F 207 

RES-11 Local poubelles 6,0           1   6  F 208 

Espaces de réception     6   156

RES-12 Salle à manger restaurant d'application 80,0           1   80  F 209 

RES-13 Bar/Brasserie 45,0           1   45  F 209 

RES-14 Accueil/vestiaire 15,0           1   15  F 210 

RES-15 Lingerie 8,0           1   8  F 211 

RES-16 Sanitaires clientèle 4,0          2   8  F 212 

Locaux communs   11   142

RES-17 Salles de lancement 30,0          2   60  F 100 

RES-18 Vestiaire enseignants 10,0          2   20  F 213 

RES-19 Vestiaire élèves 20,0          2   40  F 213 

RES-20 Sanitaires élèves 4,0          4   16  F 212 

RES-21 Local entretien 6,0           1   6  F 214 

N ° de 

f iche
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EN SEIGN EM EN T  SP EC IA LISE 

H OT ELLER IE
     1   45

HOT-01 Chambre pédagogique 45,0           1   45  F 300 

EN SEIGN EM EN T  SP EC IA LISE 

VEN T E
    2    108

VEN-01 M agasin vente (2 zones) 100,0           1   100  F 400 

VEN-02 Réserve 8,0           1   8  F 401 

P OLE VIE SC OLA IR E     2    202

VS-01 Cafétéria apprenants 190,0           1   190  F 500 

VS-02 Sanitaires 12,0           1   12  F 105 

P OLE R ESSOUR C ES 

GEN ER A LES
    4    8

Hall Entrée Principale 40,0        1   pm

Accueil 15,0        1   pm

RG-01 Sanitaires du public 4,0          2   8  F 105 

P OLE A D M IN IST R A T ION  /  

P ER SON N EL /  LOGIST IQUE
  36   598

Administration FL   12   192

ADM -01 Bureau direction 12,0           1   12  F 600 

ADM -02 Bureau responsables pôles 12,0          2   24  F 600 

ADM -03 Bureau moyens généraux 18,0           1   18  F 600 

ADM -04 Bureau assistantes formation 30,0           1   30  F 600 

ADM -05 Bureau assistante formation 12,0           1   12  F 600 

ADM -06 Bureau conseillère commerciale 12,0           1   12  F 600 

ADM -07 Bureau formatrice 12,0           1   12  F 600 

ADM -08 Bureau informaticien 18,0           1   18  F 600 

ADM -09 Salle de réunion / visio 30,0           1   30  F 601 

ADM -11 Bureau direction "nomade" 12,0          2   24

ADM -12 Espace attente 6,0 pm  F 602 

Administration FC     5   60

ADM -13 Bureau commerciales 12,0          2   24  F 600 

ADM -14 Bureau administratif 12,0          2   24  F 600 

ADM -15 Bureau supplémentaire 12,0           1   12  F 600 

ADM -16 Espace attente 6,0 pm  F 602 

Médiation / infirmerie     1   12

ADM -16 Bureau M édiation 12,0           1   12  F 600 

Infirmerie 14,0 pm

Locaux du Personnel     2   110

ADM -17 Espace formateurs 80,0           1   80  F 603 

ADM -18 Salle de détente personnel 30,0           1   30  F 604 

Logistique   16   224

ADM -19 Espaces reprographie 8+8          2   16  F 605 

ADM -20 Rangement fournitures / papier 3,0          2   6  F 606 

ADM -21 Stock fournitures / papier 15,0           1   15  F 606 

ADM -22 Archives 40,0           1   40  F 607 

ADM -23 Atelier multi-tâches 40,0           1   40  F 608 

ADM -24 Stockage mobilier 40,0           1   40  F 609 

ADM -25 Locaux entretien 5,0          3   15  F 214 

ADM -26 Local poubelles 12,0           1   12  F 208 

ADM -27 Sanitaires personnels 12,0          2   24  F 212 

ADM -28 Vestiaires sanitaires agents 8,0          2   16  F 213 

C C IR C ULA T ION S 782

circulations + clo isons 782 F 700

LT LOC A UX T EC H N IQUES 100

Chaufferie (*)  F 800 

Local transfo/TGBT (*)  F 800 

Autres locaux techniques (*)  F 800  

5.3 FICHES DETAILLEES « LOCAL PAR LOCAL » : 
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SALLE BANALES F 100 
ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement général : EG 01 à 03, 05 à 07, 11 à 13 

Enseignement spécialisé : RES-17 

Localisation (niv) : ETG 

 
 

SUN 50 m² (FL) 
75 m² (BTS) 
40 m² (FC) 
30 m² (FC) 
30 m² (Pôle restauration) 

EFFECTIF 24 pl. 
30 pl. 
20 pl. 
12 pl. 
16 pl. 

SURCH. 
EXPL. 

2,5 kN/m² HAUTEUR 

LIBRE 
2,70m 

 

ACCES DIRECT 

EXTERIEUR : 
Non PORTES : Réglementation ERP  

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION 

INTRUSION : 
Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 
Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.1 

AUTRES INFORMATIONS : 
Un bandeau vitré vertical assure une vision sur chaque salle depuis la circulation. A l’extérieur de chaque salle, un dispositif permet d’accrocher 
des documents (feuille de présence, planning d’occupation…). 
Toutes les salles seront équipées d’un tableau blanc, d’un dispositif de vidéoprojection à courte focale et d’un poste informatique formateur / 
enseignant. 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

1 tableau triptyque blanc avec possibilité de projection déportée sur 1/3 
(qualité vidéo exigée) 

1 support suspendu vidéoprojecteur à courte focale 

Pour 1 salle de lancement du pôle restauration : 2 à 3 éviers 1 bac avec 
EF 

 

Tables de travail + chaises 

Bureau enseignant + chaise 

Vidéo-projecteur à courte focale + équipement informatique  

Pour 1 salle de lancement du pôle restauration : mobilier spécifique 
de type tables avec cloisonnettes latérales pour analyse sensorielle 
(boxes) 

 

ECLAIRAGE NATUREL EN + note ORIENTATION éviter ensoleillement 
excessif 

CONTROLE ECLAIREMENT audiovisuel/informatique 

PROTECTION SOLAIRE svt orientation/(*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
300 lux moyen (plusieurs 
niveaux sur gradation) 

NATURE fluo HRC / LED + (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable / note : Lumière naturelle à gauche des élèves de préférence / 
éclairage tableau à commande indépendante : 500 lux / tamisage de la lumière 
dans les salles 

 

TEMP. DE BASE 19°C CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO Non  

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 43 (43) dB CIRCULATIONS H/V 30/43 dB EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS 38/43 dB(A) TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2 s PAROIS HORIZONTALES voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SM/SC U4P3E1C0 

MURS MPS acoustique/décoration/durabilité/entretien + note (1) 

PLAFOND FP acoustique si nécessaire / décoration + 

PARTICULARITES Note 1 : revêtement mural spécial affichage (punaisage ou bandes aimantées) + protection contre chocs de mobilier 
 

PRISES 16A + T 8 PC + 4 PCi notes (1) (2) PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - INF - VIDEO) 2 RJ45 note (3) 

PARTICULARITES note (1) : 3 PC réparties pour l’entretien + 5 PC réparties pour alimentation matériels info. / projection 

note (2) : 2 PCi au niveau du poste professeur près du tableau + 12 à 15 PCi réparties (élèves) 

note (3) : 1 RJ45 pour poste info. professeur + 1 RJ45 associé à une des 2 PCi réparties 

distribution par point ou plinthe multi-compartiments (courants forts - courants faibles) / Nb de PC, PCi et RJ45 à ajuster lors 
des études selon équipements prévus 

sonnerie de cours audible 
 

EAU FROIDE  EAU CHAUDE  EAUX USEES  EAUX VANNES  

PARTICULARITES  
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SALLE INFO. BTS GPME / SALLE INFO. 24 PL. / SALLE INFO. 12 PL. (FC) F 101 
ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement général : EG 04, 09, 16 Localisation (niv) : ETG 

 

SUN 75 m² pour BTS GPME 
60 m²  
40 m² 

EFFECTIF 30 pl. 
24 pl. 
12 pl. 

SURCH. 
EXPL. 

2,5 kN/m² HAUTEUR 

LIBRE 
2,70m 

 

ACCES DIRECT 

EXTERIEUR : 
Non PORTES : réglementation ERP  

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION 

INTRUSION : 
Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 
Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.1 

AUTRES INFORMATIONS : 
Organisation salle à valider au stade projet : aménagement des postes info en périphérie ou en rangs 
Un bandeau vitré vertical assure une vision sur chaque salle depuis la circulation. A l’extérieur de chaque salle, un dispositif permet d’accrocher 
des documents (feuille de présence, planning d’occupation…). 
La salle est équipée d’un tableau blanc, d’un dispositif de vidéoprojection à courte focale et d’un poste informatique enseignant. 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

1 tableau triptyque blanc avec possibilité de projection déportée sur 1/3 
(qualité vidéo exigée) 

1 support suspendu vidéoprojecteur courte focale 

 

Tables de travail + chaises 

Bureau enseignant + chaise 

Vidéo-projecteur à courte focale + équipement informatique  

 
 

ECLAIRAGE NATUREL EN + note ORIENTATION éviter ensoleillement 
excessif 

CONTROLE ECLAIREMENT audiovisuel/informatique 

PROTECTION SOLAIRE svt orientation/(*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
300 lux moyen (plusieurs 
niveaux sur gradation) 

NATURE fluo HRC / LED + (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable / note : Lumière naturelle à gauche des élèves de préférence / 
éclairage tableau à commande indépendante : 500 lux / tamisage de la lumière 
dans les salles 

 

TEMP. DE BASE 19°C CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO Non  

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 43 (43) dB CIRCULATIONS H/V 30/43 dB EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS 38/43 dB(A) TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2 s PAROIS HORIZONTALES voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SM/ST U4P3E1C0 / attention acoustique + traitement anti-tâches si ST (type Flotex) 

MURS acoustique/durabilité/entretien + protection contre chocs de mobilier 

PLAFOND FP acoustique / décoration si nécessaire  

PARTICULARITES  
 
 

PRISES 16A + T Postes élève : 1 PC + 1 PCi 

8 PC + 4 PCi notes (1) (2) 

PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - INF - 

VIDEO) 
2 RJ45 note (3) + 30, 24 ou 12 
RJ45 élèves selon salle 

PARTICULARITES note (1) : 3 PC réparties pour l’entretien + 5 PC réparties pour alimentation matériels info. / projection 

note (2) : 2 PCi au niveau du poste professeur près du tableau + 2 PCi réparties 

note (3) : 1 RJ45 pour poste info. professeur + 1 RJ45 associé à une des 2 PCi réparties 

distribution par point, plinthe multi-compartiments (courants forts - courants faibles) / Nb de PC, PCi et RJ45 à ajuster lors des 
études selon équipements prévus 

sonnerie de cours audible 
 

EAU FROIDE  EAU CHAUDE  EAUX USEES  EAUX VANNES  

PARTICULARITES  
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SALLE ORAUX / SALLE TRAVAIL GROUPE CDI-CDR F 102 

ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement général : EG 08, 17 Localisation (niv) : ETG 
 

SUN 20 m² 
25 m²  

EFFECTIF 2 à 5 pers. 
12 pl. 

SURCH. EXPL. 2,5 kN/m² HAUTEUR 

LIBRE 
2,7 m 

 

ACCES DIRECT EXTERIEUR : Non PORTES : Réglementation ERP - CdT 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION INTRUSION : Etude de risque globale RELATIONS FONCTIONNELLES : Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.1 

AUTRES INFORMATIONS : 
Un bandeau vitré vertical assure une vision sur chaque salle depuis la circulation. A l’extérieur de chaque salle, un dispositif permet d’accrocher 
des documents (feuille de présence, planning d’occupation…). 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

1 tableau triptyque blanc avec possibilité de projection déportée sur 
1/3 (qualité vidéo exigée) 

1 support suspendu vidéoprojecteur courte focale 

 

Table + chaises 

Vidéo-projecteur à courte focale + équipement informatique  

 

 

ECLAIRAGE NATUREL EN ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT informatique 

PROTECTION SOLAIRE svt orientation + (*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
300 lux fond 

500 lux sur poste de 
travail 

NATURE fluo HRC BL / LED + (*) 

COMMANDE local + (*) PARTICULARITES RT applicable / prévoir occultation du bureau par rapport aux visions 
sur espaces extérieurs (confidentialité) 

 

TEMP. DE BASE 19°C CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO non 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 43 (43) dB CIRCULATIONS H/V 30/43 dB EXTERIEUR 30 dB + (*) 

BRUITS EQUIPEMENTS 38/43 dB(A) TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2s PAROIS HORIZONTALES Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SM/SC U3P3E1C0 + attention acoustique 

MURS MP/MS acoustique/décoration /entretien/durabilité 

PLAFOND FP si nécessaire / acoustique / décoration 

PARTICULARITES  
 

PRISES 16A + T 2 PC + 2 PCi notes (1) (2) PRISES 32A + T  PRISES RESEAU 

(TEL - INF - VIDEO) 
2 RJ45 note  

PARTICULARITES note (1) : 3 PC réparties pour l’entretien + 3 PC réparties pour alimentation matériels info. / projection 

note (2) : 2 PCi près du tableau 10 à 12 PCi réparties (élèves) 

distribution par point ou plinthe multi-compartiments (courants forts - courants faibles) / Nb de PC, PCi et RJ45 à ajuster lors 
des études selon équipements prévus 

sonnerie de cours audible 
 

EAU FROIDE  EAU CHAUDE  EAUX USEES  EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES  
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LOCAL SIMULATEUR REALITE VIRTUELLE (SRV) F 103 

ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement général : EG 10 Localisation (niv) : ETG 
 

SUN 20 m² EFFECTIF 2 à 3 pers.  SURCH. EXPL. 2,5 kN/m² HAUTEUR 

LIBRE 
2,7 m 

 

ACCES DIRECT EXTERIEUR : Non PORTES : Réglementation ERP - CdT 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION INTRUSION : Etude de risque globale RELATIONS FONCTIONNELLES : Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.1 

AUTRES INFORMATIONS : 
 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

 Equipements SRV : vidéoprojecteur(s) + écran(s) de projections + poste 
informatique, selon précisions techniques fournies par Maîtrise d’ouvrage 
au stade APS-APD 

 
 

ECLAIRAGE NATUREL AV ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT informatique 

PROTECTION SOLAIRE - ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
400 lux moyen 

 

NATURE fluo HRC BL / LED + (*) 

COMMANDE local + (*) PARTICULARITES RT applicable / prévoir occultation du bureau par rapport aux visions 
sur espaces extérieurs (confidentialité) 

 

TEMP. DE BASE 19°C CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO non 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable / attention, prise en compte dégagement calorifique 
matériel informatique 

 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 43 (43) dB CIRCULATIONS H/V 30/43 dB EXTERIEUR 30 dB + (*) 

BRUITS EQUIPEMENTS 38/43 dB(A) TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2s PAROIS HORIZONTALES Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SM/SC U3sP3E1C0 + attention acoustique 

MURS MP/MS acoustique/décoration /entretien/durabilité 

PLAFOND FP si nécessaire / acoustique / décoration 

PARTICULARITES  
 

PRISES 16A + T 2 PC + (*) PRISES 32A + T  PRISES RESEAU 

(TEL - INF - VIDEO) 
(*) 

PARTICULARITES 2 PC réparties pour l’entretien + PC et RJ45 réparties pour alimentation matériels info. / projection par concepteur selon 
précisions techniques équipement SRV 

distribution par point ou plinthe multi-compartiments (courants forts - courants faibles) / Nb de PC, PCi et RJ45 à ajuster lors 
des études selon équipements prévus 

sonnerie de cours audible 
 

EAU FROIDE  EAU CHAUDE  EAUX USEES  EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES  
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CDI-CDR ESPACE BIBLIO-DOC-LECTURE F 104 

ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement général : EG 15 Localisation (niv) : ETG 

 

SUN 130 m² EFFECTIF env 40 élèves SURCH. EXPL. 6 kN/m² HAUTEUR 

LIBRE 
3 m + (*) recherche 
volumétrie agréable 

 

ACCES DIRECT EXTERIEUR : Non PORTES : réglementation ERP  

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION INTRUSION : Etude de 
risque 
globale 

RELATIONS FONCTIONNELLES : Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.1 
Espace principal composé de trois zones ouvertes les 
unes sur les autres et largement visibles depuis le 
bureau du documentaliste situé dans l’espace : 

✓ zone de documentation 

✓ zone de consultation informatique 

✓ zone de lecture et de loisirs 

A l’entrée, prévoir sas cartables et bureau 
documentaliste avec banque d’accueil 

Proximité avec une salle banale 50 m². 

AUTRES INFORMATIONS : 

CDI-CDR mutualisé avec CMA. 

Autant que faire se peut, prévoir certaines « transparences » faisant apparaître le CDI-CDR depuis les distributions principales empruntées par 
les apprenants er enseignants pour se rendre dans les secteurs d’enseignement. Eviter cependant de tomber dans l’excès qui serait préjudiciable 
aux conditions de travail et à la « sérénité » qui doit y régner. 
Transparence maximale entre cet espace principal et les salles de travail attenantes pour faciliter la surveillance, améliorer l’éclairement générale 
du CDI-CDR et offrir des échappées visuelles sur l’extérieur. 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

Portique anti-vol entre le sas et la banque d’accueil 
Banque d’accueil 1 poste accessible PMR 
Cimaises pour affichage 
Tablette(s) filante(s) en allège pour environ 8 à 12 postes info. dans zone 
de consultation informatique 

Horloge facilement visible par les différents usagers 

Casiers au niveau du sas cartable ? : à finaliser au stade projet 
Equipement info. poste accueil (x1) + équipements info. zone 
consultation (x 8 à 12) 
Tables 4 à 6 élèves (env. 40 pl. au total) + chaises + rayonnages 
hauts (4 étagères), bas et profonds dans zone documentation 
Mobilier bas de type chauffeuses dans zone lecture loisirs 

 

ECLAIRAGE 

NATUREL 
EN/EZ ORIENTATION Nord de préférence pour 

conservation des ouvrages 
CONTROLE 

ECLAIREMENT 
Lecture / informatique 

PROTECTION 

SOLAIRE 
svt orientation 
+ (*) 

ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
200 lux moyen 

500 lux sur postes de travail  

NATURE fluo HRC / 
LED + (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable / Possibilité d’éclairage indirect, d’ambiance 

Centralisation des commandes d’éclairage au poste d’accueil 
 

TEMP. DE BASE 19°C CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO non 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable  
 

ISO. ACOUST./ S. 
VOISINE 

43(43) dB CIRCULATIONS 

H/V 
30/43 dB EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS 

EQUIPEMENTS 
38/43 dB(A) TEMPS 

REVERBERATION 
0,9±0,3 s PAROIS 

HORIZONTALES 
voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SM/ST U4P3E1C0 / attention acoustique + traitement anti-tâches si ST (type Flotex) 

MURS acoustique/durabilité/entretien + protection contre chocs de mobilier 

PLAFOND FP acoustique / décoration si nécessaire  
 

PRISES 16A + T 1 PC tous les 5 ml dans zone docu./lecture-loisirs : note (1) 

+ 3 PC + 2 PCi accueil 

+ 10 à 14 PCi zone consultation info : note (2) 

PRISES 

32A + T 
 PRISES RESEAU 

(TEL - INF - VIDEO) 

9 à 13 RJ 45 : note 
(3) 

PARTICULARITE
S 

note (1) : PC ménage et à usage général 
note (2) : 1 PCi par poste info + 2 PCi pour périphériques 
note (3) : 2 RJ45 poste accueil + 8 à 12 RJ45 postes info. consultation + 1 RJ45 périphériques 
distribution par point ou plinthe multi-compartiments (courants forts - courants faibles) et/ou par point 
Affichage de l’heure depuis horloge mère + sonnerie de cours audible + sonorisation 
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SANITAIRES ELEVES, ENSEIGNANTS / SANITAIRES VIE SCOLAIRE (VS) F 105 
ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement général : EG 18 et 19 Localisation (niv) : ETG / RDC 

 

SUN 20x2 m² élèves  
10 m² enseignants 

EFFECTIF (*) SURCH. EXPL. 2,5 kN/m² HAUTEUR LIBRE 2,50 m à 2,70 m 

 

ACCES DIRECT EXTERIEUR : Oui, depuis préau, pour sanitaires VS  PORTES : réglementation ERP 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION INTRUSION : Etude de risque 
globale 

RELATIONS FONCTIONNELLES : Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.1 et 3.5.3.5 
 

AUTRES INFORMATIONS :  
Le concepteur s’assurera de la conformité de ses propositions finales par rapport à la réglementation en matière d’accessibilité aux personnes 
handicapées, notamment celles circulant en fauteuil roulant (ERP + CdT) 
Les équipements sélectionnés sont robustes, fiables et silencieux 
Traitement des sanitaires élèves adaptés à un usage avec une exposition intensive à l’humidité et aux projections d’eau. Vigilance particulière à 
avoir quant à leur facilité de maintenance. 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

Sanitaires élèves :  
✓ 7 à 8 WC par genre à répartir : cuvettes suspendues sans abattants, placées dans des cabines 

individuelles avec portes et verrous et système de décondamnation par l’extérieur. Patère et 

distributeur de papier prévus dans chaque cabine.  

✓ Lavabos : vasques murales, posées sur consoles ou sur pied avec a minima 4 robinets temporisés 

(durée d’ouverture 20 secondes) + miroirs 

Sanitaires enseignants :  
✓ 3 à 4 WC par genre à répartir : cuvettes suspendues avec abattants, patère et distributeur de papier 

prévus dans chaque cabine. Cloisonnements internes toute hauteur 

✓ Lavabos : prévoir vasque(s) encastrée(s), avec robinets mélangeurs, miroirs, distributeurs de savon, 

essuie-mains 

Sanitaires Vie scolaire :  
✓ 2 WC par genre : idem sanitaires élèves 

✓ Lavabos : idem sanitaires élèves 

Prévoir, par genre, au même emplacement que les autres sanitaires : 1 WC + 1 lavabo accessibles PMR + 
barre de relèvement + miroir + patère 

Poubelles 

 

ECLAIRAGE NATUREL EN / PA ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT  

PROTECTION SOLAIRE svt orientation + (*) ECLAIRAGE ARTIFICIEL 200 lux NATURE fluo / (*) 

COMMANDE local + détection présence (*) + note PARTICULARITES RT applicable  

 

TEMP. DE BASE 16°C + (*) + note CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO non 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 
Note : envisager la possibilité de ne pas chauffer ces locaux 

 
ISO. ACOUST./ S. VOISINE 30 (50) dB CIRCULATIONS H/V 30/30 dB EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS  TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2 s PAROIS HORIZONTALES voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 

 

SOL (TYPE-UPEC) SC U4P2E2C2 antidérapant 

MURS durabilité/entretien + carrelage mural toute hauteur + lessivables 

PLAFOND durabilité/entretien, peinture, si FP : résistance à l’humidité 

PARTICULARITES prévoir plinthes à gorge 

 

PRISES 16A + T note PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - INF - VIDEO)  

PARTICULARITES note : prises pour entretien (par concepteur) 
 

EAU FROIDE oui EAU CHAUDE Oui / Non pour 
sanitaires élèves  

EAUX USEES oui EAUX VANNES oui 

PARTICULARITES alimentations et évacuations des équipements sanitaires + bondes de sol 
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CUISINE PEDAGOGIQUE F 200 
ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement spécialisé : RES-01 Localisation (niv) : RDC 

 

SUN 65 m²  EFFECTIF 16 pl (8 cuisiniers + 8 commis) SURCH. EXPL. 6 kN/m² HAUTEUR LIBRE 3,00m 
 

ACCES DIRECT 

EXTERIEUR : 
Non PORTES : Réglementation ERP – CdT + pleines avec oculus + passage 1.20 

m + protection inox bas de la porte jusqu’à la poignée 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION 

EFFRACTION : 
Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION 

INTRUSION : 
Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 

Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.4 

 

AUTRES INFORMATIONS : 
Règlementation générale + règlementation en matière d’hygiène alimentaire 
A chaque poste de travail (élèves + formateur) correspond un caniveau de sol et une extraction au-dessus du poste de cuisson 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

- 8 postes de travail avec 2 feux vifs (gaz) + 1 plaque de mijotage (gaz) + 1 four électrique + 1 

rangement intégré 

- 8 plans de travail inox avec rangements bas (2 tiroirs coulissants + frigo) répartis en périphérie 

des postes de travail + 4 points d’eau cuve (1 pour 2 plans de travail)  

- 1 plan de travail formateur (mobile ou non ?) avec dessus granit ou marbre lisse et frigo 3 portes 

dessous + four mixte 10 niveaux + four à vapeur + frigo sur roulettes (ou pas) + cellule de 

refroidissement sur roulettes + machine à glaçons  

- 1 passe-plat sur office avec zone froid (3 portes en vis-à-vis) et zone chaud (plan de travail + 2 

lampes chaudes et portes coulissantes en dessous), équipé d’un volet roulant électrique 

- 1 plonge avec évier sur plan de travail inox + lave-batterie à capot. 

- 1 Appareil de désinfection + 1 lave-mains à commande non manuelle + essuie mains 

Four-micro-ondes  

Salamandre haute 

Desserte haute réfrigérée 

Armoire stérilisation couteaux 

1 gros batteur à pétrin 

 

 

ECLAIRAGE NATUREL EN / SJ ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT Pas d’ensoleillement direct 

PROTECTION SOLAIRE svt orientation/(*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
500 lux sur postes de 
travail 

NATURE fluo HRC / LED + (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable / lumière ne modifiant pas les couleurs 
 

TEMP. DE BASE 16/18°C + note (1) CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO Non + (*) 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARIT

ES 
RT applicable / note (1) : T° à atteindre le matin lorsque les apprenants arrivent 

Prévoir les évacuations des buées et gaz brûlés des fours, hottes d’extraction 
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 43 (50) dB CIRCULATIONS H/V 30/43 dB EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS (*) TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2 s PAROIS HORIZONTALES voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SCA/SI/SX U4P3E3C2 lavable / durabilité / antidérapant / entretien + notes (1) (2) 

MURS MA/MI/MX + durabilité / entretien + notes (1)(2)(3) 

PLAFOND PA/PI/PX + durabilité / entretien + notes (1)(4) 

PARTICULARITES Note (1) : + réglementation en matière d’hygiène alimentaire 
Note (2) : plinthes à gorge 
Note (3) : lisses de protection + cornières d’angle inox 
Note (4) : fixation de l’éclairage / plafond filtrant 

 

PRISES 16A + T 4 PC + note (1)(2) PRISES 32A + T 3 à 4 + notes (2)(3)  PRISES RESEAU (TEL - 
INF - VIDEO) 

2 RJ45 

PARTICULARITES note (1) : PC réparties pour l’entretien  
note (2) : toutes prises et/ou alimentations nécessaires aux équipements + 2 PC par poste de travail (sur plan de travail) 
note (3) : alimentation four mixte 10 niveaux, batteur à pétrin et cellule de refroidissement 

sonnerie de cours audible 
 

EAU FROIDE Note (1) EAU CHAUDE Note (1) EAUX USEES Note (1) EAUX VANNES  

G. NATUREL Note (1) AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES Note (1) : par concepteur (tous raccordements réseaux nécessaires) 

Caniveaux de sol 
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CUISINE DE DEMONSTRATION F 201 
ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement spécialisé : RES-02 Localisation (niv) : RDC 

 

SUN 35 m²  EFFECTIF 14 à 16 pl  SURCH. EXPL. 6 kN/m² HAUTEUR LIBRE 3,00m 
 

ACCES DIRECT 

EXTERIEUR : 
Non PORTES : Réglementation ERP – CdT + pleines avec oculus + protection 

inox bas de la porte jusqu’à la poignée 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION 

EFFRACTION : 
Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION 

INTRUSION : 
Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 

Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.4 

 

AUTRES INFORMATIONS : 
La cuisine de démonstration permet d’accueillir 14 à 16 apprenants pour des démonstrations de techniques appliquées mais ne doit pas pour 
autant offrir autant de postes de travail. Les apprenants sont mis en situation individuellement ou par petits groupes de 3 à 4 autour d’un vaste 
plan de travail 
Règlementation générale + règlementation en matière d’hygiène alimentaire 
Prévoir un caniveau de sol et extraction au-dessus du plan de travail central (+ ponctuellement au-dessus du four mixte) 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

- Vaste plan de travail en granit poli et en îlot au centre de la cuisine (dimensions à préciser) 

- Plans de travail périphériques en inox avec frigos et rangements intégrés en partie basse (linéaire à 

définir en phase conception) 

- 1 four électrique mixte  

- 1 cellule de refroidissement 

- 1 point d’eau sur évier 2 bacs  

- 1 petit lave-vaisselle professionnel. 

- 1 Appareil de désinfection + 1 lave-mains à commande non manuelle + essuie mains 

- Caméra en hauteur permettant de filmer une démonstration 

 

 

ECLAIRAGE NATUREL EN / SJ ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT Pas d’ensoleillement direct 

PROTECTION SOLAIRE svt orientation/(*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
500 lux sur postes de 
travail 

NATURE fluo HRC / LED + (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable / lumière ne modifiant pas les couleurs 
 

TEMP. DE BASE 16/18°C + note (1) CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO Non + (*) 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARIT

ES 
RT applicable / note (1) : T° à atteindre le matin lorsque les apprenants arrivent 

Prévoir les évacuations des buées et gaz brûlés des fours, hottes d’extraction 
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 43 (50) dB CIRCULATIONS H/V 30/43 dB EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS (*) TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2 s PAROIS HORIZONTALES voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SCA/SI/SX U4P3E3C2 lavable / durabilité / antidérapant / entretien + notes (1) (2) 

MURS MA/MI/MX + durabilité / entretien + notes (1)(2)(3) 

PLAFOND PA/PI/PX + durabilité / entretien + notes (1)(4) 

PARTICULARITES Note (1) : + réglementation en matière d’hygiène alimentaire 
Note (2) : plinthes à gorge 
Note (3) : lisses de protection + cornières d’angle inox 
Note (4) : fixation de l’éclairage / plafond filtrant 

 

PRISES 16A + T 4 PC + note (1)(2) PRISES 32A + T Note (2)  PRISES RESEAU (TEL - INF 

- VIDEO) 
1 RJ45 + RJ45 pour caméra 
en plafond 

PARTICULARITES note (1) : PC réparties pour l’entretien  
note (2) : toutes prises et/ou alimentations nécessaires aux équipements  

sonnerie de cours audible 
 

EAU FROIDE Note (1) EAU CHAUDE Note (1) EAUX USEES Note (1) EAUX VANNES  

G. NATUREL Note (1) AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES Note (1) : par concepteur (tous raccordements réseaux nécessaires) 

Caniveaux de sol 



APRITEC / AFORPAQ  SCI des Ecoles Consulaires / CCI 35 
Programme Technique Détaillé Construction Faculté des Métiers CCI sur le site de la CMA à St Malo 

 

 

Avril 2020, révision 1   85 

 

LABORATOIRE PATISSERIE F 202 
ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement spécialisé : RES-03 Localisation (niv) : RDC 

 

SUN 40 m²  EFFECTIF 12 pl (6 binômes) SURCH. EXPL. 6 kN/m² HAUTEUR LIBRE 3,00m 
 

ACCES DIRECT 

EXTERIEUR : 
Non PORTES : Réglementation ERP – CdT + pleines avec oculus + protection 

inox bas de la porte jusqu’à la poignée 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION 

EFFRACTION : 
Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION 

INTRUSION : 
Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 

Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.4 

 

AUTRES INFORMATIONS : 
Règlementation générale + règlementation en matière d’hygiène alimentaire 
Prévoir un caniveau de sol et extraction au-dessus des postes de travail (+ ponctuellement au-dessus du four mixte) 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

- 6 postes de travail avec plan de travail en granit poli et rangements intégrés en partie basse 

et frigo.  

- 1 poste mobile avec 2 feux gaz 

- 1 four mixte électrique  

- 1 cellule de refroidissement mobile 

- 1 point d’eau sur évier 2 bacs  

- 1 petit lave-vaisselle professionnel. 

- 1 Appareil de désinfection + 1 lave-mains à commande non manuelle + essuie mains 

6 plaques à induction mobiles 

6 robots de type kitchenaid 

 

 

ECLAIRAGE NATUREL EN / SJ ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT Pas d’ensoleillement direct 

PROTECTION SOLAIRE svt orientation/(*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
500 lux sur postes de 
travail 

NATURE fluo HRC / LED + (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable / lumière ne modifiant pas les couleurs 
 

TEMP. DE BASE 16/18°C + note (1) CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO Oui : 60% environ + (*) 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARIT

ES 
RT applicable / note (1) : T° à atteindre le matin lorsque les apprenants arrivent 

Prévoir les évacuations des buées et gaz brûlés des fours, hottes d’extraction 
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 43 (50) dB CIRCULATIONS H/V 30/43 dB EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS (*) TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2 s PAROIS HORIZONTALES voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SCA/SI/SX U4P3E3C2 lavable / durabilité / antidérapant / entretien + notes (1) (2) 

MURS MA/MI/MX + durabilité / entretien + notes (1)(2)(3) 

PLAFOND PA/PI/PX + durabilité / entretien + notes (1)(4) 

PARTICULARITES Note (1) : + réglementation en matière d’hygiène alimentaire 
Note (2) : plinthes à gorge 
Note (3) : lisses de protection + cornières d’angle inox 
Note (4) : fixation de l’éclairage / plafond filtrant 

 

PRISES 16A + T 4 PC + note (1)(2) PRISES 32A + T 2 à 3 + notes (2)(3) PRISES RESEAU (TEL - 
INF - VIDEO) 

1 RJ45 

PARTICULARITES note (1) : PC réparties pour l’entretien  
note (2) : toutes prises et/ou alimentations nécessaires aux équipements + 2 PC par poste de travail (sur plan de travail) 
note (3) : alimentation four mixte 10 niveaux et cellule de refroidissement 
sonnerie de cours audible 

 

EAU FROIDE Note (1) EAU CHAUDE Note (1) EAUX USEES Note (1) EAUX VANNES  

G. NATUREL Note (1) AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES Note (1) : par concepteur (tous raccordements réseaux nécessaires) 

Caniveaux de sol 
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OFFICE / RANGEMENT VAISSELLE F 203 
ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement spécialisé : RES-04 Localisation (niv) : RDC 

 

SUN 40 m²  EFFECTIF Jusqu’à 12 apprenants SURCH. EXPL. 6 kN/m² HAUTEUR LIBRE 3,00m 
 

ACCES DIRECT 

EXTERIEUR : 
Non PORTES : Réglementation ERP – CdT + pleines avec oculus + protection 

inox bas de la porte jusqu’à la poignée 

Prévoir 2 portes « in » et « out » pour distinction circuits propre / 
sale sur salle à manger 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION 

EFFRACTION : 
Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION 

INTRUSION : 
Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 

Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.4 

 

AUTRES INFORMATIONS : 
Règlementation générale + règlementation en matière d’hygiène alimentaire 
 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

- 1 plan de travail inox central sur roulettes 

- 1 plan de travail inox fixe périphérique le long du mur de séparation avec la salle à manger 

- Etagères de rangements haut et bas pour vaisselle propre, ustensiles… 

- 2 passe-plats sur la cloison séparative avec la cuisine pédagogique : un passe froid et un 

passe chaud équipés d’un volet roulant électrique 

- Placard / local « alcools » + « cave » proches de de la porte d’accès vers la salle à manger 

- Placard / local de rangement des ustensiles de nettoyage (balais, raclettes…) et de stockage 

des verres consignés, également accessible depuis la cuisine pédagogique 

- Frigo sur roulettes pour eaux, vins (cave du jour)… 

- 1 lave-mains à commande non manuelle + essuie mains 

Plaques à induction mobiles 

Appareils type toaster, blender… 

Rangements muraux et armoires inox 

 

ECLAIRAGE NATUREL EN / SJ ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT  

PROTECTION SOLAIRE svt orientation/(*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
300 lux  NATURE fluo HRC / LED + (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable  
 

TEMP. DE BASE 16/18°C + note (1) CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO Oui : 60% environ + (*) 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable / note (1) : T° à atteindre le matin lorsque les apprenants 
arrivent 

 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 43 (50) dB CIRCULATIONS H/V 30/43 dB EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS (*) TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2 s PAROIS HORIZONTALES voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SCA/SI/SX U4P3E3C2 lavable / durabilité / antidérapant / entretien + notes (1)(2) 

MURS MA/MI/MX + durabilité / entretien + notes (1)(2)(3) 

PLAFOND PA/PI/PX + durabilité / entretien + notes (1)(4) 

PARTICULARITES Note (1) : + réglementation en matière d’hygiène alimentaire 
Note (2) : plinthes à gorge 
Note (3) : lisses de protection + cornières d’angle inox 
Note (4) : fixation de l’éclairage / plafond filtrant 

 

PRISES 16A + T 4 PC + note (1)(2) PRISES 32A + T Note (2)  PRISES RESEAU (TEL - 
INF - VIDEO) 

1 RJ45 

PARTICULARITES note (1) : PC réparties pour l’entretien  
note (2) : toutes prises et/ou alimentations nécessaires aux équipements + 6 à 8 PC sur plan de travail périphérique  
sonnerie de cours audible 

 

EAU FROIDE Note (1) EAU CHAUDE Note (1) EAUX USEES Note (1) EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES Note (1) : par concepteur (tous raccordements réseaux nécessaires) 

Prévoir évacuations eaux usées au sol 
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LAVERIE PLONGE / STOCKAGE BATTERIE F 204 
ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement spécialisé : RES-05 Localisation (niv) : RDC 

 

SUN 20 m²  EFFECTIF 1 à 2 apprenants SURCH. EXPL. 6 kN/m² HAUTEUR LIBRE 3,00m 
 

ACCES DIRECT 

EXTERIEUR : 
Non PORTES : Réglementation ERP – CdT + pleines avec oculus + passage 1,20 

minimum + protection inox bas de la porte jusqu’à la poignée 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION 

EFFRACTION : 
Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION 

INTRUSION : 
Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 

Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.4 

 

AUTRES INFORMATIONS : 
Règlementation générale + règlementation en matière d’hygiène alimentaire 
 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

- Machine à laver la vaisselle à capot (+/- 50 couverts) + plan de travail inox avant / après (2 ml 

+ 2 ml) 

- Lave-verre + osmoseur sur roulettes sous plan de travail inox 

- Plonge 1 bac + 1 égouttoir 

- 1 Appareil de désinfection + 1 lave-mains à commande non manuelle + essuie mains 

Etagère mixte à casiers 

 

Etagère de stockage 

Chariots  

 

ECLAIRAGE NATUREL EN / SJ ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT Pas d’ensoleillement direct 

PROTECTION SOLAIRE svt orientation/(*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
500 lux sur postes de 
travail 

NATURE fluo HRC / LED + (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable  
 

TEMP. DE BASE (*) CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO non + (*) 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable  

Extraction au-dessus de la machine à laver 
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 43 (50) dB CIRCULATIONS H/V (*) EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS (*) TEMPS REVERBERATION (*) (< ou égale 
à 1,2s) 

PAROIS HORIZONTALES voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SCA/SI/SX U4P3E3C2 lavable / durabilité / antidérapant / entretien + notes (1)(2) 

MURS MA/MI/MX + durabilité / entretien + notes (1)(2)(3) 

PLAFOND PA/PI/PX + durabilité / entretien + notes (1)(4) 

PARTICULARITES Note (1) : + réglementation en matière d’hygiène alimentaire 
Note (2) : plinthes à gorge 
Note (3) : lisses de protection + cornières d’angle inox 
Note (4) : fixation de l’éclairage  

 

PRISES 16A + T 2 PC + note (1)(2) PRISES 32A + T Note (2)  PRISES RESEAU (TEL - 
INF - VIDEO) 

 

PARTICULARITES note (1) : PC réparties pour l’entretien  
note (2) : toutes prises et/ou alimentations nécessaires aux équipements + 6 à 8 PC sur plan de travail périphérique  
sonnerie de cours audible 

 

EAU FROIDE Note (1) EAU CHAUDE Note (1) EAUX USEES Note (1) EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES Note (1) : par concepteur (tous raccordements réseaux nécessaires) 

Caniveau de sol 
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BUREAU DU CHEF F 205 

ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement spécialisé : RES-06 Localisation (niv) : RDC 
 

SUN 6 m² EFFECTIF 1 pers.  SURCH. EXPL. 2,5 kN/m² HAUTEUR 

LIBRE 
2,5 à 2,7 m 

 

ACCES DIRECT EXTERIEUR : Non PORTES : Réglementation ERP - CdT 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION INTRUSION : Etude de risque globale RELATIONS FONCTIONNELLES : Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.4 

AUTRES INFORMATIONS : 

Le bureau du chef occupe une place particulière au sein du pôle restauration : il doit être situé au cœur de l’organisation fonctionnelle avec une 
vision sur les espaces de préparation et si possible également sur l’office. Il permet également de stocker certains matériels dangereux et/ou 
onéreux (couteaux, épices…). 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

Patère 

Panneau d’affichage  

 

Ensemble mobilier de bureau + siège + 1 siège visiteur 

1 poste informatique + périphérique(s) 

Armoire à couteaux 

Armoire à épices 
 

ECLAIRAGE NATUREL EN ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT informatique 

PROTECTION SOLAIRE svt orientation + (*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
500 lux sur poste de 
travail 

NATURE fluo HRC BL / LED + (*) 

COMMANDE local + (*) PARTICULARITES RT applicable  
 

TEMP. DE BASE 19°C CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO non 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 43 (43) dB CIRCULATIONS H/V 30/43 dB EXTERIEUR 30 dB + (*) 

BRUITS EQUIPEMENTS 38/43 dB(A) TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2s PAROIS HORIZONTALES Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SCA/SI/SX U4P3sE3C2 lavable / durabilité / antidérapant / entretien + notes (1)(2) 

MURS MP/MS entretien/durabilité 

PLAFOND FP si nécessaire / entretien/durabilité + fixation de l’éclairage 

PARTICULARITES Note (1) : + réglementation en matière d’hygiène alimentaire 
Note (2) : plinthes à gorge 

 

PRISES 16A + T 3 PC + 2 PCi + note (1) PRISES 32A + T  PRISES RESEAU 

(TEL - INF - VIDEO) 
2 RJ45 

PARTICULARITES note (1) : prévoir 1 PC pour usage général et ménage 

distribution par point ou plinthe multi-compartiments (courants forts - courants faibles)  

sonnerie de cours audible 
 

EAU FROIDE  EAU CHAUDE  EAUX USEES  EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES  
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DECONDITIONNEMENT F 206 
ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement spécialisé : RES-07 Localisation (niv) : RDC 

 

SUN 10 m²  EFFECTIF 1 à 2 apprenants SURCH. EXPL. 6 kN/m² HAUTEUR LIBRE 2,70m 
 

ACCES DIRECT 

EXTERIEUR : 
Non PORTES : Réglementation ERP – CdT + pleines avec oculus + protection 

inox bas de la porte jusqu’à la poignée 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION 

EFFRACTION : 
Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION 

INTRUSION : 
Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 

Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.4 

 

AUTRES INFORMATIONS : 
Règlementation générale + règlementation en matière d’hygiène alimentaire 
Produits / denrées qui rentrent sales et qui ressortent propre 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

1 Plonge 2 bacs + 1 égouttoir 
 

1 cadre mobile + bac polycarbonate 

1 chariot de service 

1 support sac poubelle mobile  
 

ECLAIRAGE NATUREL EN / SJ ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT Pas d’ensoleillement direct 

PROTECTION SOLAIRE svt orientation/(*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
500 lux sur postes de 
travail 

NATURE fluo HRC / LED + (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable  
 

TEMP. DE BASE 14°C + (*) CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO non + (*) 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable  
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 43 (50) dB CIRCULATIONS H/V (*) EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS (*) TEMPS REVERBERATION (*) (< ou égale 
à 1,2s) 

PAROIS HORIZONTALES voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SCA/SI/SX U4P3E3C2 lavable / durabilité / antidérapant / entretien + notes (1)(2) 

MURS MA/MI/MX + durabilité / entretien + notes (1)(2)(3) 

PLAFOND PA/PI/PX + durabilité / entretien + notes (1)(4) 

PARTICULARITES Note (1) : + réglementation en matière d’hygiène alimentaire 
Note (2) : plinthes à gorge 
Note (3) : lisses de protection + cornières d’angle inox 
Note (4) : fixation de l’éclairage  

 

PRISES 16A + T 2 PC + note (1) PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - 
INF - VIDEO) 

 

PARTICULARITES note (1) : dont 1 PC pour l’entretien  
sonnerie de cours audible 

 

EAU FROIDE Note (1) EAU CHAUDE Note (1) EAUX USEES Note (1) EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES Note (1) : par concepteur (tous raccordements réseaux nécessaires) 

Caniveau de sol 
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RESERVES, RESERVES SECHES, RESERVES FROIDES F 207 
ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement spécialisé : RES-08 à 10 Localisation (niv) : R-1/RDC 

 

SUN 3, 20 et 20 m²  EFFECTIF Occ. SURCH. EXPL. 6 kN/m² HAUTEUR LIBRE 3,00m 
 

ACCES DIRECT 

EXTERIEUR : 
Non PORTES : Réglementation ERP – CdT + pleines + passage 1,20m minimum 

(pour réserves 20m²) + protection inox bas de la porte jusqu’à la 
poignée 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION 

EFFRACTION : 
Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION 

INTRUSION : 
Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 

Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.4 

 

AUTRES INFORMATIONS : 
Règlementation générale + règlementation en matière d’hygiène alimentaire 
Prévoir armoire de puissance des chambres froides (CF) avec moteurs pouvant être situés en extérieur 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

Réserves froides (chambres froides desservies par un sas froid) : 

- 1 CF fruits et légumes 

- 1 CF BOF 

- 1 CF viandes 

- 1 CF négative 

 

Etagères / racks de rangement inox  

Réserves froides : 

1 enregistreur de températures 

1 ensemble étagère de stockage chambres 
froides 

 

ECLAIRAGE NATUREL AV ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT  

PROTECTION SOLAIRE  ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
150 lux  NATURE fluo HRC / LED + (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable  
 

TEMP. DE BASE  CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO Oui : 60% environ + (*) 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable  

Sas : 0 à +3°C / Fruits et légumes :+4 à +6°C / BOF : +4°C / Viandes : 0 à 
+3°C / Négative : -21 à -18°C  

 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 40 (50) dB CIRCULATIONS H/V (*) EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS (*) TEMPS REVERBERATION (*) (< ou égale 
à 1,2s) 

PAROIS HORIZONTALES  

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SCA/SI/SX U4P3E3C2 lavable / durabilité / antidérapant / entretien + notes (1)(2) 

MURS MA/MI/MX + durabilité / entretien + notes (1)(2)(3) 

PLAFOND PA/PI/PX + durabilité / entretien + notes (1)(4) 

PARTICULARITES Note (1) : + réglementation en matière d’hygiène alimentaire 
Note (2) : plinthes à gorge, sol isolé pour chambre froide négative 
Note (3) : panneaux sandwiches isothermes, lisses de protection + cornières d’angle inox 
Note (4) : panneaux sandwiches isothermes, fixation de l’éclairage / plafond filtrant 

 

PRISES 16A + T 1 PC / CF + 
enregistreur T° pour 
réserves froides 

PRISES 32A + T 1 PC sur armoire de 
puissances + (*) 

PRISES RESEAU (TEL - 
INF - VIDEO) 

 

PARTICULARITES  

 

EAU FROIDE  EAU CHAUDE  EAUX USEES  EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES  
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LOCAL POUBELLES F 208 
ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement spécialisé : RES-11 

Administraion / logistique : ADM-25 

Localisation (niv) : RDC 

 

SUN 10 m²  EFFECTIF Occ.  SURCH. EXPL. 6 kN/m² HAUTEUR LIBRE 2,70m 
 

ACCES DIRECT 

EXTERIEUR : 
Non PORTES : Réglementation ERP – CdT + pleines avec oculus + protection 

inox bas de la porte jusqu’à la poignée 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION 

EFFRACTION : 
Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION 

INTRUSION : 
Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 

Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.4 

 

AUTRES INFORMATIONS : 
Règlementation générale + règlementation en matière d’hygiène alimentaire 
Climatisation du local à voir au stade projet 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

Appareil de désinfection 
 

Conteneurs pour tri sélectif 

Conteneur étanches  
 

ECLAIRAGE NATUREL AV ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT  

PROTECTION SOLAIRE  ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
150 lux  NATURE fluo HRC / LED + (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable  
 

TEMP. DE BASE 14°C + (*) CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO non + (*) 

VENTILATION VMC et/ou (*) - 
aération 

PARTICULARITES RT applicable  

 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE (*) / (50) dB CIRCULATIONS H/V (*) EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS (*) TEMPS REVERBERATION (*) (< ou égale 
à 1,2s) 

PAROIS HORIZONTALES voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SCA/SI/SX U4P3E3C2 lavable / durabilité / antidérapant / entretien + notes (1)(2) 

MURS MA/MI/MX + durabilité / entretien + notes (1)(2)(3) 

PLAFOND PA/PI/PX + durabilité / entretien + notes (1)(4) 

PARTICULARITES Note (1) : + réglementation en matière d’hygiène alimentaire 
Note (2) : plinthes à gorge 
Note (3) : lisses de protection + cornières d’angle inox 
Note (4) : fixation de l’éclairage  

 

PRISES 16A + T 1 PC / local PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - 
INF - VIDEO) 

 

PARTICULARITES  

 

EAU FROIDE Oui  EAU CHAUDE Oui  EAUX USEES Oui  EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES Prévoir évacuations eaux usées au sol et station de nettoyage 
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SALLE A MANGER RESTAURANT D’APPLICATION / BAR-BRASSERIE F 209 
ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement spécialisé : RES-12 et 13 Localisation (niv) : RDC 

 

SUN 80 m²  

45 m² 

EFFECTIF Jusqu’à 45/50 couverts au total, 
avec brasserie  

SURCH. EXPL. 5 kN/m² HAUTEUR LIBRE 3,00m / (*) 

 

ACCES DIRECT 

EXTERIEUR : 
Oui, pour accès public / 
clientèle 

PORTES : Réglementation ERP – CdT + pleines avec oculus + protection 
inox bas de la porte jusqu’à la poignée 

Prévoir 2 portes « in » et « out » pour distinction circuits propre / 
sale depuis l’office  

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION 

EFFRACTION : 
Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION 

INTRUSION : 
Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 

Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.4 

 

AUTRES INFORMATIONS : 
Règlementation générale + règlementation en matière d’hygiène alimentaire 
Soigner l’architecture et la décoration de ces espaces afin de les rendre particulièrement accueillants et agréables ; ces 2 espaces pouvant 
fonctionner indépendamment ou ensemble grâce à une large ouverture entre les 2. 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

- 1 tableau blanc magnétique occultable dans chaque espace 

- Bar : comptoir (5 à 6 ml) + rangements + 1 évier 2 bacs EF/EC + pompe à bière + lave-

verre (avec osmoseur) 

- +Frigo 4 ou 5 portes fermant à clefs 

Restaurants : tables rondes et/ou rectangulaires + 
sièges + desserte mobile avec chauffe plat 

Bar/brasserie : tables basses + fauteuils / tables bar 
+ chaises / tabourets hauts 

 

ECLAIRAGE NATUREL EN ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT Pas d’ensoleillement 
direct 

PROTECTION SOLAIRE svt orientation/(*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
200 lux / plusieurs 
niveaux pour ambiance 

NATURE fluo HRC / LED + (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable  
 

TEMP. DE BASE 19°C  CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO Non + (*) 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable  
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 40 (53) dB CIRCULATIONS H/V 30/43 dB EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS 38/43 dB(A) TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2 s ou 0,9±0,3 + étude 
acoustique si V < 250 m » 

PAROIS 

HORIZONTALES 

voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 

Etude acoustique obligatoire selon article 5 de l’arrêté du 25/04/2003 
 

SOL (TYPE-UPEC) SC/SI/SX U4P3E3C2 lavable / durabilité / antidérapant / entretien + notes (1)(2) 

MURS MF/MI/MX + durabilité / entretien + notes (1)(3) 

PLAFOND FP/PI/PX + durabilité / entretien + notes (1)(4) 

PARTICULARITES Note (1) : + réglementation en matière d’hygiène alimentaire 
Note (2) : meilleur compromis entre durabilité / facilité d’entretien et confort acoustique 
Note (3) : revêtement plastifié et/ou panneaux acoustiques lessivables 
Note (4) : FP acoustique / panneaux acoustiques décoratifs 

 

PRISES 16A + T 1 PC tous les 10 ml pour entretien 
+ notes (1)(2)(3) 

PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - 
INF - VIDEO) 

2 RJ45  

PARTICULARITES note (1) : prévoir PC pour équipements bar : a priori 4 à 6 PC 

note (2) : prévoir plusieurs prises dans la salle à manger à 1,20 m de hauteur pour alimenter un chauffe-plat sur desserte 
mobile 
note (3) : à finaliser par concepteur 

 

EAU FROIDE Oui EAU CHAUDE Oui EAUX USEES Oui EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES Note (1) : Prévoir alimentations et évacuations équipements bar 
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ACCUEIL/VESTIAIRE F 210 
ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement spécialisé : RES-14 Localisation (niv) : RDC 

 

SUN 15 m² EFFECTIF 1 à 4 pers.  SURCH. EXPL. 5 kN/m² HAUTEUR LIBRE 2,7m 
 

ACCES DIRECT 

EXTERIEUR : 
Oui PORTES : Réglementation ERP – CdT 

 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION 

EFFRACTION : 
Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION 

INTRUSION : 
Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 

Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.4 

 

AUTRES INFORMATIONS : 
Espace à traiter avec beaucoup de soin (confort, convivialité…) 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

- 1 tableau blanc magnétique  

- Panneau d’affichage 

- Comptoir accueil pour caisse 

- Patères 

- Miroir 

- Hologe 

Poste informatique / caisse 

Portants pour vêtements 

 

ECLAIRAGE NATUREL EN/SJ ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT  

PROTECTION SOLAIRE svt orientation/(*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
200 lux  NATURE fluo HRC / LED + (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable  
 

TEMP. DE BASE 19°C  CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO Non + (*) 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable  
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 43 dB CIRCULATIONS H/V 30/43 dB EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS 38/43 dB(A) TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2 s ou 0,9±0,3 + étude 
acoustique si V < 250 m » 

PAROIS 

HORIZONTALES 

voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SM/ST U3P3E1C0 

MURS MPS/MT + acoustique / décoration / durabilité / entretien  

PLAFOND FP + acoustique / décoration + note (1) 

PARTICULARITES Note (1) : FP acoustique si nécessaire 

 

PRISES 16A + T 1 PC + 1 PCi pour caisse  PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - 
INF - VIDEO) 

1 RJ45  

PARTICULARITES  

 

EAU FROIDE  EAU CHAUDE  EAUX USEES  EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES  
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LINGERIE F 211 
ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement spécialisé : RES-15 Localisation (niv) : RDC 

 

SUN 8 m² EFFECTIF Occ. SURCH. EXPL. 5 kN/m² HAUTEUR LIBRE 2,7m 
 

ACCES DIRECT 

EXTERIEUR : 
Non  PORTES : Réglementation ERP – CdT 

 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION 

EFFRACTION : 
Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION 

INTRUSION : 
Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 

Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.4 

 

AUTRES INFORMATIONS : 
 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

 Etagères  

 

 

 
 

ECLAIRAGE NATUREL AV ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT  

PROTECTION SOLAIRE  ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
150 lux  NATURE fluo HRC / LED + (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable  
 

TEMP. DE BASE (*) CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO Non + (*) 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable  
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 30 dB CIRCULATIONS H/V 30/30 dB EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS  TEMPS REVERBERATION  PAROIS 

HORIZONTALES 

voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES  
 

SOL (TYPE-UPEC) Idem salle à manger 

MURS MP + durabilité / entretien  

PLAFOND PP  

PARTICULARITES  

 

PRISES 16A + T 1 PC  PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - 
INF - VIDEO) 

 

PARTICULARITES  

 

EAU FROIDE  EAU CHAUDE  EAUX USEES  EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES  
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SANITAIRES CLIENTELE / SANITAIRES PERSONNELS F 212 
ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement spécialisé : RES-16 et 20 

Administration / logistique : ADM-27 
Localisation (niv) : RDC/ETG 

 

SUN 4x2 m² clientèle  
12x2 m² personnels 

EFFECTIF (*) SURCH. EXPL. 2,5 kN/m² HAUTEUR LIBRE 2,50 m à 2,70 m 

 

ACCES DIRECT EXTERIEUR : Non PORTES : réglementation ERP - CdT 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION INTRUSION : Etude de risque 
globale 

RELATIONS FONCTIONNELLES : Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.4 et 3.5.3.5 
 

AUTRES INFORMATIONS :  
Le concepteur s’assurera de la conformité de ses propositions finales par rapport à la réglementation en matière d’accessibilité aux personnes 
handicapées, notamment celles circulant en fauteuil roulant (ERP + CdT) 
Les équipements sélectionnés sont robustes, fiables et silencieux 
 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

Sanitaires personnels :  
✓ 3 à 4 WC par genre à répartir : cuvettes suspendues avec abattants, patère et distributeur de papier 

prévus dans chaque cabine. Cloisonnements internes toute hauteur 

✓ Lavabos : prévoir vasque(s) encastrée(s), avec robinets mélangeurs, miroirs, distributeurs de savon, 

essuie-mains 

Prévoir, par genre, au même emplacement que les autres sanitaires : 1 WC + 1 lavabo accessibles PMR + 
barre de relèvement + miroir + patère 
Sanitaires clientèle :  
✓ 1 WC PMR par genre  : idem ci-dessus.  

✓ Lavabos : idem ci-dessus 

Sanitaires élèves :  
✓ 4 WC (2 par genre dont 1 PMR) : idem ci-dessus.  

✓ Lavabos : intégré dans le sanitaire  

Poubelles 

 

ECLAIRAGE NATUREL SJ / PA ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT  

PROTECTION SOLAIRE  ECLAIRAGE ARTIFICIEL 200 lux NATURE fluo / (*) 

COMMANDE local + détection présence (*) + note PARTICULARITES RT applicable  

 

TEMP. DE BASE 16°C + (*) + note CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO non 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 
Note : envisager la possibilité de ne pas chauffer ces locaux 

 
ISO. ACOUST./ S. VOISINE 30 (50) dB CIRCULATIONS H/V 30/30 dB EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS  TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2 s PAROIS HORIZONTALES voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 

 

SOL (TYPE-UPEC) SC U4P2E2C2 antidérapant 

MURS durabilité/entretien + carrelage mural toute hauteur + lessivables 

PLAFOND durabilité/entretien, peinture, si FP : résistance à l’humidité 

PARTICULARITES prévoir plinthes à gorge 

 

PRISES 16A + T note PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - INF - VIDEO)  

PARTICULARITES note : prises pour entretien (par concepteur) 
 

EAU FROIDE oui EAU CHAUDE Oui EAUX USEES oui EAUX VANNES oui 

PARTICULARITES alimentations et évacuations des équipements sanitaires + bondes de sol 
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VESTIAIRES ENSEIGNANTS / VESTIAIRES ELEVES / 
VESTIAIRES SANITAIRES AGENTS 

F 213 

ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement spécialisé : RES-18 et 19 

Administration/logistique : ADM-28 

Localisation (bât/niv) : RDC/R-1 

 

SUN 10 x 2 m²  

20 x 2 m² 

EFFECTIF Enseignants / agents : (2 à 4 casiers + 
1 douche + 1WC + 1 lavabo / vestiaire) 
par genre 

Elèves : (16 casiers + 1 douche + 1WC 
+ 1 lavabo / vestiaire) par genre 

SURCH. EXPL. 2,5 kN/m² HAUTEUR 

LIBRE 
2,5 m à 2,7 m 

 

ACCES DIRECT 

EXTERIEUR : 

Non  PORTES : Réglementation ERP - CdT  

 

CONTROLE D’ACCES : Serrure  PROTECTION 

EFFRACTION : 
Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION 

INTRUSION : 
Etude de risque 
globale 

RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 
Voir diagramme détaillé paragraphes 3.5.3.4 et 3.5.3.6 

AUTRES INFORMATIONS :  
 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

Cuvette WC avec abattant, double chasse d’eau avec réservoir 
attenant ou robinet de chasse temporisé 

Douche (+ patère), robinet mitigeur thermostatique, pomme fixe, porte-
savons, douche avec porte 

Lavabos à commandes non manuelles (fémorale ou au pied) 

Signalétique réglementaire 

Patères zone vestiaires 

Miroir  

Casiers 0,50x0,40x0,80m superposés et/ou armoire-vestiaires 
individuelles à plusieurs compartiments (vêtements + chaussures) et 
surélevées de 20 cm pour nettoyage + bancs 

Distributeurs de savon et de papier + essuie-main papier ou tissu 

Armoires vestiaires  

Poubelles  

 

ECLAIRAGE NATUREL EN/SJ possible ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT intimité 

PROTECTION SOLAIRE svt orientation + (*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
200 lux NATURE fluo / (*) 

COMMANDE local + (*) PARTICULARITES RT applicable  - 400 lux sur applique miroir 
 

TEMP. DE BASE 19°C CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO Non  

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 

Ventilation suivant réglementation Code du Travail 
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 30 (50) dB CIRCULATIONS H/V 30/30 dB EXTERIEUR 30 dB + (*) 

BRUITS EQUIPEMENTS  TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2 s PAROIS HORIZONTALES Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SC U4P4sE3C2 lavable/durabilité/antiglissant/entretien / note (1) 

Penté vers évacuation 

MURS durabilité/entretien / note (2) 

PLAFOND Lavable/durabilité/entretien/FP démontable ambiance humide 

PARTICULARITES Note (1) : plinthes à gorges 
Note (2) : carrelage grès émaillé autour des points d’eau (hauteur 1,8m), peinture lessivable (ou équivalent) ailleurs 

 

PRISES 16A + T Note (1) PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - INF - VIDEO)  

PARTICULARITES Note (1) : prises de courant sur applique au-dessus du lavabo + prises pour entretien (par concepteur) 
 

EAU FROIDE Oui EAU CHAUDE Oui  EAUX USEES Oui  EAUX VANNES Oui  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES alimentations et évacuations équipements 

prévoir bondes de sol 
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LOCAUX ENTRETIEN F 214 
ENSEMBLE FONCTIONNEL / 
REPERES  

Enseignement spécialisé : RES-21 

Administration/logistique : ADM-25 

Localisation (bât/niv) : RDC/ETG 

 

SUN 6 m² pour RES-21 

3 x 5 m² pour ADM-24 

EFFECTIF Occ. SURCH. EXPL. 2,5 kN/m² HAUTEUR LIBRE 2,5 à 2,7 m 

 

ACCES DIRECT EXTERIEUR : Non PORTES : réglementation ERP / CdT  

Pleines + passage 1,20m minimum + protection 
inox des bas de portes 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION INTRUSION : Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 
Voir diagramme détaillé paragraphes 3.5.3.4 pour 
RES-21 

ADM-24 si possible regroupés avec sanitaires 
répartis à proximité escalier / ascenseur  

AUTRES INFORMATIONS :  

 

 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

Equipement ergonomique de puisage et vidange avec grille porte-seau 
(robinet à hauteur de chariot) 

Armoire et/ou étagères pour le stockage des produits d’entretien 
courants / Chariots de ménage / Auto-laveuse / Appareils pour 
l’entretien des sols : balais, brosses, … 

 

ECLAIRAGE NATUREL PA ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT  

PROTECTION SOLAIRE svt orientation + 
(*) 

ECLAIRAGE ARTIFICIEL 200 lux NATURE fluo / (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable 

 

TEMP. DE BASE Non chauffé + (*) CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO non 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 

 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 30 dB (note) CIRCULATIONS H/V 30/30 dB EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS  TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2 s PAROIS HORIZONTALES voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03)  

 

SOL (TYPE-UPEC) SC U3P2E2C2 antidérapant 

MURS durabilité/entretien + carrelage toute hauteur autour point d’eau 

PLAFOND durabilité/entretien peinture, si FP : résistance à l’humidité 

PARTICULARITES prévoir plinthes à gorge 

 

PRISES 16A + T 1 à 2 PC  PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - INF - VIDEO)  

PARTICULARITES distribution par point 

 

EAU FROIDE oui EAU CHAUDE oui EAUX USEES oui EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES prévoir puisage ergonomique sur vidoir (avec eau chaude et eau froide) avec grille porte-seau 
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CHAMBRE PEDAGOGIQUE F 300 
ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement spécialisé : HOT-01 Localisation (niv) : ETG 

 

SUN 45 m² EFFECTIF 12 pl SURCH. 
EXPL. 

2,5 kN/m² HAUTEUR 

LIBRE 
2,70m  

 

ACCES DIRECT 

EXTERIEUR : 
Non PORTES : réglementation ERP  

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION 

INTRUSION : 
Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 

Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.3 

 

AUTRES INFORMATIONS : 
Un bandeau vitré vertical assure une vision sur la salle depuis la circulation. A l’extérieur de la salle, un dispositif permet d’accrocher des 
documents (feuille de présence, planning d’occupation…). 
L’espace cours est équipée d’un tableau blanc, d’un dispositif de vidéoprojection à courte focale et d’un poste informatique enseignant. 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

Espace chambre + SdB :  
Baignoire + lavabo + WC 

Espace cours :  
1 tableau triptyque blanc avec possibilité de projection déportée sur 1/3 
(qualité vidéo exigée) 
1 support suspendu vidéoprojecteur à courte focale 

 

Espace chambre + SdB :  
Lit 2 places + chevet + armoire  

Espace cours :  
Tables de travail + chaises regroupées en 8 îlots de 4 élèves  
Bureau enseignant + chaise 
Vidéo-projecteur à courte focale + équipement informatique  

 

ECLAIRAGE NATUREL EN ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT audiovisuel/informatique 

PROTECTION SOLAIRE svt orientation/(*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
400 lux moyen NATURE fluo HRC / LED + (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable / éclairage tableau à commande indépendante : 500 lux  
 

TEMP. DE BASE 19°C CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO Non  

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 43 (43) dB CIRCULATIONS H/V 30/43 dB EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS 38/43 dB(A) TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2 s PAROIS HORIZONTALES voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SC/SM U3P3E1C1 et U3P2E3C2 pour espace SdB 

MURS MP acoustique/durabilité/entretien + protection contre chocs de mobilier + MF pour espace SdB 

PLAFOND FP acoustique si nécessaire  

PARTICULARITES  
 

PRISES 16A + T 11 PC + 4 PCi notes (1) (2) (4) PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - INF - 

VIDEO) 
2 RJ45 note (3)  

PARTICULARITES note (1) : 3 PC réparties pour l’entretien + 5 PC réparties pour alimentation matériels info. / projection + 3 PC au niveau de 
l’espace chambre (dont 1 au -dessus du lavabo) 

note (2) : 2 PCi au niveau du poste professeur près du tableau + 2 PCi réparties 

note (3) : 1 RJ45 pour poste info. professeur + 1 RJ45 associé à une des 2 PCi réparties  

distribution par point, plinthe multi-compartiments et/ou potelets pour les îlots (courants forts - courants faibles) / Nb de PC, 
PCi et RJ45 à ajuster lors des études selon équipements prévus 

sonnerie de cours audible 
 

EAU FROIDE Oui EAU CHAUDE Oui EAUX USEES Oui EAUX VANNES  

PARTICULARITES Alimentations et équipements sanitaires de l’espace SdB 
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MAGASIN VENTE F 400 
ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement spécialisé : VEN-01 Localisation (niv) : ETG 

 

SUN 100 m² EFFECTIF 30 pl SURCH. 
EXPL. 

2,5 kN/m² HAUTEUR 

LIBRE 
2,70m à 
3,00m 

 

ACCES DIRECT 

EXTERIEUR : 
Non PORTES : réglementation ERP  

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION 

INTRUSION : 
Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 

Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.2 

 

AUTRES INFORMATIONS : 
Un châssis vitré assure une vision sur l’espace vente depuis la circulation (type vitrine, dimensions à préciser au stade APD). A l’extérieur du 
magasin, un dispositif permet d’accrocher des documents (feuille de présence, planning d’occupation…). 
L’espace cours est équipée d’un tableau blanc, d’un dispositif de vidéoprojection à courte focale et d’un poste informatique enseignant. 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

Espace vente :  
Tableau blanc magnétique 
Miroir + cabine déshabillage + patères 
Protection parois cimaises ou équivalent 
1 lave-mains à commande non manuelle + essuie mains 

Espace cours :  
1 tableau triptyque blanc avec possibilité de projection déportée sur 1/3 
(qualité vidéo exigée) 
1 support suspendu vidéoprojecteur à courte focale 

 

Espace vente :  
Meuble comptoir pour caisse enregistreuse + micro-informatique 
caisse 
1 à 2 vitrine(s) réfrigérée(s) alimentation : nbre et linéaire à finaliser 
au stade études 
Rayonnage(s) grande distribution 
Etagère(s) et portant(s) habillement 

Espace cours :  
Tables de travail + chaises regroupées en 8 îlots de 4 élèves  
Bureau enseignant + chaise 
Vidéo-projecteur à courte focale + équipement informatique  

 

ECLAIRAGE NATUREL EN / SJ ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT audiovisuel/informatique 

PROTECTION SOLAIRE svt orientation/(*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
400 lux moyen NATURE fluo HRC / LED + (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable / éclairage tableau à commande indépendante : 500 lux 
 

TEMP. DE BASE 19°C CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO Non  

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 43 (43) dB CIRCULATIONS H/V 30/43 dB EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS 38/43 dB(A) TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2 s PAROIS HORIZONTALES voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 

Vigilance particulière sur le traitement acoustique des parois avec châssis vitrés intégrés 
 

SOL (TYPE-UPEC) SC/SM U3P3E1C1 

MURS MP acoustique/durabilité/entretien + protection contre chocs de mobilier 

PLAFOND FP acoustique si nécessaire  

PARTICULARITES  
 

PRISES 16A + T 8 PC + 4 PCi notes (1) (2) (4) PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - INF - 

VIDEO) 
4 RJ45 note (3)  

PARTICULARITES note (1) : 3 PC réparties pour l’entretien + 5 PC réparties pour alimentation matériels info. / projection 

note (2) : 2 PCi au niveau du poste professeur près du tableau + 2 PCi réparties 

note (3) : 1 RJ45 pour poste info. professeur + 1 RJ45 associé à une des 2 PCi réparties + 2 RJ45 pour espace vente (caisse 
+ autre usage) 

note (4) : 4 PC + 1 PC / 1 PCi pour caisse  

distribution par point, plinthe multi-compartiments et/ou potelets pour les îlots (courants forts - courants faibles) / Nb de PC, 
PCi et RJ45 à ajuster lors des études selon équipements prévus 

sonnerie de cours audible 
 

EAU FROIDE Oui EAU CHAUDE  EAUX USEES Oui EAUX VANNES  

PARTICULARITES Alimentation et évacuation lave-mains 
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RESERVE  F 401 

ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Enseignement spécialisé : VEN-02 Localisation (niv) : ETG 

 

SUN 8 m² EFFECTIF Occ. SURCH. EXPL. 4 kN/m² HAUTEUR 

LIBRE 
2,5 m à 2,70 m  

 

ACCES DIRECT EXTERIEUR : Non  PORTES : réglementation ERP  

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION INTRUSION : Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 

Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.2 

 

AUTRES INFORMATIONS :  

Prévoir porte tiercée  
 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

 A adapter selon nature du stockage : 
- Armoires et/ou rayonnages 

- Racks de rangement 

 
 

ECLAIRAGE NATUREL PA ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT  

PROTECTION SOLAIRE svt orientation + (*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
100 lux NATURE fluo / (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable 
 

TEMP. DE BASE Non chauffé CONTROLE  CONTROLE HYGRO non 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 30 dB CIRCULATIONS H/V 30/30 dB EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS  TEMPS 

REVERBERATION 
 PAROIS HORIZONTALES voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES  
 

SOL (TYPE-UPEC) SC/SM U3P3E1C1 

MURS MP durabilité/entretien 

PLAFOND durabilité/entretien 

PARTICULARITES  
 

PRISES 16A + T 1 PC  PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - INF - VIDEO)  

PARTICULARITES distribution par point 
 

EAU FROIDE  EAU CHAUDE  EAUX USEES  EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES  
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CAFETERIA APPRENANTS F 500 

ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Vie scolaire : VS-01 Localisation (niv) : RDC 

aire 

SUN 190 m² EFFECTIF 80 à 90 élèves SURCH. 
EXPL. 

4 kN/m² HAUTEUR LIBRE 3,00 m / (*) 

 

ACCES DIRECT 

EXTERIEUR : 
Oui via préau PORTES : réglementation ERP  

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION 

EFFRACTION : 
Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION 

INTRUSION : 
Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 

Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.5 

 

AUTRES INFORMATIONS : 

C’est un lieu de rencontre, d’échanges et de loisirs, la cafétéria est implantée en RDC au cœur de l’établissement et elle est mutualisée avec la 
CMA.  
Son aménagement doit être souple pour créer des espaces différenciés permettant le déroulement simultané d’activités diverses telles que le 
baby-foot, les jeux de société sur table mais aussi la discussion entre un ou plusieurs petits groupes d’élèves (box ouverts…). D’autres peuvent 
également vouloir simplement s’asseoir et regarder l’activité se déroulant autour d’eux (bancs publics…). 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

Bar comptoir (linéaire 6 à 7 ml) équipé de : 2 éviers inox 2 bacs, plan de 
travail avec rangements bas 
Tablettes périphériques en allège (hauteur 1.20 m) pour appui et pose de 
verres, gobelets… 
Dispositif de sonorisation (ampli, tuner…) 
2 écran d’information sur réseau vidéo de la FDM 
2 à 3 panneaux d’information et support affichage 1m x 1.20m 

Horloge facilement visible par les différents usagers 

Mobilier : tables + chaises + tables basses + chauffeuses + 
tabourets hauts 
Jeux : baby-foot + ? 
Fontaine à eau / distributeur de boissons chaudes et froides et de 
solides 
2 à 3 réfrigérateurs, 3 à 4 four micro-ondes au niveau du bar 
Poubelles pour tri sélectif 

 

ECLAIRAGE 

NATUREL 
EN  ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT  

PROTECTION 

SOLAIRE 
svt orientation + 
(*) 

ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
200 /300 lux (2 niveaux ou variateur) NATURE fluo HRC / 

LED + (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable  
 

TEMP. DE BASE 19°C CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO non 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 
 

ISO. ACOUST./ S. 
VOISINE 

43(50) dB CIRCULATIONS 

H/V 
30/43 dB EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS 

EQUIPEMENTS 
38/43 dB(A) TEMPS 

REVERBERATION 
0,9±0,3 s PAROIS 

HORIZONTALES 
voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SM/SC U4P3E2C2 

MURS acoustique/durabilité/entretien + protection contre chocs de mobilier + protection sur 1.50 m au niveau des espaces 
d’attente debout 

PLAFOND FP acoustique si nécessaire  

PARTICULARITES Revêtement de sol non glissant, non bruyant et d’entretien aisé 
Soin particulier sur les plans acoustique et décoratif 
Paillasson encastré au niveau de l’accès extérieur le cas échéant 

 

PRISES 16A + T 1 PC tous les 10 ml : note 1 PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - INF - VIDEO) 4 RJ 45 : note 2 

PARTICULARITES note (1) : PC ménage et à usage général + env. 12 PC/PCi réparties selon les besoins au niveau du bar-comptoir 
note (2) : 2 pour écran vidéo + prise pour connexion équipement divers 
distribution par point 
Affichage de l’heure depuis horloge mère + sonnerie de cours audible + sonorisation 

 

EAU FROIDE Oui EAU CHAUDE Oui EAUX USEES Oui EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES 1 arrivée avec vanne d’arrêt + 1 évacuation avec bouchon pour distributeur 
Alimentation et évacuation évier (avec robinet mélangeur eau froide / eau chaude) 
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BUREAUX F 600 

ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Administration : ADM-01 à 08, 10 et 12 à 14 Localisation (niv) : RDC/ETG 
 

SUN 12, 18 et 30 m² EFFECTIF 1 ou 3 pers.  SURCH. EXPL. 2,5 kN/m² HAUTEUR 

LIBRE 
2,5 à 2,7 m 

 

ACCES DIRECT EXTERIEUR : Non PORTES : Réglementation ERP - CdT 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION INTRUSION : Etude de risque globale RELATIONS FONCTIONNELLES : Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.6 

AUTRES INFORMATIONS : 

De manière générale, les bureaux doivent être fonctionnels et agréables. Pour répondre à ces deux objectifs, leurs proportions doivent être 
équilibrées afin d’éviter des bureaux de type « couloir » difficiles à meubler et en partie mal éclairés. Sauf exception, il est souhaitable que le 
rapport longueur / largeur soit inférieur à 2 (largeur minimum de 2,70 m pour les plus petits bureaux). Les besoins en termes de classement sont 
satisfaits par un aménagement mobilier.  

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

1 placard / poste de travail : larg. 1,20m x prof. 0,40m avec 4 à 5 
étagères 

Patère(s) 

Panneau(x) d’affichage  

 

Ensemble mobilier de bureau + siège + 1 à 2 sièges visiteurs 

1 poste informatique + périphérique(s) 

Pour bureau informaticien (ADM-08) : 

Plan de travail périphérique sur un des côtés du bureau pour la 
maintenance des postes informatiques 

 
 

ECLAIRAGE NATUREL EN ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT informatique 

PROTECTION SOLAIRE svt orientation + (*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
300 lux fond 

500 lux sur poste de 
travail 

NATURE fluo HRC BL / LED + (*) 

COMMANDE local + (*) PARTICULARITES RT applicable / prévoir occultation du bureau par rapport aux visions 
sur espaces extérieurs (confidentialité) 

 

TEMP. DE BASE 19°C CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO non 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 43 (43) dB CIRCULATIONS H/V 30/43 dB EXTERIEUR 30 dB + (*) 

BRUITS EQUIPEMENTS 38/43 dB(A) TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2s PAROIS HORIZONTALES Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SM/SC U3P3E1C0 / antistatique bureautique + attention acoustique 

MURS MP/MS acoustique/décoration /entretien/durabilité 

PLAFOND FP si nécessaire / acoustique / décoration 

PARTICULARITES  
 

PRISES 16A + T 3 PC + 2 PCi / poste + note (1) (2) PRISES 32A + T  PRISES RESEAU 

(TEL - INF - VIDEO) 
2 RJ45 / poste de travail  + note (2) 

PARTICULARITES note (1) : prévoir 1 à 2 PC / bureau (selon taille) pour usage général et ménage 

note (2) : prévoir pour bureau informaticien (ADM-08) 6 PCi + 3 RJ45 réparties sur plan de travail 

distribution par point ou plinthe multi-compartiments (courants forts - courants faibles)  

sonnerie de cours audible 
 

EAU FROIDE  EAU CHAUDE  EAUX USEES  EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES  
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SALLE DE REUNION / VISIOCONFERENCE F 601 

ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Administration : ADM-09 Localisation (niv) : RDC/ETG 
 

SUN 30 m² EFFECTIF 12 à 15 pers SURCH. EXPL. 2,5 kN/m² HAUTEUR LIBRE 2,7 m  
 

ACCES DIRECT EXTERIEUR : Non PORTES : Réglementation ERP - CdT 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION INTRUSION : Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 

Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.6 

AUTRES INFORMATIONS : 

Salle mutualisée avec CMA 
 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

1 tableau triptyque blanc avec possibilité de projection déportée sur 1/3 
(qualité vidéo exigée) 

1 support suspendu vidéoprojecteur à courte focale 

1 support TV / moniteur vidéo grand écran, orientable pour 
visioconférence 

 

Table centrale + chaises 

Vidéo-projecteur à courte focal + équipement informatique 

Système visioconférence 

 

 

ECLAIRAGE NATUREL EN ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT Informatique/audiovisuel 

PROTECTION SOLAIRE svt orientation + (*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
300 lux  

 

NATURE fluo HRC BL / LED + (*) 

COMMANDE local + (*) PARTICULARITES RT applicable  
 

TEMP. DE BASE 19°C CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO non 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 43 (43) dB CIRCULATIONS H/V 30/43 dB EXTERIEUR 30 dB + (*) 

BRUITS EQUIPEMENTS 38/43 dB(A) TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2s PAROIS HORIZONTALES Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SM U3P3E1C0 / antistatique bureautique + attention acoustique 

MURS MP/MS acoustique / décoration soignée / entretien / durabilité  

PLAFOND FP si nécessaire / acoustique / décoration 

PARTICULARITES  
 

PRISES 16A + T 1 PC tous les 5 ml note (1) 

+ 15 à 20 PCi note (2)  

PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - INF - 

VIDEO) 
3 RJ45 note (3) 

PARTICULARITES note (1) : PC ménage et à usage général 

note (2) : dont 2 PCi au niveau du tableau et 12 à 15 PCi réparties en périphérie 

note (3) : dont 2 RJ45 pour près du tableau 

distribution par point ou plinthe multi-compartiments (courants forts - courants faibles) sonnerie de cours audible 
 

EAU FROIDE  EAU CHAUDE  EAUX USEES  EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES  
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ESPACE D’ATTENTE  F 602 

ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Administration : ADM-11, 15 Localisation (niv) : RDC/ETG 
 

 

SUN 6 m²  EFFECTIF (*) + réglementation 
ERP 

SURCH. 
EXPL. 

2,5 à 4 kN/m² / (*) HAUTEUR 

LIBRE 
2,7 m + (*)  

 

ACCES DIRECT EXTERIEUR : Non PORTES : réglementation ERP  

CONTROLE D’ACCES : Serrure sur portes extérieures PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de 
risque globale) 

DETECTION INTRUSION : Etude de risque globale  RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 
Voir diagramme détaillé 
paragraphe 3.5.3.6 

AUTRES INFORMATIONS :  

L’espace attente est situé à l’entrée du secteur administration ; il est en quelque sorte un espace tampon entre l’extérieur et le reste de 
l’administration. Il doit refléter l’identité de l’établissement et de ses usagers. Il s’agit de l’un des premiers lieux que le visiteur découvre en entrant 
dans l’établissement et, à ce titre, le traitement architectural doit être particulièrement soigné. 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

Signalétique orientation et dénomination des locaux + signalétique liée à la sécurité 

Horloge facilement visible par les différents usagers 

 

Table basse, chaises ou fauteuils et 
présentoir(s) 

 

ECLAIRAGE NATUREL EN / SJ  ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT  

PROTECTION SOLAIRE  ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
200 lux NATURE fluo / (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable  
 

TEMP. DE BASE 16°C + (*) + note CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO Non  

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 

Note : rechercher dispositions permettant de limiter le chauffage 
 

ISO. ACOUST./ S. 
VOISINE 

 CIRCULATIONS H/V  EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS  TEMPS REVERBERATION  PAROIS HORIZONTALES voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SC/SM/SX U4P3E2C1 suivant locaux desservis, résistant, entretien aisé, non bruyant (attention acoustique)  

MURS Décoration / acoustique / entretien / résistance aux chocs sur 1m20 

PLAFOND FP acoustique si nécessaire / décoration (masquage des distributions de fluides et réseaux) 

PARTICULARITES Soins particuliers sur les plans acoustique et décoratif 
 

PRISES 16A + T note (1) PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - INF - VIDEO) note (1) 

PARTICULARITES note (1) : par concepteur, prises réparties pour entretien (1 PC tous les 10 m environ) + horloge 

distribution par point 

Affichage de l’heure depuis horloge mère + sonnerie de cours audible + sonorisation 
 

EAU FROIDE  EAU CHAUDE  EAUX USEES  EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES  
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ESPACE DES FORMATEURS F 603 

ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Administration/personnels : ADM-17 Localisation (niv) : RDC/ETG 
 

SUN 80 m² EFFECTIF Env. 10 à 15 pers SURCH. EXPL. 2,5 kN/m² HAUTEUR LIBRE 2,7 à 3,0 m  
 

ACCES DIRECT EXTERIEUR : Non PORTES : Réglementation ERP - CdT 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION INTRUSION : Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 

Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.6 

AUTRES INFORMATIONS : 

Cet espace doit permettre aux formateurs et enseignants de travailler seuls ou en petits groupes. Il s’agit d’un open-space modulable offrant 
différentes configurations de postes de travail (table centrale, boxes, tablette filante en allège…). Un linéaire de mur permet l’installation de casiers 
individuels pour les formateurs permanents (env. 15).  

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

Tablette filante en allège : linéaire à définir au stade APS/APD 

2 panneaux d’affichage 100x120 cm 

Patères 

Horloge facilement visible par les différents usagers 

15 casiers individuels / boîte à lettres 

Mobiliers : table centrale + chaises + tables / bureaux + boxes… 

Etagères pour documentation pédagogique 

Env. 10 postes informatiques + périphériques  

 
 

ECLAIRAGE NATUREL EN ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT Informatique 

PROTECTION SOLAIRE svt orientation + (*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
300 lux en fond 

500 lux sur 
postes travail 

NATURE fluo HRC BL / LED + (*) 

COMMANDE local + (*) PARTICULARITES RT applicable / prévoir occultation par rapport aux visions sur cour 
 

TEMP. DE BASE 19°C CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO non 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 43 (43) dB CIRCULATIONS H/V 30/43 dB EXTERIEUR 30 dB + (*) 

BRUITS EQUIPEMENTS 38/43 dB(A) TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2s PAROIS HORIZONTALES Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SM U3P3E1C0 / antistatique bureautique + attention acoustique 

MURS MP/MS acoustique / décoration soignée / entretien / durabilité  

PLAFOND FP si nécessaire / acoustique / décoration 

PARTICULARITES  
 

PRISES 16A + T 1 PC tous les 5 ml : note (1) 

+ env. 10 à 12 PCi notes  

PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - INF - 

VIDEO) 
env. 10 à 12 RJ45  

PARTICULARITES note (1) : PC ménage et à usage général 

distribution par point ou plinthe multi-compartiments (courants forts - courants faibles) / Nb de PC, PCi et RJ45 à ajuster lors 
des études selon équipements prévus 

Affichage de l’heure depuis horloge mère + sonnerie de cours audible 
 

EAU FROIDE  EAU CHAUDE  EAUX USEES  EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES  
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SALLE DE DETENTE PERSONNELS F 604 

ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Administration/personnels : ADM-18 Localisation (bât/niv) : RdC/ETG 
 

SUN 30 m² EFFECTIF Env. 15 pers SURCH. EXPL. 2,5 kN/m² HAUTEUR LIBRE 2,7 m  
 

ACCES DIRECT EXTERIEUR : Non PORTES : Réglementation ERP - CdT 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION INTRUSION : Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 

Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.6 

AUTRES INFORMATIONS : 

La salle de détente des personnels doit permettre à l’ensemble des personnels de s’y retrouver. 

L’espace kitchenette décrit ci-dessous peut être délimité par une zone conviviale aménagée avec un plan de travail surélevé de type bar par 
exemple 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

Esapce kitchenette / réchauffage avec : 1 évier deux bacs + égouttoir 
sur paillasse + rangement sous évier + emplacement frigo + plan de 
travail 

Panneau d’affichage 100x120 cm 

 

Tables + chaises pour environ 15 personnes 

Réfrigérateur + micro-ondes + bouilloire / machine à café… 

 

 

ECLAIRAGE NATUREL EN ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT  

PROTECTION SOLAIRE svt orientation + (*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
300 lux en fond NATURE fluo HRC BL / LED + (*) 

COMMANDE local + (*) PARTICULARITES RT applicable / prévoir occultation par rapport aux visions sur cour 
 

TEMP. DE BASE 19°C CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO non 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 43 (43) dB CIRCULATIONS H/V 30/43 dB EXTERIEUR 30 dB + (*) 

BRUITS EQUIPEMENTS 38/43 dB(A) TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2s PAROIS HORIZONTALES Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SM/SC U4P3E2C1 / attention acoustique / résistant / entretien 

MURS MP/MS acoustique / décoration soignée / entretien / durabilité + MF autour des 2 éviers 

PLAFOND FP si nécessaire / acoustique / décoration 

PARTICULARITES  
 

PRISES 16A + T 1 PC tous les 5 ml note (1) 

+ env. 6 à 8 PC pour kitchenette 

PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - INF - VIDEO)  

PARTICULARITES note (1) : PC ménage et à usage général 

distribution par point ou plinthe multi-compartiments (courants forts - courants faibles) / Nb de PC, PCi et RJ45 à ajuster lors 
des études selon équipements prévus 

sonnerie de cours audible 
 

EAU FROIDE oui EAU CHAUDE oui EAUX USEES oui EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES Alimentation et évacuation évier 
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ESPACE REPROGRAPHIE F 605 

ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Administration/logistique : ADM-19 Localisation (bât/niv) : RdC/ETG 
 

SUN 8 m²  EFFECTIF Occ. SURCH. EXPL. 4 kN/m² HAUTEUR LIBRE 2,5 à 2,7 m  
 

ACCES DIRECT EXTERIEUR : Non PORTES : Réglementation ERP - CdT 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION INTRUSION : Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 

Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.6 

AUTRES INFORMATIONS : 

Espaces reprographie pouvant être traités comme des espaces ouverts sur la circulation interne au pôle administration. 

 
 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

Panneau d’affichage 

1 petit tableau blanc magnétique 

 

1 photocopieur 

Massicot, relieuse, plastifieuse sur table / plan de travail 

 
 

ECLAIRAGE NATUREL EN/SJ/PA ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT Informatique 

PROTECTION SOLAIRE svt orientation + (*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
200 lux NATURE fluo HRC BL / LED + (*) 

COMMANDE local + (*) PARTICULARITES RT applicable  
 

TEMP. DE BASE 19°C CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO non 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 43 (43) dB CIRCULATIONS H/V 30/43 dB EXTERIEUR 30 dB + (*) 

BRUITS EQUIPEMENTS 38/43 dB(A) TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2s PAROIS HORIZONTALES Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 

Attention au traitement de l’acoustique si espaces ouverts sur circulation 
 

SOL (TYPE-UPEC) SM U3P3E2C1 / antistatique bureautique + attention acoustique 

MURS MP/MS acoustique / décoration soignée / entretien / durabilité  

PLAFOND FP si nécessaire / acoustique / décoration 

PARTICULARITES  
 

PRISES 16A + T 2 PC + 2 PCi PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - INF - VIDEO) 1 RJ45  

PARTICULARITES distribution par point ou plinthe multi-compartiments (courants forts - courants faibles)  
 

EAU FROIDE  EAU CHAUDE  EAUX USEES  EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES  
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LOCAL RANGEMENT FOURNITURES PAPIER / LOCAL STOCKAGE 
FOURNITURES PAPIER  

F 606 

ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Administration/logistique : ADM-20 et 21 Localisation (bât/niv) : R-1/RdC/ETG 

 

SUN 3 m² / 15 m² EFFECTIF Occ. SURCH. EXPL. 4 kN/m² HAUTEUR 

LIBRE 
2,5 m à 2,7 m  

 

ACCES DIRECT EXTERIEUR : Non PORTES : Réglementation ERP / CdT  

Pleines + passage 1,20m minimum + protection 
inox des bas de portes pour local stockage en R-1 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION INTRUSION : Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 
Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.6 

AUTRES INFORMATIONS :  

Locaux rangement fournitures papier pouvant être regroupés 2 à 2 avec les espaces reprographie en RdC et en ETG. 

Les locaux de logistique regroupés au R-1 doivent aisément accessible depuis l’extérieur par l’aire de livraison.  
 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

 Racks ou étagères de rangement 
 

 

ECLAIRAGE NATUREL PA ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT  

PROTECTION SOLAIRE svt orientation + (*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
100 lux NATURE fluo / (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable 
 

TEMP. DE BASE Non chauffé CONTROLE  CONTROLE HYGRO non 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 30 dB CIRCULATIONS H/V 30/30 dB EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS  TEMPS 

REVERBERATION 
 PAROIS HORIZONTALES voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES  
 

SOL (TYPE-UPEC) SI/SP U4P4E3C2 

MURS MB/MP, durabilité/entretien  

PLAFOND durabilité/entretien  

PARTICULARITES  
 

PRISES 16A + T 1 PC à 2 PC  PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - INF - VIDEO)  

PARTICULARITES distribution par point 
 

EAU FROIDE  EAU CHAUDE  EAUX USEES  EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES  
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ARCHIVES F 607 

ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Administration/logistique : ADM-22 Localisation (bât/niv) : R-1 

 

SUN 40 m² EFFECTIF Occ. SURCH. EXPL. 4 kN/m² HAUTEUR 

LIBRE 
2,5 m à 2,7 m  

 

ACCES DIRECT EXTERIEUR : Non PORTES : réglementation ERP 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION INTRUSION : Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 
Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.6 

AUTRES INFORMATIONS :  

Vigilance particulière quant aux caractéristiques techniques à mettre en œuvre afin de permettre une bonne conservation des documents 
(ventilation, hygrométrie, local à risque…) 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

 Armoires et/ou rayonnages et/ou racks de rangement 
 

 

ECLAIRAGE NATUREL AV ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT  

PROTECTION SOLAIRE svt orientation + (*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
100 lux NATURE fluo / (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable 
 

TEMP. DE BASE Non chauffé + (*) CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO (*) 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 30 dB CIRCULATIONS H/V 30/30 dB EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS  TEMPS 

REVERBERATION 
 PAROIS HORIZONTALES voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES  
 

SOL (TYPE-UPEC) SI/SX/SP U3P3E2C0 

MURS MP durabilité/entretien 

PLAFOND durabilité/entretien 

PARTICULARITES  
 

PRISES 16A + T 1 à 2 PC  PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - INF - VIDEO)  

PARTICULARITES distribution par point 
 

EAU FROIDE  EAU CHAUDE  EAUX USEES  EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES  
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ATELIER MULTI-TACHES F 608 
ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Administration/logistique : ADM-23 Localisation (bât/niv) : R-1 

 

SUN 40 m²  EFFECTIF 1 à 3 SURCH. EXPL. 4 kN/m² HAUTEUR LIBRE 2,5 à 2,7 m 

 

ACCES DIRECT EXTERIEUR : Oui, ou indirectement via une 
porte desservant le pôle 
logistique en R-1 

PORTES : Réglementation ERP / CdT  

Pleines + passage 1,20m minimum + protection 
inox des bas de portes 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION INTRUSION : Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 
Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.6 

AUTRES INFORMATIONS :  

Les locaux de logistique regroupés au R-1 doivent aisément accessible depuis l’extérieur par l’aire de livraison.  

 

 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

Evier avec commande fémorale + paillasse 
Point d’eau avec vidoir pour espace peinture + évacuation 

Racks / rayonnages pour pièces / consommables plomberie et 
électricité 
1 à 2 établis 
Armoire ventilée (avec filtre) pour peintures et produits dangereux 
Unité de nettoyage fonctionnant en circuit fermé pour les outils de 
peinture  

 

ECLAIRAGE NATUREL EN/SJ/PA ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT  

PROTECTION SOLAIRE svt orientation + 
(*) 

ECLAIRAGE ARTIFICIEL 200 lux en fond 

500 lux sur postes 
de travail 

NATURE fluo / (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable 

 

TEMP. DE BASE 18°C CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO non 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 

Remarque : à voir au stade études si nécessaire de prévoir un 
système d’extraction spécifique à plusieurs vitesses (si poussières 
en cas d’activités de menuiserie, par exemple) 

 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 30 dB (note) CIRCULATIONS H/V 30/30 dB EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS  TEMPS REVERBERATION 0,6±0,2 s PAROIS HORIZONTALES voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03)  

 

SOL (TYPE-UPEC) SC/SI/SP U4P4E3C2 

MURS MB/MP, durabilité/entretien + carrelage autour points d’eau 

PLAFOND durabilité/entretien peinture 

PARTICULARITES  

 

PRISES 16A + T 2 à 3 PC : note (1) 
3x3 PC : note (2) 
3 PC + 2 PCi pour poste travail 

PRISES 32A + T A voir au stade 
études 

PRISES RESEAU (TEL - INF - 

VIDEO) 
2 RJ45 

PARTICULARITES note (1) : réparties pour l’entretien et à usage général 

note (2) : PC à répartir selon différentes zones (plomberie, électricité, menuiserie et peinture) 

distribution par point 

 

EAU FROIDE oui EAU CHAUDE oui EAUX USEES oui EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES  
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STOCKAGE MOBILIER F 609 

ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Administration/logistique : ADM-24 Localisation (bât/niv) : R-1 

 

SUN 40 m² EFFECTIF Occ. SURCH. EXPL. 4 kN/m² HAUTEUR 

LIBRE 
2,5 m à 2,7 m  

 

ACCES DIRECT EXTERIEUR : Non PORTES : Réglementation ERP / CdT  

Pleines + passage 1,20m minimum + protection 
inox des bas de portes pour local stockage en R-1 

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION INTRUSION : Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 
Voir diagramme détaillé paragraphe 3.5.3.6 

AUTRES INFORMATIONS :  

Les locaux de logistique regroupés au R-1 doivent aisément accessible depuis l’extérieur par l’aire de livraison.  
 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

 Racks  
 

ECLAIRAGE NATUREL PA ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT  

PROTECTION SOLAIRE svt orientation + (*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
100 lux NATURE fluo / (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable 
 

TEMP. DE BASE Non chauffé CONTROLE  CONTROLE HYGRO non 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 30 dB CIRCULATIONS H/V 30/30 dB EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS  TEMPS 

REVERBERATION 
 PAROIS HORIZONTALES voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES  
 

SOL (TYPE-UPEC) SI/SP U4P4E3C2 

MURS MB/MP, durabilité/entretien  

PLAFOND durabilité/entretien  

PARTICULARITES  
 

PRISES 16A + T 1 PC à 2 PC  PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - INF - VIDEO)  

PARTICULARITES distribution par point 
 

EAU FROIDE  EAU CHAUDE  EAUX USEES  EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES  
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CIRCULATIONS F 700 

ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Circulations Localisation (bât/niv) : RDC/ETG 
 

 

SUN (*) EFFECTIF (*) réglementation ERP SURCH. EXPL. 4 kN/m² + (*) 
suivant locaux 
desservis 

HAUTEUR LIBRE 2,5 à 2,7 m 
+ (*) 

 

ACCES DIRECT EXTERIEUR : Non  PORTES : réglementation ERP - CdT  

CONTROLE D’ACCES : Serrure sur portes extérieures PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de 
risque globale) 

DETECTION INTRUSION : Etude de risque globale  RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 
Voir ci-dessous 

AUTRES INFORMATIONS :  

Les couloirs sont suffisamment larges pour permettre le passage d’un grand nombre d’élèves simultanément, en de nombreuses occasions. Ils 
offriront des espaces agréables où les élèves pourront se « repérer », se rassembler, échanger… 

 
 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

Signalétique d’orientation / plans d’évacuation et d’intervention / 
consignes de sécurité  

 

Possibilités d’affichage 

 

ECLAIRAGE NATUREL EN / EZ / SJ + note ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT  

PROTECTION SOLAIRE  ECLAIRAGE ARTIFICIEL 200 lux (au 
sol)  

NATURE fluo / (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable / note : EN des circulations des élèves impératif 
 

TEMP. DE BASE 19°C + (*) CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO Non  

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable 
 

ISO. ACOUST./ S. 
VOISINE 

 CIRCULATIONS H/V  EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS  TEMPS REVERBERATION  PAROIS HORIZONTALES voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES Réglementation (Article 7 Arr. du 25/04/03) 
 

SOL (TYPE-UPEC) SC(RdC)+SM(EtG) U4P3E2C1 résistant, entretien aisé, non glissant, non bruyant (attention acoustique) 

MURS Décoration / acoustique / entretien / résistance aux chocs sur 1m20 

PLAFOND FP acoustique si nécessaire / décoration (masquage des distributions de fluides et réseaux) 

PARTICULARITES FP démontable et remontable 
 

PRISES 16A + T note (1) PRISES 32A + T  PRISES RESEAU (TEL - INF - VIDEO)  

PARTICULARITES note (1) : prises réparties pour entretien (1 PC tous les 10 m environ), par concepteur 

distribution par point 
 

EAU FROIDE  EAU CHAUDE  EAUX USEES  EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES  
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LOCAUX TECHNIQUES F 800 
ENSEMBLE FONCTIONNEL / REPERES  Locaux techniques Localisation (bât/niv) : R-1 / (*) 

 

SUN Variable selon local et projet EFFECTIF Occ. SURCH. EXPL. 4kN/m² + (*) selon 
installations techniques 

HAUTEUR 

LIBRE 
(*) selon installations 
techniques 

 

ACCES DIRECT EXTERIEUR : Oui pour chaufferie et CTA 
(facilité de maintenance) 

PORTES : réglementation ERP + selon équipements  

CONTROLE D’ACCES : Serrure PROTECTION EFFRACTION : Mesures passives (étude de risque globale) 

DETECTION INTRUSION : Etude de risque globale RELATIONS 

FONCTIONNELLES : 
 

AUTRES INFORMATIONS :  

Possibilité d'intervenir sur 2 côtés de l'équipement CTA et 3 côtés de la baie informatique 

 
 

EQUIPEMENTS IMMOBILIERS EQUIPEMENTS MOBILIERS 

A finaliser selon projet au stade études mais prévoir a minima : 
Plaque signalétique 
Armoires techniques informatiques (baies 800x1000) 
Coffret électrique 
CTA 
Chaudière 
 

 

 

ECLAIRAGE NATUREL AV ORIENTATION  CONTROLE ECLAIREMENT  

PROTECTION SOLAIRE svt orientation + (*) ECLAIRAGE 

ARTIFICIEL 
150 lux NATURE fluo / (*) 

COMMANDE local + (*). PARTICULARITES RT applicable 
 

TEMP. DE BASE Non chauffé CONTROLE local + (*). CONTROLE HYGRO non 

VENTILATION VMC et/ou (*) PARTICULARITES RT applicable / ventilation renforcée dans local serveur 
 

ISO. ACOUST./ S. VOISINE 30 dB CIRCULATIONS H/V 30/30 dB EXTERIEUR 30 dB + (*). 

BRUITS EQUIPEMENTS  TEMPS 

REVERBERATION 
 PAROIS HORIZONTALES voir Art. 3 Arr. du 25/04/03 

PARTICULARITES  
 

SOL (TYPE-UPEC) SI/SX/SP U4P4E3C2 

MURS MP durabilité/entretien 

PLAFOND durabilité/entretien 

PARTICULARITES  
 

PRISES 16A + T 1 à 2 PC (par local) + 
(*) 

PRISES 32A + T A voir au 
stade études 

PRISES RESEAU (TEL - 
INF - VIDEO) 

2 RJ45 note (1) 

PARTICULARITES Note (1) : pour les locaux Chaufferie et local TGBT 

distribution par point 
 

EAU FROIDE Note (1) EAU CHAUDE  EAUX USEES  EAUX VANNES  

G. NATUREL  AIR COMPRIME  GAZ SPECIAUX  VIDE INDUSTRIEL  

PARTICULARITES Note (1) : Selon besoins (robinet de puisage en chaufferie) 
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6. LISTE DES PIECES JOINTES 
 
Documents à fournir, en complément du programme, par le Maître d’ouvrage à l’équipe de maîtrise d’œuvre retenue 
à l’issue de la consultation. 

 

PIECE JOINTE N°1 : − Relevé topographique terrain CMA fourni à titre indicatif 

− Relevé topographique sur terrain CCI à prévoir prochainement 

  
PIECE JOINTE N°2 : Etudes de sols :  

− Rapport mission géotechnique extension CMA fourni à titre indicatif 

− Étude ciblée sur l’emprise d’implantation du bâtiment CCI à prévoir prochainement  

  
PIECE JOINTE N°3 : Dossier de plans des réseaux 

  
PIECE JOINTE N°4 : Plan Local d’Urbanisme (PLU) de Saint-Malo – version octobre 2017 

  
 

 
 


