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CENTRE HOSPITALIER RÉGIONAL METZ-THIONVILLE 
Direction des Achats et des Approvissionnements  

Hôpital de Mercy 
1, Allée du Château 
CS 45001   BAL 40 

57085 METZ Cedex 
 

Téléphone : 03.87.17.98.74 
Télécopie  : 03.87.17.99.18 

 
 

Cahier des Clauses Techniques Particulières 
(C.C.T.P.)   

 

GROUPEMENT DE COMMANDE GHT LORRAINE NORD 
et GCS NORD LORRAINE 

 
 

OBJET : 

Fourniture de Pains et Viennoiseries frais                      
 

CHR METZ-THIONVILLE                                                                        
D.A.A 
1 allée du château   CS 45001 
57085 METZ cedex 3          
Téléphone : 03 87 55 77 02 
 

CH LORQUIN 
5 rue du général de Gaulle 
57790 LORQUIN 
Téléphone : 03 87 23 14 15  
 

HRIA LEGOUEST 
27 Avenue de Plantières 
57000 METZ 
Téléphone : 03 87 56 46 46 

CH François MAILLOT 

D.A.L.H. 

31 avenue Albert de Briey 

54150 BRIEY 

Téléphone : 03 82 47 51 27 

 

EPSM JURY 

BP 75088 

57073 METZ Cedex 3 

Téléphone : 03 87 56 39 39 

 

GCS Nord Lorraine 

27 avenue de Plantières 

57070 METZ 

Téléphone : 03 87 56 23 32 

EPDS DE GORZE 

163 rue de la Meuse 

57680 GORZE 

Téléphone : 03 87 38 53 00 

 

CH DE BOULAY 

1 rue de l’hôpital 

57220 BOULAY 

Téléphone : 03 87 79 40 00 

 

EHPAD CREUTZWALD 

SANS SOUCI 

19 rue de la forêt 

57150 CREUTZWALD 

Téléphone : 03 87 82 17 35 

Nom de la personne ayant réalisée le CCTP : 
M.SIERPUTOWICZ 
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ARTICLE 1 : OBJET DU MARCHE 

 

La présente consultation a pour objet la fourniture de pains et viennoiseries autres que surgelés, 7/7 jours 

(365 jours) pour l’ensemble des établissements membres du groupement de commande GHT Lorraine 

Nord - GCS Nord Lorraine, définis au présent CCTP. 

 

Article 2 : ALLOTISSEMENT 

 

Le présent marché est constitué de 7 lots décomposés comme suit : 

 

Lot 1 : CHR METZ THIONVILLE - sites de Metz 

Lot 2 : CHR METZ THIONVILLE – sites de Thionville et Hayange – CH BRIEY 

Lot 3 : GCS NORD LORRAINE  

Lot 4 : EPSM JURY 

Lot 5:  CH de Boulay & EHPAD “Sans Souci à CREUTZWALD” 

Lot 6 : CH de Lorquin 

Lot 7 : EPDS de Gorze & EHPAD “l’Arche de la Gorzia à ARS SUR MOSELLE”   

   

Chaque lot est attribué séparément. Un fournisseur peut se voir attribuer un lot, plusieurs ou la totalité des 

lots. 

Les quantités indiquées sont les quantités pour 12 mois. Elles sont énoncées à titre indicatif et ne 

représentent pas un engagement minimum de commande. Elles permettent au candidat d’apprécier le 

volume d’achat de la consultation pour une période de 12 mois. 

 

ARTICLE 3 : DURÉE DU MARCHÉ 

 

Le marché est conclu pour une durée de 2 ans renouvelable 1 x 2 ans à compter du 07/01/2027 (ou à sa 

date de notification si elle intervient ultérieurement) 

 

ARTICLE 4 : OBLIGATIONS DU PRESTATAIRE 

 

Le prestataire à l’obligation de fournir les produits conformes à la demande en respectant les lieux et 

horaires de livraisons. Des pénalités sont prévues dans le CCAP en cas de non-conformité des livraisons. 

 

Assurer l’hygiène 

générale des denrées 

 

Les produits alimentaires objets de ce marché doivent provenir d’ateliers 

répondant à la réglementation en vigueur en particulier concernant les 

conditions d’hygiène. 
Principalement, arrêté du 30 juillet 1999 relatif aux règles d’hygiène applicables à 

certains aliments et préparations alimentaires destinées à la consommation 

humaine.           

 

 

Matières premières 

 

L’eau 

L’eau utilisée pour la fabrication sera potable. La réglementation relative à 

l’analyse de la potabilité sera respectée ; 

Les autres matières entrant dans la fabrication du pain et des viennoiseries, 

comme la farine, le sel, la levure ou le levain, les œufs ou les ovo produits 

(pour la viennoiserie) les fruits et légumes (pour les pains spéciaux et la 

viennoiserie) doivent être conformes aux lois et décrets en vigueur ; 

Les allergènes : la réglementation relative à l’information sera respectée. 

 

OGM 
Les produits OGM ou contenant des ingrédients ou additifs produits à 

partir d’OGM soumis à étiquetage au sens des règlements sont EXCLUS. 
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Maîtriser les Additifs 

 

Les additifs alimentaires utilisés doivent satisfaire aux conditions 

d’autorisation d’emploi fixées par les directives et textes en application  

 

Maîtriser les 

Conditionnements 

 

Les matériaux utilisés pour les conditionnements (premier contenant du 

produit) doivent être conformes à la réglementation en vigueur concernant 

les matériaux entrant au contact des aliments et des denrées destinées à 

l’alimentation humaine. 

Sur les produits tranchés emballés doit figurer une étiquette lisible et solide 

apposée. Cette étiquette devra mentionner au minimum : 

• La date de fabrication 

• La date limite de consommation 

Maîtriser le Transport 

 

 L’arrêté du 2 février 2015 fixant les conditions techniques et hygiéniques 

applicables au transport des denrées alimentaires est respecté. 

 

 

ARTICLE 5 : PRÉSENTATION DU MARCHÉ 

 

5.1   Bordereaux de prix (annexes 1)  

 

5.2   Adresses, horaires et détail des livraisons par site 

 

 

Lot 1 : CHR METZ THIONVILLE - Sites de 

METZ  

 

Les livraisons ont lieu chaque jour de l’année, qu’il s’agisse de jours ouvrables, des samedis, dimanches 

ou jours fériés. Les modalités de commande seront définies à l’attribution de marché. 

 

 

Dénomination 

 

 

Adresse 

 

Horaire  

de livraison 

 

Mode de livraison 

Hôpital de Mercy  1 Allée du Château       

57530 ARS LAQUENEXY 

Avant 6 h du 

matin 

Emballé et trié en sac 

papier identifié par UF 

Hôpital Félix Maréchal - 

HFM 

1, rue Xavier Roussel 

 57 050 METZ 

Entre 6h et 7h Emballé et trié en sac 

papier identifié par UF 

Unité relais – Hôpital de 

Mercy 

1 Allée du Château  

57530 ARS LAQUENEXY 

Avant 6 h du 

matin 

 

UCPA HRIA Legouest Rue des frères Lacretelle 

57070 METZ 

Entre 6h45 et 

7h15 

Emballé et trié en sac 

papier identifié par UF 

Maison de Retraite St 

Jean 

31 rue Saint Jean          

57 000 Metz 

Entre 6h et 7h  

Maison de Retraite Le 

Parc 

81 rue Claude Bernard  

57 000 Metz 

Entre 6h et 7h  

Internat de Médecine 1 allée du château         

57530 ARS LAQUENEXY 

Entre 6h et 7h  
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Lot 2 : CHR METZ THIONVILLE - Sites de 

THIONVILLE et HAYANGE - CH BRIEY 

 

Les livraisons ont lieu chaque jour de l’année, qu’il s’agisse de jours ouvrables, des samedis, dimanches 

ou jours fériés. Les modalités de commande seront définies à l’attribution de marché.  

 

 

Dénomination 

 

 

Adresse 

 

Horaire de 

livraison 

 

Mode de livraison 

Unité relais 

THIONVILLE 

1 rue du Friscaty                

57 100 Thionville 

Entre 5h30 et 6h Emballé et trié en sac 

papier identifié par UF 

Hôpital de 

HAYANGE 

51 rue de Wendel                     

57 700 Hayange 

Entre 5h30 et 6h Emballé et trié en sac 

papier identifié par UF 

 

Internat de 

médecine 

1 rue du Friscaty               

57 100 Thionville 

Entre 5h30 et 6h  

 

 

Dénomination 

 

 

Adresse 

 

Horaire de 

livraison 

 

Mode de livraison 

Unité relais CH 

BRIEY 

31 avenue Albert de Briey        

54 150 Briey 

Entre 6h00 et 

6h15 

Emballé et trié en sac 

papier identifié par UF  

Maison de retraite       

«LES 

MERISIERS » 

Rez-de-chaussée 

17 rue du Rond Poirier      

54 150 Briey 

Entre 6h15 et 

6h30 

Emballé et trié en sac 

papier identifié par UF 

EHPAD STERN 

(Sous-sol de 

l’ancien bâtiment) 

4 avenue Clemenceau       

54 150 Briey 

Entre 6h30 et 

6h45 

Emballé et trié en sac 

papier identifié par UF 

 

Lot 3 : GCS NORD LORRAINE 

 

Les livraisons ont lieu du lundi au vendredi. Les modalités de commande seront définies à l’attribution de 

marché.  

 

 

Dénomination 

 

 

Adresse 

 

Horaire de 

livraison 

 

Mode de livraison 

UCPA HRIA Legouest Rue des frères Lacretelle 

57070 METZ 

Entre 6h45 et 

7h15 

 

Unité relais - Hôpital de 

Mercy 

1 allée du Château 

57530 ARS LAQUENEXY 

Avant 6 h du 

matin 

 

Unité relais - Hôpital 

Félix Maréchal  

1, rue Xavier Roussel 

 57 050 METZ 

Entre 6h et 7h  

Unité relais - Bel air -

THIONVILLE  

1 rue du Friscaty                

57 100 THIONVILLE 

Entre 5h30 et 6h  

Unité relais – CH BRIEY 31 avenue Albert de Briey        

54 150 BRIEY 

Entre 6h00 et 

6h15 

 

Unité relais - Hôpital de 

HAYANGE 

51 rue de Wendel                     

57 700 HAYANGE 

Entre 5h30 et 6h  
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Lot 4 : EPSM JURY  

 

 

Les livraisons ont lieu chaque jour de l’année, qu’il s’agisse de jours ouvrables, des samedis, dimanches 

ou jours fériés. Les modalités de commande seront définies à l’attribution de marché. 

 

 

Dénomination 

 

 

Adresse 

 

Horaire de livraison 

 

Mode de livraison 

EPSM de JURY             

service restauration 

Route d’Ars Laquenexy     

57245 JURY LES 

VALLONS 

A partir de 6 H45 Emballé en sac papier 

identifié par service. Déposé 

dans des caisses. 

Centre de 

consultations et de 

soins 

2 Rue Paul Langevin         

57070 METZ QUEULEU 

Du lundi au 

vendredi à partir de 

9 h 00 

Emballé en sac papier 

identifié déposé dans une 

caisse. 

Clinique TIVOLI 24 Rue de Tivoli                 

57070 METZ 

Du lundi au 

vendredi à partir de 

9 h 00 

Emballé en sac papier 

identifié déposé dans une 

caisse. 

HJD Maizières les 

Metz 

19 rue Marange                 

57280 MAIZIERES LES 

METZ 

Du lundi au 

vendredi à partir de 

9 h 00 

Emballé en sac papier 

identifié déposé dans une 

caisse. 

 

 

 

Lot 5 : CH de BOULAY et EHPAD « SANS 

SOUCI » de CREUTZWALD 

 

Les livraisons ont lieu chaque jour de l’année, qu’il s’agisse de jours ouvrables, des samedis, dimanches 

ou jours fériés. Les modalités de commande seront définies à l’attribution de marché. 

 

 

 

Dénomination 

 

 

Adresse 

 

Horaire de 

livraison 

 

Mode de livraison 

CH de BOULAY  1 Rue de l’hôpital BP 73   

57 220 BOULAY 

Tous les jours à 

6h30 en cuisine 

 

EHPAD « SANS 

SOUCI » 

CREUTZWALD 

19 rue de la forêt              

57 150 CREUTZWALD 

Tous les jours 

entre 6h30 et 

7h00 en cuisine 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
  Page 7/11 

 

Lot 6 : CH de LORQUIN 

 

 

Les livraisons ont lieu chaque jour de l’année, qu’il s’agisse de jours ouvrables, des samedis, dimanches 

ou jours fériés. Les modalités de commande seront définies à l’attribution de marché. 

 

            Variantes : - livraison chaque jour de l’année sauf dimanches et jours fériés.   

      -  pain équivalent à baguette 250 grs     

 

 

 

Dénomination 

 

 

Adresse 

 

Horaire de 

livraison 

 

Mode de livraison 

                                                                               

CENTRE HOSPITALIER                                                    

5 bis rue du Général de Gaulle                                         

57 790 LORQUIN 

                              

Avant 7h00 du 

matin 

 

Déposé dans des 

caisses. 
Bâtiment du GCS 

 

 

 

 

 

 

Lot 7 : EPDS de GORZE et EHPAD « L’ARCHE 

DE LA GORZIA » à ARS SUR MOSELLE 

 

Les livraisons ont lieu chaque jour de l’année, qu’il s’agisse de jours ouvrables, des samedis, dimanches 

ou jours fériés. Les modalités de commande seront définies à l’attribution de marché. 

 

 

 

Dénomination 

 

 

Adresse 

 

Horaire de 

livraison 

 

Mode de livraison 

Accueil de l’EPDS  163 rue de la Meuse          

57 680 GORZE 

Avant 6h30 Emballé et trié en sac 

papier identifié par 

service et en caisse  

EHPAD 

« L’ARCHE DE LA 

GORZIA 

 

Rue ISAAC NEWTON  

57130 ARS SUR MOSELLE  

Avant 6h30 Emballé et trié en sac 

papier identifié par 

service et en caisse 

 

5.3   Remise de prix - catalogue 

 

Le candidat indiquera le taux de remise accordé sur le tarif général appliqué à la clientèle. 

Le candidat s’engage à fournir un catalogue par établissement. 

 

 

ARTICLE 6 : CARACTERISTIQUES DES PRODUITS  

 

6.1 – Qualité des produits proposés 

 

Le pain est fabriqué avec des farines conformes aux lois et décrets en vigueur, farine de première qualité 

provenant de blé, à l'exclusion de tout mélange, ni substances étrangères. 

Il sera bien travaillé, bien cuit, d'une propreté irréprochable, de couleur et de goût agréables. Il ne devra 

sous aucun prétexte être inférieur au pain de même espèce vendu dans les boulangeries de la région. 

Le rendement du pain ne pourra excéder 130 kg de pain pour 100 kg de farine. 

Le poids net des pains et viennoiseries livrés devra correspondre aux grammages précisés dans l'état des 

besoins. Une variation de plus ou moins 10 grammes par produit est acceptée. 
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Lors de la livraison, pour chaque lot, il conviendra de joindre obligatoirement un bordereau d’envoi 

indiquant :  

• le nom du titulaire, 

• la date de livraison, 

• la description des fournitures livrées, avec les quantités en unité. 

 

La livraison de pains et de pâtisseries surgelés est interdite. 

 

6.2– Emballages 

 

Une attention particulière sera apportée quant au conditionnement qui devra être conforme à la 

réglementation ainsi qu’à la propreté des contenants servant à la livraison, qui devront être irréprochables 

(nettoyage et désinfection hebdomadaire) et conçus de manière à éviter : 

- tout renversement accidentel 

- toute souillure par un agent extérieur (notamment eau, poussière, etc…) 

 

ARTICLE 7 : COMMUNICATION ET SUIVI DU MARCHÉ 

 
Les moyens de commandes, de communication sont fiables, ils font appels aux nouvelles technologies de 

pointes (logiciel de commandes, dématérialisation…) 

Les livraisons journalières sont fiables, des actions sont mises en place pour prévenir les éventuels défauts 

de livraison. 

 

La société retenue devra produire mensuellement un reporting, à l’intention du référent sur ce marché, 

précisant : 

> Les quantités totales mensuelles de chaque produit livré avec le total annuel, 

> Le suivi mensuel nominatif des présences du personnel de production et de livraison, 

> Un tableau de bord pour le suivi des livraisons conformes et non conformes, incluant les actions mises 

en place en cas de non-conformités. 

> Les résultats des analyses bactériologiques, les actions mises en place en cas de non-conformités. 

> Liste des allergènes par produit 

 
ARTICLE 8 : DEVELOPPEMENT DURABLE   

 
Le prestataire informera l’établissement sur ses démarches en matière de développement durable et 

précisera notamment son processus de production ainsi que ses démarches en termes de recyclage des 

matériaux, loi EGALIM (maximum 1 page) 

Cette note sera prise en compte dans l’analyse de l’offre. 

 

8.1 Approvisionnement responsable     

Le titulaire devra détailler et s’engager à : 

• Favoriser les circuits courts et/ou fournisseurs locaux  

• L‘origine des farines (traçabilité géographique) 

• Promouvoir les produits issus de l’agriculture biologique lorsque possible  

8.2 Réduction de l’impact environnemental  

• Optimisation des tournées de livraison (optimisations des trajets)  

• Type de véhicules utilisés (thermiques, hybrides, électriques) 

• Les actions mises en place pour réduire les émissions de CO2 

8.3 Emballages  

• Limitation des emballages et recours à des emballages recyclables ou réutilisables 
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Article 9 : PAIEMENT 

 
Les factures seront adressées mensuellement à chaque établissement membre du groupement via 

CHORUS Pro. 

Le paiement s’effectuera par les soins du trésorier de chaque membre du groupement. 

 

 

 

QUESTIONNAIRE TECHNIQUE 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Analyse des procédures 
relatives à la qualité de 

la prestation 

 
Analyse des procédures relatives au process de fabrication : 
 
Descriptif des procédures de fabrication à transmettre : matière première 
utilisée, temps de pousse, de fabrication…. 
Protocole d’hygiène à transmettre : au sein du laboratoire (produit utilisé, 
fréquence…), résultats des prélèvements bactériologiques. 
Performance en matière d’environnement. 
 
 
 
Analyse des procédures relatives au process de livraison : 
 
Détail de l’organisation des livraisons à communiquer : quels sont les moyens 
humains et matériels ; communication avec les livreurs, performance en 
matière d’environnement, délai entre la fin de cuisson et la livraison. 
Protocole d’hygiène à transmettre au niveau des véhicules de livraison (produit 
utilisé, fréquence…) 
 
 
 
Analyse des procédures relatives au conditionnement : 
 
Descriptif de l’organisation et des moyens, des matières utilisées, système de 
comptage utilisé. 
Protocole d’hygiène à transmettre au niveau des éléments de livraison en 
contact avec le produit, résultats des prélèvements bactériologiques. 
Performance en matière d’environnement. 
 
 
 
Analyse des procédures relatives à la communication : 
 
Détail de l’organisation des commandes à communiquer : quels sont les 
moyens mis à disposition et descriptif de l’organisation, détail des bons de 
livraison, process de facturation, proposer la trame pour le reporting. 
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NOTE PARTICULIÈRE 
ÉCHANTILLONS 

 

Les échantillons sont remis à titre gracieux et ne feront l’objet d’aucune indemnisation. 
 

 CHAQUE ECHANTILLON SERA MUNI D'UNE ETIQUETTE COMPORTANT : 

 

• Le nom du fournisseur 

• La référence du produit 

 
 

                      Le carton contenant les échantillons du LOT 1 portera la mention :  
 

  ECHANTILLONS Lot 1 Fourniture de pains et viennoiseries frais 
 

CHR Metz-Thionville Sites de Metz - HRIA Legouest  
 

ADRESSE DE LIVRAISON : 

HOPITAL DE MERCY 

Magasin central 

Mme SIERPUTOWICZ Murielle 

1 allée du château 

  57530 ARS LAQUENEXY 
 

Personne à contacter : Mme SIERPUTOWICZ Murielle - Tel : 03 87 17 92 21 
 

 

 

 

Le carton contenant les échantillons du LOT 2 portera la mention : 
 

 ECHANTILLONS Lot 2 Fourniture de pains et viennoiseries frais 
 

CHR Metz-Thionville - Sites de Thionville / Hayange et CH Briey 
 

ADRESSE DE LIVRAISON : 

HOPITAL DE MERCY 

Magasin central 

Mme SIERPUTOWICZ Murielle 

1 allée du château 

                                                      57530 ARS LAQUENEXY 
 

Personne à contacter : Mme SIERPUTOWICZ Murielle - Tel : 03 87 17 92 21 
 

 ________________________________________________________________________ 
 

Le carton contenant les échantillons du LOT 3 portera la mention : 
 

 ECHANTILLONS Lot 3 Fourniture de pains et viennoiseries frais 
 

GCS NORD LORRAINE 
 

ADRESSE DE LIVRAISON : 

HOPITAL DE MERCY 

Magasin central 

Mme SIERPUTOWICZ Murielle 

1 allée du château 

                                                      57530 ARS LAQUENEXY 
 

Personne à contacter : Mme SIERPUTOWICZ Murielle -Tel : 03 87 17 92 21 

____________________________________________________________________________  

Les lots 1 - 2 et 3 seront réalisés en commun sur le site de Mercy 
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 Le carton contenant les échantillons du LOT 4 portera la mention : 
 

 ECHANTILLONS Lot 4 Fourniture de pains et viennoiseries frais 
 

                                                                     EPSM JURY 
 

ADRESSE DE LIVRAISON : 

EPSM JURY 

Service de restauration 

Route d’Ars Laquenexy    

  57245 JURY LES VALLONS 
 

Personne à contacter : Mr PINTO-CONCALVES Louis - Tel : 03 87 56 27 43 

 

____________________________________________________________________________  
 

Le carton contenant les échantillons du LOT 5 portera la mention :  
 

ECHANTILLONS Lot 5 Fourniture de pains et viennoiseries frais 
 

CH de BOULAY & EPHAD « SANS SOUCI » de CREUTZWALD 
 

ADRESSE DE LIVRAISON : 

CH de BOULAY service économique 

1 rue de l’hôpital BP 73 

57220 BOULAY 
 

Personne à contacter : Mr LAUER Nicolas – Tel : 03 87 79 40 18 
 

 

Le carton contenant les échantillons du LOT 6 portera la mention : 
 

ECHANTILLONS Lot 6 Fourniture de pains et viennoiseries frais 
 

CH de LORQUIN 
 

                                                     ADRESSE DE LIVRAISON : 

CH de LORQUIN Service logistique 

5 rue du Général de Gaulle 

57790 LORQUIN 
 

Personne à contacter : Mme LITTNER Elodie – Tel : 03 87 23 16 30 
 

 

Le carton contenant les échantillons du LOT 7 portera la mention : 
 

ECHANTILLONS Lot 7 Fourniture de pains et viennoiseries frais 
 

 EPDS de GORZE et EHPAD « L’arche de la GORZIA à ARS SUR MOSELLE 
 

                                                     ADRESSE DE LIVRAISON : 

EPDS GORZE  

Magasin général 

163 rue de la Meuse 

57680 GORZE 

Personne à contacter : Mme CAQUINEAU Carole -Tel : 03 87 38 53 10 
 

 

Tous les produits proposés doivent être échantillonnés. (Voir BPU ci-joint) 
 

DATE DE LIVRAISON (impérative) :  
 

MARDI 06 OCTOBRE 2026 entre 8h00 à 9h00 


