Prestation de restauration collective a I'Agence de I'eau Rhin-Meuse

Annexe 3 au CCTP

Liste indicative des matériels et fournitures de cuisine

Note : cette liste n’est pas exhaustive et est fournie a titre d’information. Un état des lieux sera mené
au commencement du marché.

+* Conservation

- Une armoire double positive

- Deux armoires positives

- Une chambre froide négative
- Une chambre froide positive

- Une cellule de refroidissement
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** Cuisine

- Unfour

- Deux friteuses

- Un piano avec des plaques a induction
- Une sauteuse

- Trois robots de cuisine

+* Service

- Une ligne de self complete comprenant un présentoir a entrées chaudes, un présentoir a
entrées froides, un bain marie 5 bacs pour plats chauds, un présentoir a laitages, fromage et
desserts et un meuble pour caisse

- Meuble présentoir pour couverts et verres

- Une fontaine a eau réfrigérée

- Un percolateur et une bouilloire

- Deux chariots de service
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+* Plonge

- Une laverie
- Une table de débarrassage
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