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Désignation 
Client 

 
Titulaire 

1 – Fluides 

1.1 – Abonnements 

Eau chaude (60° c) X  

Eau froide X  

Electricité (force et lumière) X  

Gaz X  

Téléphone X  

TPE  X 

1.2 – Consommation 

Eau chaude (60° c) X  

Eau froide X  

Electricité X  

Climatisation X  

Gaz X  

Téléphone X  

Désignation Client Titulaire 

2 - Entretien technique 

Maintenance préventive du petit matériel de restauration  X 

Maintenance curative du petit matériel de restauration  X 

Maintenance préventive du gros matériel de restauration  X 

Maintenance curative du gros matériel de restauration  X 

Mise en conformité du matériel de restauration installes avant prise du marche X  

Fourniture, entretien et mise en conformité des moyens et installations de lutte contre l'incendie X 
 

Entretien des installations anti-intrusion X  

Entretien et mise en conformité des réseaux, canalisations, bac(s) a graisses, gaines d'arrivée et 
d'évacuation 

X  

Pompage, vidange, curage des bacs a graisses, X  

Entretien bacs a sels adoucisseurs X  

GER (renouvellement du gros matériel) X X sauf si casse 
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Désignation Client Titulaire 

3 – Nettoyage 

3.1 - Nettoyage quotidien 

Sols des locaux de stockage  X 

Sols des locaux de production  X 

Sols du local plonge  X 

Sols et mobiliers des salles de restaurant (inclus salle hybride et terrasse) X  

Sols zone de distribution  X 

Local poubelles  X 

Matériel de production et de distribution  X 

Sanitaires associés à la salle de restauration X  

Vestiaires et sanitaires du personnel de restauration  X 

Locaux affectes au titulaire  X 

Zone de livraison commune au bâtiment  X 

Nettoyage locaux, équipements, matériels mis a disposition du titulaire et propre au 
fonctionnement de la restauration 

 X 

3.2 – Nettoyage et entretien spécifique 

Nettoyage des filtres hottes   X 

Nettoyage des hottes parties non visibles, gaines et moteur extraction X  

Entretien (aspiration / dépoussiérage) bouches extraction VMC  X 

Nettoyage des siphons de sol  X 

Nettoyage des murs et cloisons (hauteur d’homme)  X 

Sols des salles a manger (approfondis, lustrages, mise en cire) y compris déplacement du mobilier X  

Nettoyage des containers déchets  X 

Nettoyage des plafonds, baies vitrées et dômes X  

Nettoyage des chambres froides  X 

Machines a café  X 

Désinsectisation, dératisation des locaux de restauration  X 

4 – Déchets 

4.1 - Huiles et graisses alimentaires usagées 

Collecte, stockage et valorisation  X 

4.2 Manutention 

Entrée et sortie des containers d’ordures  X 

4.3 - Déchets d’emballage et organiques recyclables 
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Fourniture des containers (poubelles et bennes) correspondants X  

Tri et dépose des déchets aux containers  X 

Collecte des déchets X 
Refacturation si 

dépassement 
contrat 

Valorisation des déchets  X 

4.4 – Déchets ménagers (non recyclables) 

Fourniture des containers (poubelles/bennes) X  

Collecte des déchets  X 

Dépose aux containers  X 

Enlèvement des containers  X 
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DESIGNATION CLIENT TITULAIRE 

5 – FOURNITURES 

MACHINES A CAFE TISANERIE ET RESTAURANT  SI PSE 

PRODUITS DE NETTOYAGE DES LOCAUX DE RESTAURATION  X 

PRODUITS NETTOYAGE DES MATERIEL INOX, FILM ALIMENTAIRE, PAPIER ALU, THERMOMETRES SONDE 
ET LINGETTES, GANTS THERMIQUES, VAISSELLE JETABLE 

 X 

PRODUITS LESSIVIELS, SELS ADOUCISSEURS LAVE VAISSELLES  X 

SACS POUBELLES  X 

CHAUSSURES DE SECURITE  X 

LINGE DE CUISINE  X 

LINGE DE SERVICE  X 

SERVIETTES EN PAPIER  X 

TENUE DU PERSONNEL  X 

PRODUITS D’HYGIENE : COIFFES, TABLIERS, GANTS, TORCHONS JETABLES, SAVON, PH, ESSUIE-MAINS, 
GEL BACTERICIDE, … 

 X 

BLANCHISSAGE DU LINGE DE CUISINE, DE TABLE ET UNIFORMES  X 

IMPRIMES ADMINISTRATIFS ET FOURNITURES DE BUREAUX ET CAISSES  X 

SIGNALETIQUE SELFS ET RESTAURANTS + MOYENS DE COMMUNICATION DESTINES AUX CONVIVES ET 
CLIENTS  

 X 

PETITS MATERIELS    

BATTERIE DE CUISINE  X 

PETIT MATERIEL DE DISTRIBUTION  X 

SIGNALETIQUE  
X 

 

MATERIEL ET DECORATION POUR ANIMATIONS OU MENUS A THEME  x 

VERRERIE-VAISSELLE Y COMPRIS RESTAURANTS DE DIRECTION  X 

BADGES DE PAIEMENT X  

FOURNITURE ET MAINTENANCE DU SYSTEME D’ENCAISSEMENT  X 

SANITAIRES CONVIVES (PAPIER TOILETTE, ESSUIE MAIN, LAVAGE MAIN) X  

6 – IMPOTS ET TAXES  

IMPOTS ET TAXES SUR ACTIVITES RESTAURATION ET INVESTISSEMENTS DU TITULAIRE  X 

7 - CONTROLES REGLEMENTAIRES ET OPERATIONNELS 

CONTROLE DES INSTALLATIONS ELECTRIQUE ET GAZ X  
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CONTROLE SANITAIRES ET BACTERIOLOGIQUES  X 

PROCESSUS DE CONTROLES ET DE SUIVI DU CONTRAT   
X 

8 - ASSURANCES 

ASSURANCE MULTIRISQUE LOCATIF X  X  

ASSURANCE RESPONSABILITE CIVILE  X 

ASSURANCE CONTRE LES RISQUES D’INTOXICATION ALIMENTAIRE  X 

ASSURANCE VOL, INCENDIE, DEGATS DES EAUX X  

 

 


