
RETOUR CHARIOTS

STOCK  CHARIOTSCONDITIONNEMENT

LAVERIE

VEST. SANIT. 
PERSONNEL

CF PRODUITS
DECONDITIONNES

BUREAU RELAIS CHEF MOTEL

RESERVETECHNIQUEBUREAU

NETTOYAGE A SEC

CIRCULATION ACCES 
MAINTENANCE BLANCHISSERIE

LAVAGE
CHARIOTS

SURVEILLANT COUR LIVRAISON

SAS LIVRAISON

LOCAL COMPRESSEURS
FROID

BUREAU

BUREAU CHEF
CUISINE

ENTRETIEN

CUISSON

CF PRODUITS FINIS

LOCAL POUBELLES

CIRCULATION DECHETS

LOCAL

12.15m2

ENTREE

69.57m2

15.20m2

6.00m2

62.72m2
21,89m2

68.39m2

5.07m2

4.22m2

10.53m225.41m2

39.60m212.83m2

9.51m2

5.40m2

4.64m2

9.89m2

15.57m2

14.26m2

8.94m2

14.10m2 3.78m2 4.93m2

16.96m2

70.52m2

35.10m2

14.33m2

33.96m2 60.48m2

CIRCULATION

9.36m2

1.44m2

STOCKAGE

9.20m2

SANIT. DETENU

TRACABILITE

LEGUMERIE

PLONGE

CF NEGATIVE 1

reserve

1.7m2

4.8m2

1.6m2

46
45

50

49

PREPARATION FROIDE

31.24m2

CF BOFCF LEGUMES
ET FRUITS

5.62m2 7.17m2

CF NEGATIVE 2

CF VIANDES
10.42m2

Sol : carrelage
Plaf : panneau

Sol : carrelage
Plaf : panneau

Sol : béton
Plaf : 120x600 plâtre

Sol : béton
Plaf : 120x600 plâtre

Sol : carrelage 20x20
Plaf : 1200x600

Sol : Plancher+décaissé
Plaf : panneau

Sol : béton
Plaf : panneau

Sol : carrelage
Plaf : 1200x600

Sol : carrelage 10x10
Plaf : panneau

Sol : carrelage 20x20
Plaf : panneau

Sol : carrelage 10x10
Plaf : 1200x600

RIA

Sol : carrelage 10x10
Plaf : 1200x600

COFFRE

PLACARD
TECHNIQUE

PLACARD
TECHNIQUE

CIRCULATION 1
39.98m2

Epluch
euse

PLATEFORME COMPRESSEURS
(GROUPES FROIDS + CRR)

PHASE N°1: EXTENSION - Délai: 5 MOIS

- Travaux en amont de déplacement des groupes de froids 
de la plateforme béton actuelle, pour permettre la construction

S=30,04m²

Fonctionnement Cuisine: A l'identique du fonctionnement
actuel. (Fonctionnement inchangé)PHASE N°1 -  5 mois (hors période de 

préparation de chantier de 2 mois)

- Construction Extension (sauf vestiaires agents) + Sortie poubelles détentions

C2J INGENIERIE
7 Place de la Mairie - 16230 SAINT-GROUX

Tél : 05.45.92.63.72
E-Mail : c2jingenierie@wanadoo.fr

Phase : PRO-DCE N° Plan : PHASE 1 Echelle : Sans

Centre de détention d'Uzerche
Projet de restructuration de la cuisine

PLAN PHASAGE - PHASE N°1

N° Aff : 24.06.017 Dessin : Mr PETURAUD Date : Septembre 2025

BET FLUIDES & CUISINES PROFESSIONNELLESMAÎTRE D'OUVRAGE
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DISP DE BORDEAUX
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33062 BORDEAUX CEDEX



RESERVE RESTAURATION
RETOUR CHARIOTS

STOCK  CHARIOTSCONDITIONNEMENT

LAVERIE

VEST. SANIT. 
PERSONNEL

CF PRODUITS
DECONDITIONNES

BUREAU RELAIS CHEF MOTEL

NETTOYAGE A SEC

CIRCULATION ACCES 
MAINTENANCE BLANCHISSERIE

LAVAGE
CHARIOTS

SURVEILLANT COUR LIVRAISON

SAS LIVRAISON

LOCAL COMPRESSEURS
FROID

BUREAU

ENTRETIEN

CUISSON

LEGUMERIE PROVISOIRE

LOCAL POUBELLES

CIRCULATION DECHETS

12.15m2

ENTREE

69.57m2

6.00m2

62.72m2
21,89m2

68.39m2

5.07m2

4.22m2

10.53m225.41m2

39.60m2

9.51m2

9.89m2

15.57m2

3.78m2 4.93m2

70.52m2

35.10m2

14.33m2

CIRCULATION

50.00m2

9.36m2

STOCKAGE

SANIT. DETENU

TRACABILITE

reserve

4.8m2

1.6m2

46
45

50

49

PREPARATION FROIDE provisoire

31.24m2

Sol : carrelage 20x20
Plaf : panneau

Sol : carrelage 10x10
Plaf : 1200x600

RIA

Sol : carrelage 10x10
Plaf : 1200x600

COFFRE

PLACARD
TECHNIQUE

PLACARD
TECHNIQUE

PLATEFORME COMPRESSEURS
(Groupes à Déposer avant Phase 2)

PHASE N°1: En exploitation

PP-93x204PP
-9

3x
20

4

PHASE N°2 - Délai: 2 MOIS
Zones Réserves + Légumerie créée +
Bureau chef réaménagé

- Transfert de la légumerie dans prépa-froide et prépa-froide
dans dans CF produits finis + conditionnement
- Création Ouverture vers couloir déchets
- Dépose des CF existantes (Utilisation des CF neuves)
et des groupes sur plateforme Béton
- Bureau chef dans bureau surveillants

Fonctionnement Cuisine: Denrées alimentées côté 
porte latérale de l'extension

PHASE N°2 - Délai: 2mois

PHASE N°2 - Provisoire

PHASE N°1 - Terminée

PP-93x204

Cloison CF1H

PHASE N°2ZONE EN TRAVAUX

CF NÉGATIVE
S=23,38m²

CF VIANDE
S=11,69m²

CF LÉGUMES
S=13,14m²

CF B.O.F
S=10,50m²

CIRCULATION
S=30,04m²

CF PRODUITS FINIS + 
DECONDITIONNES

S=35,48m²

PP-93x204

RESTAURATION
S=23,32m²

RESERVE 1

Couverture bac acier tôle Porte sécurisée à créer
en raccordement sur 
l'existant. (Serrure manuelle
avec Renvoi caméra)

Regard E.P 
à déplacer

Regard E.P 
à créer

Portillon sécurisé
accès zone groupes
de froid pour entretien

PExt.1

Porte Grillagée 130x250mm 
existante déplacée ici, compris
modification clôture et 
soubassement en béton

Zone de stock frigos
    + nettoyage
(Couverture bac acier)

EP

Regard E.P 
à créer

ACCÈS
CHANTIER

Panneaux OSB
+ poylane de
confinement

C2J INGENIERIE
7 Place de la Mairie - 16230 SAINT-GROUX

Tél : 05.45.92.63.72
E-Mail : c2jingenierie@wanadoo.fr

Phase : PRO-DCE N° Plan : PHASE 2 Echelle : Sans

Centre de détention d'Uzerche
Projet de restructuration de la cuisine

PLAN PHASAGE - PHASE N°2
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RETOUR CHARIOTS

STOCK  CHARIOTSCONDITIONNEMENT + 
PREPA-FROIDE PROVISOIRE

LAVERIE

VEST. SANIT. 
PERSONNEL

PREPARATION FROIDE 
PROVISOIRE

BUREAU RELAIS CHEF MOTEL

NETTOYAGE A SEC

CIRCULATION ACCES 
MAINTENANCE BLANCHISSERIE

LAVAGE
CHARIOTS

SURVEILLANT COUR LIVRAISON

SAS LIVRAISON

LOCAL COMPRESSEURS
FROID

BUREAU

ENTRETIEN

CUISSON

LOCAL POUBELLES

CIRCULATION DECHETS

12.15m2

ENTREE

69.57m2

6.00m2

62.72m2
21,89m2

68.39m2

5.07m2

4.22m2

10.53m225.41m2

39.60m2

9.51m2

9.89m2

15.57m2

8.94m2

3.78m2 4.93m2

70.52m2

35.10m2

14.33m2

33.96m2 60.48m2

CIRCULATION

9.36m2

1.44m2

STOCKAGE

9.20m2

SANIT. DETENU

TRACABILITE

reserve

4.8m2

1.6m2

46
45

50
49

Sol : carrelage 10x10
Plaf : 1200x600

RIA

Sol : carrelage 10x10
Plaf : 1200x600

COFFRE

PLACARD
TECHNIQUE

PLACARD
TECHNIQUE

EX-PLATEFORME 
COMPRESSEURS

PHASE N°1: En exploitation

PP-93x204PP
-9

3x
20

4

PHASE N°3 - Délai: 2 MOIS
Zone Préparation froide actuelle

- Prépa froide dans CF Produits déconditionnés - 
conditionnement
- Création des ouvertures entre Prépa-chaude et future 
Prépa froide et entre Circulation déchets et prépa-chaude

Fonctionnement Cuisine: Denrées alimentées côté 
Sas de Livraison + Décartonnage - (Quid accès chantier, via
couloir des CF de la phase 1!!)
Liaison Légumerie vers préparations via Prépa chaude

PHASE N°2 - En exploitation

PHASE N°3 - Provisoire

PHASE N°1 - Terminée

RESERVE 
SECOURS
S=9,90m²
(Hors Pl.)

RÉSERVE 3
RESTAURATION
S=14,10m²

RÉSERVE 2
RESTAURATION

LÉGUMERIE / DÉBOITAGE
S=25,02m²

CIRCULATION 1
S=17,36m²

DECARTONNAGE

PP-93+30x204

PP-93+30x204

S=17,04m²

C
lo

is
on

 C
F1

H

C
ha

ss
is

   
fix

e

PHASE N°3 - Délai 1 mois

PP-93x204

PHASE N°2: E
n exploitation

BUREAU CHEF
S=8,74m²

PHASE N°3ZONE EN TRAVAUX

CF NÉGATIVE
S=23,38m²

CF VIANDE
S=11,69m²

CF LÉGUMES
S=13,14m²

CIRCULATION
S=30,04m²

CF PRODUITS FINIS + 
DECONDITIONNES

S=35,48m²

PP-93x204

RESTAURATION
S=23,32m²

RESERVE 1

PP-93x204

ACCÈS
CHANTIER

Tapis
pelable Tapis

pelable

Panneau OSB
+ poylane de
confinement

Panneau OSB
+ poylane de
confinement

C2J INGENIERIE
7 Place de la Mairie - 16230 SAINT-GROUX

Tél : 05.45.92.63.72
E-Mail : c2jingenierie@wanadoo.fr

Phase : PRO-DCE N° Plan : PHASE 3 Echelle : Sans
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CANTINE

RETOUR CHARIOTS

CONDITIONNEMENT
     PROVISOIRE

LAVERIE

VEST. SANIT. 
PERSONNEL

BUREAU RELAIS CHEF MOTEL

RESERVETECHNIQUEBUREAU

NETTOYAGE A SEC

CIRCULATION ACCES 
MAINTENANCE BLANCHISSERIE

LAVAGE
CHARIOTS

SURVEILLANT COUR LIVRAISON

SAS LIVRAISON

LOCAL COMPRESSEURS
FROID

BUREAU

ENTRETIEN

CUISSON

LOCAL POUBELLES

CIRCULATION DECHETS

LOCAL

12.15m2

ENTREE

69.57m2

15.20m2

6.00m2

62.72m2
21,89m2

5.07m2

4.22m2

10.53m2

9.51m2

9.89m2

15.57m2

8.94m2

3.78m2 4.93m2

70.52m2

35.10m2

14.33m2

33.96m2 60.48m2

CIRCULATION

9.36m2

1.44m2

RESERVE

STOCKAGE

9.20m2

SANIT. DETENU

TRACABILITE

reserve

1.7m2

4.8m2

1.6m2

46
45

50
49

Sol : carrelage 10x10
Plaf : 1200x600

RIA

Sol : carrelage 10x10
Plaf : 1200x600

COFFRE

PLACARD
TECHNIQUE

PLACARD
TECHNIQUE

RESERVE 
SECOURS

5.49m2

PHASE N°1: En exploitation

PP-93x204PP
-9

3x
20

4

PHASE N°4 - Délai: 2 MOIS
Zone CF Décondi. et Conditionnement
+ Plonge Batteries + Construction 
Vestiaires Agents neufs

- Création d'un SAS de liaison entre CF P.Finis et 
Conditionnement provisoire + cloison provisoire
- Stock chariots déplacé dans ex-réserve restauration (libéré
depuis la phase 2)
- Création Ouverture entre future plonge et laverie actuelle !

- Attention sortie poubelles détentions bloquée !

Fonctionnement Cuisine: Denrées alimentées côté 
Sas de Livraison + Décartonnage - (Quid accès chantier, via
Circulation et retour chariots !!) 

PHASE N°2 - En exploitation

PHASE N°4 - Délai 2 mois 

PHASE N°1 - En exploitation

RESERVE 
SECOURS
S=9,90m²
(Hors Pl.)

RÉSERVE 3
RESTAURATION
S=14,10m²

RÉSERVE 2
RESTAURATION

LÉGUMERIE / DÉBOITAGE
S=25,02m²

CIRCULATION 1
S=17,36m²

DECARTONNAGE

PP-93+30x204

PP-93+30x204

S=17,04m²

C
lo

is
on

 C
F1

H

C
ha

ss
is

   
fix

e

PHASE N°3 - En expoitation

PP-93x204

PRÉPARATION FROIDE
S=40,70m²

SAS 1
S=4,72m²

PP-93x204

Chassis fixe

PHASE N°3: E
n exploitation

PHASE N°2: E
n exploitation

PHASE N°4 - Provisoire

STOCK  CHARIOTS
PROVISOIRES

60.48m2

CIRCULATION

SAS de LIAISON
     Etanche

SAS de LIAISON
     Etanche

PP-93x204

BUREAU CHEF
S=8,74m²

PHASE N°4

ZONE EN TRAVAUX

PHASE N°4

ZONE EN TRAVAUX

CF NÉGATIVE
S=23,38m²

CF VIANDE
S=11,69m²

CF LÉGUMES
S=13,14m²

CIRCULATION
S=30,04m²

CF PRODUITS FINIS + 
DECONDITIONNES

S=35,48m²

PP-93x204

RESTAURATION
S=23,32m²

RESERVE 1

PP-93x204

ACCÈS
CHANTIER

Tapis
pelable

Tapis
pelable

Panneaux OSB
+ poylane de
confinement

Panneaux OSB
+ poylane de
confinement

Rideau à lanières
(polyane provisoire)

Création d'un SAS
de livraison provisoire

C2J INGENIERIE
7 Place de la Mairie - 16230 SAINT-GROUX

Tél : 05.45.92.63.72
E-Mail : c2jingenierie@wanadoo.fr
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CANTINE

RETOUR CHARIOTS

PREPARATION CHAUDE
PROVISOIRE

VEST. SANIT. 
PERSONNEL

BUREAU RELAIS CHEF MOTEL

RESERVETECHNIQUEBUREAU

NETTOYAGE A SEC

CIRCULATION ACCES 
MAINTENANCE BLANCHISSERIE

LAVAGE
CHARIOTS

SURVEILLANT COUR LIVRAISON

SAS LIVRAISON

LOCAL COMPRESSEURS
FROID

BUREAU

ENTRETIEN

CUISSON

LOCAL POUBELLES

CIRCULATION DECHETS

LOCAL

12.15m2

ENTREE

69.57m2

15.20m2

6.00m2

62.72m2

5.07m2

4.22m2

10.53m2

9.51m2

9.89m2

15.57m2

8.94m2

3.78m2 4.93m2

70.52m2

35.10m2

14.33m2

33.96m2 60.48m2

CIRCULATION

9.36m2

1.44m2

RESERVE

STOCKAGE

9.20m2

SANIT. DETENU

TRACABILITE

reserve

1.7m2

4.8m2

1.6m2

46
45

50

49

RIA

Sol : carrelage 10x10
Plaf : 1200x600

COFFRE

PLACARD
TECHNIQUE

PLACARD
TECHNIQUE

RESERVE 
SECOURS

5.49m2

PLATEFORME COMPRESSEURS
(GROUPES FROIDS + CRR)

PP-93x204PP
-9

3x
20

4

PHASE N°5 - Délai: 2 mois - Plonge-batteries 
+Zone Préparation Chaude + Vest. Agents

- Création d'une préparation chaude provisoire 
zone chariots actuelle
- Stock chariots maintenu dans ex-réserve restauration 
(libérée depuis la phase 2)

- Sortie poubelles détention perturbée !

Fonctionnement Cuisine: Denrées alimentées côté 
Sas de Livraison + Décartonnage - (Quid accès chantier, via
Circulation et retour chariots !!) 

PHASE N°2 - En exploitation

PHASE N°4 - En exploitationPHASE N°1 - En exploitation

RESERVE 
SECOURS
S=9,90m²
(Hors Pl.)

RÉSERVE 3
RESTAURATION
S=14,10m²

RÉSERVE 2
RESTAURATION

LÉGUMERIE / DÉBOITAGE
S=25,02m²

CIRCULATION 1
S=17,36m²

DECARTONNAGE

PP-93+30x204

PP-93+30x204

S=17,04m²

C
lo

is
on

 C
F1

H

C
ha

ss
is

   
fix

e

PHASE N°3 - En expoitation

PP-93x204

PRÉPARATION FROIDE
S=40,70m²

SAS 1
S=4,72m²

PP-93x204

Chassis fixe

PHASE N°2: E
n exploitation

PHASE N°5 - Délai 2 mois 

STOCK  CHARIOTS
PROVISOIRES

60.48m2

CIRCULATION

PHASE N°5 - Provisoire

PHASE N°1: En exploitation

PHASE N°3: E
n exploitation

STOCK BATTERIES
S=12,06m²

CONDITIONNEMENT
S=37,15m²

PLONGE 
BATTERIES
S=13,14m²

SAS 2
S=2,30m²

PP-93x204

PHASE N°4: E
n exploitation

PP-83x204

PP-83x204

1

1

Vestiaire
Agents-H.
S=9.13m²

Vestiaire
Agents-F.
S=6.87m²

WC-H.
S=1.52m²

WC-F.
S=1.52m²

BUREAU CHEF
S=8,74m²

PHASE N°5
ZONE EN TRAVAUX

PHASE N°5

ZONE EN TRAVAUX

CF NÉGATIVE
S=23,38m²

CF VIANDE
S=11,69m²

CF LÉGUMES
S=13,14m²

CIRCULATION
S=30,04m²

CF PRODUITS FINIS + 
DECONDITIONNES

S=35,48m²

PP-93x204

RESTAURATION
S=23,32m²

RESERVE 1

PP-93x204

Rideau à lanières
(polyane provisoire)

Tapis
pelable

ACCÈS
CHANTIER

Panneaux OSB
+ polyane de
confinement

Porte provisoire
+ Tapis pelable

Panneaux OSB
+ polyane de
confinement

C2J INGENIERIE
7 Place de la Mairie - 16230 SAINT-GROUX

Tél : 05.45.92.63.72
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RETOUR CHARIOTS

BUREAU RELAIS CHEF MOTEL

NETTOYAGE A SEC

CIRCULATION ACCES 
MAINTENANCE BLANCHISSERIE

LAVAGE
CHARIOTS

SURVEILLANT COUR LIVRAISON

SAS LIVRAISON

LOCAL COMPRESSEURS
FROID

BUREAU

ENTRETIEN

CUISSON

LOCAL POUBELLES

CIRCULATION DECHETS

12.15m2

ENTREE

69.57m2

15.20m2

6.00m2

62.72m2

10.53m2

9.51m2

9.89m2

15.57m2

8.94m2

3.78m2 4.93m2

70.52m2

35.10m2

14.33m2

33.96m2 60.48m2

CIRCULATION

9.36m2

1.44m2

STOCKAGE

9.20m2

TRACABILITE

reserve

4.8m2

1.6m2

46
45

50
49

RIA

COFFRE

PLACARD
TECHNIQUE

PLACARD
TECHNIQUE

RESERVE 
SECOURS

5.49m2

PP-93x204PP
-9

3x
20

4

PHASE N°6 - Délai: 3 MOIS
Zone Lavage Chariots + Retour Chariots
+ Circulation Déchets + Vestiaires 

- Stock chariots maintenu dans ex-réserve restauration 
(libéré depuis la phase 2)

Fonctionnement Cuisine: Denrées alimentées côté 
Sas de Livraison + Décartonnage - (Quid accès chantier, via
Circulation et retour chariots !!) 
Liaison Déconditionnement avec chariots, via retour chariots 
et lavage (Vigilance !)
Circulation des déchets vers local poubelles via circulation
Maintenance Blanchisserie.

PHASE N°2 - En exploitation

PHASE N°4 - En exploitationPHASE N°1 - En exploitation

RESERVE 
SECOURS
S=9,90m²
(Hors Pl.)

RÉSERVE 3
RESTAURATION
S=14,10m²

RÉSERVE 2
RESTAURATION

LÉGUMERIE / DÉBOITAGE
S=25,02m²

CIRCULATION 1
S=17,36m²

DECARTONNAGE

PP-93+30x204

PP-93+30x204

S=17,04m²

C
lo

is
on

 C
F1

H

C
ha

ss
is

   
fix

e

PHASE N°3 - En expoitation

PP-93x204

PRÉPARATION FROIDE
S=40,70m²

SAS 1
S=4,72m²

PP-93x204

Chassis fixe

PHASE N°2: E
n exploitation

PHASE N°5 - En exploitation

STOCK  CHARIOTS
PROVISOIRES

60.48m2

CIRCULATION

PHASE N°6 - Provisoire

PHASE N°1: En exploitation

PHASE N°3: E
n exploitation

STOCK BATTERIES
S=12,06m²

CONDITIONNEMENT
S=37,15m²

PLONGE 
BATTERIES
S=13,14m²

SAS 2
S=2,30m²

PP-93x204

PHASE N°4: E
n exploitation

PHASE N°5: E
n exploitation

PHASE N°6 - 3 mois 

PHASE N°5: E
n exploitation

STOCK PLATRIES
+ BACS
S=8,55m²

- Zone Stock chariots actuels, mis en provisoire pour retour + 
lavage des chariots (Quids des flux croisés !!)

ZONE RETOUR CHARIOTS    
PROVISOIRE

ZONE LAVAGE CHARIOTS

PROVISOIRE

BUREAU CHEF
S=8,74m²

PHASE N°6
ZONE EN TRAVAUX

PHASE N°6

PHASE N°6

CF NÉGATIVE
S=23,38m²

CF VIANDE
S=11,69m²

CF LÉGUMES
S=13,14m²

CIRCULATION
S=30,04m²

CF PRODUITS FINIS + 
DECONDITIONNES

S=35,48m²

PP-93x204

RESTAURATION
S=23,32m²

RESERVE 1

PP-93x204

Tapis
pelable

ACCÈS
CHANTIER

Tapis
pelable

Panneaux OSB
+ poylane de
confinement
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RETOUR CHARIOTS

BUREAU RELAIS CHEF MOTEL

CIRCULATION ACCES 
MAINTENANCE BLANCHISSERIE

LAVAGE
CHARIOTS

SURVEILLANT COUR LIVRAISON

SAS LIVRAISON

LOCAL COMPRESSEURS
FROID

BUREAU

ENTRETIEN

CUISSON

LOCAL POUBELLES

CIRCULATION DECHETS

12.15m2

ENTREE

69.57m2

6.00m2

62.72m2

10.53m2

9.51m2

9.89m2

15.57m2

8.94m2

3.78m2 4.93m2

70.52m2

35.10m2

14.33m2

9.36m2

STOCKAGE

TRACABILITE

reserve

4.8m2

1.6m2
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45
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COFFRE

PLACARD
TECHNIQUE

PLACARD
TECHNIQUE

PP-93x204PP
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4

PHASE N°7 - Délai: 2 MOIS
Zone Stockage Chariots + Ex-local
groupes froids (côté cour technique)

- Stock chariots provisoire maintenu dans ex-réserve 
restauration (libéré depuis la phase 2)

Fonctionnement Cuisine: Denrées alimentées côté 
Sas de Livraison + Décartonnage - (Quid accès chantier, via
Circulation et retour chariots !!) 
Circulation des déchets réutilisable depuis fin Phase 6

PHASE N°2 - En exploitation

PHASE N°4 - En exploitationPHASE N°1 - En exploitation

RESERVE 
SECOURS
S=9,90m²
(Hors Pl.)

RÉSERVE 3
RESTAURATION
S=14,10m²

RÉSERVE 2
RESTAURATION

LÉGUMERIE / DÉBOITAGE
S=25,02m²

CIRCULATION 1
S=17,36m²

DECARTONNAGE

PP-93+30x204

PP-93+30x204

S=17,04m²
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PHASE N°3 - En expoitation

PP-93x204

PRÉPARATION FROIDE
S=40,70m²

SAS 1
S=4,72m²

PP-93x204

Chassis fixe

PHASE N°2: E
n exploitation

PHASE N°5 - En exploitation

STOCK  CHARIOTS
PROVISOIRES

60.48m2

CIRCULATION

PHASE N°7 - Provisoire

PHASE N°1: En exploitation

PHASE N°3: E
n exploitation

STOCK BATTERIES
S=12,06m²

CONDITIONNEMENT
S=37,15m²

PLONGE 
BATTERIES
S=13,14m²

SAS 2
S=2,30m²

PP-93x204

PHASE N°4: E
n exploitation

PHASE N°5: E
n exploitation

PHASE N°6 - En exploitation

PHASE N°5: E
n exploitation

STOCK PLATRIES
+ BACS
S=8,55m²

LAVAGE
CHARIOTS 2

STOCK PLATRIES
+ BACS
S=8,55m²

   TREMPAGE
ET DEROCHAGE

S=29,24m²
LAVAGE
CHARIOTS 1
S=8,25m²

S=10,53m²

RETOUR
CHARIOTS

ESPACE CASIERS 
DETENUS

1

1

1111

11 1111 1111

PP-93x204

S=37,56m²

S=14,03m²

PHASE N°7 - 1 mois 1/2

BUREAU CHEF
S=8,74m²

PHASE N°6: E
n exploitation

PHASE N°6: En exploitation

PHASE N°7
ZONE EN TRAVAUX

CF NÉGATIVE
S=23,38m²

CF VIANDE
S=11,69m²

CF LÉGUMES
S=13,14m²

CIRCULATION
S=30,04m²

CF PRODUITS FINIS + 
DECONDITIONNES

S=35,48m²

PP-93x204

RESTAURATION
S=23,32m²

RESERVE 1

PP-93x204

9.89m2

Local Lavage
S=5,39m²

RETOUR POUBELLES DÉTENTION

Clôture panneau grillage hauteur 2m80Clôture panneau grillage hauteur 2m80Clôture panneau grillage hauteur 2m80 Clôture panneau grillage hauteur 2m80

S=81,95m²

PHASE N°7

ZONE EN TRAVAUX PHASE N°7 ZONE EN TRAVAUX

- Réaménagement ex local groupes de froids, par WC + 
local de lavage (Travaux possibles dés la phase 4)
- Le retour poubelles pourraît être traité en fin de phase n°1 
ou tout le long des autres phase (temps masqué)

ACCÈS
CHANTIER

Tapis
pelable

Panneaux OSB
+ poylane de
confinement
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RETOUR CHARIOTS

BUREAU RELAIS CHEF MOTEL

CIRCULATION ACCES 
MAINTENANCE BLANCHISSERIE

LAVAGE
CHARIOTS

SURVEILLANT COUR LIVRAISON

SAS LIVRAISON

BUREAU

ENTRETIEN

CUISSON

LOCAL POUBELLES

CIRCULATION DECHETS

12.15m2

ENTREE

69.57m2

6.00m2

62.72m2

10.53m2

9.51m2

9.89m2

15.57m2

8.94m2

3.78m2 4.93m2

70.52m2

35.10m2

14.33m2

9.36m2

STOCKAGE

TRACABILITE

reserve

4.8m2

1.6m2
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PHASE N°8 - Délai: 1 mois
Zone Sanitaires Agents, Réserve foncière 
et Local déchets + SAS livraisons

Fonctionnement Cuisine: Fonctionnement définitif

PHASE N°2 - En exploitation

PHASE N°1 - En exploitation

RESERVE 
SECOURS
S=9,90m²
(Hors Pl.)

RÉSERVE 3
RESTAURATION
S=14,10m²

RÉSERVE 2
RESTAURATION

LÉGUMERIE / DÉBOITAGE
S=25,02m²

CIRCULATION 1
S=17,36m²

DECARTONNAGE

PP-93+30x204

PP-93+30x204

S=17,04m²
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PHASE N°3 - En expoitation

PP-93x204

PRÉPARATION FROIDE
S=40,70m²

SAS 1
S=4,72m²

PP-93x204

Chassis fixe

PHASE N°2: E
n exploitation

PHASE N°5 - En exploitation

Réserve foncière

60.48m2

CIRCULATION

PHASE N°8 - 1 mois 

PHASE N°1: En exploitation

PHASE N°3: E
n exploitation

STOCK BATTERIES
S=12,06m²

CONDITIONNEMENT
S=37,15m²

PLONGE 
BATTERIES
S=13,14m²

SAS 2
S=2,30m²

PP-93x204

PHASE N°4: E
n exploitation

PHASE N°5: E
n exploitation

PHASE N°6 - En exploitation

PHASE N°5: E
n exploitation

STOCK PLATRIES
+ BACS
S=8,55m²

LAVAGE
CHARIOTS 2

STOCK PLATRIES
+ BACS
S=8,55m²

   TREMPAGE
ET DEROCHAGE

S=29,24m²
LAVAGE
CHARIOTS 1
S=8,25m²

S=10,53m²

RETOUR
CHARIOTS

ESPACE CASIERS 
DETENUS

1

1

1111

11 1111 1111

PP-93x204

S=37,56m²

S=14,03m²

PHASE N°7 - En exploitation

BUREAU CHEF
S=8,74m²

PHASE N°6: E
n exploitation

PHASE N°6: En exploitation

CF NÉGATIVE
S=23,38m²

CF VIANDE
S=11,69m²

CF LÉGUMES
S=13,14m²

CIRCULATION
S=30,04m²

CF PRODUITS FINIS + 
DECONDITIONNES

S=35,48m²

PP-93x204

RESTAURATION
S=23,32m²

RESERVE 1

PP-93x204

STOCK  CHARIOTS

S=71,79m2

C
ha

ss
is

   
fix
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PHASE N°7: E
n exploitation

WC SURV.
S=4,04m²

Local Lavage
S=5,39m²

RETOUR POUBELLES DÉTENTION

Clôture panneau grillage hauteur 2m80Clôture panneau grillage hauteur 2m80Clôture panneau grillage hauteur 2m80 Clôture panneau grillage hauteur 2m80

Porte sécurisée
     à créerS=81,95m²

PHASE N°4 - En exploitation

PH
AS

E 
N°8

PHASE N°8

PH
AS

E 
N°8

- Livraisons des denrées depuis couloir technique, puis 
remontée vers décartonnage depuis circulation déchets
(A valider, ou bien travaux SAS Livraisons en phase 2)
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