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PRODUITS D’ENTRETIEN ET MATÉRIELS DE NETTOYAGE GÉNÉRAL 

Rédaction / validation Date Signature 

Rédacteur Chef produit Sarah Marcille   

Approbateur Référent 

qualité 

VEC Thierry Lemoine ou 

Solenn Le Quilleuc  
  

Valideur 
Chef DTPA 

Stéphanie le Cour 

Grandmaison 
  

 

1. DOMAINE D’APPLICATION 

 

La présente notice technique s’applique à la fourniture de produits d’hygiène et de nettoyage des installations de 

restauration.   

 

Les spécifications de la présente notice technique constituent des « critères impératifs » au regard de la conformité des 

articles fournis par le titulaire de l’accord-cadre de référence, hormis les « critères cibles » qui correspondent à des 

standards souhaités.  

 

Bien que non impératifs, les « critères cibles », constituent des éléments d’appréciation de l’offre du candidat au cours 

du processus d’appel d’offres. 

 

2. RÉFÉRENCES RÉGLEMENTAIRES ET NORMATIVES 

 

Les produits fournis par le titulaire satisfont, 
- à la réglementation en vigueur ; 
- aux normes d’hygiène en vigueur (notamment les principes de l’HACCP) 

  - aux dispositions de la présente notice technique. 
 
Les produits concernés doivent disposer d’une AMM biocide. 
 

En particulier, les produits doivent respecter la législation en vigueur applicable aux matériaux mis en contact avec 

des denrées alimentaires concernant leur fabrication, leur conditionnement, leur stockage et leur transport ainsi qu’aux 

dispositions du code de la consommation pendant toute la durée du marché. 

 

Tous les produits sont présentés en conditionnement adapté à leur stockage et à leur manipulation, compatible avec 

une conservation correcte des propriétés des produits. 

L'étiquetage du conditionnement et des emballages doit satisfaire aux dispositions réglementaires et notamment celles 

relatives à la sécurité d'emploi et au transport des produits. 

 

Les conditions de stockage sont précisées sur l'étiquetage, sur les conditionnements ou sur les unités de ventes. 

Stockage possible à température ambiante entre 5 °C et 25 °C. 

 

3. LISTE DES ARTICLES ET SPÉCIFICATIONS ASSOCIÉES 

 

La liste des articles est présentée dans les tableaux ci-après.  

 

Pour chaque ligne d’article, sont précisés le libellé, les poids nets (tolérances associées), la présentation des produits 

et leur conditionnement, les caractéristiques attendues (spécifications) ainsi que des critères cibles pris en compte dans 

l’analyse des offres au cours du processus d’appel d’offres. 

 

Les fiches techniques transmises par le candidat conformément aux dispositions du DCE constituent un élément 

essentiel d’appréciation de la conformité de chaque article au regard des critères impératifs, ainsi que d’évaluation au 

regard des critères cibles. 
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Les spécifications des fiches techniques correspondant aux critères cibles deviennent des exigences contractuelles vis-

à-vis du titulaire au cours de l’exécution de l’accord-cadre à bons de commandes. 
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 Critères impératifs 
Critères cibles 

Libellé générique 

L1 Brosse papillon apte au contact alimentaire indirect Brosse multifonctions pour faciliter le brossage des tables, équipements, lignes de 

production, planches de découpe, récipients et conteneurs 

Longueur de la monture 19 cm 

Brosse mi-dure 

Compatible avec une démarche HACCP dans le milieu alimentaire 

L2 Balai alimentaire blanc 38 cm apte au contact alimentaire 

indirect 

Balai alimentaire avec monture plastique, douille intégrée droite, poils souples  

Fibres synthétiques 

Longueur de la monture 29 cm 

Maximum 8 unités par carton 

Compatible avec une démarche HACCP dans le milieu alimentaire 

L3 Balai anti choc apte au contact alimentaire indirect Longueur de la monture 29 cm 

Douille intégrée 

Compatible avec une démarche HACCP dans le milieu alimentaire 

L4 Balai soie apte au contact alimentaire indirect Brosse pour balai en fibre de soie, tête en plastique.  

Longueur de la monture 37-39 cm.  

Couleur de la soie : naturelle ou grise 

Maximum 10 unités par carton 

Compatible avec une démarche HACCP dans le milieu alimentaire 

L5 Balai en fibre de coco sans manche apte au contact alimentaire 

indirect 

Monture en bois 

Douille en métal 

5 rangs  

Compatible avec une démarche HACCP dans le milieu alimentaire 
L6 Balai en fibre de coco grande largeur sans manche apte au 

contact alimentaire indirect 

L7 Brosse lave-pont apte au contact alimentaire indirect Brosse pour balai lave-pont 

Monture polypropylène monocorps avec douille vis moulée intégrée 

Compatible avec une démarche HACCP dans le milieu alimentaire 

L8 Raclette alimentaire monobloc 25 cm apte au contact alimentaire 

indirect 

Compatible avec une démarche HACCP dans le milieu alimentaire 

L9 Raclette interchangeable 40 cm apte au contact alimentaire 

indirect 

Raclette en polypropylène avec mousse noire double lame interchangeable 

Compatible avec une démarche HACCP dans le milieu alimentaire 

L10 Raclette interchangeable 50 cm apte au contact alimentaire 

indirect 

L11 Raclette interchangeable 70 cm apte au contact alimentaire 

indirect 

L12 Manche bois et nylon 130 cm avec pas de vis Manche en bois poncé 
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Adaptable sur les balais à douille à vis proposés dans l'offre (pas de vis français) 

L13 Manche en métal 120 cm avec pas de vis Manche en métal gainé  

Adapté aux balais proposés dans l'offre (pas de vis italien) 

L14 Manche aluminium 140 cm avec pas de vis Manche en aluminium 

Adaptable sur les balais à douille à vis proposés dans l'offre (pas de vis italien). 

Plusieurs coloris 

L15 Support pour frange 40 cm Base en plastique avec clip de pliage et clip de fixations  

L16 Frange de lavage microfibre à poches/languettes 40 cm Avec 2 œillets de fixation 

L17 Frange serpillère en coton 220 g Pas de vis intégré 

L18 Serpillière coton double 50 x 100 cm Serpillière gaufrée 

Séparable en 2 

Ourlet piqué 

L19 Brosse main en fibre polypropylène apte au contact alimentaire 

indirect 

Incassable 

Fibres imitation chiendent 

Compatible avec une démarche HACCP dans le milieu alimentaire 

L20 Brosse à ongles (double face) apte au contact alimentaire indirect Multi usages 

Support polypropylène avec accroche pour chaînette 

Compatible avec une démarche HACCP dans le milieu alimentaire 

L21 Pelle à poussière avec balayette combiné Avec clip et balayette en plastique 

L22 Combiné sanitaire WC boule Fibres synthétiques 

L23 Brosse nylon WC boule Brosse balayette boule avec fibres synthétique 

L24 Balai pavone avec manche Pas de vis intégré, fourni avec manche 

L25 Eponge à récurer apte au contact alimentaire indirect Eponge cellulosique humide blonde 100 % végétale avec abrasif vert entrecollé. 

Compatible avec une démarche HACCP dans le milieu alimentaire 

L26 Eponge en cellulose n°4 bordée apte au contact alimentaire 

indirect 

Eponge 100% fibres végétales, résistante à la torsion et au déchirement, excellente 

capacité d'absorption et une forte résistance aux produits chimiques (type eau de 

Javel).  

Compatible avec une démarche HACCP dans le milieu alimentaire 

L27 Lavette 40 x 40 cm apte au contact alimentaire indirect de 

plusieurs couleurs disponibles 

Produit à usage long et multifonctions 

Tissé alvéolé 

Facile à rincer 

Lavable à 60°C et réutilisable 

Compatible avec l’eau de javel 

Compatible avec une démarche HACCP dans le milieu alimentaire 

L28 Lavette microfibre multi usage 38-40 x 40 cm apte au contact 

alimentaire indirect de plusieurs couleurs disponibles 

Produit multifonctions 

Lavable à 60° et réutilisable 

Compatible avec l’eau de javel 
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Compatible avec une démarche HACCP dans le milieu alimentaire 

L29 Boule spirale inox 60 g apte au contact alimentaire indirect Eponge pour récurage difficile sous forme d'une boule de fils en acier inoxydable en 

spires très fines 

Emballage en sachet individuel 

Compatible avec une démarche HACCP dans le milieu alimentaire 

L30 Tampon à récurer vert apte au contact alimentaire indirect Produit abrasif vert pour récurage courant 

Décontamination possible à l’eau chlorée 

Compatible avec une démarche HACCP dans le milieu alimentaire 

L31 Seau plastique bec verseur 10 l Forme ronde ou carré 

L32 Seau avec essoreur 

L33 Poubelle avec couvercle 80 l Commande pieds 

L34 Pince ramasse déchets 90 cm / 

L35 Nettoyant dépoussiérant silicone toutes surfaces 300-400 ml Produit lustrant et dépoussiérant pour multi-surfaces 

En spray 

Compatible avec une démarche HACCP dans le milieu alimentaire 

L36 Liquide lave-vitres Produit liquide pour le nettoyage des vitres, glaces et toutes autres surfaces lavables 

Compatible avec une démarche HACCP dans le milieu alimentaire  

En spray 

300-400 ml 

L37 Déboucheur liquide de canalisations 1 l Produit liquide à base de soude pour déboucher les conduits, canalisations et siphons, 

supprimer les mauvaises odeurs 

Actif sur les matières organiques et résidus alimentaires 

Peut être utilisé à proximité des surfaces en contact avec des denrées alimentaires  

L38 Produit détartrant désinfectant et désodorisant pour les 

sanitaires 750 ml 

Produit prêt à l'emploi en gel pour la désinfection, le détartrage et la désodorisation 

des cuvettes, urinoirs, pourtours des robinetteries, etc 

Effet bactéricide, fongicide et virucide 

L39 Gel WC 1 l Produit d'entretien gel liquide pour toilettes 

L40 Gel javellisant 1 l Pour WC 

L41 Bloc cuvette WC parfumé Produit destiné au nettoyage et la désodorisation de la cuvette des toilettes, sans 

danger pour les fosses septiques 

En bloc sous sachet individuel 

L42 Désodorisant désinfectant 750 ml plusieurs parfums Produit détergent et désinfectant toutes surfaces, à effet bactéricide, fongicide et 

virucide 

Pour WC 

L43 Spray sur-odorant 200 ml / 

L44 Crème à récurer 750 ml Crème à récurer pour nettoyer toutes les surfaces et faire briller sans rayer 

Parfumée 
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La formule doit être agréée au contact alimentaire 

L45 Insecticide rampant 750 ml En aérosol avec vaporisateur 

Compatible avec une démarche HACCP dans le milieu alimentaire L46 Insecticide volant 750 ml 

L47 Eau de javel diluée à 9° 1 l Solution d'hypochlorite de sodium à 2,6% de chlore actif 

Non parfumée 

En flacon ou bidon opaque 

A diluer dans de l'eau. 

Compatible avec une démarche HACCP dans le milieu alimentaire 

L48 Eau de javel diluée à 9° 2 l 

L49 Eau de javel poudre 600 g Poudre de Dichloroisocyanurate de Sodium Dihydrate 56% 

Compatible avec une démarche HACCP dans le milieu alimentaire 

L50 Nettoyant pour sol, parfumé 5 l apte au contact alimentaire Détergent désodorisant pour sols et surfaces à haute rémanence à pH neutre et sans 

rinçage en bidon de 5 l 

L51 Produit nettoyant dégraissant surpuissant multi-usages 

alimentaire, 5 l 

/ 

L52 Détergent désodorisant en dose 20 ml Produit détergent et désodorisant sols et surfaces 

Maximum 12 bouteilles par carton  

L53 Lessive en poudre atomisée pour lavage du linge, dosage manuel 

20 kg 

Produit atomisé pour le lavage du linge en machine ménagère ou semi-professionnelle, 

pour toutes fibres et toutes températures, sans phosphate, dosage manuel avec gobelet 

doseur 

L54 Lessive désinfectante en tablette Pastilles de 25 à 40 g permettant le lavage et la désinfection du linge 

Sans phosphate 

Effet bactéricide et virucide 

L55 Savon main type Marseille 300-400 g Savon solide pour les mains en pain type "Marseille" 

Non parfumé 

L56 Cirage noir Cirage pour chaussures 

 


