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Local Production

frigorifique

Déchets
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Réserve
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propre
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Aval
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Lavage

batterie

Bureau

gestion

Stand  Pizzas

& Pâtes

Stand plat

du jour

Stand boissons

& laitages

Stand froid

assiettes

Préparations

Laverie

Ø 50 reseau frigorique

FA02

Ø 50 reseau frigorique

SB04

Ø 50 reseau frigorique

BL02

Ø 100 reseau frigorique

CENTRALE

Ø 50 reseau frigorique

CA09
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EC & EF Ø 20/27 à 100

cm du sol avec mitigeur

Vidange Ø 110

EC & EF Ø 20/27 à 100

cm du sol avec mitigeur

0,3 Kw. MONO 220V+T

P.C à +60 cm du sol fini

Vidange Ø 110

Vidange Ø 40 à +10 cm

du sol. A siphonner sous

dalle

3 Kw. TRI 380V+T+N.

3 ml de câble en attente

à +100 cm du sol.

0,5 Kw. MONO 220V+T

3 ml de câble en attente

au plafond

Vidange Ø 110

0,1 Kw. MONO 220V+T

P.C à raz de plafond

EC & EF Ø 20/27 à 100

cm du sol avec mitigeur

Vidange Ø 110

Vidange Ø 110

EC & EF Ø 20/27 à +40

cm du sol fini. Vidange

Ø 50 à +10 cm du sol

fini.

EC & EF Ø 20/27 à +40

cm du sol fini. Vidange

Ø 50 à +10 cm du sol

fini.

Ensemble 5 P.C+RJ45+ADSL.

5x0,5 Kw (PTotale : 2,5 Kw).

MONO 220V+T

P.C à +60 cm du sol fini
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