
Produit unité

Quantité pour les 3 
années du marché

1.01 Crêpe fromage environ 50g kg 11 366
1.02 Crêpe fromage  (minimum 50% de garniture) environ 150g kg 4 606
1.03 Feuilleté croisillon Dubarry environ 70g kg 6 700
1.04 Feuilleté croisillon emmental environ 70g kg 11 940
1.05 Feuilleté fromage environ 65g kg 16 907
1.06 Feuilleté hot dog environ 70g kg 16 584
1.07 Nems de volaille ( minimum 20 % de viandes) pré frits min 50g kg 5 388
1.08 Pizza bande royale kg 6 475
1.09 Pizza bande sans viande kg 6 454
1.10 Pizza individuelle environ 70/80g kg 6 482
1.11 Quiche Lorraine bande sans entame kg 6 854
1.12 Tarte bande 3 fromages sans entame kg 6 975

1.13
Plateau canapés apéritifs salés crus (minimum 5 variétés dont 1 sans viande ni 
poisson)

kg 655

1.14 Plateau mignardises sucrées (minimum 5 variétés) kg 911

1.15
Chausson aux pommes poussé prêt à cuire (minimum 25% de compote) environ 
80g

kg 6 378

1.16 Croissant pur beurre poussé prêt à cuire 55/60g kg 6 176
1.17 Mini croissant pur beurre poussé prêt à cuire environ 30g kg 2 909
1.18 Mini pain aux raisins pur beurre poussé prêt à cuire environ 30g kg 2 082
1.19 Mini pain chocolat pur beurre poussé prêt à cuire environ 30g kg 2 866

1.20
Assortiment de mini viennoiseries (mini pain chocolat pur beurre, mini croissant 
pur beurre, mini pain aux raisins pur beurre) environ 30g 

kg 1 193

1.21 Pain chocolat pur beurre poussé ,  2 barres de chocolat prêt à cuire environ 75g kg 4 820

1.22 Beignet fourré chocolat / noisette,  sans huile de palme environ 75g kg 29 593

1.23
Beignet fourré framboise (minimum 6% de framboise), sans huile de palme 
environ 75g

kg 8 455

1.24
Beignet fourré pomme  (minimum 11 % purée de pommes), sans huile de palme 
environ 75g

kg 14 391

1.25 Donuts nappage chocolat environ 55g kg 15 424
1.26 Donuts sucré environ 50g kg 18 623
1.27 Eclair café environ 45g kg 6 027
1.28 Eclair chocolat environ 45g kg 12 101
1.29 Eclair vanille environ 45g kg 5 852
1.30 Eclair chocolat long 16cm pièce environ 80g kg 4 020
1.31 Flan pâtissier cuit prédécoupé 10 parts kg 8 434
1.32 Fond de tarte brisé environ 26cm kg 3 189
1.33 Fond de tarte sucré environ 26cm kg 2 400
1.34 Pâte feuilletée sans huile de palme en plaque beurre 2,8 mm d'épaisseur kg 3 773
1.35 Gâteau Basque prédécoupé 12 parts kg 6 185
1.36 Gâteau forêt noire diamètre 26cm kg 1 434
1.37 Gaufre de Bruxelles sans huile de palme environ 80g kg 6 162

FOURNITURE DE PRODUITS ALIMENTAIRES SURGELES NECESSAIRES AU 

FONCTIONNEMENT DES SERVICES DE RESTAURATION DES LYCEES ET COLLEGES 

ADHERENTS DU GROUPEMENT DE COMMANDES DU LYCEE PASTEUR

Annexe 1 du CCTP : détail estimatif des commandes  pour la durée du marché 

Nota : ce détail est purement estimatif, il ne saurait être considéré comme une engagement en volumes ni pour le groupement de commandes , ni pour les adhérents du 
groupement

Pour le lot n°1 Entrées chaudes, canapés, boulangerie, pâtisseries & glaces



1.38 Mille-feuille environ 65g sans gélatine d'origine animale kg 8 203
1.39 Tarte au citron prédécoupée 10 parts kg 5 145
1.40 Tarte aux poires Bourdaloue 10 parts kg 4 050
1.41 Tarte aux pommes normande prédécoupée 10 parts kg 8 629
1.42 Tarte aux pommes prédécoupée 10 parts kg 7 733
1.43 Tarte chocolat prédécoupée 10 parts kg 9 139
1.44 Tarte grillée abricot prédécoupée 10 parts kg 3 263
1.45 Tarte grillée pomme prédécoupée 10 parts kg 3 823
1.46 Tarte Tropézienne  10  parts kg 3 212
1.47 Glace barre chocolat caramel kg 7 415
1.48 Glace barre chocolat biscuit kg 6 355
1.49 Glace barre chocolat cacahuètes kg 7 290
1.50 Glace coco chocolat kg 3 183
1.51 Glace bâtonnets tout parfum 80/90g kg 4 405
1.52 Glace/crème glacée cônes tout parfum 110/125ml kg 12 222



n° produit 
BPU Produit unité

Quantité pour les 3 
années du marché

2.01 Fraises entières kg 1 022
2.02 Framboises entières kg 2 393
2.03 Mélange fruits rouges (minimum 5 fruits différents) kg 1 604
2.04 Salade de fruits jaunes tout parfum (minimum 5 fruits différents) kg 2 956
2.05 Ail émincé/concassé/haché environ 250g kg 6 854
2.06 Brocolis en fleurettes crus kg 22 790
2.07 Brocolis en fleurettes Bio crus kg 5 313
2.08 Brocolis en fleurettes cuits kg 3 610
2.09 Brunoise de légumes kg 12 390
2.10 Carottes en rondelles crues kg 21 924
2.11 Carottes en rondelles Bio crues kg 4 690
2.12 Carottes en rondelles cuites kg 6 135
2.13 Champignons de paris émincés kg 24 443
2.14 Choux Bruxelles  de diametre max 36mm crus kg 10 405
2.15 Choux fleurs en fleurettes crus kg 21 783
2.16 Choux fleurs en fleurettes Bio crus kg 5 845
2.17 Choux fleurs en fleurettes cuits kg 3 381
2.18 Choux romanesco crus kg 8 004
2.19 Ciboulette hachée environ 250g kg 3 262
2.20 Courgettes rondelles crues kg 15 218
2.21 Courgettes rondelles cuites kg 3 367
2.22 Echalotes ciselées environ 250g kg 6 716
2.23 Epinards en branche galet kg 22 941
2.24 Epinards en branche Bio kg 5 591
2.25 Haricots beurre crus kg 11 787
2.26 Haricots beurre cuits kg 2 940
2.27 Haricots verts très fins crus kg 22 972
2.28 Haricots verts  Bio crus kg 4 061
2.29 Haricots verts très fins cuits kg 7 596
2.30 Jardinière de légumes crue (sans pomme de terre) kg 7 136
2.31 Julienne de légumes sans choux et sans poireau kg 9 525
2.32 Julienne de légumes sans choux et sans poireau Bio kg 2 100
2.33 Légumes couscous (minimum 6 légumes) kg 20 141
2.34 Légumes ratatouille (minimum 5 légumes) kg 22 629
2.35 Macédoine de légumes crue kg 4 888
2.36 Macédoine de légumes cuite kg 1 938
2.37 Oignons blancs grelots kg 3 445
2.38 Oignons émincés kg 28 273
2.39 Oignons en cubes kg 17 952
2.40 Persil haché environ 250g kg 3 655
2.41 Petits pois et jeunes carottes (minimum 50% de petit-pois) kg 12 688
2.42 Petits pois très fins crus kg 12 004
2.43 Petits pois  Bio crus kg 3 037

Annexe 1 du CCTP : détail estimatif des commandes  pour la durée du marché 
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ADHERENTS DU GROUPEMENT DE COMMANDES DU LYCEE PASTEUR

Nota : ce détail est purement estimatif, il ne saurait être considéré comme une engagement en volumes ni pour le groupement de commandes , ni pour les adhérents du 
groupement

Pour le lot n° 2 Fruits, légumes & pommes de terre & Poêlées de légumes &  poêlées de légumes



2.44 Petits pois très fins cuits kg 2 286
2.45 Poireaux coupés crus kg 12 248
2.46 Poivrons lanières mélange kg 18 203
2.47 Printanière de légumes crus (avec pommes de terre) kg 7 733
2.48 Salsifis crus kg 5 453
2.49 Tomates cubes kg 5 068
2.50 Pommes de terre frites bi-températures 6/6 ou 7/7 kg 69 850
2.51 Pommes de terre frites bi-températures 9/9 ou 10/10 ou 11/11 kg 169 698
2.52 Pommes de terre galettes râpées précuites environ 35/50g kg 12 438
2.53 Pommes de terre noisette précuites kg 26 769
2.54 Pommes de terre quartiers avec peau/wedges aromatisés pré frits kg 27 972
2.55 Pommes de terre quartiers épicés piquants pré frits avec peau kg 15 706
2.56 Pommes de terre quartiers pré frits avec peau type campagnarde kg 20 329
2.57 Pommes de terre rissolées kg 64 927
2.58 Pommes de terre sautées en rondelles pré frites kg 39 412
2.59 Poêlée brocolis champignons kg 10 044
2.60 Poêlée campagnarde kg 10 594
2.61 Poêlée de légumes ratatouille kg 16 899
2.62 Poêlée de légumes ratatouille Bio kg 2 741
2.63 Poêlée méridionale kg 12 269
2.64 Poêlée type orientale ou façon tajine, avec abricots kg 10 546
2.65 Poêlée type asiatique / wok kg 7 543
2.66 Poêlée type espagnole kg 7 226
2.67 Poêlée type méditerranéenne  kg 5 835



n° produit 
BPU Produit unité

Quantité pour les 3 
années du marché

3.01 Bœuf boulette min 70% de bœuf sans porc max 15% MG environ 30g kg 46 205
3.02 Bœuf steak haché max 15% de MG environ 100g  kg 18 868
3.03 Bœuf steak haché max 15% de MG environ 120g kg 28 039
3.04 Bœuf steak haché max 15% MG 100gr / 120 gr BIO kg 2 959
3.05 Bœuf steak haché cuit max 15% de MG environ 90g kg 3 937
3.06 Bœuf viande hachée égrenée max 15% de MG kg 47 893

3.07
Cheeseburger sans porc max 15% MG environ 125g  (Minimum de 35% de 
préparation de viande dont minimum 50% de viande de bœuf)

kg 12 941

3.08 Tomate farcie cuite, min 30% de farce sans porc max 15% MG environ 120g kg 6 924
3.09 Tomate farcie cuite  min 30% de farce sans porc max 15% MG environ 170g kg 5 869
3.10 Lasagne bolognaise (minimum 20% de viandes de bœuf , sans viandes de porc) environ 2 kg kg 14 545
3.11 Tortellini de viande de bœuf kg 4 104
3.12 Fricadelle au bœuf cuite format rond 100gr env kg 3 591

Annexe 1 du CCTP : détail estimatif des commandes  pour la durée du marché 

Nota : ce détail est purement estimatif, il ne saurait être considéré comme une engagement en volumes ni pour le groupement de commandes , ni pour les adhérents du 
groupement

Pour le lot n° 3 Bœuf et produits à base de bœuf

FOURNITURE DE PRODUITS ALIMENTAIRES SURGELES NECESSAIRES AU 
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n° produit 
BPU Produit unité

Quantité pour les 3 
années du marché

4.01 Cabillaud dos  gadus morhua sans peau sans arêtes portion de 120/140g kg 3 225
4.02 Cabillaud filet  gadus morhua sans peau sans arêtes portion de 80/100g kg 2 575
4.03 Cabillaud filet  gadus morhua sans peau sans arêtes portion de 120/140g kg 5 056
4.04 Cocktail de fruits mer sans coquille kg 3 875

4.05
Colin d'Alaska en cubes Theragra chalcogramma sans peau sans arêtes portion 
environ 25g

kg 10 514

4.06 Colin Lieu filet  Pollachius virens sans peau sans arêtes portion de 80/100g kg 7 930

4.07 Colin Lieu filet  Pollachius virens sans peau sans arêtes portion de 120/140g kg 21 042

4.08 Crevettes décortiquées environ 300 pièces/lbs kg 3 369

4.09
Hoki filet découpe naturelle macruronus novaezelandiae sans peau sans arêtes 
portion de 120/140g

kg 7 110

4.10
Hoki filets formés (max 2 filets) macruronus novaezelandiae sans peau sans 
arêtes portion de 80/100g

kg 1 436

4.11
Hoki filets formés (max 2 filets) macruronus novaezelandiae sans peau sans 
arêtes portion de 120/140g

kg 3 217

4.12 Filet de merlu blanc sans peau sans arêtes 100gr env kg 3 401
4.13 Filet de merlu blanc sans peau sans arêtes 120gr env kg 6 344
4.14 Poisson brochette nature sans arêtes kg 4 383
4.15 Saumon cubes keta sans arêtes environ 25g kg 5 539
4.16 Saumon pavé salmo salar sans peau sans arêtes portion de 120/140g kg 4 493
4.17 Anneaux de calamars/encornets pré frit composés de minimum 35% de calamars kg 13 219
4.18 Colin filet meunière, pré frit sans arêtes 120/140g min 70% de poisson kg 17 831
4.19 Hoki filet pané, pré frit sans arêtes 100g env min 70% de poisson kg 9 944
4.20 Hoki filet pané, pré frit sans arêtes 120/140g min 70% de poisson kg 6 166
4.21 Colin d'alaska pané pré frit sans arêtes min 70% de poisson 100 gr env kg 8 401
4.22 Colin d'alaska pané pré frit sans arêtes min 70% de poisson 120 gr env kg 7 657
4.23 Nuggets de poisson blanc filet pré frit sans arêtes 20/30g min  55 % de poisson kg 10 792
4.24 Poisson blanc filet meunière pré frit sans arêtes environ 100g min 70% de poisson kg 10 860
4.25 Poisson blanc filet meunière pré frit sans arêtes environ 120-160g min 70% de poisson kg 11 202
4.26 Poisson blanc filet/pavé sans arêtes type à la provençale environ 120-160g kg 7 575
4.27 Poisson blanc pavé sans arêtes type à la bordelaise environ 120-160g kg 14 511
4.28 Poisson pané, pré frit sans arêtes au coulis de tomate environ 120-160g kg 10 255
4.29 Fish'n Chips avec poisson non reconstitué 100gr env kg 9 890
4.30 Fish'n Chips avec poisson non reconstitué environ 120-160g kg 8 881

Annexe 1 du CCTP : détail estimatif des commandes  pour la durée du marché 

Nota : ce détail est purement estimatif, il ne saurait être considéré comme une engagement en volumes ni pour le groupement de commandes , ni pour les adhérents du 
groupement

Pour le lot n° 4 Poissons et produits de la mer

FOURNITURE DE PRODUITS ALIMENTAIRES SURGELES NECESSAIRES AU 

FONCTIONNEMENT DES SERVICES DE RESTAURATION DES LYCEES ET COLLEGES 

ADHERENTS DU GROUPEMENT DE COMMANDES DU LYCEE PASTEUR



n° produit 
BPU Produit unité

Quantité pour les 3 
années du marché

5.01 Dinde escalope crue à sec environ 120g kg 7 689
5.02 Haut de cuisse de poulet déjointé cru environ 140/160g kg 8 497

5.03 Agneau boulette crue min 50% de protéines animales, sans porc, environ 30g kg 14 663

5.04 Brochette  précuite mixte chipolata/merguez min environ  100 gr kg 5 111
5.05 Cervelas farci fromage, lardé environ 140g kg 25 194
5.06 Chausson de volaille bolognaise environ 120g kg 14 813

5.07
Cordon bleu pré frit de poulet   ( à base de minimum 50% de filet de poulet non 
cutterré/mixé)120 / 150gr env

kg 13 404

5.08 Cordon bleu de volaille  cuit à cœur min 55 % de viande  90/110 gr kg 10 587
5.09 Cordon bleu de volaille cuit à cœur min 55 % de viande 125 gr kg 18 004
5.10 Dinde brochette enrobée/épicée crue environ 120-150g kg 8 846

5.11 Dinde escalope viennoise plein filet ( min- 55 % de viande) cuite 120 / 140 g env kg 11 769

5.12 Dinde escalope à la viennoise frite cuite min 65 % de viande 125 gr env kg 19 031

5.13
Dinde/Dindonneau paupiette crue environ 140g non ficelée non bardée avec 
escalope de dinde 

kg 4 003

5.14 Kebab lamelles veau et/ou dinde et/ou poulet kg 18 055

5.15
Nuggets de plein filet de volaille min 65% de viande (viande reconstituée non 
admise) environ 20/30g

kg 12 854

5.16 Nuggets  de volaille min 50 % de viande  environ 20/30g kg 10 086
5.17 Porc palette à la diable en muscle  max 25% de sauce cuite kg 11 061
5.18 Poulet Wings ailerons cuit  en marinade kg 11 730
5.19 Pilons de poulet cuit en marinade kg 5 536
5.20 Veau escalope hachée max 15% MG et min 70% de viande de veau kg 10 802

5.21 Veau paupiette crue environ  140g / 160gr  avec porc, sans protéine végétale kg 3 792

5.22 Veau paupiette crue environ 120g / 140g non ficelée sans porc kg 13 458
5.23 Nuggets végétal, nature (environ 20/30 grammes) kg 11 018
5.24 Falafel (environ 20/30 grammes) kg 5 346
5.25 Boulettes végétales aux céréales, nature (environ 20/30g) kg 7 759
5.26 Galette végétale aux céréales  environ 100g kg 6 843
5.27 Steak ou Haché rond ou Palet 100% végétal, nature environ 100-125g, kg 4 632
5.28 Egrené ou haché végétal, nature kg 6 818
5.29 Saucisse végétale env 50gr kg 3 038
5.30 Tortellini ricotta épinard kg 3 536

Annexe 1 du CCTP : détail estimatif des commandes  pour la durée du marché 

Nota : ce détail est purement estimatif, il ne saurait être considéré comme une engagement en volumes ni pour le groupement de commandes , ni pour les adhérents du 
groupement

Pour le lot n° 5 Volailles, produits élaborés à base de viandes (autres que bœuf), produits végétariens
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