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BIENVENUE

1- Les regles générales a appliguer

- Personnes extérieures (visiteurs, prestataires...) :

ACCUEIL
Présentation et enregistrement Port de la coiffe rouge Retirer vos bijoux (montre,
préalable a I’Accueil et/ou obligatoire dans les piercing, collier...).Seule
secrétariat de la restauration locaux de production I'alliance lisse est tolérée
R
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Interdiction de fumer/vapoter sauf zones
extérieures identifiées

Prendre connaissance des consignes
affichées au personnel en cas d’'incendie et
d’accident

2- Votre tenue dans les locaux de production :

P9

Coiffe ROUGE sur les oreilles
+ cache-barbe (personne
moustachue/ barbue)

Blouse

Sur-chaussures/
chaussures de sécurité
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3- Les regles d’hygiéne a respecter

v

Laver et désinfecter vos mains
APRES avoir mis les sur-
chausses/chaussures sécurité
Et aprés avoir: effectuer toutes
manipulations contaminantes

Ongles courts, propres,
sans vernis et sans faux
ongles ni bijoux sur les
ongles

Pansement + gant :Si infection
ou plaies aux mains

4- Les reqgles de sécurité a appliguer

__En cas de maladie

reporter votre visite.

* En cas de maladie infectieuse (symptomes
grippaux/respiratoires, gastro...) et afin d’éviter
tout risque de contamination des produits, vous
devez le signaler ala personne vous accueillant et

Toute perte ou casse de lunette ou
lentilles doit étre signalée

2

- Regles générales de sécurité et manipulation de produits chimiqgues

GO O®

Port obligatoire des
protections auditives et
oculaires selon zone

Interventions de maintenance :

Port de chaussures de Se tenir aux Interdiction
sécurité rampes de courir
o B

Disposer des habilitations et autorisations nécessaires.
Porter les équipements de protection adaptés a la nature de l'intervention.

- Respecter les régles bonnes pratigues maintenance et hygiéne

- Respecter les régles de sécurité

- Respecter les consignes et clauses du marche
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