Laverie vaisselle

22 m? m
H g ‘ L ‘ g v
| HH AN ¢ @ b J Bureau
: (= - = T
1 Prépa. chaude —p Légumerie S Loca;l7dre;]c2hets Bureau
f =— 14 M2 \‘ 17 m2 ._SAS déchargemement
— ) 12
Local technique Laverie vaisselle [l - v EE— T =
29 m? 22 mz\/ }‘ / 250cm eien: < ° 1t 1900mp]
= ‘ g 0160 ; A% \ /
= = ‘ -\ RS
[ — | N Traitement linge sale
- 27 m?
Vestiai »
1
Asc G T Stockage chariots Plonge iR
’ 12 m? 11 m? CF négative
1000kg g s = !
Cfo Cfa jijD
\ \
| H |
Traitement linge propre
43 m?
HL1700mm—— - — HLt700mm
| Bureau .
) \O | |
TGBT Courants faibles o \ |
14 m? 11 m? (QV | | Local ménage |
: T 13 m =
+— \f | ooy
o NN | ]
@ \ Stocka%(; eczonomat Bur1e§u ,:\SH B1L;rea2u Atelier technique |
o /\ m m m 44 m? A

Légende matériel / équipements & chambres froides : V Atelier technique
42 m?

MATERIEL NEUF (LOT CUISINE)
MATERIEL HORS PROGRAMME (LOT CUISINE)
MATERIEL FRIGORIFIQUE (LOT CUISINE)

Wlnm
/T /T Traitement sale —
26 m? /
Bureau

et

F
| @ X
///

| Traitement propre

o
oS
PORTE CHAMBRE FROIDE :
DIFFERENT TYPE
SUIVANT CONFIGURATION
| 48 m?

RDC - Plan d'implantation des équipements de cuisine - 1/100 =

Indice | Modification 14 Novembre 2024 Légende ouvrages hors lot cuisine : )
APS Bureau d'études cuisine 03-D B

Centre d'Hérauritz
Ustaritz

Plan d'implantation Echefle A3: 11100 &' i
Rez-de-chaussée cuisine et Iingerie hr EC 104 VARIANTE - RDC - Llngerle - 1/100




