
Bureau
7 m²

Réserve
8 m²CF négative

4 m²

CF positive
5 m²

Plonge
11 m²

Stockage chariots
12 m²

SAS déchargemement
12 m²

Local ménage
13 m²

Bureau ASH
12 m²

Bureau
12 m²

Légumerie
17 m²

Prépa. chaude
14 m²

Prépa. froide
13 m²

Déchets
5 m²

Vestiaires cuisine
15 m²

Bureau

Stockage économat
35 m²

TGBT
14 m²

Courants faibles
11 m²

Atelier technique
44 m²

Laverie vaisselle
22 m²

Local technique
29 m²

Local déchets
17 m²

Bureau

Traitement linge propre
43 m²

Traitement linge sale
27 m²

Allège à 130cm

HSFP : 225cm

HSFP : 225cm

Châssis vitré ajouté
Allège à 130cm

Trappe pour
accès
maintenance
60x60cm

Menuiser ies,  cloisons et
faux plafond à isoler
Isolant sous dal le au droi t
du local (+1m en
pér iphérie)

HSFP :
250cm

Passage 100cm
Allège à 130cm Allège à 130cm Allège à 130cm

Trappe technique
pour accès
maintenance du lave
linge

H
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H
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Ht. 2350mm

Ht. 1900mm

H
t. 1900m

m

H
t. 
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00

m
m

Trémie �26cm

Trémie �26cm

Trémie �26cm

Trémie �26cm

Trémie �26cm

Trémie �26cm

Trémie �26cm
Trémie �26cm

Trémie �26cm

Trémie �26cm

Trémie �26cm Trémie �26cm Trémie �26cm

Percement �10cm

Percement �10cm

Réservation en plénum
(ventilation chambre froide)
� : 15cm

Réservation en plénum
(réseaux froids)
Lxl : 40x20cm

Décaissé l. 140 x p.45 x h.
15cm du sol fini
Trémie �26cm

Trémie �26cm

Trémie �26cm

Réservation en plancher
(réseaux froids)
Lxl : 40x20cm

Trémie �26cm

Trémie �26cm

Socle maçonné l. 164 x
p.100 x h. 20cm du sol fini
Charge 250kg/m²

Socle maçonné l. 376 x
p.92 x h. 20cm du sol fini
Charge 250kg/m²

Trémie �26cm

Trémie �26cm Trémie �26cm

Trémie �26cm

Lave
mains

Plonge à
légumes

Table de
déboitageTable du

chef

Table du
chef

Lave
mains

Plonge 2
bacs

Poste de
lavage

Chariot
de
distribution
Bloc B
IEM

Lave
mains

Centrale
de dilution

Vidoir

Rayonnage

Lave
mains

Lave
mains Friteuse

Foyers
induction

Emplacement cuiseur polyvalent

Fours
mixtes
(x2
superposés)

Lave
mains

Lave
mains

Poste de
lavage

Vidoir

Emplacement lave batterie

Poste de
lavage

Poste de
lavage

Laveuse mixte
à capot (double
casier)

Lave
mains

Poste de
lavage

Poste de
lavage

Sèche linge Sèche linge

Lave linge Lave lingeLave linge

Lave
mains

Poste de
lavage

Table de
repassage

Table de
pliage

Lave
mainsH

t. 
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m

Ht. 1700mm Ht. 1700mm

Ht. 1700mm

Ht. 1700mm

Ht. 1900mm

Ht. 1700mm Ht. 1700mm

Ht. 1700mm

H
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Ht. 1400mmHt. 1400mm

Ht. 1400mm Ht. 1400mm Ht. 1400mm

Ht. 2250mm

Ht. 1700mm Ht. 1700mm

Ht. 1700mm

Ht. 1900mm

Ht. 1900mmHt. 1900mm

Ht. 1900mm

Ht. 1700mm

Ht. 1400mm Ht. 1400mm

Ht. 1400mm Ht. 1400mm

Ht. 1400mm

Ht. 1350mm
10kg

Ht. 900mm
Ht. 1400mm

18kg

0°/+3°C

-22°/-18°C

+8°C

Bouche
d'extration

Hotte adossée 2x1.5m
Bas de hotte à 2.60m

Bouche
d'extration

Bouche
d'extration

Hotte adossée 3.7x1.5m
Bas de hotte à 2.10m

Hotte adossée 2.5x1.75m
Bas de hotte à 2.40m

Conduits
d'extraction et
prise d'air neuf
�200mm

Conduits
d'extraction et
prise d'air neuf
�200mm

Conduit
d'extraction
�110mm

Conduit
d'extraction
�110mm

Conduit
d'extraction
�110mm

Bouche
d'extration

+12°C
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Bureau

Atelier

PORCHE

Bureau

matériel
jardinage

ESPACES COMMUNS
PERSONNEL

SUPPORT LOGISTIQUE

LOCAUX TECHNIQUES
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12,40 m2

28,68 m2

63,00 m2

8,47 m2

32,00 m2

12,40 m2

43,78 m2

29,14 m2

17,00 m2

11,78 m2

7,22 m2

5,04 m2

16,49 m2

12,61 m2 11,19 m2
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4,49 m2
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Lave
mains

Centrale
de dilution

Vidoir

Rayonnage

Rayonnage

Trémie Ø26cm Trémie Ø26cm Trémie Ø26cm

Ht. 1700mm

Palettes

Table de

déballage

Lave
mains

0°/+3°C

-22°/-18°C

Eplucheuse
essoreuse

Plonge à

légumes

Support sac

poubelle

Table de

déboitage

Ouvre
boites

Bouche
d'extration

Armoire
froide

Armoire
froide

Cellule de
refroidissement

Armoire
froide

Support sac

poubelle

Transpalettes

R
R

Table du
chef

Balance

électrique

Table de
travail fixe

Table du
chef

Armoire à
couteaux

Table de
travail fixe

Balance

électrique

Armoire froide
à chariot

Châssis vitré ajouté
Châssis vitré ajouté

Allège à 130cm

Lave
mains

Hotte adossée 2x1.5m
Bas de hotte à 2.60m

Support sac

poubelle

Centrale de

traçabilité

HSFP : 225cm

HSFP : 225cm

Plonge 2
bacs

Emplacement
lave
batterie

Poste de

lavage

Tue
insectes

Tue
insectes

Chariot de
distribution
Bloc B IEM

Chariot de

distribution
Salle du

personnel

Chariot de

stockage

Rayonnage
inox

Poste de

lavage +8°C

Trappe pour accès
maintenance
60x60cm

Local élargi de

25cm

Local élargi de

25cm

Bouche
d'extration

Armoire à
couteaux

Rayonnage

Rayonnage
Rayonnage

Bouche
d'extration

Lave
mains

Décaissé l. 140 x p.45 x h.
15cm du sol fini
Trémie Ø26cm

Trémie Ø26cm

Trémie Ø26cm

Trémie Ø26cm

Trémie Ø26cm

Trémie Ø26cm

Trémie Ø26cm

Trémie Ø26cm
Trémie Ø26cm

Trémie Ø26cm

Trémie Ø26cm Percement Ø10cm

Percement Ø10cm

Décaissé l. 204 x p. 247 x
h. 14cm du sol fini

Décaissé l. 211 x p. 247 x
h. 20cm du sol fini

Menuiseries,  cloisons et

faux plafond à isoler

Isolant sous dal le au droi t

du local (+1m en

pér iphérie)

Réservation en plénum
(ventilation chambre froide)
Ø : 15cm

Réservation en plénum
(réseaux froids)
Lxl : 40x20cm

Chariot de
distribution
Bloc C
unité 3

Chariot de
distribution
Bloc C
unité 2

Chariot de
distribution
Bloc C
unité 1

Hotte adossée 3.7x1.5m
Bas de hotte à 2.10m

Lave
mains

Table de
travail
mobile

Friteuse

Plan
neutre

Foyers
induction

Cuiseur

polyvalent

Fours

mixtes (x2

superposés)

+12°C
Combiné cutter +

coupe légumes

Blixer

Batteur

mélangeur

Décaissé l. 140 x p.45 x h.
15cm du sol fini
Trémie Ø26cm

Menuiseries,  cloisons et

faux plafond à isoler

Isolant sous dal le au droi t

du local (+1m en

pér iphérie)

H
t. 

19
50

m
m

H
t. 

19
50

m
m

H
t. 

18
00

m
m

Ht. 1400mmHt. 1400mm

Ht. 2250mm

Ht. 2350mm

Ht. 1700mm Ht. 1700mm

Cloison déplacée

de 10cm

Casier
vestiaire

Casier
vestiaire

Trémie Ø26cm

Trémie Ø26cm

HSFP :

250cm
Lave
mains

Lave
mains

Poste de

lavage

Vidoir

Armoire à
produits
d'entretien

Support à
balais

Bureau

Placard

Tue
insectes

P
oste de
lavage

Tue
insectes

T
ré

m
ie

 Ø
26

cm

E
m

placem
ent

com
pacteur

à déchets

Chariot de
linge sale

Chariot de
linge sale

Chariot de
linge sale

Chariot de
linge sale

Chariot de
linge sale

Hotte adossée 2.5x1.75m

Bas de hotte à 2.40m

Laverie vaisselle
22 m²

Trémie Ø26cm

Décaissé l. 140 x p.45 x h.
15cm du sol fini
Trémie Ø26cm

Emplacement
chariot de
distribution

Ht. 1400mm

H
t. 1900m

m

Laveuse mixte à

capot (double

casier)

Table de
sortie

Table
d'entrée

Lave
mains

Poste de

lavage

Armoire à
produits
d'entretien

Emplacement
chariot de
distribution

Ht. 1400mm

Emplacement
chariot de
distribution

Ht. 1400mm

Emplacement
chariot de
distribution

Ht. 1400mm

Etagère à
casiers

Tablette
amovible

Emplacement
chariot de
distribution

Ht. 1400mm

Emplacement

chariot de

vaisselle propre
Emplacement

chariot de

vaisselle propre
Emplacement

chariot de

vaisselle propre
Emplacement

chariot de

vaisselle propre

H
t. 

23
00

m
m

15kg 15kg

Sèche linge
Socle maçonné l. 164 x

p.100 x h. 20cm du sol fini

Charge 250kg/m²

Sèche linge

Ht. 1350mm

Socle maçonné l. 376 x p.92

x h. 20cm du sol fini

Charge 250kg/m²

Lave linge

10kg

Ht. 900mm
Ht. 1400mm

18kg

Lave lingeLave linge

Chariot

penderie

Palette de rétention
pour produits
lessiviels

Emplacement

plonge 1 bac

Trémie Ø26cm

14kg

Ht. 1900mm

Table de

pliage

Lave
mains

Armoire à
produits
d'entretien

Ht. 1700mm

Lave
mains

Ht. 1700mm

Chariot

penderie

Conduits
d'extraction et
prise d'air neuf
Ø200mm

Conduits
d'extraction et
prise d'air neuf
Ø200mm

Conduit d'extraction

Ø110mm
Conduit d'extraction

Ø110mm

Bouche
d'extration

Conduit d'extraction

Ø110mm

Ht. 1700mm

Trémie Ø26cm Trémie Ø26cm

Trémie Ø26cm

Trappe technique pour
accès maintenance du
lave linge

Chariot de
linge sale

44 places personnel

GT

T
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a
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in

g

Cfo Cfa

Asc.
1000kg

Asc.
1000kg
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Ballon ECS 2000L

Echangeur à plaque

La plomberie de la cuisine sera dessiner en APD

MAITRISE D'OUVRAGE MAITRISE D'ŒUVRE

CAMBORDE ARCHITECTES

Architecte mandataire

BET tous corps d'état

VERDI Bâtiment Sud Ouest
6 rue du moulin de Brindos / 64600 Anglet

Tél: 05 56 00 12 72 / batimentsudouest@verdi-ingenerie.fr

808, Av. des Rémouleurs
40150 Soorts-Hossegor

Tél: 05 47 80 84 28 / contact@camborde-architectes.com

BET Qualité environnementale du bâtiment

NOBATEK
67 rue de Mirambeau/ 64600 Anglet

Tél: 05 59 03 61 29 / contact@nobatek.inef4.com

UGECAM Aquitaine
100 rue de la Tour de Gassies
33520 Bruges
Tél: 05 57 19 65 10

Maitre d'Ouvrage

Bureau de Controle Technique

CSPS

Géomètre BIM manager

HUBICS
50 Allée de Cérès /40230 Saint Geours de Maremne

Tél: 05 58 55 72 14 / cindy.garnier@hubics.fr

BET Cuisines

EUROPE FORCES CONSULTANTS
37 route de Bayonne /31300 Toulouse

Tél: 05 61 51 57 62 / secretariat@efrestauration.fr

Architecte associé

ATELIER D'ARCHITECTURE CLARET - LEBECQ
24 Bvd Marcel Dassault / 64200 Biarritz

Tél: 05 59 23 96 97 / accueil@claret-lebecq.archi

UGECAM Aquitaine

Reconstruction du centre médico-social
d'Hérauritz

71 Rte Inthatarteak 64480 Ustaritz
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