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Modifications suivant demandes MOA 12 07 2024 et 26 07 202430/08/2024 A DF

Modifications suivant à la réunion du  12 09 2024-modification cuisine / lingerie /atelier01/10/2024 B DF

Ajout d'un espace laverie vaisselle dans la cuisine, redistribution de la lingerie et de l'atelier11/10/2024 C DF
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