ANNEXE 1.4.2 AU CCTP - PLONGE

PLONGE POUR LE CAMP DE CHAMBARAN (38)

1) Lieu de la prestation
Noms ou numéros des Batiments concernant la plonge et nettoyage du local plonge: CERCLE MESS
du batiment 51

a) "Horaires de service et effectifs mangeant (moyenne)

Noms ou numéros des Batiments concernant la plonge : BAT 51
- 6H30-7H30, 11H30 — 13H00, 18H00 — 19H00

b) Horaires d’ouverture a la clientéle du restaurant :

L]

Jours ouvrables : du lundi au vendredi
- Petit déjeuner : 06H30 — 07TH30
- Déjeuner : 11H30 — 13H00
- Diner : 18H00 — 19H00.

Week-end :
- ° Petit déjeuner : TH30 - 8H30
- Déjeuner : 11H30 - 12H30
- Diner : 18H00 — 19H00

Horaires d’intervention du prestataire pour les jours ouvrables, non ouvrables :

La prestation doit se terminer dés que les opérations de plonge et de nettoyage du local plonge
soient complétement nettoyées conformément au schéma de déroulement annexé au CCTP.

PPN S | 0 O N e [ T
Midi 08H30 08H30 08H30 08H30 . 08H30 08H30 | 08H30
Soir “17H30 17H30 17H30 17H30 17H30 17H30 | 17H30

Jours fériés :

Midi - FERME FERME FERME FERME FERME FERME | FERME
‘Soir FERME | FERME FERME FERME FERME FERME [ FERME
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ANNEXE 1.4.2 AU CCTP - PLONGE

c) Fermeture exceptionnelle du restaurant :

Les jours fériés classiques sont payés de fagon transparente, les périodes de non prestation plus
longues (type ponts ou fermeture annuelle en fin d’année) peuvent faire I'objet d’une réduction du prix
mensuel au prorata des jours non travaillés par rapport aux jours ouvres.

L’annonce d’une fermeture annuelle ou d’un pont doit se faire, par le bénéficiaire, @ minima a M-1.

d) Estimation des effectifs par jour et par service : moyenne donnée a titre indicatif

* Un pourcentage de variation * 20% sera toléré sans que cela n’occasionne de surfacturation.
* Les jours étant notés « FERME » Peuvent étre « OUVERT » sous réserve de demande expresse du
directeur du Cercle, (cas exceptionnel), le titulaire en sera informé a J-30.

Période d’activité normale :

> rationnaire | lundi | mardi

e
|
I

Matin
Midi 250 - 250 250 250 200 200
Soir 250 250 250 250 200 200

A titre indicatif : Le nombre de repas estimé sur I'année s’éléve a : 107 259.
Le nombre de repas par an sur la base de 20% supplémentaire s'éléve a : 21 461.

2) Entretien du matériel

En cas de dégradation du fait des agents du titulaire, toute remise en état sera a la charge du titulaire.

Produits nécessaires a I’exécution de la prestation plonge = Tous les produits lessiviels,

Le prestataire doit étre autonome.

3) Détails des prestations pour la plonge, Ie local plonge

a) Plonge et entretien du local plonge

Les prestations sont détaillées dans les schémas de déroulement annexés a 'EB (schéma 3)
Points spécifiques a prendre en compte :

Toutes les: prestations de plonge vaisselle, nettoyage local plonge vaisselle et détaillées dans le
schéma de déroulement n° 3 sont a exécuter : 2 fois par jour du lundi au dimanche
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b) Evacuations des déchets,

Les prestations sont détaillées dans les schémas de déroulement annexés a 'EB (schéma 7)
Points spécifiques a prendre en compte :
Prestations d’évacuation des déchets sont détaillées dans les schémas de déroulement n® 3 et 7

sont a exécuter : 2 fois par jour du lundi au dimanche

4) Fréquences des prestations

a) Plonge VAISSELLE

La plonge doit étre effectuée du :

X lundi matin au vendredi soir inclus

[ ] lundi matin au dimanche soir inclus

X autre : 1 week end par mois & 4 Week-ends (minimum) par an (selon le calendrier de la
programmation annuelle qui sera envoyé par le gérant de restauration chaque début d’année).
La plonge doit étre effectuée aprés les services du :

[ ] matin, midi et soir

Xl midi et soir

b) Evacuation des déchets

L’'évacuation des déchets doit étre effectuée aprés les services du :
[] matin, midi et soir

Xl midi et soir

L'évacuation des déchets doit étré effectuée du

X lundi matin au vendredi soir inclus

[ 1 lundi matin au dimanche soir inclus

autre : 1 week end par mois & 4 week-ends (minimum) par an

Le titulaire est en charge de trier et d’évacuer les déchets vers les bennes extérieures prévues a cet
effet :

oui
[ ] non
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c) Entretien du local plonge
L’entretien <':lu local plonge doit étre)effectué par le titulaire :
X oui, a quelle fréquence ?
X tous les jours,

[ ] 1 fois par semaine,
[ ] 1 fois par mois

[] non

L’entretien du local plonge doit étre effectué aprés les services du :
[] matin, midi et soir

!

Xl midi et soir

5) Les consommables

a) Plonge

Le titulaire doit fournir les produits a.utiliser dans les machines :
X oui, les siens
[ ] oui mais selon les marques demandées par le site

] non, expliquez :

6) En cas de panne des machines

Le site bénéficiaire procéde a la réparation du matériel ou au remplacement de la piéce défectueuse :
X oui, si la panne n’est pas due a une mauvaise utilisation du titulaire

[] non, le titulaire est en charge de réparer I'appareil ou de remplacer la piéce défectueuse

En cas de panne des machines a laver, le titulaire doit fournir de la vaisselle (assiettes, verres etc.) de
substitution (cartons par.exemple) :

] oui
non
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7) PRESTATIONS PONCTUELLES : a la demande (3 définir)

Concernant la prestation plonge :

- A définir avec le gérant de restauration

Concernant I'entretien du local plonge :

- A définir avec le gérant de restauration

Concernant I’évacuation des déchets

- A définir avec le gérant de restauration

8) Effectif mis en place

Dans le cadre d’'un marché de résultat, le titulaire s'engage & mettre en place les effectifs nécessaires a
I'exécution des prestations en nombre suffisant et en corrélation avec des volumes horaires adéquats.
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