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Cloisons isothermes et caniveaux
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RESTAUCONCEPTEUR  Immeuble le Tertiel

INGECOR

113 quai Jean Péridier

34070 MONTPELLIER

Tel : 04 67 13 86 86

e-mail : be.ingecor@ingecor.fr

Maitrise dOuvrage

MAITRE D'OUVRAGE ENSM

ENSM

Ecole Nationale Supérieure Maritime
39 Av du Corall

13008 MARSEILLE

Fixe : 09 70 00 04 78

Maitrise dOeuvre

ARCHITECTES

Archipole Sud
ARCHIPOLE SUD Y| o
D|d|er ROCHE ArCh|teCte DPLG RSrCH‘;E‘a ;g SIRZT: 491 037 370 00021

22, avenue André Zenatti 13008 Marseille
Tél: 04 96 20 34 81 / Fax:04 96 20 34 82
e-mail : accueil@archipolesud.fr

Opération

Réaménagement et rénovation des locaux

]
de I' ENSM
39 Av du Corail 13008 Marseille
Ref. Opération Document Echelles | Format
2205-ENS 1:50
Phase .. .. . . N° plan
Matériel de cuisine et cloisons isothermes
PRO MAT 01
Indice Date Auteur Observations
A |23/03/2023| CX
B 04/04/2023| CX Supressions rejets sur caniveaux déboitage et plonge batterie, modification capteur en hotte laverie
C 17/04/2023 | CX Porte a enlever entre réception et réserve, modification bar foyer, modification caniveaux suivant existant
D 15/05/2023| CX calage svt modification murs archi




