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SAS DECONTAMINATION

SANIT.4
ESCALIER 2

SANIT.5

PLONGE

DECHETS 10°
DIETETIQUE

BUREAU

CHAINE COURTS SEJOURS 8°

SAS 3

PREPARATION
DIETETIQUE 8°

CONDITIONNEMENT

DIETETIQUE
CUISSON

DIET.
RES.

HALL RECEPTION 10°

QUAI APPRO REFRIGERE

SANIT.2

PAIN

>6°C>8°C

>4°C>6°C

CH. FR.

LEGUMES BRUT

CH. FR.
>0°C>2°C

CH. FR. FRUITS

DECHETS 10°

SAS 2

M.C.

DECHETS

TUBERCULES

QUAI

PREPARATIONS FROIDES 8°

DEBOITAGE 8°

CH. FR.

EN ATTENTE
PRODUITS

LEGUMERIE

ESCALIER 3

SANIT.7 SAS 5

CONDITIONNEMENT
VIANDES CUITES

DECOUPE

CH. FR. 3°
VIANDES
CUITES

10°C

PREPARATION
PATISSERIE

SAS 4

ET MIXES

LEGUMES
CUITS

CH. FR. 3°

MIXES

+>10°C

LOCAL

CUISSON
HALL DE

Réserve
STOCKAGE PROPRE

BATTERIE

SANIT.6

ZONE PROPRE
LAVERIE

CHARIOTS
LAVAGE

STOCKAGE
PROPRE 3°

ZONE SALE
LAVERIE

CH. FR. EXPORT

STOCKAGE

QUAI EXPORT

EXPORT

QUAI RETOUR

RETOUR

CH. FR. PLATS CUISINES

MAITRISE
BUREAU

QUAI APPRO 10°

Viandes Crues et Charcuteries

PESAGE 8°

STOCKAGE 3°

BOUCHERIE 8°

STOCKAGE 3°

STOCKAGE 3°

DISTRIBUTION PLATEAUX 8°

STOCKAGE 3°

10°

DISTRIBUTION LONGS SEJOURS 8°

STOCKAGE 3°

TUNNEL

BAIE DE
BRASSAGE

regard

"LOCAL A VERIFIER"
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PLAN DE DEPOSE - TOITURE

DEPOSE DES CONDENSEURS ASSOCIES AU
GROUPE POSITIF ET AU GROUPE NEGATIF

LEGENDE DEPOSE FROID

Evaporateurs à déposer

Canalisations fluide frigorigène

Evaporateurs à déposerEVAPORATEUR

HDS 115.1

70 kg

EVAPORATEUR

HDS 32.2

35 kg

CHRU DE BREST - DIRECTION DES TRAVAUX
ET DE L'ARCHITECTURE

REMPLACEMENT DU SYSTEME DE PRODUCTION ET DE
DISTRIBUTION DE FROID POSITIF ET NEGATIF DE
L'UNITE DE PRODUCTION CULINAIRE (UPC) AU CENTRE
HOSPITALIER DE LA CAVALE BLANCHE / BREST (29)

BUREAU D'ETUDES FLUIDES

Anheol Energies
SOBRIETE et EFFICACITE ENERGETIQUE
FLUIDES et ENERGIES RENOUVELABLES

Courriel  : contact@anheol-energie.bzh
Tél.  : 09 52 51 01 39

MAÎTRE D'OEUVRE

MAÎTRE D'OUVRAGE
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CHRU de BREST

2, avenue Foch 29609 BREST CEDEX

ANHEOL ENERGIES

17, rue du Château 29200 BREST
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