CHRU DE BREST - DIRECTION DES TRAVAUX

ET DE L'ARCHITECTURE

REMPLACEMENT DU SYSTEME DE PRODUCTION ET DE
DISTRIBUTION DE FROID POSITIF ET NEGATIF DE
L'UNITE DE PRODUCTION CULINAIRE (UPC) AU CENTRE
HOSPITALIER DE LA CAVALE BLANCHE / BREST (29)

PLAN LOCAL SOUS-STATION - RDC

PLAN DE DETAIL IMPLANTATION DES EQUIPEMENTS RECUPERATION DE CHALEUR

LEGENDE PRODUCTION DE FROID
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